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Kdzlemények

A Nemzeti Erdéprogram 2013. évi feladatainak végrehajtasa
I. A NEP nemzetk6zi vonatkozasai, ifiszenisége
I./1. Az erdészeti politika nemzetkdzi és eurGpaidenyezete, helyzete

Az erdd az emberi életre jelefg hatast gyakorol, mivel javai és szolgaltatasaegujithato jellegiknél
fogva - azon kevés természetbferras kdze tartoznak, amelyek fenntarthatd modépekek alapvét
sziukségletek kielégitéséet biztositani. Amennyiben jawak és szolgaltatdsok a fenntarthato
erdbgazdalkodas szabalyainak megfésel kertlnek igénybevételre, gy természetbarasitdsa soran

a legkisebb kdrnyezeti terhelést okoz6 termékhatd eb, mely barmely méas helyettesitermékhez
képest jobban szolgalja a természet és kdrnyezkdlmét, $t egyes esetekben mas karos folyamatok
hatasainak részleges semlegesitésére is alkalmas.

E felismerésil vezérelve aZurdpai Unié Erdészeti Stratégidja és Erdészeti Cselekvési Terveaz
Eurépai Erdék Védelmének Miniszteri Konferencidja, az ENSZ Erdézeti Forum hatarozatai,
valamint a FAO és az ENSZ miniszteri konferena@ai, 1992-es és 2002-es ENSZ csucskonferenciak és
az ENSZ Kozgiilés 1997-es Ulésszaka, kulondésen az ENSZ Kieggn 2007. december 17-én
elfogadott, Joghatassal Nem Rendetkédtalanos Erdészeti Eszkdz (NLBI) is kozos célite ki a
fenntarthatd eréjazdalkodas megvalésitasat, amely olyan kiemékedfontos kdzérdek célok
megvalodsitaséat szolgélja, mint a:

a klimavaltozés hatdsainak mérséklése,

a biologiai sokféleség védelme,

a fa, mint megujul6 nyersanyag, és energiaforra®sitasa,

a vidéki lakossag munka- és megélhetési tiddgfeinek javitasa.
a terndtalaj, a medgazdasagi terlletek védelme,

az ivovizbazisok védelme,

az orszag lakossaga testi-lelki feltidulésének bitzea, illetve
az élet mibségenek javitasa.

A fenti feladatok azért valosithatok meg azégazdalkodas keretében, mealamennyi erdé harom,
egymastol elvalaszthatatlan alapfunkciéval rendelkak, egyszerre tolt be kdrnyezeti, gazdasagi és
tarsadalmi szerepet E harom alapfunkciéo magyar javaslat alapjan kesifibgadasra az 1972-es Buenos
Aires-i Vilagkongresszuson és azéta a nemzetkdidsaeti politika alaptézisét képezi. A harom fubkci
egymashoz viszonyitott relativ fontossaga termeéseet terlletenként valtozik,amelyek
kiegyensulyozott érvényesulését a fenntarthato eédazdalkodés soran kell biztositani.

[./2. Eurdpai Erd 6k Védelmének Miniszteri Konferencigja

Az ENSZ a fenntarthato féiés biztositasaval kapcsolatos problémakat az ¥8Rio6i Fold-csucson
alairt nemzetk6zi egyezményekben (biodiverzitdsn&valtozas) probalta kezelni, amelyek mindegyike
az erdkre, és az ekibazdalkodasra vonatkozé kotelezettségeket is jelent

Jelentés erdészetpolitikai esemény volt 2007-ben a mar eiteltt, Joghatassal Nem Rendelkdi
Altalanos Erdészeti Eszkdz elfogadasa az ENSZ kd4ggsen azonban kifejezetten az ékile, és az
erddgazdalkodasra vonatkozo, nemzetkozi joghatassal kéretegyezmény mind a mai napig nem
szlletett, sem vilag-, sem eurodpai szinten.
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Eurépdban azonban 1990-ben megkedbtt egy kormanyzati szitit az eurdpai ek védelmével
foglalkoz6 folyamat, amelyaz Eurépai Erdok Védelme Miniszteri Konferenciai (MCPFE, Ujabb
nevén Eurdpai Erdék - FE) sordn az elmult toébb mint 20 évben az eurdpai eedgmlitikai folyamatok
meghatarozé férumava valt. Az eddig megtartott @féeencia (Strasbourg 1990., Helsinki 1993.,
Lisszabon 1998., Bécs 2003., Vars6 2007, Oslo 2@l4dtt 6sszese?l hatarozatot fogadtak el.

E hatarozatokban az aldir6é tagorszagok dnkéntesekéttség-vallalas mellett olyan célokat fogadthk
amelyek teljes mértékben igazodnak a nemzetkdziafohtokhoz, kotelezettségekhez, és amelyek
gyakorlatilag az eurdpai erdészetpolitika alapj@pdeik. A folyamatnak jelenleg 46 résztégy van,
koztik az 6sszes EU tagallam és 6nallo jogi szérdélymaga az EU is. Magyarorszag e folyamatban a
kezdetekil fogva részt vesz.

A miniszteri konferencidk sordn eddig elfogadottdnazatok a fenntarthaté éghzdalkodassal és az
erdbk védelmével kapcsolatban a legfontosabb kérdésédeivasokat mar nevesitették és azokkal
kapcsolatban az €6t miniszteri konferencian elfogadott 19 hatarbaat megfeld irAnymutatasokat
adtak. Az FE hatarozatok végrehajtasanak legfontosabb neneti eszkdézei a nemzeti
erdéprogramok, melyek 6tvozik a globalis és regionalicélkitiizéseket és a nemzeti lehitégek
figyelembe vételével jeldlik ki a megoldasokhoz vet intézkedéseket.A nemzetkdzi erdészeti
szervezetek, koztik a FAO is a nemzetiéprdgramokat tekinti az erdészetpolitika meghatgra@z
erddt érintd szakpolitikai torekvések kdzos forumanak, inte@részkdzenek. Eurdpaban szinte minden
orszagban van mar elfogadott, vagykélszités alatt allé6 nemzeti éarogram.

Il. Hazai erdészetpolitika: Nemzeti Erdéprogram
[I./1. A magyar Nemzeti Erdéprogram

A fenntarthatdosdg kovetelményét szenittetartva az erével kapcsolatos szakmapolitikai elvarasok
Magyarorszagon jelenleg az Eurépai Unié Erdészeti€kveési Tervével és az eurdpaickraédelmének
2003-as bécsi miniszteri konferenciajanak l-esrbatddval 6sszhangban kidolgozott, a Hatarozattal
elfogadottNemzeti Erdéprogramban kerultek megfogalmazasra.

Az egész vilagon, de talan leginkabb a Fold métséke tertiletein, az elmult évtizedekben az éd
tarsadalmi jeleisége nagymértékben mégin Az erdk kornyezetvédelmi szerepe, anyagi €s nem
anyagi jelleg szolgaltatasai iranti igény (pl. tdulés, kikapésidls, sportcélu tevekenységek) miatt, az
erddgazdalkodads megitélése egyre kritikusabbd valt lamflanére, hogy a fejlett efdazdalkodassal
rendelked orszagok - koztik Magyarorszag - szakemberei marii szazad vége Ota tudatosan, a
felsorolt tArsadalmi igények kielégitésére toreleddn

A Nemzeti Erdprogram tarsadalmi elfogadottsaga

A Nemzeti Erdprogram alapvét programjai tobb mint 3 évig tartd, az éndz, az erlgazdalkodashoz
kapcsolodo agazatok és szakteriletek képiirsek bevonasaval végzett szakmai munka és konafitac
eredményeként késziltek el. A program készitésansar erdt érinty 6sszes fontos unids és hazai
kornyezet- és természetvédelmi cél és elvaras lagyee vételre kertlt (Vizkeret Iranyelv, Biologiai
Sokféleség Egyezmény (CBD), Eghajlat-valtozasi keygezmény, stb.). A munkéba kozvetlenil
bevont, agazati szakékt véleményen tal, a tébb fordulés szakagi és taisaidegyeztetések eredményei
is beépitésre keriltek a Nemzeti &pcbgram Kormany altal elfogadott, véggaaltozatéba.

Mindezek alapjan a Nemzeti Erdiprogram egy orszadgosan egyeztetett, az agazatok Kiiz
tervezeési folyamatok Osszehangolasa eredményeként saakmapolitikakat integralo, koézéptavu
programként kertilt elfogadasra.
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[1./2. A Nemzeti Erdéprogram bemutatasa

A Nemzeti Erdprogram célprogramjainak részletes bemutatas&tigségessegét a jelerdtelrjesztés, a
vidékfejlesztési minisztérium és a mas minisztérivagy szervezet dldleges fela@lsségi kérébe tartozo
feladatokrdl, illetve azok finanszirozaséra vonatkadatokat az éerjesztés melléklete tartalmazza. A
Nemzeti Erédprogramban meghatarozasra kertilnek a szikségeatkhez&sok teriiletei és eszkdzei. A
program végrehajtasanak személyi-, szakmai-, targ@8 részben anyagi feltételei az allami
erdbgazdasagoknal, a vizugyi igazgatésagoknal, illetweedett természeti terlleteken a nemzeti park
igazgatosagokndl rendelkezésre alinak. Az Utemenatkdk k6zott 2013-ban is markans szerepet kap az
erdei kozfoglalkoztatas és kozmunka program. A agszemelyi feltételei teljestlésére a nemzek par
igazgatdosagoknak és a vizlgyi igazgatésagoknak midlladmogatds all rendelkezésre. A
kozfoglalkoztatasrol és a kodzfoglalkoztatashoz kafidd, valamint egyéb térvények modositasarol
sz0l6 2011. évi CVI. torvény hatalyba |épése Otaeaddigazdalkoddé (magan efdazdalkodo) is
kozfoglalkoztato lehet. Ennek koszonbext az allami ergket kezeb erdsgazdasagokon (Zrt-ken) kivl,

a magantulajdonu ettben is dolgozhatnak kodzfoglalkoztatottak. Ennekvetkeztében a Nemzeti
Foglalkoztatasi Alap kozfoglalkoztatasi tamogatasdikranyzatabdl az efidjazdalkodok is kaphatnak
tamogatast, amennyiben a kdzfoglalkoztatassal figgxeegyéb jogszabalyoknak is megfelelnek.

A Nemzeti Erdprogram keretében 6sszesen tiz altalanos alprofpélterilet) kerilt meghatarozasra.
Az alprogramok szerint végrehajtand6 feladatok ekaagazatok kozotti konszenzusat is tlkrozve — a
kovetkedk:

1) Az allami erdégazdéalkodas fejlesztése

Olyan tulajdonosi, kezél, intézményi szervezet kialakitasa sziikséges, yahwdszu tavon biztositja az
allami erddvagyon medrzését, gazdasdgos hasznositaséat, kozcélu sztdgalteak elérését a lakossag
szamara. Az allami tulajdonban allo &ddont tobbségének kezelését erre szakosodott, tartdisam a
tulajdonban all6 erdészeti tarsasagok latjak dadaguk a piaci viszonyok kozti gazdalkodasuk saan
vagyonkezelésukben I&\allami erdk, az erdvagyon védelme, mégzeése és gyarapitasa.

Az erdészeti tarsasagok az éllami tulajdonban &ldk vagyonkezdljeként a rabizott vagyon
gyarapitasat a hatalyos torvények betartdsaval &gasnszirt szakmai hozzaallassal, elhivatottan
biztositjak.

A 2013. évi kozfoglalkoztatasi programban a 22 rdilaerddgazdasag részt vesz. A program
megvaldsulasahoz a Nemzeti Foglakoztatasi Alag édlami erdészeti tarsasagok jarulnak hozza.

A hagyomanyos efdjazdalkodasban megszokott, dkidés alapjat jeletités a védelmi és kozjoléti
feladatok egy részének teljesitéséhez is finansastdiztositd gazdasagi haszonvételek mellettiamia
erdbtertleteken kiemelten fontosak. E gazdélkodoi kikrmeeghatdrozé szerepe van a szamos
munkahelyet és vidéki megélhetést biztositdo hampaf alapanyag ellatasaban. Ugyanakkor, a tekilete
jelentbs hanyadan prioritast élvéfeladat az erék védelmi és kdzjoléti funkcidinak érvényesitésatm
példaul a klimavaltozas hatasainak csokkentésel@giai sokféleség megtartasa, a vizkészlet meggva
az erdzib és deflacio elleni védelem, a termésdetwd értékek megyzése és bemutatasa, a szocialis- és
kozjoléti szolgaltatdsok nyujtasa, valamint a szakoktatasi-kutatasi feladatok segitése. A tarsasag
mintegy 20 ezer hektér didrvezett parkeidt kezelnek. A kozjoléti feladatokkal fokozottan réett
tertlet mintegy 100 ezer hektar. Az elmult évtizdun az allami kezelésben Egrdik teremtették meg

az erdk kozjoléti hasznositasanak alapjait.

2) A magan-erdégazdalkodas fejlesztése

A magan-erdgazdalkodas oke- és eszkdzszegenysegeének csokkentéseglafieta gazdalkodas
feltételeinek javitdsa a cél. A jelenleg még nemekemaganergkben az erdgazdalkodasi tevékenység
beinditasa fontos feladat. Az orszag terlleténék-8t, a hazai efik 43%-at kiteév maganerdkben a
kornyezeti allapot, a foglalkoztatas jeléntjavulasat kell elérni. A magan éghzdalkodoknak
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kiemelked szerepe van az ditklepitésben. Egyre nagyobb mértékben jarulnak &hazAaigények
kielégitéséhez is. A 2013. évi kdzfoglalkoztatasigpamban a maganérdjazdalkodas részt vesz 1271
fével (Forras: 2013. évi orszagos kozfoglalkoztgp@sgramok, BM).

3) Vidék- és terliletfejlesztés, eritelepités, erdiszerkezet-atalakitas

Az Uj Magyarorszag Vidékfejlesztési Program egyérten deklaralja, hogy az digazdalkodas, az
erdbk védelme a vidékfejlesztés szerves része, ezéhmtarthatd erdgazdalkodas tamogatasara, az
erddk kornyezeti allapotanak javitasara jetentinios forrasok alinak rendelkezésre.

Az agraratalakulas soran felszabadul6 terlletebséebe kiemelt szerepet jatszik a klimavaltozaadaat
elleni kiuzdelemben, noéveli a nemzeti @&rdgyont, munkalehé&séget teremt, és folyamatos
foglalkoztatast biztosit.

Az erdbtelepitésekkel jelefis unios és azt kiegészihemzeti allami tamogatassal és szakmai munkaval
az orszag elisultségét sikertlt emelni. A 2010-2011. tenyészidkaban azonban 6sszesen csak 2803
hektar telepités valdsult meg. Ennek egyik fontkes, dogy a kozvetlen tertletalapd tamogatasok kérte
hazankban is elérte mar az unids szintet, illetze emnelked élelmiszerarak is a szantofoldi
novenytermesztés versenyképessegisiwer Az erdtelepitések visszaesésének a felsorolt okokon kivil
eléidézoje volt az el kiviteli és apolasi egységarak mintegy 30%-0s kediése és a jovedelempdtld
tamogatasok futamidejének 5 évvel toéténegroviditése az unids szabalyozas szerint, dlatkorabbi
években tapasztalt adminisztracios, kifizetési #ébeek is. Emiatt allt él az a helyzet, hogy az
egységarak kébbi visszaallitasa sem tudta mar visszahozni abkorarditelepitési kedvet (Forras:
UMVP MB Erdészeti Albizottsag beszamoléi, jegikdnyvei). Ezek olyan tényék, amelyek egyiittesen
jelentbs mértékben csokkentették az d@edepitési kedvet. Az eételepités tamogatasat (egysegarak
novelése, stb.) tehat midlb Gjra versenyképessé kell tenni.

Az emberi tevékenységek kovetkeztében fokozott ryisagben a leégkorbe kefiies ott felhalmoz6do
Uveghdzhatasu gazok hatasara folyamatosafsOdik az éghajlat megvaltozasanak veszélye
(www.ipcc.ch). A globalis valtozas elleni nemzetkdellépés keretében minden orszagnak aranyos
felelosséget kell vallalnia. Ennek megféleh hazénknak is hozza kell jarulnia a kibocsatasok
csokkentéséhez — 6sszhangban az EU kdzosségiizélieivel. Az liveghazi gazok kozil a szén-dioxid
van jelen az egyik legnagyobb mennyiségben, a kbgkt

Magyarorszag éves szén-dioxid kibocsatasa atlagosategy 60 millio tonna, amely mennyiségnek
erdeink korulbelll a 6%-at képesek megkoétni. Aztelgpitésekkel ez az arany tovabbi néhany tized
szazalékkal ndvelhét Ennek soran a hazai ékdfaanyagaban megkotott 4-5 millié tonna/év szén«di
mellett évente tovabbi néhany szdzezer tonna soéiddkerilhet lekbtésre. Az eurdpai, kdztik a haza
erddk egyre tobb biomasszat termelnek, tekintettel, anoy a fakitermelés mennyisége azoé&lsbn
évente Ujraképmlé fatdmegnek csak mintegy 60 %-at éri el. Adfalkészlet az elmult itbzakban
folyamatosan és jelefgen (évente kb. 3-5 millié Hhemelkedik (atlagosan 13,1 millié*mévedék/év).

Az erd talaja szintén jelefis szénraktar és a faanyaghoz képest tovabbi 308étstZeol tartdésan.

Az EU 2020-ra elérerid legalabb 20%-0s kibocsatas-csokkentési céljahezkézossegi éfeszités-
megosztasrol sz6lé megallapodas és az emissziélaztelmi rendszer megujitasaval foglalkozé iranyelv
alapjan — Magyarorszagnak is hozza kell jarulnia.

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Erdészgazgatosaga altal kozolt leltar-adatok alapjan
(Orszagos Erdallomany Adattay, az orszag efilltsége 2012-ben 20,7 %-ra, 1,927,700 hektarra
emelkedett. AAdattaralapjan az eiihazdalkodas céljait kozvetlenll szolgélo terileeteértve a faval
nem boritott terlileteket is — jelenleg mintegy B,0%ezer hektar.

A Nemzeti Erdprogram & céljaval 6sszhangban, az &@elepitési munkdékat tovabbra is folytatni kell,
amelyhez a Nemzeti Eftelepitési Program (NEtP) ad szakmai keretet. Ayfanm hossza tava céljakent
(35-50 év) az orszag disliltségének optimalisnak tartott 27%-oso6sidtség elérésétizte ki, ami a
tovabbi 680 ezer hektar Uj értelepitését jelenti.

Az erdk szerkezet-atalakitdsa (netishonos faallomanyok lecserélése a tdretynek megfeldl
6shonos faallomanyokra, a sarj erédetddk mag eredéivé alakitasa) soran a biodiverzitast noveljik,
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igy mind a fajok, mind az e$dllomanyok szerkezete tekintetében és az tkoléganpontbdl kivanatos,
folyamatos er@boritas biztositasdhoz kerilink kdzelebb.

4) Természetvédelem az erékben

Az erdk biologiai sokféleségének mégesét nem lehet kizardlag a védett természetietekie és
értékekre korlatozni, hanem az erdei Okoszisztéerendszetktzeli efdjazdalkodasi modszerekkel
tortérd altalanos védelmét, kezelését kell megvaldsit#d. erddgazdalkodo tarsasagok szakmai
feladataik soran a természetkozeli dgazdalkodast folyamatosan 6&rbe helyezik, a szakmai,
jogszabalyi @lirasoknak évil-évre megfelelnek. Az elvégzett feladatok eredneéayterileten talalhato
védett természeti értékek, ritka és kildnleges npvés allatfajok jelenléte.

Természetvédelmi célu dikkezelés kapcsan 2013-ban vallalt feladatok a kézskk

- Nagy aranyul természetes — jelléimaa mag eredét- felljitasi részarany

- Hagyasfa-csoportok, dkologiai zoldfolyosOk visszplésa természetvédelmi szempontbdl jélent
éléhelyeken

- Védozonak visszahagyasa védett allatakhélyeinek kdrnyezetében

- Idébeli és térbeli korlatozasok betartasa védett ngedrallatfajok védelme érdekében

- Kulonleges fahasznalati technol6gidk, munkaszewafiéalmazasa

- Invaziv fafajok visszaszoritasa

- Oshonos fafajokkal torténerdsallomany-cserék szerkezet-atalakitas atjan

- Tobbszintes, tobbkoru, valtozatos fafajosszeaiéaibk kialakitasa

5) Modern erdévédelem

Az Uj szemlélet erddvédelem el§sorban a karok mededését, a természetes folyamatok nagyobb
meértéki érvényesuilését, az ékd onszabalyzo képességének fokozasat allitja kaxédpp. A jelenkori
klimavaltozas korunk egyik legnagyobb problémajanwipcc.ch). Az egyre szarazabba valdjatasi
korilmények kedveznek az invaziv fafajoknak ésjékrek (pl. balvanyfa, amerikabkis, amorfa, stb.),
térfoglalasuk egyre ételjesebb. Visszaszoritasuk tamogatasa a gazdadéglleges rendeltetés
erddkben is indokolt. Az elmult években az étitzek hazankban is jeldist karokat okoztak, amelyek
elkertilése érdekében a mdigist szolgalo intézkedéseket fokozni kell.

Az erdbk vizgazdalkodasra gyakorolt pozitiv hatasai: @awizbazisok védelme, a csapadekviz tarolasa, a
csapadék lefolyasanak lassitasaval az arvizvesaélgkentése, a viztisztitds, vizibeeg javitasa az
orszag hegy- és dombvideki tertleteinek erdeibendemitt tapasztalhatok. A vizgazdalkodasi célu
erdbtelepitési intézkedések kdzott kiemelten szerepgkgyijtok és a folydk arterlleteinek disitése.
Kiemelten fontos tovabba a folyamatos dodritast biztositd efdjazdalkodasi modszerek
alkalmazasanak tAmogatasa a vizerdzié és az adliateszelyeztetett tertletek vizig teriletein.

6) A fenntarthat6é vadgazdalkodas

A jové vadgazdalkodasatleg a természetes populacidkra kell alapozni, dtérarvadtartds csak
kiegészibé szerepet tolthet be az eredményesebb vadasztatakében. A természetes populaciok
allomanyanak jeleds mérték csokkentése nélkil a fenntarthatdé dgrakzdalkodas kordlményei
ellehetetlentlnek.

7 Raciondlis fahasznositas

Okoldgiai és gazdasagi szempontbdl is alapveemzetgazdasagi érdekiink az UGjratermélhet
kornyezetbarat faanyag felhasznalasanak fokozasena megujithatd nyersanyagok és a fosszilis
tizebanyagok helyett. A raciondlis fahasznositdshoz ossor kapcsolodd lehetséges dgbeni
célprogramok tobbek kozott a nem vagyonkezelt allamddk hasznositasa, az onésdlt teriletek
helyredllitdsa, aikifa program kiterjesztése és népfigzéese, valamint az erdei valasztékok piaci
igényekhez valo igazitasa lehetnek.
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8) Az erdészeti igazgatas feladatai

Az erdészeti igazgatds munkajat ugy kell fejleszteogy az allami akarat érvényesitése soran a#t ado
pillanatban jelentkez tarsadalmi és szakmai elvarasokat is maximalisgyelembe vegye, igy
megfeleljen a J6 Allam program keretében megfogattialvarasoknak.

9) Kutatés, oktatas és termelésfejlesztés

A kutatas és oktatas fejlesztése kihat a Progragfete® tudomanyos megalapozasara €s a gyakorlati
megvalositas éfeltétele. A termelésfejlesztésre gyakorolt hatasatt a kutatds és oktatads kiemelt a
programon belil. A joében a kutatasi eredmeények kozvetlen hasznosulédatskorgalmazni az
erdbgazdalkodasban. Ugyanakkor meg kellséteni az 6nallé erdészeti kutatohelyeket, hogyhdsavu

es éves kutatasaikat megféletiikbdési biztonsagban végezhessék.

10) Ember-erdé viszonyanak javitasa érdekében hatékony kommunika@ az erdsr ol

Be kell mutatni a tartamos, illetve fenntarthat@ogazdalkodas koérnyezetbarat hatasait, az erd
szolgaltatasainak pozitiv hozzajaruldsat a kornyedkmpothoz és a tarsadalmi igények kielégitézéhe
(kbzjoléti és rekreacios célok fokozott érvényesités kommunikalasa). Meg kell teremteni szamos EU
tagorszag példajat kovetve azt a specialis agaaiponti koltségvetésit elkilonitett pénzigyi alapot,
amibsl a fenti céloknak megfelélorszagos akciok tébb éven at is kiszamithatéaan§mnirozhatoak.
Kiemelten fontos terlilete ennek feladatnak a gykeke el$sorban az iskolaskori gyermekek
kornyezeti nevelése. Az Erdei Iskola Program medgijialatt all. Fontos, hogy ennek soran az
erddgazdalkodok altal fenntartott erdészeti erdei ikazempontjai megfel&dn érvényesiljenek.

[1./3. A Nemzeti Erdéprogram 2013. évi megvaldsitasa

A Hatarozat 2. pontja alapjan az erdgazdalkodasért felés miniszternek 2006. és 2015. kozott évente
— az érintett miniszterekkel egyetértve — ki kelblgbznia a Nemzeti Efgorogram (NEP)
megvaldsitasanak éves tervét, majd értékelik ammedvaldsulasat.

A Nemzeti Erdprogram egy orszdgosan elfogadott, az agazatok ttkomrvezeési folyamatok
0sszehangolasa eredményeként a szakmapolitikdkgrahd, kozéptava programkeént kerilt elfogadasra.
A programban foglalt sokrétfeladatok veégrehajtasa is az érintett agazatikeawiségek dsszehangolt
megvalositasaval torténik, azaz azéereérddgazdalkodast érinen barmely agazatban végzéndinden
hatdsagi, szabalyozasi, tamogatasi, tdjékoztaadkenység a NEP végrehajtasakent értelmézhet

Ezeket figyelembe véve jelensedrjesztés alapjan a 2013. évre vonatkozb&onsplex, agazatok feletti
feladatterv készilt amely 6sszefoglalta az érintett minisztériumoksegsrvezetek felésségi korébe
tartozd szabalyozast és dikidtetést biztositd, aktualis feladatokat. Hangsfiy szikséges, hogy a
NEP tobb olyan fontos szakmai célt tartalmaz, aelelynegvalositasa csak nemzeti hataskorben,
koltségvetési eszkdzok igénybevétele mellett |efusts.



Melléklet a NEP 2013. évi programjahoz
A NEP 2013. EVI PROGRAMJANAK TERVE

Magyarazat amelléklethez

A VM és a mas minisztérium, vagy szervezet édleges feladsségi kérebe tartozé feladatok elkilonithdiseége érdekében az utébbiak hataskorébe
tartozo feladatok sorait szirke szinnel jel6ltik mg, és a feladat megnevezését koden feltlintettiik az érintett minisztérium vagy szerezet
roviditéset.

2013. EVI
RAFORDITASOK
(TERV/TENY)
SSZ. | 2013. EVI FELADATOK FELADATOK, CELOK LEIRASA REDMENYEK EU
NEMZETI ‘
(MILLIO | TARSFIN.
ET) (MILLIO
FT)
1.1 Az erdészeti infrastruktradz ~ UMVP  keretében  betervezett
fejlesztéséhez  nyujtandddmogatasi intézkedés célja az
tamogatasok igénybevételerdsgazdalkodas javitasa erdészeti feltaro
rendjének szabdlyozasa, atak épitésével a zart étdriletek
hatalyos tamogatasimélysegben tortén
jogcimek targyév| megkozelithétségének biztositasaval,
muikodtetése. erdstalajok védelmét szolgald dtargyak
épitésével (pl. vizmosaskotések).
1.2 Az allami tulajdonban all¢ BM: Erdével boritott teriilet nbvelése, ne
erdbk és erdvagyon| mezdgazdasagi teriletek dfsitése ceé
védelme, mefyzése ¢é9 program keretében, 6sszesen 645 ha-on
gyarapitasa. KOTIVIZIG: Hanyi Tiszasulyi és &
Nagykunsagi arapasztotaroz BM: 1.160
(MFB Zrt., BM) véderdfasitasa EU-s forrasbg -
kivitelezése tervezett;KDTVIZIG: Si
csatorna mentén és a Kapos fo
torkolata  kornyezetében; FETIVIZIG
Beregi Komplex Arapasztasi - Arte
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fenntarthaté erdbazdalkodas végzése, @
erdbk vedelmi és kozjoléti funkcidinak
érvényesitése.
2.1 Az erdfelljitasok uniog Az erdbfenntartasi  jarulék befizetése
csatlakozasunk étt | mellett, 2007. december 31-ig elvégzett
muikodtetett nemzeti véghasznalatokat kovet erdbfeldjitasok
tamogatasi rendszerénekamogatéasi lehéségét a 102/2008. (VIII. 193,9
kifuttatasa 8.) FVM rendelet biztositja. A tAmogatas
célja az érintett efdelljitdsok sikeres
befejezése.
2.2 A ©ke és eszkOozszegényAz UMVP keretében a fiatal efld
magan-ergazdalkoddk | allomanyneveléséhez. Az UMVP
versenyképességének keretében a fiatal ebét
novelése allomanyneveléséhez nyujtando
tamogatasok. A tamogatasi kérelmet 2013.
februar 1. és februar 28. kozott lehet
benydjtani.
nyujtando tamogatasok
3.1 Mezdgazdasagi terlletekMezégazdasagi foldtertletek éls
elss erdbsitése erdbsitésének tamogatasa az UMVP
keretében a 88/2007. (VII. 17.) FVM
rendelet alapjan. Tamogatasi keérelmet
2013. évben majus 16Ht janius 30.-ig
lehet benyujtani
3.2 Az erdterlleteket érirdt, | 1. Az erdbszerkezet atalakitds

nem termel jellegi

tamogatasara a 139/2009. (X. 22.) F

/M
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beruhazasok tamogatasa

rendelet alapjan kertlhet sor. Tamogat

kérelmet 2013. évben julius Zktjalius
31.-ig lehet benyujtani.

UMVP ezen
keretében betervezett

intézkedés meég az erdei
létesitmények |étesitésének
melynek elinditdsa 2013-ban varhaté.
3. A természetes  ebthrsulasok

2. Az

jogcimcsoportja

tamogatasi
kdzjoleti

tamogatasa,

asi

kialakitasanak tamogatasat szolgaljak meg

a KEOP 3.1.2-es, illetve a KMOP 3.2.1-
konstrukcioi, hiszen a tamogatandd cé
kozott szerepel az idegenhonos vagy
adott ternbhelynek nem  megfelél
6shonos fafajokbdl &ll6, nem véagéseér
erdd terndhelynek megfelél &shonos
fafajok elegyes allomanyaval tortg
feldjitasa.

4. A kozjoléti letesitmények kialakitasan
tamogatasat szolgaljak a KEOP 3.3.0-a
a KMOP 3.2.3-as konstrukcioi. Ezek cé
az erdei Ovoda és iskolaszolgalta
infrastrukturalis  fejlesztésével és
kapcsolodd képzés és tananyagfejles

es
lok
az

ett

-

5 €S
lja
ok

7tés
rdei

tamogatasaval az erdei iskola és e
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FT)
ovoda szolgaltatas szinvonalanak emelése.
3.3 Az NVT keretében a 2004A 132/2004 (IX. 11.) FVM rendeletben
2006-0s idszakban szabalyozott tamogatasi jogcim. Az NVT
tamogatott erételepitések Mezégazdasagi terlletek  disitése
apolasanak ésintézkedés keretében vallalt
befejezésének tamogataséiptelezettségek kifizetéseinek teljesitése a
jovedelempdtlo tamogatas 1320/2006/EK Bizottsagi Rendelet alapjan
a Program terhére folytatodik az NVT
forrasok kimerulését kovétn.
3.4 Az erdtelepitések uniosAz unids csatlakozasunk o tisztan
csatlakozasunk élt | nemzeti forrashal megkezdett
mukodtetett nemzeti erddtelepitések tdmogatdsanak biztositasa 238 8
tamogatasi rendszeréneks kifuttatasa a 122/2007. (X. 19.) FVM ’
kifuttatasa rendelet alapjan.
3.5 Erdei kozfoglalkoztatas 1) Nemzeti park igazgatéséag 2) 4.078
program folytatasa. kozfoglalkoztatasi programja
(EMMI, HM, MFB Zrt., Erdételepitések, exd szerkezet;
Erdészeti Zrt-k) atalakitasok, valamint a telepitett fia
erdallomanyok apolasi, tisztita
feladatainak kdzmunkasok altali elvégzé
2) Vizugyi igazgatésago
kozfoglalkoztatas prograr
erddgazdalkodasi vonatkozasai.
A 2012. évi kozmunka teljesitések
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Vizugyi lgazgatosagonként eléed- 15 %
terllet aranyd volt az efllben végzet
munka, ennek figyelembevételével a te
raforditas 4-15% szazaléka jelent meg
terleten tébbszor isméto
beavatkozasok jellenmiek (apolas
cserjeirtas, nyesés, Ultetés). A terve:
terilet 6sszesen 4.110 ha 2013-ban.

Erdételepitéseket, etd szerkeze
atalakitasokat, valamint a telepitett fia
erdballomanyok apolasi, tisztitasi feladat
végezték kozmunkasok a nemzeti p
igazgatosagoknal.

3) Az allami erdészeti tarsasag
kozfoglalkoztatasi programja

A 22 tarsasag 7900 fkdzfoglalkoztatott
részére biztosit munkat marcius

szeptember hénapokban. Pénzlgyi fo
rendelkezésre &lldsa esetén a prog
december 31-ig meghosszabbitasra ke
A program Kkeretében tervezett munk
turistautak és tandsvények, erdés
feltard utak, kozjoléti eszk6zd
karbantartasa; fiatal  eféllomanyok
apolasi és tisztitasi feladatai; kommun:
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hulladék gyijtése és elszallitasa; parléag
€s mas gyomnoévények irtasa.

3.6

Agrar erdészeti rendszer,
létrehozasa

ek 46/2009. (IV. 16.) FVM rendeletbe
szabalyozott tamogatasi intézkedés cél|
fas legebk terileti ardnydnak novelése
azok hasznositasa, valamint
hagyomanyos,
fenntartasa.
A tamogatas nem csak a hagyoman
gazdalkodast, hanem a természetvéde
érvényesulését is jelérst mértékben segit
Ennek eredményeképpen ligef
szerkezdt, mozaikos élhelyek
kialakulasa varhaté, melyek kedde
lehetiséget teremtenek az O6Bklyek
hosszutavon fejlesztéséhez is.

A program eleget tesz a Natura 2(Q
elveknek is, mivel a gyepes 6éklyek
szerkezetének fennmaradésa, a termé
potencial megrzése ebben biztositott.

A tamogatds egyben a keddden
adottsagu szantoterlletek csokkentése
is hozzgjarul. TAmogatéasi kérelmet 20
évben majus 16t junius 30.-ig lehef
benyujtani.

tajjelldg gazdalkodas

n
aa
és

YOS

lem
i
es

N

00

szeti

*hez
13.

3.7

Kozjoléti berendezése

1. A 22 allami erdészeti tarsasag 100 €
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fenntartasa az  allan hektar kozjoléti celu efd kezel, melybl

erdbkben

(MFB Zrt.)

20 ezer hektar a parkérdelsidleges
rendeltetés tertlet. Ezeken a teruleteks
8,4 millidrd Ft nettd eszkozértélkdzjoléti
eszkdz taladlhatdé. Ezeket a tarsasa
tamogatasi lehéség hijan a sajé
eredményuk terhére, valami
koltségvetési céltAmogatasbdl tartjak fer

A Kormény az erék kodzjéléti funkcidinak
novelésében kiemelt szerepet var el
allami erdészeti tarsasagoktol. Az ME
Zrt. az allami erdészeti tarsasagok szan
nydjtandé  koltségvetési  (tulajdong
joggyakorloi) tamogatasi progra
keretrendszerét kidolgozta.

2. Megemlitend még, hogy a nemze
park igazgatésagok kezelésében is
szamos erdei kozjoléti létesitmény. Ez
fenntartasat az igazgatdosagok a s
koltségvetésik terhére biztositjak.

4.1

A természet koze
erdballapot kialakitasanal
elésegitése

il Az Europai
kVidékfejlesztési  Alapbdl az  ebd
kornyezetvédelmi intézkedésekh
nyujtando tamogatasok részle

Me#dgazdasagi

ez
es
L

feltételeill sz6lo 124/2009. (I1X. 24.) FVN
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rendeletben  szabalyozott  tamogat
intézkedések hozzajarulnak a vidé
terlletek fenntarthatdo fédiéséhez,

kornyezet Aallapotanak mégésehez é
javitdsahoz, az ebdazdalkodas poziti
hatasainak fokozasahoz, koérnyezetvéde
szolgaltatasok biztositasahoz 6&dqitik a
természeti diforrasok fenntarthat
hasznalatan alapulo
gyakorlatot, a genetikai
megirzesét a
életkorilményeik kozoétt, a természet,
viz, és a talaj védelmét a teashelyi
adottsagoknak megfetelerdsallomanyok
kialakitasat, fenntartasat. = Tamogat
kérelmet 2013. évben julius Zktjalius
31.-ig lehet benyujtani.

Az intézkedés hozzajarul a biolég
sokféleség csokkenésének 2010-ig tdit

éighzdasag)
sokfélesg
természetes

asi

ai
en

visszaforditasaval kapcsolatba
Goteborgban  tett  kotelezettségvall
teljesitéséhez, az  Ugynevezett

N,
las
iz

Keretiranyelv ceélkiizéseinek és a Kyotoi

Jegydkonyvben meghatarozott,

éghajlatvaltozas enyhitésével kapcsolatos

célok megvaldsitasahoz is.

z
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2. A természetes ebthrsulasok
kialakitashoz a KEOP 3.1.2-es, illetve
KMOP 3.2.1-es intézkedések

hozzajarulnak. Ezek
kozott szerepel:

- az idegenhonos
termbhelynek nem megfelél 6shonos
fafajokbdl all6, nem vagasérett ér
termbhelynek megfelél éshonos fafajok
elegyes allomanyaval tortérelujitasa,

- a veszeélyeztetett és ritka ndveny-
allatfajok, eletkbzosségek  veédeln
szolgal6 beruhdzasok tAmogatasa,

- a bolygatott és roncsolt dhelyek
helyredllitasa,

- az adott dhely fennmaradass:
veszélyeztét, kedvedtlen szukcesszid

tamogatasi cé

folyamatok (a ndvényzetnek a zaro tarsy
irAnyaban tortéh atalakulasa
visszaszoritasa,

- a természetvédelmi  szempont

ertékesebb éhely fenntartdsa érdekébe
az ébhelyek koherenciajat biztosito
segi6 novénytelepitések (facsoporta
fasorok létesitése, cserjésités, termész

jai

vagy az adott

>N

és

et

las

o]
n,
BS
K,
etes

mezsgyek kialakitasa),
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- a védett természeti teriuleteket és/v
Natura 2000 terUleteket 6sszekoa fajok
migraciojat segit vagy az d@helyek
konnektivitasat  biztositd  fejlesztése
rekonstrukciok, valamint

- a megléd erdei feltaroé utak karos hatas
csOkkend berendezések, infrastruktir
(pl. erdei atereszek, atjarok, arkd
kialakitasa.

Agy

:k’
sat
Ak
k)

4.2

A NATURA
eléirdsainak
erddgazdalkodas
kialakitasa

2000
megfelél

A Natura 2000 halézat alapjat képe
79/409/EGK és a 92/43/EGK iranyelv
végrehajtasadval 0Osszefifgg elvarasok
teljestlése, a Natura 2000 étreriletek
megfeleb hatasbecslési eljardsnak va
alavetéese.

D
7\_N

)

=

4.3

A NATURA 2000
eléirasainak megfelél
erdbgazdalkodasi

tevékenység tAmogatasa

NATURA 2000 erdteruleteken tortéh
gazdalkodashoz nyujtanddé kompenzac
tamogatas részletes szabdlyairol sz
41/2012. (IV. 27.) VM rendelet célja,
Natura 2000 terlletek allapotan
megirzese és fenntartasa.

i6s
0lo
a
ak

Az intézkedés keretében az érintett Natura

2000 erdtertlet utan
tamogatast kell
magéantulajdonosok,

nyujtani

tertletalapt

és azok tarsulasai

részére az etk és egyéb fas terlletek
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hasznalatara vonatkozo, a 79/409/EGK
a 92/43/EGK iranyelvek végrehajtasa
0sszefug§ korlatozasok eredményekent
terileten  folytatott  erébazdalkodas
tevékenység soran felmedi
tobbletkoltségek és
ellentételezése (kompenzalasa) céljabol

Az intézkedés & célja a vonatkoz6 unig
jogszabalyokban felsorolt, a Kkijeldl€
megalapoz6 novény- és allatfajq
valamint ébhelyek kedve& természet
helyzetének mefgzése és fenntartasa

fenntarthaté erdhazdalkodasi tevékenyse

gyakorlasa soran.

Az erdbgazdalkoddk kdrében a Natura 2(
teriletek fenntartasdnak és védelmé
sziksegesseégeét és céljait, azélsarmazc
hossz( tavu éhyoket meg kell ismerteti
es el kell fogadtat, ezzel b kell segiteni &

kornyezettudatos ebdazdalkodo
magatartas kialakitas:
A kérelmet 2013-ban az egység

kérelem®bl sz6l6 rendelet szerinti egység

jovedelem kies

|

es
es
ell

kérelem részeként, elektronikusan K
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4.4 Allami génmedrzési| A mezdgazdasdgi és erdészeti termelés
feladat novenyi biologiai alapjainak, genetikai

anyagainak fenntartdsa és fejlesztese,
kilonos tekintettel a mégazdasagi é
erdészeti célud genetikai &orrasok
begyijtésére, megyzésére
dokumentalaséra és kutatasi célra tdrtén
hasznositasara. Az intézkedéshez kisebb
O0sszef§ tamogatds is tarsul. Ezzel |a
minisztérium az erdészeti fafajok faj-, s

fajtagylijteményei fenntartasi
munkalatainak  finanszirozasahoz jarul
hozza.

4.5 Erdbk természetességér;FlA védett erdterlletekre  vonatkozp
és biodiverzitasanaktermészetvédelmi  kezelési tervek |és
fokozasa. normaszévegek &készitése i i

tarcaegyeztetésre (véleményezés).

4.6 Erdbrezervatum Program
végrehajtasa, illetve
folytatasa.

4.7 Természetvedelmi cél 1. Erdégazdaségi tarsasagok terilet
erdbkezelés az allan természet kozeli etdjazdalkodas

erdészeti tArsasdgoknal | médszerek elterjesztése 5 éves futanic
Life+ palyazat keretében.
(MFB Zrt.)

2. Természetvédelmi szempontl @&
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kezelés az efWjazdasagi Zrt.-k és
nemzeti park igazgatdsag
egyuttmikodéseével.

Tobb erdgazdasagi tarsasag (pl. Pil
Parkerd Zrt., Ipoly Erds Zrt., Egererd
Zrt.) tamogatast nyert vagy igényel
KMOP-bél, KEOP-bdl a természetvédel
célu erdkezelés modszereinek toval
kiterjesztésére.

Az erdészeti tarsasagok, mint &dzebk
mas esetekben is egylftkbdnek az
illetékes nemzeti park igazgatdsagokka
természetvédelmi célu program
megvaldsitdsaban (pl.: NEFAG Zrt. ég
Duna-lpoly Nemzeti Park esetében
Nagykoros kornyéki pusztai tolgyese
palyazatban).

5.1 Az Erdsvédelmi Méb- és| Az Erdsvédelmi Méb- és Megfigyeb 120

Megfigyel Rendszer Rendszer (EMMRE) frikddtetése é

muikddtetése tovabbi fejlesztése, ezen belll:

- Egyesitett Erdészeti Monitoring
hal6zat mintapontjainak felvétele

- Erdévédelmi Halozat
mintapontjainak felvétele

- Intenziv Egészségi Allapot

U
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Monitoring  mintapontokon  a
felvételek és mérések elvégzése
- Fénycsapda Halozat izemeltetésg
- Erdévédelmi Karbejelerit Lapok
Rendszerének tikddtetése
- Erdészeti Klima Monitoring
Rendszer kialakitasanak folytatasa
- A EMMRE felvételi eredmények
kiértékelése
- Arendszerek tovabbi fejlesztése
Az EMMRE és az eurOpai erdészgti
monitoring rendszerek 6sszehangolasa,
kilonds tekintettel az EU erdészeti
informacios és monitoring rendszerére

5.2

Az erdészeti hat6sé

erdbvédelmi feladataina
meghatarozasa, :
erdbvédelmi szolgala
felallitasa a  NEBIH

keretein beldl

WAz U] erdstbrvény meghatarozza, hogy az
Kerdészeti hatdésag szervezetén belil |étre
kell hozni az erévédelmi szolgalatot. A
 erddvédelmi szolgalatnak az illegéljs
fakitermelés elleni fellépés valamint az
elkbvebk  megfeleb  szankcionalas
mellett eredményesen hozza kell jarulpia
az erdt fenyeged biotikus és abiotiku
karok hatékony megé&téeséhez, azo
bekovetkezése esetén az eredményes
védekezés megszervezéséhez.

Az erdbvédelmi szolgalat felallitasa tobblet
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leétszamkeret, valamint koltségvetési forfas
jovahagyasat igényli.
5.3 Az abiotikus ergkarok| Az Eurdpai Mesgazdasag)
utdn az erdallomany| Vidékfejlesztési Alapbdl az erdészeti
helyreallitasanak potencial helyreallitasara nyujtando
elésegitése. tamogatasok igénybevételének részletes
szabalyairol szolo 32/2008. (lll. 27.) FVM
rendelet alapjan az erdészeti potencidl
helyreallitasara nyujtott tamogatas céljal az
abiotikus okokbdl bekovetkezett ékdrok
utan a karfelszamolas és az é@itbmany
helyredllitAsanak miébbi elvégzése, a
karosodott faanyagban elszaporadod
méasodlagos  kérositok  elterjedésének
megebzése. Tamogatasi kérelmet 2013.
évben janius 9. és junius 30. kozott lehet
benyujtani
5.4 Az allami erdészet A természeti kérok felszamolasén
tarsasagoknal koltségvetési tamogatasa, tekintettel al
bekdvetkezett természe hogy a megvaltozott &arasi viszonyok
karok  és kozérddék| nyoman egyre nagyobb  abiotik
erdsvédelmi feladatok (arvizkéar, szélkéar,izkar) és biotikus (sz(
finanszirozasa. gyapjaslepke, aranyfari lepke) Kkar
valoszirisithetk.
(MFB Zrt.) A természeti karok felszamolasan

elésegitése érdekében az MFB Zrt.
allami  erdészeti tarsasagok szam
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nyljtand6  koltségvetési  (tulajdonos
tamogatasi program keretrendsze
kidolgozta, a VM-NFM egyeztetése és E
altali elffogadasa folyamatban van.

6.1

Fas szaru energia
ultetvények
telepitésének
tamogatasa

A fas szaru energia Ultetvények létrehozada tAmogatasi jogcim a 72/200(7.
megujithat®11.27.) FVM rendelettel (fas szar

tamogatasanak célja a
energiaforrasok aranyanak novelése
energia felhasznalasban, valamint
termsfold  racionalis
eléseqitése.

A tamogatasi intézkedésre a 72/2(
(VII.27) FVM rendelet alapjan kertl sor.

hasznositasanak011.

Ghergiadltetvény)

N NN

amergialltetvény) kerd
raeghirdetésre.

évben tamogatasi kérelem
benyujtasara nem volt lelésEg,
tekintettel a 71/2007. (VI1.27.) FVM
rendelettel (lagyszaru
meghirdetett
konstrukcioval k6zdsen
rendelkezésre allo keretbsszegre.
A 2011. évben - a fas szaru és
lagyszaru tamogatasi konstrukcid
kozbsen- megtortént a 2010. evi
kifizetési kérelmek Ugyintézésének
nagy része, folyamatban csak olyan
ugyek vannak melyek kotelezettseg-
atadassal vagy fellebbezéssel
érintettek.

7.1

Az erdrol, az erd
védelméél, és az
erdbgazdalkodasrol szél

20009. évi XXXVIL.

Az Ewvt. felhatalmazd rendelkezései &l
meghatarozott  jogalkotasi feladat
Ovégrehajtasa. A minisztériumi munkate

tal
ok
v

alapjan kerul végrehajtasra.
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torvény (0] erdtorvény)
hianyzo végrehajtasi
rendeleteinek megalkotasa
7.2 Az erdvédelmi szolgalat Az U] erdstorvény tervezete rogziti, hogy - -

felallitasanak @készitése

az erdészeti hatosag szervezetén beldl

kell hozni az er8védelmi szolgalatot.

Ugyanez a feladat az illegalis fakiterme
elleni fellépés keretében nevesitésre ke

a Nemzeti Bnmegebzési Stratégia 2009.

évi feladatai k6zott is.
Az  erdsvédelmi kieme
feladatai:

- az erdészeti hatdsag rendszeres
€s célzottabb etdédelmi jelledi
terepi jelenlétének biztositasa,

- az erdgazdalkodasra €
erddvédelemre vonatkoz6 @tasok
betartdsanak folyamatc
ellensrzése,

- a klimavaltozas miatt novek\
erdstiizek elleni védekezé
hatékonysaganak javitasa,

- az illegélis fakitermelések elle
fellépés, kulonds tekintettel 3
abban érintett mas hatésagok
szervezetek tevékenységén

szolgélat

étre

és
rult

t

ebb

DS

—

\Z
és
ek




8. szam VIDEKFEJLESZTESI ERTESIT 286
2013. EVI
RAFORDITASOK
(TERV/TENY)
SSZ. | 2013. EVI FELADATOK FELADATOK, CELOK LEIRASA REDMENYEK EU
NEMZETI <
(MILLIO | TARSFIN.
ET) (MILLIO
FT)
dsszehangolasa,
- a jogellenes magatartas elharitasa
€s szankcionalasa tekintetéhen
szaméara biztositott jogeszkdzpk
alkalmazasa, valamint erdészeti
hatésagi eljarasok
kezdeményezése.
7.3 Korzeti erdtervezés Az erdészeti igazgatas egyik legfontosabb - -

feladata az elfgyazdalkodas
tevékenységek szakmai és jogszab
megalapozasat szolgalo korzeti @etvek
elkészitése.

2013. évben 14 eébtervezési korzetre
vonatkozoan készul korzeti éterv.

Az erdbtervezés dlzetes egyeztetés
2012. évben megtorténtek. Ezek alapjar
erdészeti hatésag korzetenks
Osszedllitotta és a minisztérium rész

alyi

e
az
2Nt
ere
eti

felterjesztette a javaslatait a korz
erddtervek  elkészitésének alapelvei
illetve az elkészidl korzeti erdtervek

alapjan folytatott gazdalkodas egye
szabalyaira vonatkozoan.

A felterjesztett javaslatok alapjan 201
évben a fenti tartalommal elkészul
kihirdetésre  keril a 2013. ¢é

re,
2di
3.

és
Vi
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maga a korzeti efdervezés.

erddtervrendelet, majd végrehajtasra keril

7.4

Beszamol6 a

erdbgazdalkodasrol

ZAZ eves beszamold
erdbgazdalkodassal

legfontosabb éves adatok kozzététele
szakmai kozbnség és a tarsada
informalasa, az
fenntarthatésaganak elléése.

célja

efdjazdalkodas

kapcsolatos

7.5

Nemzetkozi
kapcsolatok

erdészetiA

nemzeti  képviselet ellatasa

érvényesitése a nemzetkozi erdés

férumokon, kiemelten:

- EU Tanéacs
Munkacsoport

- EU Allandé Erdészeti
Eurdpai Erdészeti Egyezmény

- Eurdpai Erdk Miniszteri
Konferencia

- FAO Erdészeti Bizottsag

-  ENSZ Erdészeti Férum

- Allami  Tulajdonu
Tarsasagok Eurdpai Szovetsége

Erdésze

Az EU erdészeti agazatot ékin
szabélyozdsanak és a nemzetkozi erdé
forumokon elfogadott hatarozatoknak
végrehajtasa, érvényesitése a nem

Bizottsag

Erdészeti

zeti

i

t

szeti
a

zeti

erdészeti politikaban.
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8.1

Kiotoi jegydkonyv,
nemzeti
erdbgazdalkodasi
elkészitése

fejeze

jelentés Kiotoi

A Klimavaltozas Keretegyezmény és
Jegydkonyv ebirasainak

kibocsatasara
elvégzése, az ENSZ elléndk altal feltett
korrekciok elvégzese a jelentésekben.

Felkészulés a 2014. &Vtbovilé tartalmu

nemzeti jelentések dsszedllitasara.

kapcsolatos, 2013. ¢ldeléveben hatalyb
lépé szabalyozdsanak végrehajtaséara.

D

rtmegfeled, az veghazhatasu gazok (UHG)
vonatkozo nemzeti
jelentések 0Osszedllitdsa, a fejlesztések

kérdések megvalaszolasa, a szukseges

Felkészilés az EU UHG leltarakkal

14

8.2

Energetikai falltetvénye
és a dendromass:
energetikai  hasznosita
lehetiségeinek

tudoméanyos megalapoza

r&kezeléséhez, betakaritasdhoz
sfelhasznalasahoz

kutatasok elinditasa,
salkalmazasban réjllehetségek pontos €
szakszef feltdrasa a
energiaforrasok

hasznalatdnak &egitése céljabol.

hektar

kAz energetikai faultetvények telepitéséhez,

szikséges hatter
a magyarorszagi
S
megujithato
nagyobb aranyu

Kisérleti tertiletek nagysaga (jelenleg): |68

8.3

Hosszulejaratu
tartamkisérletek

A hazankban jelenleg is {thodd

hosszulejaratu tartamkisérleti rendszerek
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fenntartasa,
értékelése

kezeléseélja a

fenntarthat6
tudomanyos megalapozasa.

Feladat a mikodtetéséhez szilksé
feltételek biztositasa, az onnan szarm
eredmények beépitése a mindenn
dontési és gazdalkodasi gyakorlatba.

efdazdalkodas

Kisérleti tertiletek nagysaga: 1200 hektgr

D

es
azo
api

9.1

Az erddgazdalkodok altal Az 4gazati kommunikacié egyik kiemg

fenntartott erdészeti erd
iskolak mikodésének
elésegitése, a szolgaltat
szinvonalanak novelése

pterllete az erdészeti erdei iskol
¢ mikodtetése, melynek keretében az &g
aa tarsadalom etel és
erddgazdalkodassal kapcsolat
ismereteinek  dvitését, valamint ¢
kornyezetbarat magatartadsanak fejleszt
szeretné émozditani.

Az erdbgazdalkodok altal
erdészeti erdei iskolak ikdodtetése ai
esetek dort részében nem rentabili
Emiatt egy olyan tamogatasi konstrukc
kell kialakitani, ami lehéséget biztosit a
erdbgazdalkodoknak a tikodtetés|
finanszirozaséra.

fenntartott

B[t
ak
azat
0S

5]
Bsét

4
S.
iot

N

10.1

Az Erdk
rendezvényeinek
elékészitése és megtartas

Hete

Az Erdbk Hete rendezvényeinek célja
tarsadalom, a média, a kilénibéezakmak
as a dontéshozok figyelmének felhivasa

az
ten

erdbk tarsadalmi hasznossagara, kieme
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az eghajlatvaltozas mérséklésében betd
szerepére, és az erdésztarsadg
munkéjara, valamint a NE
célkitizéseinek  és  megvaldsitasar
megismertetése.
Feladat a rendezvények ¢ékészitéséne
koordinalasa.
10.2 Erdei Ovoda, iskold 2008-t6l az erdei Ovoda és iskq

szolgaltatok mifsitése

(EMMI)

szolgaltatok vonatkozdsaban (] @eitesi
eljaras, illetve egységes kovetelmér
rendszer allt fel.
A minésitési rendszer tkddtetésénel
célja a kornyezettudatossag fontossagé
megjelenitése koérnyezeti nevelési, okta
programokban.

A folyamatot nagymértékben segiti az
operativ programjainak keretében 2008
megnyilt palyazati lehéség, melynek
keretében a misitett erdei iskolak
infrastruktarajdnak fejlesztése valosith
meg.




MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)
2-33 szamu iranyelve
a tartositott élelmiszerekil

I. Altalanos eléirasok

1. Ezen irdnyelv az élelmiszerlancrél és hatosagigigtletédl szold 2008.. évi XLVI. toérvény 66.
8 (1) bekezdése alapjan a tartésitott élelmiszerakmatkoz6 altalanos-, és a mellékletben
szerepd egyes termékekre vonatkozd részletes, ajanlotlyélaeket tartalmazza. Célja, hogy
segitse a gazdasag szebédphzzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatkiatakult magyar
szokasokat és az ezeéklrdvetked fogyasztdi elvarasokat.

2. Aziranyelv a ldkezeléssel tartésitott ndvenyi erédélelmiszerekre vonatkozik.
3. Aziranyelvnek nem targya a tartésitott élelmiskereronatkozé koteléy jogi szabalyozas.

4. A tartositott élelmiszerekddllitasahoz a vonatkozo koteteglsirasoknak (torvény, rendelet, ME
l. kbtet), nemzeti szifitajanlasoknak (ME Il. kétet, szabvany), ezek hidayaa szokasos
kereskedelmi kovetelményeknek és az étkezési cahgifeleb minésédi anyagok hasznalhatok
fel.

5. A tartositott élelmiszereket olyan helyen és kiglj/tarolni, hogy az eredeti tulajdonsagaikat
megrizzék.

6. A tartositott élelmiszerek szallitasa soran mlyzdllitbeszkozt kell alkalmazni, olyan csomagolas
modot, kdrnyezeti feltételeket, rakodasi rendet kialakitani, amely biztositja a termék
minéségének védelmét és kizarja, vagy a kélhegkisebb mértéikke csdkkenti a csomagolas
karosodasanak (deformacio, torés, sérilés, stbzphest.

7. Azon tartositott élelmiszerek esetében, aheltéritetése szikséges, a valds érték minden egyedi
csomagnal legfeljebb 5 %-al lehet kevesebb a délkiel.

8. Azon tartésitott élelmiszerek jelolésén tunttttel az, hogy tartositdoszer hozzaadasa nélkul
készultek, melyekhez annak ellenére nem adtaksi&dgzert, hogy azt az altalanos adalékanyag
szabdlyok, illetve jelen iranyelv megengedik.

9. A jelen iranyelv mellékletében nem szeéejalrtositott élelmiszerek jeldlésén csak akkor adab
minéségi kategoriara (pl. 1., 1. osztaly) utalni, h&aegoériak kdvetelményeit a termek
gyartmanylapjan rogzitik és az adott termék azégidi.

10. Az 1924/2006 EK rendelet szerinti tApanyag-étetelre vonatkozo allitds alkalmazasa esetén a
tartositott élelmiszerek a mellékletekben rogzjeiemzokisl az allitasnak megfelétn
eltérhetnek.

11. Azon tartésitott élelmiszerek jeldlésén, ahtill&tomeget deklaraljak, a télimeg
betinagysaga a netto tomeg tiedgysagaval azonos legyen.

12. A tartositott élelmiszer éldleges 6sszetéjenek feldolgozottsagara (pl. magozott, szelesgit,)
— ha ez a fogyaszt6 tajékoztatasa szempontjabtdda@s nem szemmel lathaté — a
megnevezésben, vagy ahhoz kapcsoléddan utalni kell.
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Il. Fogalommeghatarozasok

Agdorzsolt, agvert zoldség és gylimolcsiyan termék, amelynek feliiletén a névény aganalagy
levelének dorzsolése okozta barnds, szirkés vagyefbeszaradt folt van.

Aszalt gyiimdlcs:kiméletes vizelvonassabéllitott, kis viztartalmu gyimolcskészitmeény.

Atfagyott termék: a termék teljes keresztmetszetében kialakultaklkrigtalyok a gyorsfagyasztas
soran.

Attorés (passzirozas)plyan niivelet, amellyel a nyers vagy as#lzott dsszetedket passzirozogéppel
apritjak, majd megfelélmeéreti szitaszéveten atpréselik.

Barnult z6ldborsé szem:szinhiba, amely a tarolas vagy a feldolgozas atidjeredBarnult és/vagy
fekete kukoricaszem a kukoricaszem teljes felliletén megjélezinhiba

Beszaradt, toppedt, rancos z6ldborsd szenvizveszteség, fonnyadas révén vagy tuléretdléaddo
valtozas

Bulk malna: kilonb62 nagysagu darabokra (z6mében egy szegmensre) iiatita.

Citrushéj: a citrusfélék héja megtisztitva, az endokarpiutévelitasaval vagy anélkdil.

Deformacio: a jellemz alaktél valamilyen ks mechanikai hatas eredményeként kialakult &lédak,
amely rontja a termek killemét és megjelenését.

Eléfézés (blansirozas)olyan niivelet, amellyel a zdldséget forrd vizben vagy Gzmen rovid ideig
kezelik az allomany puhitasa, az enzimaktivitakksitése céljabol.

Elsédleges dsszetév valamely élelmiszer Iényeges, vagy jellegzetesdissije

Fagyfoltos, fagyszivott termék:a gyorsfagyasztott késztermék felllete szublimioidetkeztében
kiszaradt, szivacsossa, fakdva és/vagy zsugorodaitta

Fekete pont:a gyumolcs- és a zdldségpurék hibas alapanyaggtaséechnologiai hibakat jeéizku-
l6nbdz nagysagu, fekete pontséiegiszine#dés

Felengedésa gyorsfagyasztott élelmiszerek felmelegedésdehmniézer fagypontja felettidmér-
sékletre, mik6zben az élelmiszerbenslggg részben vagy teljesen visszaalakul vizzé.
Felengedtetésolyan eljaras, amelynek soran a gyorsfagyasztottdket ebirt hatasnak tesszuk ki
mindaddig, amig az gyakorlatilag jégkristalyoktG@mes lesz.

Felontélé: az edényzetbe helyezett gyimolcs és/vagy zoldssghnem foglalt tér kitdltésére hasznalt,
a termék osszetételével harmonizald idesiyagokbodl készitett, altalabanigZolyadék, esetenként
szeszes ital vagy gyumaolcslée.

Féltermék: a élelmiszer kébi elballitdsara alkalmas alapanyag, amelyet kuloabiadon idlegesen
tartositottak.

Foltos, rozsdapettyes z6ldborso szenellegzetes szii fellleti, csak a héjon talalhat6 szinelvaltozas,
amely leginkabb a rozsda szinéhez hasonlit.

Gurulés termék: olyan gyorsfagyasztott termék, amely egymastollghils vagy enyhe fizikai ra-
hatassal elkulonithétdarabokbal all.

Gyumadlcshanyad:termékben lé¥ gylimolcsrész szazalékban kifejezve.

Gyumdlcspulp: a gyumolcs ehétrésze (esetenként a héj, illetveda, la magok, a maghéaz stb. nélkil)
apritva, roppantva vagy zuzva, de nem attorve.

Gyumadlcsveb (gyumolcspire):a gyumolcs szitan attort vagy hasonlvelet altal nyert ehétrésze.
Hegyezetlen termék:olyan zdldbab, amelyt a szaralap és az efilered rovid szarrész nincs elta-
volitva.

Homlokszér: a bogyds terméisgyiimdlcsok esetén (pl. egres, ribiszke) a termadakkulasa utan
visszamaradé szaraz sziromlevél.

Hokezelés:olyan tartésitasi eljaras, amellyel megfélebmérsékleten bizonyosdthrtam alatt
elpusztitjak a mikroorganizmusok vegetativ alaKjpétszérozés) vagy a vegetativ alakokon kivil a
spoérakat is (sterilezés).

Huzatas: olyan ebkészity mivelet, amellyel folyadék segitségével meghataraaofagokat visznek be a
gyumolcs szdvetébe (vakuummal vagy anélkul).

Huvelytoret: a termést borité hively darabjai.
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izesits novényi anyagok:jellegzetes iz,- illat- és zamatanyagban gazdagm@vész, amelyet az
alkalmazott technolégidban a termék jellegzeteatéd@nak kialakitasara hasznéalnak.
Jégtalpas termék:a gyorsfagyasztott termékek aljara rafagyott foékad
Kehely (csészp a kilonnent viragtakaré kilé kdre, amely rendszerint zold keményebb leveleib.
Kehelylevél (csészelevéln viragokat kehely formaban kérilvelevelek.
Kicukrosodas: egyes gyorsfagyasztott gyimolcsok fellletén, a megfeleb gyorsfagyasztas, illetve
tarolas kovetkeztében a maéghérséklet elégtelensége miatt megjéleagacsos, elszinédott jég-
kivalas.
Kocsany (vacok):a termést vagy a viragot a szarral 6sszekiddosult szarrész.
Léelvalas: folyékony és gélszérermékek 8riiség szerinti rétegédeése.
Léha szem:beltartalom nélkuli héj.
Magozés:olyan mivelet, amellyel a gyimdolcsok magjéat eltavolitjak.
Magtdrmelék: a csonthéjas gyimolcsok feldolgozasakor 6sszetémeny magot korulvéwsont-
héjdarab.
Napégett gyumolcserds, hosszan tartd napsutés hatasara elsaitAoltos gyimalcs
Opélos termék: enyhén zavaros termék.
Osszefagyott termék:a termék kisebb csomokat, rogoket alkot, amelygkemyomasra nem esnek
Szét.
Parasodott (varasodott) termék:olyan gyimoélcs, amelyen a mechanikai és kémiaatdaslok serilési
helyein sebelzard szovet keletkezett.
pH-beallitas: a kivant savassag bedllitasa engedélyezett angamplasaval.
Pontpenészesaz a bogyos gyimaolcs, amelyen 2-3 penészes asomag €b.
Romlohibas gyumadlcs vagy zoldségz az elddleges dsszetéy amelynek fellletén apro, észreveéhet
romlésra utalé foltok lathatok.
Roppantas: olyan mivelet, amellyel a gyimadlcs- és a zoldsegfélék széeerkezetét felszakitjak a lé
kipréselése nélkul.
Rostos alapanyaga gyumolcs és a zoldség kulonbdméretire apritott rostjait is tartalmazo6 termek.
Rosszul kotott gyimolcsaz a gyuimolcs, amelyen a hibas megtermékenyeéfésrdalt, hibas alakot
okozott.
Sargas zoldborsd szema nem megfelélideig és Bmérsékleten tarolt eldleges 6sszetéhen
bekovetkezett sargas elszidas, amely illat és iz elvaltozassal is jar.
Savanyitds Tejsavas fermentalassal, s0s-ecetes |é hozz&adlasgigy ezek kombinacidjaval torten
tartositas.
Sejtszilarditas: olyan mivelet, amellyel engedélyezett szilarditd adalékgoyaisznek be
allomanyjavitas céljabdl a névényi élleges 0sszeték szdveteibe.
Szabalytalan alak:egy adott gyorsfagyasztott termékre jellémwagy az dlirt alaktol eltéé forma.
Tolt6tdmeg: a csomagoloedényzetben talalhatdé anyagnak a légsips utan marado, terméket
meghatarozo része.
Torés, sérulésa termék killemét rontd mhséghiba (folytonossagi hiany), amely mechanikaaléh
kovetkezménye az dldleges dsszetéwagy a gyorsfagyasztott termék fellletén vagygében.
Vakuumzaras: az atmoszférikus nyomasnal kisebb léegnyomas Kialsk az edényzetben a zaras fo-
lyaman.
Vizben oldhat6 szarazanyag-tartalomaz élelmiszerdi kipréselhet folyadék refraktométerrel -
on mért torésmutatdja, amelyet a tartositoiparhéorszazalékban (szachardz) kifejezett értékkel (Re
%) adnak meg.

Széledarab:A burgonya alakjabol adéddan a hasab hosszabbaoldatlt alaku darab.

1. BEFOTTEK

Azonositd szam: ME 2-33/1/01

1.1. A termékcsoport meghatarozasa

A befétt hokezeléssel tartositott olyan termék, amely feitiiten kilonféle modon @tészitett, lehéleg
alaktartd gyumolcs, zéldség komponenseket tartalmaz
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1.2. A befittek csoportositasa

1.2.1 Egykomponené befétt

Azonosité szam: ME 2-33/1/01-1

Egyféle elgdleges dsszetébsl készilt termék.

1.2.2 Kétkomponenti befétt

Azonositdé szam: ME 2-33/1/01-2

Kétféle el$dleges 0sszetélsl készilt olyan termék, amelyben az egyik kompsnmeennyisége
legaldbb 33% (m/m).

1.2.3 Vegyesbéit

Azonositdé szam: ME 2-33/1/01-3

Legalabb haromféle €ldleges 6sszetév tartalmazd termék, amelyben egyik komponens ryisage
sem lehet 50% (m/m)-nal tébb.

1.2.4 Gyumdlcssalata

Azonositdé szam: ME 2-33/1/01-4

Tobbféle gyimolcstl késziilt termék, amelyben a nagyobb gyimoélcsoéeekazonos formajara
apritjak, a tdbbit gerezdekben, egész bogyd alakjamaggal vagy mag nélkil hasznaljak fel a termék
eléallitasahoz.

A gyumolcssalata legalabb négyféle gyimobtstészil.

A francia gyimolcssalata legalabb hatféle gyimadltadalmaz.

1.2.5 Pudinggyimaolcs

Azonosité szam: ME 2-33/1/01-5

Keveés felonblé hozzaadasaval, egész, felezett vagy darabohghpstdl készilt bebttjellegi készit-
meny.

1.2.6 Ecetes béitt

Azonosité szam: ME 2-33/1/01-6

Ecet hozzdadaséaval készitettdvief

1.2.7 Alkoholos beétt

Azonosité szam: ME 2-33/1/01-7

Alkoholt, illetve szeszes italokat, bort tartalmadmott.

1.3. Szokasosan felhasznalasra kefiibsszetegk

1.3.1 Elgidleges Osszetdv

Lehet barmely gyimolcs (beleértve a z6ld diot, gasgt is) tovabba néhany kabakos névény termeése
(pl. tok, subtok, gordg- és sargadinnye), valamint a rebarlmréhyele és a paradicsom
(z6ldparadicsom) is.

Legyen ép, egészséges ndvényi és allati kéktémentes, a béft gyartds szempontjabdl megfélel
erettség, friss. Lehet tovabbaiott, gyorsfagyasztott, fagyasztva szaritott vagielzeléssel

elétartositott.

Lehet bogyds, hamozott, hamozatlan, egész, fe|eimtibolt, szeletelt, kockazott, magozott, cikkekr
szedett, vagott vagy csikozott. Darabolt almatetinggsimdlcs csak maghazatél megfosztva hasznalhat6
fel.

Egész termékek esetében ugy kell osztalyozni, lkeggyosztalyon belll az adott gyiimdlcs megjelenése a
méret, a fajta, az &ékészitettség és érettség szempontjabdl egybiatgyen.

1.3.2 Egyéb Osszeték

Cukrok (részben vagy teljesen helyettesétmeézzel)
Keményibhidrolizatumok

Adalékanyagok, aromak

Ecet

Novényi izesit- és disztianyagok

Fiszerek, fiszerkivonatok

Szines gyumodlcs- és zoldségleveki@simenyeik
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Alkohol, szeszes italok és bor
Ivoviz

1.4. Minéségi jellemzbk
1.4.1. Erzékszervi jelleriz
A beféttek szine, ize, illata legyen az@lfeges dsszetére jellemz, kellemes, harmonikus.
A beféttben a gyumolcs, (zoldség) legyen rugalmas allgmaalaktartd, ne legyen tul kemeény vagy
elpuhult, szétfoszlo.
A felontslé — a pudinggylimaolcs kivételével — azéelleges 6sszetév fedje el, legyen tiszta attetsz
kellemes i#.
Az elssdleges 6sszetévegyenletesen toltse ki a rendelkezésre allo, teeeemelkedjen a felszinre és ne
szalljon le az edény aljara.
Egykomponendi befiottek esetén kdvetelmény, hogy azéelleges dsszetéwdarabjai hasonl6 moédon
legyenek dlkészitve, kdzel azonos mérek legyenek, és szinben, allomanyban ne térjeneggy@hastol.
Tobbkomponendi beféttek esetén a béft megjelenése egyenletes, kiegyensulyozott legeregyes
anyagok lehéleg tartsak meg egyedi jellegzetességiiket (szinékatjukat).
1.4.2. Kémiai — fizikai jellendk
Vizben oldhat6 sz&razanyag-tartalom 14-20 ref%,

legfeljebb 4,3 pH-érték
Etil-alkohol-tartalom

alkoholos bedttek esetén, 1,2 -16,0% (V/IV)

a jellésen feltintetett értékivalo eltérés, legfeljebbl,5% (V/V)
Homoktartalom:

— fan ternd gyumolcs esetében, legfeljebb 0,003% (m/m)
— bokron, foldon teré gyumolcs, z6ldség esetében, legfeljebb 0,005%njm/
— szamoOca esetében, legfeljebb 0,01% (m/m)
1.5. Jel6lés

1.5.1. Megnevezeés

Az egykomponensi bebtteket az elédleges 0sszetévnevével és a ,béft” széval kell megnevezni.
A kétkomponendi befotteket az elgdleges dsszetél nevével — mennyiségi aranyukat figyelembe
vews sorrendben — és a légf’ szoval kell megnevezni.

Vegyesbeétt, gyliimdlcssalataesetében a megnevezésben elegj@angegyesbéftt” vagy a ,,gyu-
molcssalata” sz6 feltiintetése, nem kell az dsséktewtalni.

A pudinggyumoélcsoéta ,puding” sz6 és a gyumalcs nevének az sszeabkéall megnevezni (a
pudingszilva értelemsziggn magozott és felezett, ezt kilon megadni nemseg@s).

Az alkoholos és az ecetes ligffek megnevezesében ezen dsszikevis meg kell nevezni.

Szaritott, aszalt gyumolcs felhasznalasesetén, egy- és kétkomponghebttek esetében a ,szaritott”
vagy az ,aszalt” szot a megnevezeésben fel kelktinint

Méz hasznélata esetén erre a tényre a megnevezésiairkatl.

Példak: Almabebtt
Korte-szilva beftt
Vegyesbedit
Pudingszilva
Ecetes szilvabéft
Aszalt szilvabejtt vorosborban
Korte-szilva bebtt, boros, fiszerezett

1.5.2. Egyéb jeldlés
— A elgidleges Osszetéwapritottsagara, magozott vagy magozatlan, hameagit hamozatlan
allapotara, megjelenésére vonatkozo informacidkaegnevezéshez kapcsolodoan kell feltiintetni.
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— Ajelolésnek tartalmaznia kell: ,Osszes cukostiam ...... 9/100 g”, ahol a késztermékben°2oon,
refraktométerrel; 11117 ref.% pontossaggal meghatarozott értéket kelifiedtni.
Nem kell feltiintetni:
— a
vegyesbedtt, a gyimdlcssalata, a rebarbara, az alma és a kigreseteben a
hamozottsagra és az apritottsagra vonatkozé utalast birs esetében pedig
az apritast (csak abban az esetben, ha az kulonlege
— acsonthéjas gyumolcsok (cseresznye, meggyasdity) esetében a magozatlansagot, bogydsok
esetében a kocsany és a szar eltavolitasanak tgaggts az altalanosan elfogadott, megszokott
megjelenést,dleg akkor, ha a béft Gvegbe van csomagolva és feldolgozasi modjatéth
Példak: Meggybebtt, magozott
Oszibarackbeftt, hamozatlan
Budai gyiimolcssalata
Birsalmabedtt, kockazott

Az iranyelvnek nem megfel&jeloléssel ellatott csomagoléanyagok 2011. dece®bég hasznalhatok
fel, és az addig édllitott termékek mifiség mefrzési idejuk lejartaig forgalmazhatok.

1.6. Eballitasi folyamat

Az alkalmas elédleges dsszetéket valogatassal, kiméletes moséassal, esetleglszrdnitassal,
osztalyozassal, utantisztitassal — sziikség esdtémezassal, apritassal, magozassal, laza allyggaia
esetén sejtszilarditdssal, illetve hizatassalralksééa teszik a tovabbi feldolgozasra.

A felsorolt miveleteket — szilkség esetén — @ d@es niivelete kdvetheti.

A elsddleges 6sszetév ezutan edényzetbe toltik, felontik, sziiksédas&gtelenitik, majd lezarjak,
lehetleg gozvakuum- vagy vakuumzarast alkalmazva, ezutkereléssel (pasatizessel)tartositjak.

2. GYUMOLCSSZORPOK
Azonosité szam: ME 2-33/1/02

2.1. A termékcsoport meghatarozasa

A gyumolcsszorp olyanisiin folyd készitmény, amelyet friss vagy tartosigptiimolcsiéll, siritett
gyumolcslébl, gyimolcsvebbil vagy ezek keverékébcukor és adalékanyagok hozzdadasaval allitanak
elé és a vizben oldhaté szaraz-anyagtartalma leg&@jgbref.%.

2.2. A gyimolcsszorpok csoportositasa

2.2.1. Gyumolcsszorp

Azonositdé szam: ME 2-33/1/02-1

A termék elédleges Osszetéje deritett vagy deritetlen gyimolcsléritett gyimolcslé es/vagy
gyumolcsveb (gyumolcspiiré).

2.2.2. Déligyimadlcsszorp
Azonosité szam: ME 2-33/1/02-2
A termék elédleges dsszetéje citrusfélék és/vagy mas déligyimolcsok levgitett leve vagy pulpja.

2.2.3. izesitett gyiimolcsszorp

Azonosité szam: ME 2-33/1/02-3

A terméket gyuimadlcs alslleges dsszetéhsl és a felhasznalt gyuimolcs jellegiétltérs izesibanyagok
hozzaadasaval készitik.

2.3. Szokasosan felhasznalasra kekiibsszetetk
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2.3.1 El$dleges Osszetdk

2.3.1.1 Gyumolcsle
A gyumolcslé a gyumolcgbfizikai eljarassal nyert, nem erjesztett |1é, aynek szine, ize és illata a
felhasznalt gyimolcsre jellerdz
A gyumolcsszorpok éhllitasara felhasznalhaté tartositott gyimolcslé is

2.3.1.2 Siritett gyumolcslé
A stiritett gyimolcslé az eredeti gyumolcslé termésadtaartalmanak részleges eltavolitasaval keszul.

2.3.1.3 Gyumolcsvd (gyumolcspiiré)
Az egész vagy a hamozott gyimolcs éhiészének attérésével (Ié elvalasztasa nélkupikesostos
anyag.

2.3.2. Egyéb Osszetéu
Cukor (részben vagy teljesen helyettesitimeézzel)
Keményibhidrolizatumok
Adalékanyagok
Aromaanyagok
A gyimolcs- és a déligyimoélcs-alapu szo6rpok eseséh a felhasznalt gyimolcsre jelleiraro-
maanyagok hasznalhatok.
Az izesitett gyumolcsszorpok esetén a gyumolcsaalgmot eltés jellegi aromaval is lehet izesiteni.
izesibanyagok
Ivoviz

2.4. Minéségi jellemaik

2.4.1. Altalanos jellemsk

A gyumolcstartalom mennyisége:

Az egyes készitményekhez legaladbb a kovétkeennyiség elokészitett gyimaolcs anyagot (gyumadlcslé,
siritett gyuméolcslé, gymolcsveb (gyumolcspiré) kell felhasznalni.

A gyumolcsszorpnek legaldbb 33% (m/m) gyimolcsleagty gyimadlcsvét (gyimdlcspurét) kell
tartalmaznia.

Siritett gyimadlcslé felhasznélasa esetén az adaguihyiséget at kell szamitani az eredeti gyi-
molcslére.

2.4.2. Erzékszervi jellemak

A gyumdlcsszorpa felhasznalt gyimodlcsre jellethgzir, jellegzetes illatl és iz telt, harmonikus
zamatu termék. A készitmény ne legyen természeeslszifi.

Allomanya szorpszéen giriin folyod, homogén.

A sziirt gyimolcsszorpegynent, siriin folyo, attetsé. Kismértéki opalizacio megengedett

Az izesitett gyuimolcsszormsetén az uralkodd illat- és zamatanyagot neniimdgles, hanem a termék
jellegét meghatarozo aroma adja.

A rostos és a citrusszérghomogeén, &riin folyo.

A citrusgyimolcsokbl készitett szorpokben kismérteldegfeljebb 1 mm) olajgyrti jelenléte még el-
fogadhato.

Kismértéki leelvalas (10%) nem kifogasolhatd. A léelvaldkive az Gledékkédalést 24 oras Uledit
tarolas utan kell elbiralni.

A zavarositottvagy jellege szerinkzavaros(triib) szorp, egynein siriin folyo, nem attetsz
Megjegyzes:

Az érzékszervi vizsgalatot a fogyasztasra ajanhiigiitasi aranyban, ha ez nincs a cimkén feltlintetve
akkor 12 ref %-ra visszahigitott &llapotban keltjezni.
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2.4.3. Kémiai — fizikai jellemak

Vizben oldhat6 szarazanyag-tartalom, legalabb 66{%%6
Osszes savtartalom (citromsavban kifejezve)

— gyumolcsszorpben, legaldbb 0,9% (m/m)
— citrusszorpokben, legaldbb 1,5% (m/m)
— egyeb déligyimdlcsszorpokben, legalabb 0,4% jm/m
— izesitett szorpokben, legaldbb 0,9% (m/m)
2.5. Jeldlés

2.5.1. Megnevezés
Ha a termék egyféle gyiimdladtkésziilt, a megnevezést a gyimolcs néléb a ,,sz6rp” szobol kell
képezni.
Ha termék két- vagy tobbféle gyimoléskészlt, akkor vagy gyuimolcsok nevevagy a,vegyes
gyumolcsszorp”kifejezés alkalmazhato.
Az izesitettgyiimolcsszorpok esetén az izre vald utalasti.gyzimolcsszorp” kifejezéssel kell megadni.
Rostosgyimaolcsszorp esetében a ,rostos” szot a megnshenészerepeltetni kell.
Ha a szinjavitas céljabdl a hozzdadott 1€ menngisét0% (V/V) hatarértéket nem éri el, akkor a
terméket nem kell vegyes gytimolcsszorpként megmevee a'...lével szinezvé kifejezeést fel kell
tuntetni.
Példak: Ribizliszoérp

Alma-korte szorp

Kiviizti gyimolcsszorp

Kiviizi almaszorp

Rostos vegyes gyumalcsszorp

Alma-korte szorp, bodzalével szinezve

Almaszorp, 20% mézzel
2.5.2. Egyéb jeldlés
A termékhez antioxidansként adagolt L-aszkorbinstles C-vitamin-tartalomként felttintetni.

2.6. Eballitasi folyamat

A gyumolcsszorp6t meleg vagy hideg eljarassal gafért

Meleg eljaras esetén cukorbodl vagy izocukorbdles&fisi savbol, gyimolcslébés/vagy vizbl 70-80°C-
on szirupot készitenek.

A hideg eljaras esetén az anyagnorma szerinti akgadrevebs tartalyban szobémérsékleten
egyenletesen elkeverik.

Az oldat (szirup) vizben oldhaté szarazanyag-tardalbeallitjak.

Az attetsd szOrpoket szrik, majd toltik. A rostos szorpoket@zs nélkil toltik.

A toltést végezhetik melegen vagy hidegen.

A szines gyumdlcsszorpok szineztkeegyeb szines gyimolcsok levével.

A szinjavitas céljabol hozzaadott levek mennyiségeegnevezésben szekeglyimadlcs levének 10%
(V/V)-at nem haladhatja meg.

Stritett gyimaolcslé hasznalata esetéfir@timéeny mennyiségeét az eredeti gyimalcslé menngistkell
atszamitani.

3. LEKVARFELEK

Azonositd szam: ME 2-33/1/03

Ezen iranyelv hatalya nem terjed ki a Magyar Elelmszerkonyv 1-3 (2001/113) szamudtasa sze-
rinti gyimolcsdzsemre, zselére, marmeladra és cukrott gesztenyekrémre.

3.1. A termékcsoport meghatarozasa
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A lekvarfélék olyan készitmények, amelyeket egygytbbbféle friss vagy tartositott gyimolésb
cukorral vagy anélkil (esetleg mézzel vagy édsaérrel) a kivant toménysigg f6znek és Bkezeléssel,
tartositoszerrel vagy fenti médszerek kombinalas@avadsitanak.

3.2. A lekvarfélék csoportositasa

3.2.1. Lekvar

Azonosité szam: ME 2-33/1/03-1

Olyan lekvarkészitmeény, amely a felhasznalt gyusiiil¢gyumaolcspulpot) részben darabos formaban
és/vagy attorve (passzirozva) tartalmazza, allomgaliegzetesen kocsonyas, darabosan szakado vagy
sirin folyo.

3.2.2. iz (gyimélcsiz)

Azonosité szam: ME 2-33/1/03-2

Olyan lekvarkészitmeény, amely legalabb 0,8 mm lyéieti szitan attort egy vagy tébbféle gyimaolésb
(gyumadlcsvebbdl) készil, dllomanya kocsonyas, kerthetzakado,gtin folyd, vagy szeletelhét
alaktarté allomanyu.

3.2.3. Szilvalekvar

Azonositdé szam: ME 2-33/1/03-3

Olyan lekvarkészitmény, amely egész, felezett \dagyan apritott szilvahusbol készil attérve vagy
attoretlendl.

Allomanya kenhét, ize jellegzetes karamelles, szine kékesfeketaabtekete.

3.2.4. Gyumolcssaijt

Azonositdé szam: ME 2-33/1/03-4

Olyan lekvarkészitmeény, amely egyféle attort gyloskil készill. Szeletelhét alaktarté allomanya.
Di6, mandula, sargabarack, stb. magbelével ize8idsediszithét

3.3. Szokéasosan felhasznalasra keKfibsszetedk

3.3.1. Elédleges Osszetdk

Felhasznalhat6 valamennyi, a lekvarféléaditasara alkalmas gyimolcsféle megfédel ebkészitett
ehet része. Az dlkészitett gyimaolcs lehet friss, vagy tartositott.

Ezen irdnyelv szempontjdbdl gyimdlcsnek szamitakasok (dinnyefélék, sitbk stb.) és a
paradicsom termése, a rebarbara levélnyele, arépayaaz édesburgonya és a gyombéieiésize,
valamint a citrushéj is.

Megengedett a citrushéj sos Iében vald ideiglesmdditasa.

3.3.2. Egyéb Osszetéu

Cukrok (részben vagy teljesen helyetteséimeézzel, melasszal vagy barnacukorral)

Kemeényibhidrolizatumok

Piros gyumolcsok leve, esetleg szinezésre haszidtlé

Fiszerek, fiszerndvények, azok kivonatai, citrushéj, egyéb ngvizesitanyagok, vanilia, vanillin,
vaniliakivonat, etil-vanillin,

Habzasgatloként alkalmazott étkezési zsirok eskblaj

Adalékanyagok, aromak

Ivoviz

3.4. Minéségi jellemzbk

3.4.1. Altalanos jellemak
GyUmolcstartalom
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Gyumdlcstartalom alatt az egységnyi mennyisisgmek gyartasahoz kdzvetlenil felhasznalt és
megfeleben ebkészitett, szennyéanyagok és nem megfalalészek eltavolitasa utani gyimolcs
mennyiséget kell érteni, amelynek vizoldhaté szrgagtartalma legalabb az ME 1-3-2001/11#rés
.F’ részében meghatarozott, az adott gyimolcsretkmz Brix érték.

100 g késztermékhez felhasznatikélszitett gyimolcs mennyisége
Lekvarhoz, izekhez:

— altalaban, legalabb 35 g
— fekete ribiszke, birs, csipkebogyo esetében, |&bdpa25 g
— citrusgyimolcsok esetében, legalabb 20 g

Gyumdlcssajtokhoz
— agyumolccsel bevitt vizoldhaté

szarazanyag-tartalom, legalabb 7% (m/m)
A hozzaadott cukor mennyisége
— szilvalekvar esetén, legfeljebb 10% (m/m)
— cukrozott szilvalekvar esetén, legfeljebb 30%mn(in/

Az egyféle gyimdlcshl készil lekvarkészitményekesetében — a kdvetkikben felsoroltak

kivételével — mas gyimadlcs is hozzdadhaté velgy |é formajaban az allomény, az iz vagy a szin
javitasa céljabol, de annak mennyisége a megndwezésltiintetett gyiimaolcs mennyiségének legfeljebb
10% (m/m)-a lehet.

A megnevezésben feltliintetett gyimolcs aranya aronéa csokkenthét és a gyimaolcstartalomnak
meg kell felelnie az ék6ekben ismertetett kovetelményeknek.

A szilvalekvarhozegyéb gyimolcs nem adhato.

A citruslekvarhoz csak mas citrusgyimolcs-féleség adhato.

A kétféle gyumolcskél készult lekvarfélék esetében a megnevezésben az leddyen feltlintetett

gyumodlcs ardnya az 6sszes gyumolcsfelhasznélas%0amn/m)-a kozott legyen.

Kivételt képeznek a nagyon jellegzetes, aromas gyesrfelhasznalasaval készilt lekvarok (sargadinnye
passiogyumdlcs, ananasz, papaja, citrom és gyonarmelyek esetében az aromas gylimolcs aranya
legaldbb 5% (m/m) legyen.

A harom- vagy a tbbbféle gyimadlcsbl késziilt, vegyes lekvarkészitmények esetén a |gginig
mennyiségben hasznalt gyimdolcs aranya ne haladjaari&% (m/m)-ot.

3.4.2. Erzékszervi jellemak

Szin: természetes, élénk, a felhasznalt gyimolesyg gyimaolcsokre jellendzvagy
szinkiegészités esetén a hozzaadott szamgagnak megfelél
Egyes termékek esetében fényes lehet.

iz, illat: a felhasznalt gyimadlcsre vagy gyimolasklletve a fiszerekre jellem har-
monikus, idegen i#t és illattél mentes.

Kilsé megjelenés: az adott lekvarkészitményekre jelle@tipmanyu legyen.

3.4.3. Kémiai- fizikai jellemzok

Vizben oldhat6 szarazanyag-tartalom, legalabb #%re
Homoktartalom legfeljebb 0,10% (m/m)
3.5. Jeldlés

3.5.1. Megnevezés
A termék megnevezését a felhasznalt gyimalcs vagnglcsok nevéll és a 2. pontban megadott
csoportnévbl kell képezni.
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Harom- vagy tobbfélegyimadlcsiél keszilt termék esetében a ,vegyes gyiumalcs” daveell

feltlintetni vagy fel kell sorolni a felhasznalt gyélcsok nevét.

Az egyféle gyumolcshl készult lekvarkészitmények megnevezésében fettietiea felhasznalt

gyumolcs fajtdjanak a neve is (pl. ,meggylekvamacigmeggybl” stb.).

A megnevezéshez kapcsolodoan fel kell tintetnileget lenyegesen meghatarozokéiszitést, izesitést

vagy fiszerezést.

A szilvalekvar esetébera 10% feletti cukor hozzdadasat a megnevezésligmi jeell (pl. cukrozott

szilvalekvar).

Az alkalmazott pektin mitségére utalva hasznalhato a ,sttésallo” kifejezés i

Példak: Oszibaracklekvar

Sargabarackiz

Szilvalekvar

Birsalmasajt

Meggylekvar, ciganymeggyb
Sargabarackiz, sutésallé

3.5.2. Egyéb jeldlés

A termék cimkéjén a kovetkéadatokat a megnevezéshez kapcsoldédoan kell fettiint

- Ajeldlésnek tartalmaznia kell: ,Osszes cukortamal...... g/100 g”, ahol a

késztermékben 20 C-on, refraktométerrel, (13 ref.% pontossaggal meghatarozott értéket kell
feltintetni. A cukortartalmat azonban nem szikségiisntetni abban az esetben, ha a Magyar
Elelmiszerkonyvnek az élelmiszerek tapérték jeidtiszolo 1-1-90/496 szamusdtasa szerinti
tapértékjeldlésben ez szerepel.

- A gyumolcstartalomra utalni kell a ,100g termék g.gyumolcs felhasznalasaval készult” széveggel.

A gyumolcs sz6 helyett megadhatd a gyumolcsfaj faggk neve.

— Atermék jellegéil figgéen meg kell adni a felbontas utani tarolasi korilyeket, (kiveve a
tartositoszert tartalmaz6 és a kis kiszefelégyszeri fogyasztasra szant termékeket) és aghiva
felhasznalasi iét (itt lehet hivatkozni a tartésitdszer hianyana is

A termékhez antioxidansként adagolt L-aszkorbinstids C-vitamin-tartalomként felttintetni.

Példak:

- Szilvalekvar, cukrozott, ifszerezett; 100g termék 200g szilva felhasznalaséeakult. Osszes

cukortartalom: 60g/100g, Felbontas utditvMe tarolando

- SzamoOcalekvar; 100 g termék 40 g gyumolcs felhdggadal készilt. Osszes cukortartalom:

709/100gFelbontas utanittive tarolando

- Vegyes gylmolcsiz; 100 g termék 70 g gyumoélcs dhalasaval késziilt. Osszes cukortartalom:

409g/100g, sutésallo

Az iranyelvnek nem megfel&jeloléssel ellatott csomagoloanyagok 2011. dece®beég hasznalhatok
fel, és az addig &éllitott termékek mifiség megrzeési idejik lejartaig forgalmazhatok.

3.6. Eballitasi folyamat

A 3. pont szerinti ef&dleges 6sszetéy, az egyéb dsszetékkel készre dzik.

Az eldtartositott elédleges 6sszetél ugy is elkésziilhetnek, hogy a sziikséges tisitépdtasi
miiveletek egy részét nem adtirtésitott alapanyag készitése soran, hanem ¢aalettendl a
feldolgozas ditt végzik el.

A feldolgozast SO2-tartalmu éldleges dsszetéi esetén a kén-dioxid-tartalom csokkentésével jtsttr
elsbdleges Osszetéwesetén a vizben vald visszaduzzasztassal (hiélsatédl) kell kezdeni.

Az elkészitett (az élrt szarazanyag-tartalomra bedllitott) lekvarfélesdnegfeldl, tiszta csomagolo
edényzetbe toltik.

A lekvarféléket bkezeléssel, tartositoszerrel vagy ak&timbinaciojaval tartositjak.

4. ZOLDSEGEK SOS LEBEN
Azonositd szam: ME 2-33/1/04
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4.1. A termékcsoport meghatarozasa
A z0ldségek sos |ében olyatikezeléssel tartositott termékek, amelyek sés vaglién savanyu-sos
felontslében kilonféle médon @tészitett zoldsegeket tartalmaznak.

4.2. Szokasosan felhasznalasra keibsszeteik

Elsédleges 6sszeték

A koztermesztésben I8\barmely zoldségféle frissen vagytalrtositva.
A leggyakrabban hasznalt z6ldségfélek:

— sargarépa

— zOldbab

— z06ldborsé

— csemegekukorica

— zeller

— Kkarfiol

— gombafélék

A felhasznalt zéldségféle legyen a fajtara jelléraziri és érettség mentes idegen névényi szennye-
zésbtl és allati kartetktol.

Egyéb 6sszetedk

Etkezési s6

Cukor

Etkezési sav

Ecet

Adalékanyagok

Ivoviz

4.3. Minéségi jellemaik

4.3.1. Erzékszervi jellemak

A felhasznalt zéldségfélére jellethgzzini, izi, illatd és allomanyd termék.

Elsddleges dsszetév és gyartasi hibaktdl gyakorlatilag mentes legyen

A felontolé tiszta vagy enyhén opalos.

Kevés puhabb vagy keményebb allomanyu darab, dlatielonblé enyhe tledékessége még
megengedett .

Az egy csomagolasi egységbendedldségek kozel azonos méiedt és jellegzetes formajuak legyenek.

4.3.2. Kémiai jellem®bk

Atermek NaCl tartalma, legfeljebb 2,0% (m/m)
Osszes savtartalom (ecetsavban kifejezve), lebtep4% (m/m)
4.5. Jelolés

Megnevezés

A termék megnevezését a felhasznalt zoldségféléliegs 3. pont szerinti apritasitivelettel kapott
forma nevének megadasabdl kell képezni.
Zoldségkeverék esetén a felhasznalt zoldségfélstartddsa vagy fantazianév hasznalata is megertgedet

[zesitett termék esetén a megnevezésben utalrakétiest anyagra.
A 0,2% feletti savat a termék megnevezésebeketfetiintetni.
Példak: Sargarépakocka
Sargarépa-zeller csik
Finomfzelék
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Zellercsik
Csikozott, ecetes tok kaporral izesitve

4.5. Eballitasi folyamat
A felhasznalt zéldségfélét tisztitas, valogatagialgozas utan szikseg esetén apritj@éoeik, ivegbe
vagy dobozba toltik és forré feldével feltoltik.
Ezutan az Uveget vagy a dobozt Iégmentesen lezésjakkerméketdikezeléssel tartositjak.
A legelterjedtebb apritasiimeletek:
— szeletelés,
— csikozés,
kockazas,
— formara apritas.

5. Hékezeléssel tartgﬁsitott zO6ldborso
Azonositdé szam: ME 2-33/1/04-1

5.1. A termék meghatarozasa
A hokezeléssel tartésitott zoldborsé olyan termék, getedos, cukros feloélé hozzaadasaval készi-
tenek.

5.2. Felhasznalhat6 dsszetél

5.2.1. Elédleges 6sszetdék

Huvelykdl kifejtett vels-, kifejté- vagy cukorborsdszemek (Pisum sativum).

A felhasznalt friss vagy gyorsfagyasztott zoldbdegfyen zsenge, a fajtara jelletnzzini és illatd,
gyakorlatilag mentes idegen névényi szendgeésbl és allati kartegktol.

A termék egyenletessége érdekében a nyers zoldizers@ket szemnagysag szerint lehet osztalyozni:
Szemnagysag szerinti osztalyozas

Az osztaly neve Szemnagysag (mm
Osztélyozott:

Zsenge <8,5

Csemege 8,6 —9,5

Finom >9,6
Osztélyozatlan -

5.2.2. Egyéb 0sszetéu
Etkezési s6

Cukor

Ivoviz

izesity névényi anyagok

5.3. Mingségi jellemzbk

5.3.1. Altalanos jellemak

Méret szerinti osztalyozas esetén egy csomagaiisigen belil a szemek mérete az osztalynak meg-
felels és azonos legyen. Ha a szemek méretesekdraz eltér méreti szemek mennyisége eléri az 50%-
ot, akkor a terméket a nagyobb szemnagysagu obatésil sorolni.

5.3.2. Erzékszervi jellemak
Egyenletes, a fajtara jelle#zold sziri, a 6tt zoldborsora jellemzizi és illatd. A szemek puhak, de
nem szétittek, a felonblé attetsa.
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Elsddleges dsszetévvagy gyartasi hibak miatt hibasnak itéthborsoszemek (elszingdbtt, foltos,
sérilt) és borso novengbered novenyi részek (hively, levél) 6sszesen legfelfeldbban lehetnek.
Ezen felll a tort és Iéha szemek mennyisége |egfiely % lehet.

A nem mérge& gyommagvak mennyisége legfeljebb 1 db/250 g lehet.

Enyhe keményédkivalas nem kifogasolhato.

5.3.3. Kémiai-fizikai jellemzok

NaCl tartalom, legfeljebb 1,5% (m/m)

5.4. Jelolés

Megnevezés

A termék megnevezését a zoldborsé szobol, és halyszott, a 2.1. pont szerinti osztaly nediékell
képezni.

Osztalyozatlan zdldborsénal a megnevezéshez kajuttsot utalni kell az osztalyozatlansag tényére.
izesitett termék esetén a megnevezésben utalrakétlesit anyagra.
Példak: Zoldborsé méret szerint osztalyozatlan
Zo6ldborso finom
Zoldbors6 zsenge
Zo6ldbors6 csemege, hagymaval izesitett

5.5. Eballitasi folyamat

A szemnagyséag szerint osztalyozott vagy az osztatian z6ldborsot tisztitds utarb&izik, ivegbe vagy
dobozba téltik és forro felodievel felontik.

Ezutan az Uveget vagy a dobozt Iégmentesen lezésjakterméketdkezeléssel tartdsitjak.

6. Hokezeléssel tartésitott zoldbab

Azonosité szam: ME 2-33/1/04-2

6.1. A termék meghatarozasa
A hokezeléssel tartésitott zoldbab olyan termék, amalye, esetleg enyhén savas feltinhozza-
adaséaval készitenek.

6.2. Felhasznalhat6 6sszeték

Elsédleges 6sszeték

A kilonbo® fajtdju sarga vagy zold hivdilyoldbab (Phaseolus vulgaris) zsenge friss hivelye.
A felhasznalt zéldbab legyen a fajtara jellénegyontefien zold vagy sarga huveélyzsenge, friss, kdzel
azonos fejlettség(a magok a huvely oldalan ne duzzadjanak ki) esggges, rozsdatol, jégverést
paszulyvés#, valamint egyéb foltoktol és idegen ndvényi datakartebktél mentes.

Egyéb dsszetesk

Etkezési s6

Etkezési sav

Ecet

Ivoviz

izesity névényi anyagok

6.3. Mingségi jellemzbk

6.3.1. Erzékszervi jellemak

Szine, ize és illata étt zdldbabra jellemi

Allomanya puha, de nem szt

A felontolé tiszta, atlatszo.

Tormelék, rozsdas darab, hegyezetlen babveég, edety kifejlett babszem, illetvwarnult végdarab
0sszesen legfeljebb 8% (m/m) lehet, de egyik hépa lehet 2% (m/m) felett.
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A csomagolasi egységben a zéldbab legyen a fatiglem z6ld vagy sarga huvely

6.3.2. Kémiai-fizikai jellemzok

NacCl tartalom legfeljebb 1,5% (m/m)
Osszes savtartalom (ecetsavban kifejezve), lebtep4% (m/m)
6.4. Jeldlés

Megnevezés

A termék megnevezésének tartalmaznia kell a zoldbgly a vajbab szot és a 3. pont szerinti apritasi
forméat.
Fantazianév és egyéb, a fajta vagy a huvely szirsddeutalas megengedett .
A 0,2 % feletti hozzaadott savat a megnevezéshérliglintetni.
izesitett termék esetén a megnevezésben utalrakétlesit anyagra.
Példak: zoldbab, vagott
Vajbab, egész
Vajbab, ecetes
Zo6ldbab, zdld hively
Ceruzabab
Zoldbab, fokhagymaval izesitve

6.5. Eballitasi folyamat

A sarga vagy a zo6ld hiveilypab szarvégét és hegyét eltavolitjak, tisztigakikség szerint daraboljak,
eléfozik.

Uvegbe vagy a dobozba toltik, feldtével feltoltik , Iégmentesen lezarjak &kbzeléssel tartositjak.
Az apritas mértéke szerint a kovetkdarmak lehetségesek:

— egeész: egész zdldbabhivelyek; ceruzabab;
— darabolt: 3,5 cm-nél hosszabbra vagott hegyed&tbabhtivelyek;
— VAagott: 2,5-3,5 cm hosszUséagura vagott hegyeéktbabhlvelyek;

Az adott kategoriakon beltl 20% (m/m) méretelténegengedett.

7. Hokezeléssel tartdsitott csemegekukorica
Azonosité szam: ME 2-33/1/04-3

7.1. A termék meghatarozasa

A csemegekukorica olyartkezeléssel tartositott termék, amelyet tejesiiéelsezési kukoricabol ké-
szitenek.

Megjelenési forma, ékészitettség szerint lehet:

— csoOves

— morzsolt

7.2. Felhasznalhat6 0sszeték

Elsédleges dsszeték

Tejes érésben léwcsemegekukorica (Zea mays L. convar. sacharateniKtermeése.
A felhasznalt csemegekukorica lehet friss vagy gfamyasztott, a fajtara jelleszini és illatu,
egeszséges, idegen novényi szenbgégtl és allati kartegktél mentes.

Egyéb dsszetesk

Etkezési s6

izesi®, diszit ndvényi anyagok illetveibzerek, kivonatok

Cukrok

Ivoviz

Adalékanyag
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7.3. Mingségi jellemzbk

7.3.1. Altalanos jellemak

Véakuumzarasu termék esetén a febtdtnennyisége ne haladja meg a tiszta tomeg 20%-at.
A termék megengedett hibai tol6tomegre vonatkoztatva:

Morzsolt kukorica esetén

— elszine&détt szem (barna és fekete) legfeljebb 0,8 % (m/m)
— kukorica novényll ereds novényi részek legfeljebb 0,3% (m/m)
— roncsolt |éha szem, legfeljebb 10 % (m/m)
— torzsaval kitépett szem legfeljebb 3 % (m/m)
Csoves kukorica esetén

— elszine#dott szem, csdvenként, legfeljebb 3 db

7.3.2. Erzékszervi jellemak

Szin: egyontet sziri, a zsenge csemegekukoricara jelléni felonlé opalos vagy tejszér
Allomany:  azsenge csemegekukoricara jellépzha, nem ragds, nem szivos héju.
Iz, illat: jellegzetes, askt kukoricara jellemé, karamellizalt izil és idegen szagtél mentes.

7.3.3. Kémiai-fizikai jellemzok
NacCl tartalom, legfeljebb 1,5% (m/m)

7.4. Jelolés
7.4.1. Megnevezés
A termék megnevezését a csemegekukorica szobal &skaszitettségre vald utalasbol kell képezni.
Vakuumzaras esetén a ,vakuumzarasu” kifejezestletiintetni a megnevezésben.
Példak Morzsolt csemegekukorica
Csoves csemegekukorica
Morzsolt csemegekukorica, vakuumzarasu

7.4.2. Egyéb jeldlés
izesitett termék esetén az izesités jellegénekeataigkifejezést a megnevezéshez kapcsolodéan kell
feltiintetni.

Példa:  Morzsolt csemegekukoricdidzerezett

7.5. Eballitasi folyamat

A csoves kukoricat fosztas utan morzsoljak, vaggiveket egészben méretre vagjak. Uvegbe vagy
dobozba tdltik, forré felowlével feltéltik , I€gmentesen lezarjakjkezeléssel tartositjak.

A hasznalt felorilé ardnya szerint lehet:

— felontlével fedett,

— kevés feloritlevet tartalmazo, tgynevezett vakuumzarasu.

8. Viz- és kivonat alapu szOrpok
Azonositdé szam: ME 2-33/1/07

8.1. A termék meghatarozasa
A viz- és kivonat alapu szorp olyan, a megneveedsiems illatu és ifi készitmény, amelyet
cukorszirupbol izesités adalékanyagok hozzaadasaval allitotték el

8.2. Szokasosan felhasznalasra keKiibsszetetk
NoOvényi kivonatok

Gyumadlcslevek, illetve igitmények

Cukrok (részben vagy teljesen helyettesiétmaézzel)
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Kemeényibhidrolizatumok
Adalékanyagok
izesibanyagok

Aromak

Ivoviz

8.3. Mindségi jellemzbk

8.3.1. Erzékszervi jellemak

A termék ize és illata, a felhasznalt aromara Jdggnatra jellemsa, jellegzetes, szine a termékre
jellemz legyen. A termék ne legyen idegeii &s illaty.

A sziirt sz6rp friin folyd, homogén, atteté§zKismértéki opalizacié megengedett .

A zavaros vagy a zavarositott sz6rp, egyiesiriin folyd, nem attetsy

Megjegyzés:

Az érzékszervi vizsgalatot a fogyasztasra ajahiigiitasi aranyban, ha ez nincs a cimkén feltintetve
akkor 12 ref.%-ra visszahigitott &llapotban keltjezni.

8.3.2. Kémiai — fizikai jellemaik

Vizoldhato szarazanyag-tartalom, legalabb 50,04ef.
(cukor hasznélata esetén)

Osszes savtartalom (citromsavban), legalabb 0,446)m

8.4. Jeldlés

8.4.1. Megnevezés

Aromaval készitett szorp esetében a megnevezéariakraznia kell a jelleget adé aroma nevét azjj...i
szOrp” szavakkal 6sszekapcsolva.

Kivonat alapu szorp esetében a megnevezést awinésenyi anyag nevébeés a ,,...szo6rp” szobol kell

képezni.

Az egyéb izesitésszOrpok esetén a jelleget ado izesiyagra utalé név vagy a fantazia név mellett a
vizalapu szorp kifejezést is fel kell tlntetni.

Megengedett a megnevezés olyan kiegészitése, amealppiz mellett egyéb izesitésre is utal.

Példak Kiviizt szorp
Tea, vizalapu szo6rp
Harsfavirag sz6rp citromiiz

8.4.2. Egyeéb jeldlés

A cimke grafikaja csak a kivonatalapu szorp es&galmazhatja a felhasznalt izestiovényi rész
abrajat

A termék vizben oldhat6 szérazanyag tartalmatdtltiintetni.

A termékhez antioxidansként adagolt L-aszkorbinstles C-vitamin tartalomkeént feltintetni.

Kivonat alapu szo6rpOk esetében az ossaéted g/kg-ban vagy %-ban meg kell adni a felhagzzékit
novenyi rész mennyiseégeét.

A hékezeléssel tartdsitott 60 ref.% -nal kisebb szmgag—tartalmi szorpok cimkéjén fel kell tintetni
meég a:

.Felbontas utdnitve tarolando” kifejezés.

8.5. Eballitasi folyamat

A viz- és kivonat alapu szorp6t meleg vagy hidg@raéssal gyartjak.
Meleg eljaras esetén cukorbol vagy keméitydrolizatumbol, étkezési savbol és Wklkagy névenyi
kivonatbdl (esetleg gyimdolcslevekp70-80 °C-on szirupot készitenek.
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A hideg eljaras esetén az anyagnorma szerinti akgddcevebs tartalyban szobémérsékleten
egyenletesen elkeverik.

A sz0Orp vizoldhat6 szarazanyag-tartalmat beallifakattetsd szérpoket sirik, majd toltik.

A terméket sziikség szerinilezelik vagy egyéb modon tartositjak.

Kivonat alapu sz6rp6khoz a termék jellegét meglataaroma nem hasznalhatd. Megengedett azonban
egyeéb izesit jellegi természetes aroma hasznalata.

MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)
2-602 szamu iranyelve
Vizelvonassal tartésitott zoldség és gyiumaolcs terkekr ol

I. Altalanos rendelkezések

1. Ezen iranyelv az élelmiszerlancrol és hatosagufgietésl szol6 2008.. évi XLVI. torvény 66. §
(1) bekezdése alapjan a tartOsitott élelmiszereomatkozé altalanos-, €s egyes termékekre
vonatkozo részletes, ajanlott iranyelveket tartatmaa Célja, hogy segitse a gazdasag szérepl
azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatbalakult magyar szokasokat és az ezékb
kovetked fogyasztoi elvarasokat.

2. Az irdnyelv a vizelvonassal és széritassal tadtisitovényi eredét élelmiszerekre vonatkozik.
Az iranyelvnek nem targya a tartésitott élelmiskexaronatkozo koteléy jogi szabalyozas.

3. Az iranyelvben megfogalmazott szabalyokon kividrdsitott termékek éallitasa soran be kell
tartani az élelmiszerek d@llitasara, csomagolasara, jelblésére és forgabasaavonatkozo
jogszabalyokat.

4. Azon tartOsitott élelmiszerek esetében, ahol atfiitteg feltlintetése sziikséges, a valos értéek
minden egyedi csomagnal legfeljebb 5 %-kal lehgtkebb a deklaraltnal.

5. Az iranyelvben meghatarozott néségi paraméterek megdllapitasdnél alkalmazott &latg
maodszereket, mint déhimodszert, az iranyelv Melléklete tartalmazza.

6. Az iranyelv a Vidékfejlesztési Ertesiten jelenik meg, kizardlag elektronikus formaban.
Alkalmazdsa a megjelenékt szamitott tizendtddik naptol koteled. Az iranyelvnek nem
megfeleb jeloléssel ellatott csomagoloanyagdBl3. december 31-ifelhasznalhatok, illetve az
ilyen csomagoldanyaggal ellatott termékek ésibg me§rzési idejuk lejartaig forgalmazhatok.

Il. Fogalommeghatarozéasok

Attorés (passzirozas)plyan niivelet, amellyel a nyers vagy as#lzott dsszetedket passzirozogéppel
apritjak, majd megfelélmeéreti szitaszéveten atpréselik.

Citrushéj: a citrusfélék héja megtisztitva, az endokarpiutévelitasaval vagy anélkil.

Deformacio: a jellemz alaktél valamilyen ks mechanikai hatas eredményeként kialakult &lédak,
amely rontja a termék killemét és megjelenését.

Eléf6zés (blansirozas)olyan mivelet, amellyel zdldséget forré vizben vagy véapen rovid ideig
kezelik az allomany puhitasa, az enzimaktivitakksitése céljabol.

Elsédleges Osszetév valamely élelmiszer Iényeges, vagy jellegzetesdissije



8. szam VIDEKFEJLESZTESI ERTESIT 309

Fekete pont:a gyumolcs- és a zdldségpurék hibas alapanyaggtaséechnologiai hibakat jeéizku-
lI6nbdz nagysagu, fekete pontséiegiszine#dés

Feltermék: a élelmiszer kébbi eballitdsara alkalmas alapanyag, amelyet kuléabbadon idlegesen
tartositottak.

Homlokszér: a bogyds termésgyiimalcsok esetén (pl. egres, ribiszke) a termadakulasa utan
visszamaradoé szaraz sziromlevél.

Hokezelés:olyan tartésitasi eljaras, amellyel megfélebmérsékleten bizonyosdtartam alatt
elpusztitjak a mikroorganizmusok vegetativ alakjpétszérozés) vagy a vegetativ alakokon kivil a
spoérakat is (sterilezes).

Huzatas: olyan ebkészity mivelet, amellyel folyadék segitségével meghataraaogagokat visznek be a
gyumolcs szdvetébe (vakuummal vagy anélkul).

izesits novényi anyagok:jellegzetes iz,- illat- €s zamatanyagban gazdagmgvész, amelyet az
alkalmazott technolégidban a termék jellegzeteatédanak kialakitdsara hasznalnak.

Kehely (csésze a kilonnent viragtakaré kilé kdre, amely rendszerint zold keményebb leveleib.
Kehelylevél (csészelevéln viragokat kehely formaban kérilvelevelek.

Kocsany (vacok):a termést vagy a viragot a szarral 6sszekiddosult szarrész.

Magozas:olyan mivelet, amellyel a gyimdlcstk magjat eltavolitjak.

Magtdrmelék: a csonthéjas gyimolcsok feldolgozasakor 6sszetédmeény magot kortlvéwsont-
héjdarab.

Napégett gyimolcserss, hosszan tarté napsutés hatasara elsidigAoltos gyimolcs

Parasodott (varasodott) termék:olyan gyumoélcs, amelyen a mechanikai és kémiaatdaslok serilési
helyein sebelzard szovet keletkezett.

pH-beallitas: a kivant savassag bedllitasa engedélyezett angamplasaval.

Pontpenészesaz a bogyos gyimaolcs, amelyen 2-3 penészes asomag €b.

Romlohibas gyimadlcs vagy zéldségilyan gyimolcs vagy zoldség, amelynek feluletémd ap
észrevehétromlasra utalo6 foltok lathatok.

Roppantas: olyan mivelet, amellyel a gyimadlcs- és a zoldsegfélék széeerkezetét felszakitjak a lé
kipréselése nélkul.

Rostos alapanyaga gyumolcs és a zoldség kulonbdméretire apritott rostjait is tartalmazo6 termek.
Rosszul kotott gyimolcsaz a gyimolcs, amelyen a hibas megtermékenyeéfésmdalt, hibas alakot
okozott.

Sejtszilarditas: olyan mivelet, amellyel engedélyezett szilarditd adalékgoyaisznek be
allomanyjavitas céljabdl a névényi élleges 0sszeték szdveteibe.

Torés, sériulésa termék killemét ronté mhséghiba (folytonossagi hiany), amely mechanikailéeh
kovetkezménye az dldleges dsszetéwagy a gyorsfagyasztott termek fellletén vagygében.
Vakuumzaras: az atmoszférikus nyomasnal kisebb légnyomas Kidlsk az edényzetben a zaras
folyaman.

Vizben oldhaté szarazanyag-tartalomaz élelmiszerdi kipréselhet folyadék refraktométerrel -
on meért torésmutatdja, amelyet a tartosito ipadukorszazalékban (szacharoz) kifejezett ertékkef (R
%) adnak meg.

[ll. Termékcsoportok

1. Siritett paradicsom
1.1. A termék meghatarozasa
Finoman attort paradicsom levének in@gsével alallitott, tartositott termék. Aisitett
paradicsom lehetdkezeléssel tartositott vagy sozott, tartositéskaresitott, legfeljebb 10%
(m/m) étkezési s6 és engedélyezett tartositosktadenalasaval..

1.2. Felhasznalhat6 6sszetfv
1.2.1. Elgdleges Osszeték
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Paradicsom (Lycopersicon esculentum Mill.), amefgrs allapotban legyen ép, egészséges, friss,
érett, idegen novényi szennyezstl és allati kartegktol mentes.
1.2.2. Egyéb szokasosan felhasznalhato 6sgketev
Citromsav
Etkezési s6
Tartositdszerek, kizardlag a 2.2. pont szerinthtgde esetében

1.3. Mingségi jellemak

1.3.1. Kémiai-fizikai jellendik
Vizben oldhatd, sdmentes szarazanyag-tartalom egaldbb 12 ref.%
Hozzaadott NaCl tartalom (sézotiiyigett paradicsomhoz) legfeljebb 10% (m/m)
Homoktartalom (szarazanyag-tartalomra vonatkozjatva legfeljebb 0,1% (m/m)
pH-értek legfeljebb 4,5

1.3.2. Erzékszervi jelleriz
Szin: termékre jellendzpiros szifi.
iz,illat:  jellemz izi és illatd.
Allomany: kenhet, sirtin folyo, egyontet, finoman apritott rostos, magtérmelkékhéjdaraboktol,
lathato és érzekelhetlakos elemekt mentes.

1.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras.

1.5. Jel6lés
1.5.1. Megnevezeés
- A megnevezésnek tartalmaznia kellidtett paradicsom vagy paradicsofitisnény szavakat és
a vizben oldhat6 szarazanyag-tartalmat.
- A sbzott termék esetén a hozzéadott sétartalmriaafa megnevezéshez kapcsolddoan fel kell
tuntetni.
Példak a megnevezésre:  Siritett paradicsom, 28-30 ref.%
Siritett paradicsom, 38 ref.% 5% étkezési soval,
Paradicsomigitmény 38 ref.%

1.6. Ajanlott gyartastechnologiai leiras
A paradicsombogy6t mossak, valogatjak ezt kéeetmagjatol és héjatdl elvalasztjak, a
paradicsomlevet fizikai Utoriigtik, hékezeléssel vagy s6zassal €s/vagy tartdsitoszartésitjak,
engedélyezett csomagolé edényzetbe toltik, zarjak.

2-602 iranyelv melléklete
A Magyar Elelmiszerkényv 2-602 szamu iranyelvberghsarozott miéségi paraméterek az alabbi

mobdszerekkel kerliltek meghatarozasra, igy ezekéelésekor az aladbbi, vagy ezekkel egyendrték
modszereket kell alkalmazni:

Vizben oldhat6, sbmentes szarazanyag-tartalom 888/EGK
NaCl tartalom (soOzott isitett paradicsomhoz) MSZ 3618:1985 2. s
3. fejezet

Homoktartalom (szarazanyag-tartalomra vonatkozjatvaMSZ 17618:1983
pH-értéek MSZ 17590:1985
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MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)
2-603 szamu iranyelve
Savanyusagok

I. Altalanos rendelkezések

1. Ezen iranyelv az élelmiszerlancrol és hatosagufgietésl szol6 2008.. évi XLVI. torvény 66. §
(1) bekezdése alapjan a tartOsitott élelmiszereomatkozé altalanos-, €s egyes termékekre
vonatkozo részletes, ajanlott iranyelveket tartatmaa Célja, hogy segitse a gazdasag sz#repl
azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatbalakult magyar szokasokat és az ezékb
kovetked fogyasztoi elvarasokat.

2. Az iranyelv a savanyitassal, vagy savanyitassshrédsitdszer hozzaadasaval tartésitott névényi
eredel élelmiszerekre vonatkozik. Az iranyelvnek nem varga tartésitott élelmiszerekre
vonatkozo kotelez, jogi szabalyozas.

3. Az iranyelvben megfogalmazott szabalyokon kivih@dsitott termékek é&dhllitasa soran be kell
tartani az élelmiszerek d@llitasara, csomagolasara, jelblésére és forgabasaavonatkozo
jogszabalyokat.

4. Azon tartésitott élelmiszerek esetében, ahol attiitteg feltintetése szikséges, a valos érték
minden egyedi csomagnal legfeljebb 5 %-kal lehgkekebb a deklaraltnal.

5. Az irdnyelvben meghatarozott négegi parameéterek megallapitasanal alkalmazott &lasg
mabdszereket, mint dohimodszert, az iranyelv Melléklete tartalmazza.

6. Az iranyelv a Vidékfejlesztési Ertesiten jelenik meg, kizardlag elektronikus forméaban.
Alkalmazasa a megjelenébt szamitott tizendtodik naptdl koteled. Az irdnyelvnek nem
megfeleb jeloléssel ellatott csomagoléanyagdBl3. december 31-ifglhasznalhaték, illetve az
ilyen csomagoldéanyaggal ellatott termekek ésiég medrzési idejik lejartaig forgalmazhatok.

II. Fogalommeghatarozasok

Agdorzsolt, agvert zoldség és gylimolcsiyan termék, amelynek feliiletén a névény aganalagy
levelének dorzsolése okozta barnds, szirkés vagyefbeszaradt folt van.

Deformacio: a jellemz alaktél valamilyen ks mechanikai hatas eredményeként kialakult &lédak,
amely rontja a termék killemét és megjelenését.

Eléfé6zés (blansirozas)olyan mivelet, amellyeb zdldséget forré vizben vagy véaipen rovid ideig
kezelik az allomany puhitasa, az enzimaktivitakksitése céljabol.

Elsédleges Osszetdv valamely élelmiszer Iényeges, vagy jellegzetesdissije

Felontolé: az edényzetbe helyezett gyimdlcs és/vagy zolds@Eghnem foglalt tér kitdltésére hasznalt,
a termék osszetételével harmonizalo idesiyagokbol készitett, altalabariigAolyadék, esetenként
szeszes ital vagy gyumaolcslé.

Feltermék: a élelmiszer kébbi eballitasara alkalmas alapanyag, amelyet kuléabbadon idlegesen
tartositottak.

Homlokszér: a bogyds termésgyiimalcsok esetén (pl. egres, ribiszke) a termadakkulasa utan
visszamarado széraz sziromlevél.
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Hokezelés:olyan tartésitasi eljaras, amellyel megfélebmérsékleten bizonyosdtartam alatt
elpusztitjak a mikroorganizmusok vegetativ alakjpétszérozés) vagy a vegetativ alakokon kivil a
spoérakat is (sterilezeés).

Huzatas: olyan ebkészity mivelet, amellyel folyadék segitségével meghataraaofagokat visznek be a
gyumolcs szovetébe (vakuummal vagy aneélkul).

izesit6 novényi anyagok:jellegzetes iz,- illat- és zamatanyagban gazdagmgivész, amelyet az
alkalmazott technolégidban a termék jellegzeteatédanak kialakitasara hasznalnak.

Kehely (csészp a kilonnen viragtakaré kilé kdre, amely rendszerint zold keményebb leveleib.
Kehelylevél (csészelevéln viragokat kehely formaban kérilvelevelek.

Kocsany (vacok):a termést vagy a viragot a szarral 6sszekiddosult szarrész.

Léha szem:beltartalom nélkuli héj.

Napégett gyimolcserss, hosszan tarté napsutés hatasara elsidigAoltos gyimolcs

Opélos termék: enyhén zavaros termeék.

Parasodott (varasodott) termék:olyan gyimoélcs, amelyen a mechanikai és kémiaatdaslok sériilési
helyein sebelzard szovet keletkezett.

pH-bedllitds: a kivant savassag bedllitasa engedélyezett angaplasaval.

Pontpenészesaz a bogyos gyimaolcs, amelyen 2-3 penészes asomag €b.

Romlohibas gyumdlcs vagy zéldségilyan gyimdlcs vagy zoldség, amelynek fellletémd ap
eszrevehétromlasra utal6 foltok lathatok.

Rosszul kotott gyimolcsaz a gyimolcs, amelyen a hibas megtermékenyeéfésrdalt, hibas alakot
okozott.

Savanyitds Tejsavas fermentalassal, s0s-ecetes |é hozz&aflasgigy ezek kombinacidjaval torten
tartositas.

Sejtszilarditas: olyan mivelet, amellyel engedélyezett szilarditd adalékgoyaisznek be
allomanyjavitas céljabdl a névényi élleges 0sszeték szdveteibe.

Tolt6tdmeg: a csomagoloedényzetben talalhatd anyagnak a légiips utan marado, terméket
meghatarozo része.

Torés, sérulésa termék killemét ronté miséghiba (folytonossagi hiany), amely mechanikailéeh
kovetkezménye az dldleges dsszetéwagy a gyorsfagyasztott termek fellletén vagygében.
Vakuumzaras: az atmoszférikus nyomasnal kisebb légnyomas kidlsk az edényzetben a zaras
folyaman.

Vizben oldhaté szarazanyag-tartalomaz élelmiszerd kipréselhet folyadék refraktométerrel -
on meért torésmutatdja, amelyet a tartosito ipadukorszazalékban (szacharoz) kifejezett ertékkef (R
%) adnak meg.

[ll. Termékcsoportok

1. Savanyitott zdldség és gyumolcs
1.1. A termék meghatarozasa
Hokezeléssel, természetes vagy mesterséges savaalitag)y ezek kombinacidjaval tartésitott
termékek, amelyek alapanyaga a zoldségféelék tergsgamoja, kilonbdzgombafélék és a gyu-
molcsfélék savanyitasra alkalmas részei.

1.2. Felhasznalhat6 6sszetfv
1.2.1. Elgdleges Osszeték
Kabakosok
— uborka (Cucumis sativus L.): ép, sérllés- éarppetidésmentes. Ne legyen keser
— patisszon (Cucurbita pepo L. convar. melopepardavar pattisonina): friss, ép, egészséges, az
50 mm atmé#nél kisebb termés egészben, az ennél nagyobb deaiabmely kifejlett magot ne
tartalmazzon;
— cukkini (Cucurbita pepo convar. giromontia Lr)s$, ép, egészseges, a legfeljebb 11 cm hosszu
termés egészben vagy apritva.
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- gorogdinnye (Citrullus lanatus)

Burgonyafélék

— burgonya (Solanum tuberosum L.): nagy fehérjehaud, nem szédivé fajta;

— paprika (Capsicum annuum L.): (étkezési pappkaadicsompaprika, almapaprika,
fiszerpaprika, cseresznyepaprika, pfefferoni pamikg egész vagy kocsannyal és maghazzal
egyutt vagy maghaz nélkil kdzel egyenletesre détiadmeletelt, kozel azonos érettégg
romlasmentes paprikabogyo;

— paradicsom (Lycopersion esculentum Mill.): z&lzZalmasarga vagy pirosas, kemény husu, ép,
egeszséges bogyo.

Kaposztafélék

— fejes kaposzta, voros kaposzta (Brassica olelacs@nvar. capitata L., f. rubra): kdlgeveleitl
megtisztitott, kemény, telt, beérett kaposztafej;

— karfiol (Brassica oleracea L. convar. botrytieyar. botrytis): rozsakra szedett

Gybkérgumaobsok

— sargarépa (Daucus carota L.): egyenletes éjtheagy kissé konikus alakul, egyenletesen
atszine#dott, nem kesdrizii, egészséges gyokerek;

— gumos zeller (Apium graveolens L.): ép, egészsggékérnyalvanyok nélkili gumok, amelyek
ne legyenek pudvasak, barnan erezettek (rozsdasak);

— cékla (Beta vulgaris convar. crassa provar. ¢orai egyenletesen mélybordo sizimem fas,
gomb vagy hengeres alaku, ép, egészséges, a ,kibiBé6 cm atméiji.

Hagymak

— voOréshagyma, lilahagyma (Allium cepa L.): ép, egéges,

— gyongyhagyma (Allium cepa L.): ép, egészsegesetnseerint osztalyozva,

- péréhagyma (Allium porrum),

- fokhagyma (Allium sativum).

Huvelyesek

— zOldbab (Phaseolus vulgaris L.): a hébgs a szarvége#t megtisztitva, egészséges, nem
széalkas.

Gombafélek

— csiperkegomba (Agaricus bisporus), laska gomhtau(Btus florida): tartésitdipari feldolgozasra
alkalmas termesztett fajtak, a ténktalptdl megiigat a kalap és a tonk onalléan is
feldolgozhato.

Etkezési kukorica (Zea mays)

Gyumaodlcsfélék

— szilva (Prunus domestica): egészben vagy feleza,nélkil, ép, egészséges, kaiked
mentes.

— alma (Malus domestica): ép, egészseéges, allathényi kartegktsl mentes.

1.2.2. Egyéb szokasosan felhasznalhato 6sgketev
Adalékanyagok
Aromak
Cukrok ME 1-3-2001/111 &irasa szerint
Diszit, kiegészit, izesié ndvenyi részek
Etkezési s6
Ecet
Etolaj,
Fiszerek és azok kivonatai
Ivoviz
Rozsliszt
Starter kultdra
Tejsavtermei baktériumtorzsek
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1.3. Mingségi jellemak
1.3.1. Fizikai, kémiai jellendk

- A ,darabos vegyes savanyusagban” ket 0sséedsgten az dsszetdvegyikenek mennyisége se
legyen a tolitomeg 20%-anél kevesebb.

- A ,vagott, vegyes savanyusag” legalabb haromeissibol kesziljon, és egyik 6sszetev
mennyisége se legyen 45%-nal tébb, a voroshagymayisgge a tolitbmegnek legalabb a 3%-a
legyen.

- A diszittelemek mennyisége a téibmeg 5%-at ne haladja meg.

Savtartalom (ecetsavban kifejezve) 0,5-2,0% (m/m)
NacCl tartalom legfeljebb 3,5% (m/m)
Etolajtartalom

az olajos (marinalt) készitményben 0,5-6,0% (m/m)
lllésav-tartalom (ecetsavban kifejezve)

természetes savanyitassal készult termékekben jéddf®,15% (m/m)

1.3.2. Erzékszervi jelleriz

A tartésitott savanylusag egész, felezett, negyesiadtetelt, kockazott, csikozott vagy mas alaku, a
feldolgozasi formara jellendz kozel azonos alkotoelemekiall.

Szin: a felhasznalt névényi részre jellémz

lllat, iz: jellegzetes, kellemes, harmonikus, nesipis. A csifs jelledi esetén a cség iz
hatérozott legyen.

Allomany: rugalmas, az 6sszetéve jellemz allomanyu, nem megpuhult.

Felonblé: tiszta, illetve természetes savanyitassal teisrérmék esetén opalos.

1.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras.

1.5. Jeldlés
1.5.1. Megnevezés
- A megnevezeésnek tartalmaznia kell a zoldség- wagyumolcsféle neve mellett a savanyitas
tényére vald utalast (a ,savanyusag’ vagy a ,saifattyvagy az ,ecetes” sz6t).
- A ,csemege” megnevezeés csak kozvetlen gyartasieteesetén alkalmazhato.
Példak a megnevezésre: Csemege-zdldparadicsom, savanyusag
Hamozott szeletelt uborka, ecetes
Vegyes darabos savanylusag
Savanyitott almapaprika
Ecetes almapaprika
Ecetes uborka

1.5.2. Egyéb jeldlés
- A légmentesen zart, de nedkiezelt termékek eseténmem hokezelt” kifejezést a
megnevezeshez kapcsoloddan kellifgietni.
- Az elssdleges Osszetébol adodo csifs jelleget (pl. csifs) a termék kildnleges izesitését (pl.
olajos) a cimkeén fel kell tintetni, ha az az 6 &t felsorolasabdl egyébként nem dertl ki.
Példak az egyéb jelblésre: Ecetes almapaprika, cég nem bikezelt
Ecetes marinalt (olajos) paradicsompaprika
Vagott vegyes savanylsag, neékdézelt

1.6. Ajanlott gyartastechnologiai leiras
Hokezeléssel tartositott savanyusagok
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Az eldleges Osszetévtisztitjak, osztalyozzak, mossak, valogatjak,dregt kbveien egészben,
darabolva vagy apritva, esetleg hAmozva, 6nallégy tobb alkotéelemmel egyuttiszerekkel
kiegészitve, esetleg névenyi részekkel diszitveglie vagy fémdobozba tdltik és az izhatasnak
megfeleben 6sszeallitott savtartalmu fel6kitvel feltoltik, Iegmentesen zarjak éskezelik.
Mesterséges savanyitéalkalmazasa esetén azéelleges dsszetélet tisztitas, mosas, valogatas
utén tartalyokba toltik és sés-savas lével savikyif savanyitas befejezése utan a termék
jellegétl fiiggoen alkalmas csomagoldéedényzetbe toltik, Glepitayiy\sfirt I€vel felontik, majd
forgalmazzak.

Természetes savanyitaalkalmazasa esetén, azéeleges 6sszetéket tisztitas, mosas, valogatas
utédn fermentaljak. A tejsavkéfidés befejeddése utan a termék jellegketiiggéen alkalmas
csomagol6 edényzetbe toltik, Glepitett vagyrsiével felontik és forgalomba hozzak.

Ha a természetes Uton savanyitott terméket hossdaigpakarjak eltartani, akkor tejsavval vagy
ecettel novelik a felotté savtartalmat, vagy frissen készitett savanydedd felontve
paszérozéssel tartdsitjak, esetleg tartositdészerrel véaig a romlasi folyamatoktol.

2. Csemegeuborka
2.1. A termék meghatarozasa
A csemegeuborka olyarbkezeléssel tartositott élelmiszer, amelyet frisssgdett uborka
termésébl kozvetlen gyartas utjan készitenek ecetes, siesitett felorilével, fiszerekkel, izesit
és/vagy diszét novényi részekkel kiegészitve.

2.2. Felhasznalhaté 6sszetfv

2.2.1. Elgdleges Osszeték
Az uborka (Cucumis sativus L.) termése, amely fajjéllemz, egyenes alaku, kézel egyenletes
atmenju, friss, egészseéges, séruléseldzennyeédésekdl gyakorlatilag mentes. Az uborka ne
legyen kesér izii.

2.2.2. Egyéb szokasosan felhasznélhatd 6sgketev
Aromak
Cukrok ME 1-3-2001/111 &iras szerint
Diszit, kiegészii, izesié ndvenyi részek
Edesibszerek
Etkezési sO
Ecet
Etkezési savak
Fiszerek és azok kivonatai
Ivoviz
A termék tartésitészert nem tartalmazhat.

2.3. Mindgségi jellemak

2.3.1. Fizikai, kémiai jellendk
A termék ne tartalmazzon 20 db %-nal tdbb 30°-ad@yobb gorbuldttorz ndvés, sérilt, foltos,
Ureges uborkat.
Méreteléiras az osztalyozott uborkara:

A nyers uborka mérete A mérettél vald eltérés a tél6tomeg
cm %-aban (m/m) legfeljebb

3-6 10

5-8 10

6-9 20

8-10 20

9-12 20
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112-14 | 20

Savtartalom (ecetsavban kifejezve) 0,5-1,2% (m/m)
NaCl tartalom legfeljebb 2,0% (m/m)
Homoktartalom legfeljebb 0,02% (m/m)

2.3.2. Erzékszervi jellersiz
Szin: jellegzetes olajzdld, az uborkara jellémz
lllat, iz: kellemes, harmonikus, asizerezésre jellendz
Allomany: harsog6an ropogos.
Felontlé: attets#, fiiszerekkel és alakjukat m&goé diszitanyagokkal.

2.4. Csomagolas
Nincs kilon ebiras.

2.5. Jelolés
2.5.1. Megnevezés
- A termék megnevezését a ,csemege” és az ubodkmkkell képezni.
- Az izt ad6 aroma, a kiegésiiiszer, a diszéanyag megadhatdé a megnevezéshez kapcsoldéddan
vagy fantazianév is alkalmazhaté.

2.5.2. Egyéb jelolés
A megnevezéshez kapcsoldddan fel kell tiintetniswyborka méretét a 6.2.3.1. pont szerint.
Példa a megnevezésr&&semegeuborka, 6-9 cm

2.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
Az elgidleges Osszetéttisztitas utdn osztalyozzak, mossak, valogaakragmaradvanyokat és
az 5 mm-nél hosszabb szarmaradvanyokat teljes kbérieeltavolitjak.
Az uborkét, aiiszereket, a kiegéséités a diszélanyagokat tivegbe vagy fémdobozba toltik
(soroljak) és a csomagolo edényzet médefaggéen meghatarozott édartamig tokezelik.

. Savanyitott/savanyu kaposzta

3.1. A termék meghatarozasa
A savanyitott/ savanyu kaposzta olyan természetemyitassal éallitott termék, amelyet a
kaposzta torzsajanak eltavolitasa utan az egyfintékony kdposztaszeletek tejsavas erjesztésével
készitenek.

3.2. Felhasznalhat6 6sszeifv

3.2.1. Elgdleges Osszeték
fejes kaposzta, voros kaposzta (Brassica oleraceanvar. capitata L., f. rubra): kélteveleitl
megtisztitott, kemény, telt, beérett kdposztafej;

3.2.2. Szokasosan felhasznéalasra kegiyéb 6sszetéi
Adalékanyagok
Diszi®, kiegészid, izesi nbvényi részek
Etkezési s6
Ecet, bioldgiai erjesztéssebdllitott
Fiszerek és azok kivonatai
Starter kultara
Tejsavtermei baktériumtorzsek
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3.3. Mindgségi jellemak
3.3.1. Fizikai, kémiai jellendk

Savtartalom a savanyitott kaposztaban (tejsavidajekve) 0,7-2,3% (m/m)

NacCl tartalom legfeljebb 3,5% (m/m)
lllésav-tartalom (ecetsavban kifejezve)
természetes savanyitassal készult termékekben ljéddf®,15% (m/m)

Hozzaadhat6 étkezési sav a savanyitott kaposztaban legfeljebb 0,1% (m/m)

3.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras.

3.5. Jeldlés

3.5.1. Megnevezés
- A megnevezeésnek tartalmaznia kell a savanyitagté vald utalast.
Példa a megnevezésreSavanyl / savanyitott kaposzta

3.5.2. Egyéb jeldlés
- A légmentesen zart, de nerdkiezelt termékek esetén,mem hokezelt” kifejezést a
megnevezéshez kapcsoldddan kellifeibtni.
- Ha a ,savanyitott kdposzta” kozé egész kaposaigy kaposztalevelet is tesznek, annak
mennyiségét (%-ban) a cimkén fel kell tintetni.
Példa az egyéb jelblésre: Savanyitott/ savanyu kaposzta, 10% egész kapaszta

3.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
A ,savanyitott/ savanyu kaposzta”kilon eljarassal készl.
A kaposzta torzsajanak eltavolitdsa utan az egiiyrneékony — nyari kaposztabdl legfejlebb 3 mm,
6szi kdposztabdl pedig legfeljebb 2 mm vastag —eselkebt étkezési sévalidzerekkel, izesikkel
egyutt rétegesen rakjak be a fermentacids edérgizaihjd tomoritik addig, amig az levet nem
ereszt. Ezutén erjesztik 18-20 °C koriiniérsékleten agy, hogy az erjedés folyamata alatt a
kaposzta mindig fedve legyen az etjéével.
Ha a terméket hosszabb ideig akarjak eltartanipatdisavval vagy ecettel ndvelik a fel6liét sav-
tartalmat, vagy frissen készitett savanyu-s léai@intve pasérézéssel tartositjak, esetleg tartosi-
toszerrel védik meg a romlasi folyamatoktol.

2-603 szamu irdnyelv melléklete
A Magyar Elelmiszerkonyv 2-603 szamu iranyelvberghséarozott miségi paraméterek az alabbi

modszerekkel kerlltek meghatarozasra, igy ezekéeiésekor az alabbi, vagy ezekkel egyendrték
mobdszereket kell alkalmazni:

Homoktartalom MSZ 17618:1983

lllésav tartalom (ecetsavban) MSZ 3616:1983

Osszes sav (ecetsavban) MSZ ISO 750:2001

NaCl tartalom MSZ 3618:1983 2. és 3. fejezet
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MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)
2-604 szamu iranyelve
Egyes gyorsfagyasztott élelmiszerekt

I. Altalanos rendelkezések

1. Ezen iranyelv az élelmiszerlancrol és hatosagufgietésl szol6 2008.. évi XLVI. torvény 66. §
(1) bekezdése alapjan a tartOsitott élelmiszereomatkozé altalanos-, €s egyes termékekre
vonatkozo részletes, ajanlott iranyelveket tartatmaa Célja, hogy segitse a gazdasag szérepl
azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatbadakult magyar szokasokat és az ezékb
kovetked fogyasztoi elvarasokat.

2. Az irdnyelv a gyorsfagyasztassal tartositott egydsisorban ndovényi eredét élelmiszerekre
vonatkozik. Az iranyelvnek nem targya a tartositéltlmiszerekre vonatkozo kotetezjogi
szabalyozas.

3. Az iranyelvben megfogalmazott szabalyokon kivih@dsitott termékek é&dllitasa soran be kell
tartani az élelmiszerek d@llitasara, csomagolasara, jelblésére és forgabasaavonatkozo
jogszabalyokat.

4. Azon tartésitott élelmiszerek esetében, ahol attiitteg feltintetése szikséges, a valos érték
minden egyedi csomagnal legfeljebb 5 %-kal lehgekebb a deklaraltnal.

5. Az irdnyelvben meghatarozott négegi parameéterek megallapitasanal alkalmazott &lasg
mabdszereket, mint dohimodszert, az iranyelv Melléklete tartalmazza.

6. Az iranyelv a Vidékfejlesztési Ertesiten jelenik meg, kizarélag elektronikus formaban.
Alkalmazasa a megjelenékt szamitott tizendtodik naptdl koteled. Az irdnyelvnek nem
megfeleb jeldléssel ellatott csomagoléanyagdBl3. december 31-ifglhasznalhaték, illetve az
ilyen csomagoloéanyaggal ellatott termekek ésiég medrzési idejik lejartaig forgalmazhatok.

II. Fogalommeghatarozasok

Agdorzsolt, agvert zoldség és gylimolcsiyan termék, amelynek feliiletén a névény aganalagy
levelének dorzsolése okozta barnds, szirkés vagyefbeszaradt folt van.

Atfagyott termék: a termék teljes keresztmetszetében kialakultagkrigtalyok a gyorsfagyasztas
soran.

Attorés (passzirozas)olyan niivelet, amellyel a nyers vagy as&izott 6sszeteiket passzirozdgéppel
apritjak, majd megfelélméreti szitaszéveten atpréselik.

Barnult z6ldborsé szem:szinhiba, amely a tarolas vagy a feldolgozas atiadjeredBarnult és/vagy
fekete kukoricaszem a kukoricaszem teljes felliletén megjélezinhiba

Beszaradt, toppedt, rancos z6ldborso szenvizveszteség, fonnyadas révén vagy tuléret@éahddo
valtozéas

Bulk malna: kilonb6z nagysagu darabokra (zdmében egy szegmensre) iiatita.

Deformacio: a jellemz alaktél valamilyen ks mechanikai hatas eredményeként kialakult &lédak,
amely rontja a termek killemét és megjelenését.

El6fézés (blansirozas)olyan niivelet, amellyeh z6ldséget forrd vizben vagy vézpen rovid ideig
kezelik az allomany puhitasa, az enzimaktivitakksitése céljabol.

Elsédleges dsszetév valamely élelmiszer Iényeges, vagy jellegzetesdissije

Fagyfoltos, fagyszivott termék:a gyorsfagyasztott késztermék felllete szublimioidetkeztében
kiszaradt, szivacsossa, fakdva és/vagy zsugorodaitta
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Fekete pont:a gyumolcs- és a zdldségpurék hibas alapanyaggtaséechnologiai hibakat jeéizku-
lI6nbdz nagysagu, fekete pontséiegiszine#dés

Felengedésa gyorsfagyasztott élelmiszerek felmelegedésdehmniézer fagypontja felettidmér-
sékletre, mikozben az élelmiszerbenslggg részben vagy teljesen visszaalakul vizzé.
Felengedtetésolyan eljaras, amelynek soran a gyorsfagyasztottdket ebirt hatasnak tesszuk ki
mindaddig, amig az gyakorlatilag jégkristalyoktG@mes lesz.

Feltermék: a élelmiszer kébbi eballitdsara alkalmas alapanyag, amelyet kuléabbadon idlegesen
tartositottak.

Foltos, rozsdapettyes z6ldborsé szenellegzetes szin fellleti, csak a héjon talalhat6é szinelvaltozas,
amely leginkdbb a rozsda szinéhez hasonlit.

Gurulés termék: olyan gyorsfagyasztott termék, amely egymastolléhkils vagy enyhe fizikai ra-
hatassal elkilonithétdarabokbal all.

Gyumadlcshanyad:termékben léy gylimolcsrész szazalékban kifejezve.

Gyumdlcspulp: a gyumolcs ehétrésze (esetenként a héj, illetveda, la magok, a maghaz stb. nélkiil)
apritva, roppantva vagy zuzva, de nem attorve.

Gyumolcstartalom: az egységnyi mennyisgégermeék gyartasdhoz kozvetlenil felhasznalt és
megfeleben ebkészitett, szennyéanyagok és nem megfalalészek eltavolitasa utani gyimolcs
mennyiséget kell érteni, amelynek vizoldhaté szgagtartalma legalabb az ME 1-3-2001/1 %&b
.F’ részében meghatarozott, az adott gyimolcsratkmzd Brix értek.

Gyumadlcsveb (gyumolcsplré):a gyumolcs szitan attort vagy hasonltvelet altal nyert ehétrésze.
Hegyezetlen termék:olyan zdldbab, amel§jt a szaralap és az elilered rovid szarrész nincs elta-
volitva.

Homlokszér: a bogyds termésgyiimalcsok esetén (pl. egres, ribiszke) a termadakkulasa utan
visszamaradoé szaraz sziromlevél.

Huvelytoret: a termést borité hively darabjai.

izesit6 névényi anyagok:jellegzetes iz,- illat- és zamatanyagban gazdagmgivész, amelyet az
alkalmazott technolégidban a termék jellegzeteatédanak kialakitasara hasznalnak.

Jégtalpas termék:a gyorsfagyasztott termékek aljara rafagyott fofkad

Kehely (csészp a kilonnen viragtakaro kils kore, amely rendszerint zold keményebb leveleb.
Kehelylevél (csészelevéln virdgokat kehely forméaban koruhelevelek.

Kicukrosodas: egyes gyorsfagyasztott gyumolcsok fellletén, a megfeleb gyorsfagyasztas, illetve
tarolas kovetkeztében a maghérséklet elégtelensége miatt megjéleagacsos, elszinédott jég-
kivalas.

Kocsany (vacok):a termést vagy a viragot a szarral 6sszekiddosult szarrész.

Léha szem:beltartalom nélkuli héj.

Magozéas:olyan mivelet, amellyel a gyimdolcsok magjéat eltavolitjak.

Magtdrmelék: a csonthéjas gyimolcsok feldolgozasakor 6sszetémeny magot korulvéwsont-
héjdarab.

Napégett gyumolcserds, hosszan tartd napsutés hatasara elsaitAoltos gyimalcs
Osszefagyott termék:a termék kisebb csomokat, rogoket alkot, amelygkemyomasra nem esnek
Szét.

Parasodott (varasodott) termék:olyan gyimoélcs, amelyen a mechanikai és kémiaatdaslok sériilési
helyein sebelzard szovet keletkezett.

Pontpenészesaz a bogyos gyimaolcs, amelyen 2-3 penészes asomag €b.

Romlohibas gyimadlcs vagy zéldségilyan gyimolcs vagy zoldség, amelynek feltletémd ap
észrevehétromlasra utal6 foltok lathatok.

Roppantas: olyan mivelet, amellyel a gyimadlcs- és a zoldsegfélék szdeerkezetét felszakitjak a lé
kipréselése nélkul.

Rostos alapanyaga gyumolcs és a zoldség kulonbdméretire apritott rostjait is tartalmazo6 termek.
Rosszul kotott gyimolcsaz a gyimolcs, amelyen a hibas megtermékenyeéfésrdalt, hibas alakot
okozott.
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Sargas zoldborso szema nem megfelélideig és Bmérsékleten tarolt zoldborsé szemen bekdvetkezett
sargas elszinédés, amely illat és iz elvaltozassal is jar.

Sejtszilarditas: olyan mivelet, amellyel engedélyezett szilardito adalékgoyaisznek be
alloméanyjavitas céljabdl a névényi élbeges Osszetél szoveteibe.

Szabalytalan alak:egy adott gyorsfagyasztott termekre jellémagy az dlirt alaktol eltéé forma.
Széledarab:A burgonya alakjabol adéddan a hasab hosszabbaoldatlt alaku darab.

Torés, sérulésa termék killemét rontd mhséghiba (folytonossagi hiany), amely mechanikaaléh
kovetkezménye az dldleges dsszetéwagy a gyorsfagyasztott termék fellletén vagygében.

Vizben oldhaté szarazanyag-tartalomaz élelmiszerdi kipréselhet folyadék refraktométerrel -
on mért torésmutatdja, amelyet a tartosito ipadukorszazalékban (szachardz) kifejezett értekkef (R
%) adnak meg.

[ll. Termékcsoportok

1. Gyorsfagyasztott félkész hasabburgonya
1.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott hasabburgonya olyan gyorsfaggasal tartositott élelmiszer, amelyet tisztitott
burgonyabdl (Solanum tuberosum L.) készult kulohdereti és vagasi feluléthasabok
eléfézésével és novenyi zsiradékban végzédigesevel készitenek.

1.2. Felhasznalhat6 0sszeifv
Burgonya
Noveényi zsir, -olaj (hidrogénezett is)

1.3. Mingségi jellemak

1.3.1. Altalanos jellendk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemeény, atbégy
Megfeleben tisztitott, zdmében foltmentes, megféel vagott, enyhe pirultsdg megengedett.
Legalabb 25 mm hosszu hullamos, vagy sima fdlillasabok.

A megengedett eltérésekeninéségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly . osztaly
Zo6ldult hasab 3% (m/m) 5% (m/m)
25 mm-nél rovidebb hasabok 10% (m/m) 15% (m/m)
Széledarab 10% (m/m) 20% (m/m)
Osszes foltos hasab, legfeljebb 20% (m/m) 25% (m/m)
1.3.2. Erzékszervi jellersiz

Szin: fajtajara jellentz(sargasfehér, szurkésfehér vagy aranysarga).
lllat, iz: a zsiradékban silt burgonyara jellémz

Allomany: a zsiradékban silt burgonyara jellémz

Megjegyzes: A szint és az alakot gyorsfagyaszliagp@iban, az izt, illatot és allomanyt sutési
préba utan biraljak el.

1.4. Csomagolas
Nincs kilon ebiras.

1.5. Jelolés
1.5.1. Megnevezés
Példak a megnevezésre: Gyorsfagyasztott félkész hasabburgonya I. o./ll.o.
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Gyorsfagyasztott 85Ut6tt hasabburgonya 1.0./11.0.

1.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
A burgonyat mosas utdn hamozzak, méretre vagjékssg szerint éf6zik, szikség szerint
szaritjak, edsutik, majd gyorsfagyasztjak.
Gyorsfagyasztas utan csomagoljak és —18°C-nalaigebb dmérsékleten taroljak.

2. Gyorsfagyasztott galuska
2.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott galuska olyan gyorsfagyasztésstisitott €lelmiszer, amelyet tojas (I€ vagy
por), buzaliszt, étkezési sO és ivoviz 6sszekeeeedeballitott tésztabol szaggatassal éxdlssel
készitenek.

2.2. Felhasznalhat6 Osszetikv
Buzaliszt
Etkezési sO
Ivoviz
Tojaslé vagy tojaspor

2.3. Mindgségqi jellemak

2.3.1. Altalanos jellendk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, abttgydmében hosszukas alaku, gyakorlatilag
gurulds, idegen anyagtol menté&segkozeliben azonos 10-35 mm hosszusagu darabok
Megengedett eltérések:

— Osszefagyott csomo 20% (m/m);
— 10 mm-nél révidebb darab 10% (m/m);
— alaktalan, nyesett és 35 mm feletti darab 200mj).
2.3.2. Erzékszervi jelleriz
Szin: sérgasfeher
iz, illat: jellegzetes, abtt tésztara jellemg idegen izl és illattél mentes
Allomany: jellegzetesen rugalmas
Megjegyzeés: A szint felengedtetés utan, az latpii, allomanyt fogyasztasra kész allapotban
biraljak el.

2.4. Csomagolas
Nincs kiulon ebiras.

2.5. Jeldlés
2.5.1.Megnevezeés
Példak a megnevezeésre: Gyorsfagyasztott galuska
2.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
Az Osszetebket keveb-szaggatd gépbe adagoljak, majd a kiszaggatotatasegézik, hitik, a
vizet levalasztjak, majd gyorsfagyasztjak, csomiagads —18C°-nal alacsonyabbnhérsékleten
htitve taroljak.

3. Gyorsfagyasztott nudli

3.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott nudli olyan gyorsfagyasztasadbsitott €lelmiszer, amelyet buzaliszt,
burgonyapehely és/vagytt, attort burgonya, étkezési so és ivoviz 6sszeténével dallitott
tésztabdl formazaspkezelés utan készitenek.
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3.2. Felhasznalhat6 6sszetéyv
Burgonyapehely és/vagy burgonya
Buzaliszt
Etkezési sO
Ivoviz

3.3. Mindgségi jellemak
3.3.1. Altalanos jellendik
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atbtggomeben rad alaku, idegen anyagtol
mentes, gyakorlatilag gurulés. Nagyobb burgonyaszéky kisebb barna foltokédbrdulasa
megengedett.
Megkdzeliben azonos, 20-50 mm hosszusagu darabok.
A méretbl valéb megengedett eltérés:
— 20 mm-nél révidebb darab 10% (m/m);
— 50 mm-nél hosszabb darab 20% (m/m).
Megengedett maximalis eltérések:
— csomoba (3 vagy tébb darab) 6ésszefagyott darab ~ 20% (m/m);
— deformdlt darab 15% (m/m).

3.3.2. Erzékszervi jellersiz

Szin: jellegzetes, &tt burgonyas tésztara jellethz
iz: jellegzetes, astt burgonyas tésztara jellethz
lllat: jellegzetes, askt burgonyas tésztara jellethz
Allomany: egyenletes, kbzepesen lagy, rugalmas.

Megjegyzes: A szint és az alakot gyorsfagyaszdtipbi tulajdonsagot fogyasztasra kesz
allapotban biréljak el.

3.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras.

3.5. Jeldlés
3.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott nudli

3.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
Az dsszetebket keverik, formézzak, majdZik, hitik, a vizet levalasztjadk, ezutan
gyorsfagyasztjak, csomagoljak és —18C°-nal alacumypmersekleten titve taroljak.

4. Gyorsfagyasztott szilvas gomboc
4.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott szilvas gomboc olyan gyorsfagiéssal tartositott €lelmiszer, ameiyt f attort
burgonya és/vagy burgonyapehely, buzaliszt, étkepesvoviz keverékéh készilt tésztabdl és a
belsejébe elhelyezett egész vagy felezett szilvahol

4.2. Felhasznéalhat6 6sszetéy
Burgonya és/vagy burgonyapehely
Blzaliszt
Etkezési s6
Ivoviz
izesianyagok
Szilva (egész, felezett)
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4.3. Mindgségi jellem#k
4.3.1. Altalanos jellendgik
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, abtgynegkdzeltien azonos nagysagu gombac,
idegen anyagtol mentes, gurulos.
Megengedett eltérések
— az alak kissé deformalt,
— a szilvat nem egyenletesen fedi a tészta,
— a szilva kismértékben kilatszik a tésztabol.

4.3.2. Erzékszervi jellersiz

Szin: a burgonyas tésztara jellénszir.

iz: a burgonyas tésztara és a szilvara jeltemz

lllat: burgonyas tésztara és a szilvara jellémz

Allomany: jellegzetesen rugalmas, nem tul keméeyn ragacsos vagy szétes

Megjegyzeés: A szint gyorsfagyasztott allapotbarizg illatot, allomanyt fogyasztasra kész
allapotban biraljak el.

4.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras.

4.5. Jelolés
4.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott szilvas gombéc

4.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
Az alapanyagokat kevégépben egynetisitik, ezutan kdvetkezik a formézas, amely lehet &6
gépi.
Kézi formézas:
A tésztat kézzel vagy géppel megfélédimedi adagokra felosztjak, a tolteléket a tésztara étye
és kézzel gombdccéa formazzak.
Gépi formazas:
A gépbe adagoljik a tésztat és a tolteléket. Aagisztat automatikusan adagolja, tolti és
forméazza.

A gombodcokat gyorsfagyasztjak, csomagoljak es -8 alacsonyabbdmeérseékleten fitve
taroljak

5. Gyorsfagyasztott brokkoli
5.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott brokkoli a brokkolinbvény [Brassoleracea (L.) convar botrytis provar. italica
Pleuck] gyorsfagyasztassal tartositott sarjad@bajés viragzata.

5.2. Felhasznalhat6 Osszetiv
Brokkoli sarjadd hajtasa és viragzata

5.3. Mindségi jellemak
5.3.1. Altalanos jellendk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atttygp, egészséges, zsenge rostos.
Fas daraboktol, sargult vagy barnult viragzatt@kgylatilag mentes, idegen szerves és szervetlen
anyagtél mentes.
Enyhe fellleti fagyszivottsag az |. osztalybany&xgvottsag a Il. osztalyban megengedett.
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A megengedett eltérésekahinéségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztal . osztaly
Tormelék (lepergett bimbo) 20% (m/m) 20% (m/m)
Rdézsan tulatt levél 2 db/500 g 2 db/500 ¢

Sargult rigyet, barnult riigyet tartalmazo

20% (m/m)

40% (m/m),

rézsa

Laza r6zsa

Rostos, fas, szivacsos szar
Rézsamentes szar

20% (m/m)  20% (m/m)
1db/500g 2 db/500
4 db/500 g 4 db/500 g

5.3.2. Erzékszervi jelleriz
A brokkolira jellem® alaku, szifi, llomanyu, ig, illata.
Megjegyzés: A szint gyorsfagyasztott, az alakahésetet gyorsfagyasztott vagy felengedtetett
(gurulés vagy kontaktfagyasztott termék) allapotleatobbi tulajdonsagot pedig§zeési préba utan
biraljak el.

5.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras.

5.5. Jeldlés
5.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott brokkoli I. 0. /ll. 0.
5.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
A brokkoli sértlt, kinyilt vagy rovarragott résteitavolitjak, daraboljak, mossakg#izik, hiitik,
viztelenitik, méret szerint osztalyozzak vagy nanté@lyozzak és gyorsfagyasztjakijted vagy
utana csomagoljak, majd —18C°-nél kiseBmbBrsékleten iitve taroljak.
6. Gyorsfagyasztott karfiol
6.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott karfiol a karfiolnévény [Brassicleracea (L.) convar botrytis provar botrytis.]
gyorsfagyasztassal tartésitott r6zsaja.

6.2. Felhasznalhat6 6sszetikyv
Karfiolrozsa

6.3. Mingségi jellemak

6.3.1. Altalanos jellendk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemeény, atbégy
Ep, egészséges, tomott rozsaju, jol tisztitotéllmaradvanytol gyakorlatilag mentes, idegen sze¥ses
szervetlen anyagtol mentes.
A fellleten kissé zoldessargas, sarga vagy rozssseiszingidés, enyhe fellileti fagyszivottsag az
I. osztalyban, fagyszivottsag a Il. osztalyban megedett.

A megengedett eltérésekaninéségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly Il. osztaly
Barnafoltos rézsa, amely a felllet 1/3-anal 10% (m/m) 15 (m/m)
kisebb fellleten foltos
A felllet 1/5-nél kisebb fellletén szirke,
fekete, feltinben sotét foltok
Szétnyilt rézsa
Kulonallé szarrész (részben vagy teljesen rgzsa

10% (m/m) 15% (m/m)

10% (m/m)
% (k0H/m)

15% (m/m
30% (m/m)
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nélkul)
Zold levélrész 1 db/100 g 3 db/1(Qy

6.3.2. Erzékszervi jelleriz
Szin  afehédl a sotét krémszitig.
iz, illat a karfiolra jellema.
Alak  a karfiolra jellem# (r6zsakra bontva).
Megjegyzeés: Az alakot gyorsfagyasztott allapotlzaszint felengedtetett allapotban, az izt,
illatot pedig Hzési préba utan biraljak el.

6.4. Csomagolas
Nincs kilon ebiras.

6.5. Jeldlés
6.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott karfiol 1. 0./1l. o.

6.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
A rézsara bontott karfiolbdl kivalogatjdk a még mmegadt levelet, idegen anyagot, barna vagy
foltos rézsakat.
Vélogatés utan éfozik, hitik, viztelenitik és gyorsfagyasztjak.
Gyorsfagyasztas utan méret szerint osztalyozzak nam osztalyozzak, csomagoljak és —18C°-nal
alacsonyabbdmérsékleten titve taroljak.

7. Gyorsfagyasztott kelbimbo
7.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott kelbimbd a bimbdskel névény fBiaa oleracea (L.) convar. gemmifera DC]
gyorsfagyasztassal tartésitott bimboja.

7.2. Felhasznalhat6 Osszetiv
Bimboskel-névény

7.3. Mingségqi jellemak

7.3.1. Altalanos jellendk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atiégy
Ep, egészséges, jol tisztitott, tomor, zart, gylaltitag egyontdt sziri bimbok.
A bimbdk belsejében vordsesbarna elszidés nem megengedett.
Idegen szerves és szervetlen anyagtol mentes, ynéhéartdl szarmazo lyuk és/vagy kisebb sotét
foltos bimbd (2-5 mm atmékozott) megengedett. Enyhe fellileti fagyszivottsad osztalyban,
fagyszivottsag a Il. osztalyban megengedett.

A megengedett eltérésekanhinéségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve |. osztaly . osztaly
Kinyilt kiilsé leveli bimbo 5% (m/m) 10% (m/m)
Szarmaradvany 10 mm hosszlsag felett, de ZB% (m/m) 20% (m/m)
mm-nél révidebb (bimbdhoz tartozo)

Nagyobb foltos (5 mm atmé&feletti folt) 2 db/100 g 5 db/100 g
bimbo6

Kulonallé és/vagy bimbora fagyott szarrész 1 db/go 2 b/100 g
Levéltormelék 2% (m/m) 4% (m/m)
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7.3.2. Erzékszervi jelleriz

Szin: a fajtara jellendzszini (z6ld, z6ldessarga, zoldesfehér).
Allomany: zsenge dtt, jellemz allomanyu.

lllat, iz: jellem iz, illaty.

Alak: az ép kelbimbora jellemiz

Megjegyzés: Az alakot gyorsfagyasztott, a szitdndnyt felengedtetett allapotban, az izt,
illatot pedig Hzési proba utan biraljak el.

7.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras.

7.5. Jeldlés
7.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott kelbimbo 1. o./1l. o.

7.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
A kelbimbot tisztitjak, valogatjak, majd &f6zik, hitik, viztelenitik gyorsfagyasztjak.
Gyorsfagyasztas utan méret szerint osztalyozzgl mem osztalyozzak, csomagoljak és —18C°-
nal kisebb timérsékletenfitve taroljak.

8. Gyorsfagyasztott csoves kukorica
8.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott csdves csemegekukorica az étkkakoricandvény (Zea mays L.)
gyorsfagyasztassal tartésitott csove.

8.2. Felhasznalhat6 6sszetfv
Csemegekukorica-6s

8.3. Mindgségi jellemak

8.3.1. Altalanos jellendik
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atigtgy
Ep, egészséges, jol fejlett, jol tisztitott, cselélektl, bibeszalaktol gyakorlatilag mentes, idegen
szerves és szervetlen anyagtél mentes.
Rosszul vagott csovek véglevagaskor sérlilt szeszékarnyalatban elti@szini szemek
eléfordulasa, enyhe fellleti fagyszivottsag az I. dlypian és fagyszivottsag a Il. osztalyban
megengedett.
Fejlodési rendellenessé@iladodo szemhiany elvétvesérdulhat.

A megengedett eltéréseketmindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiban ve |. osztaly Il. osztaly
Fejlodési rendellenességibadddo 1 sor 1 sor
szemhiany, legfeljebb
Csuhélev |-maradvany 2 chil ¢ 3 cnf/l ¢
Roncsolt szem 30 szem/I5cs 40 szem/1 ds

1 szem/1 ds 2 szem/1 a&
Barna, fekete szem 2 szem/b cs 3 szem/1 @&

Barnult szem

Szin:

8.3.2. Erzékszervi jelleriz
a csemegekukorica-fajtara jellénszini (sargasfehér, aranysarga, sotétsarga).
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Allomany: zsenge, puha, de nem s&iffa Il. osztalyl termék esetén a keményebb altgina
és az érett kukoricara jellehizii termék ebfordulhat.

lllat, iz: jellem3z iz, illatd.

Alak: a csoves csemegekukoricara jellémz

Megjegyzés: A jellemiket fogyasztasra kész allapotban biraljak el.

8.4. Csomagolas
Nincs kilon ebiras

8.5. Jeldlés
8.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésrdsyorsfagyasztott csoves csemegekukorica I. @/Il.

8.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
A csoves kukoricét fosztas, valogatas, véglevagis ebfozik, hitik és gyorsfagyasztjak.
Gyorsfagyasztas utan csomagoljak és —18C°-nalaigabb dmérsékleten fitve taroljak.

. Gyorsfagyasztott morzsolt csemegekukorica

9.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott morzsolt csemegekukorica a cgekekorica (Zea mays L.) gyorsfagyasztassal
tartositott kukoricaszeme.

9.2. Felhasznalhat6 6sszetikv
Morzsolt csemegekukorica

9.3. Mindségi jellemak

9.3.1. Altalanos jellendk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atitgjol tisztitott, idegen szerves és szervetlen
anyagtol mentes. Héjrepedés az I. és Il. osztalgiegengedett. Enyhe fellleti fagyszivottsag az .
osztalyban, fagyszivottséag a Il. osztalyban megigtgeA Il. osztalyud termék esetében keményebb
allomanyu és érettebb kukoricara jelléniizi szemek is éfordulhatnak.

A megengedett eltérésekaninéségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve |. osztaly . osztaly
Szinérnyalatban elt@(narancssargas 5% (m/m) 10% (m/m)
elszineddédi)

Elszinesdott, barnult 3 db/100 g 5 db/100 g
Barna szem és/vagy fekete szem 1 db/100 g 2 dig/100
Roncsolt, sérilt szem 20% (m/m) 25% (m/m)
Léha szem 2% (m/m) 4% (m/m)
Torzsaval kitépett szem 10 db/100 g 15 db/100 g
Bibeszal 1 db/100 g 1 db/100 g
Tualérett, rAncos szem 10 db/100 g 20 db/100 g
Csuhélevél és/vagy csutka és/vagy | 1 db/100 g 1 db/100 g
szar

2 -nél tbbb 6sszefagyott szem 5% (m/m) nincs kkoté

9.3.2. Fizikai-kémiai jellendik
Osszes szarazanyag-tartalom: l. osztaly Il. osztaly
legfeljebb 35% (m/m) legfeljebb 37% (m/m)
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9.3.3. Erzékszervi jelleriz

Szin: a morzsolt csemegekukorica-fajtara jell@seni (sargasfehér, aranysarga, sotét
sarga).

Allomany: zsenge, &ft kukoricara jellemé& allomanyu, kemény, ragos héjtol gyakorlatilag
mentes.

lllat, iz: jellem iz, illaty.

Alak: ep, jol vagott kukoricaszemek.

Megjegyzés: Az alakot gyorsfagyasztott, a szilenfigedtetett, az illatot, izt, allomanyizési
préba utan biraljak el.

9.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras.

9.5. Jeldlés
9.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésrdsyorsfagyasztott morzsolt csemegekukorica I..ao/ll

9.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
A csuhélevelettl megtisztitott kukoricacsoveddrmorzsolégéppel vagjak le a szemeket. A levagott
szemeket éf6zik, hitik, vizlevalasztas utan gyorsfagyasztjak. Gyongdagtas utdn csomagoljak
és —18C-nal alacsonyabbdmérsékleten fitve taroljak.

10. Gyorsfagyasztott parajkrém

10.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott parajkrém a zsenge parajnévBpin@cia olerceaa L.) gyorsfagyasztassal tarto-
sitott, ebf6zott, atpasszirozott vagy mas modon finoman apiéaeele.

10.2. Felhasznalhatd 6sszetév
Parajlevél

10.3. Mingségi jellemak

10.3.1. Kémiai-fizikai jellendk
Osszes szarazanyag-tartalom legalabb 5,5% (m/m)
Vizben oldhat6 szarazanyag-tartalom legalabb .2oref
Homoktartalom legfeljebb 0,04% (m/m)

10.3.2. Erzékszervi jelleidiz

Szin: a parajkrémre jellertiz

lllat, iz: a parajkrémre jellendz

Allomany: a termék gyorsfagyasztott allapotban keynétfagyott, egyontétpépes , durva
rostoktol mentes.
felengedett allapotban a parajkrémre jellémz

Megjegyzés: A gyorsfagyasztott parajkrém szinédeti, gyorsfagyasztott allapotban,

allomanyat gyorsfagyasztott s felengedtetett attzgn biraljak el.

Megengedett eltérések:

— a fellleten kissé fakult vagy barnult szin;

— gyorsfagyasztott allapotban a fellleten vékoggggabok, illetve jégréteg, felengedtetve kissé

csomaos vagy szivacsos allomany és kisebb miestekivalas;
— finom rostok;
— legfeljebb 3 mm-es levéldarabok.

10.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras.
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10.5. Jeldlés
10.5.1. Megnevezés

Példa a megnevezésrésyorsfagyasztott parajkrém

10.6. Ajanlott gyartastechnologiai leiras

A parajt mossak, majd éfézik, a leveleket apritjak vagy passzirozzakjky majd csomagoljak és

gyorsfagyasztjak.

A gyorsfagyasztott terméket @jy6kartonba csomagoljak és —18@al alacsonyabbdmérsékleten

hiitve taroljak.

11. Gyorsfagyasztott sargarépa
11.1. A termék meghatarozasa

A gyorsfagyasztott sargarépa a sargarépanovényc(Banarota L.) gyorsfagyasztassal tartositott

gyokere.

11.2. Felhasznalhatd 6sszetév
Sargarépagyoker

11.3. Mingsegi jellemak
11.3.1. Altalanos jellendk

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atistgiEp, egészséges, tiszta, gyakorlatilag mentes
hamozatlan fellleteét, foltossagtol, zold gyokérfejekt idegen szerves és szervetlen anyagtol. Né-
hany 6sszefagyott csomo, enyhe fellleti fagysaagtaz |. osztalyban, fagyszivottsag a Il. oszs#dlyb

megengedett.

A megengedett eltérésekaninéségi osztalyonként a tablazatok tartalmazzak.

Sargarépakocka |. osztaly Il. osztaly
Z06ld, zoldesfehér szin, legfeljebb 10% (m/m) 2086n()
Barna és/vagy fekete foltos, legfeljebb 2% (m/m 5% (m/m)

Nagyobb (masfélszeres élhossz feletti*)
darabok ), legfeljebb

10% (m/m)

nincs kikotés

Rosszul tisztitott kocka, legfeljebb

3% (m/m)

&%im)

Rovarragott kocka, legfeljebb

1,5% (m/m)

3% (m/m)

Tormelék fél élhossznal kisebb darabok

legfeljebb

*), 25% (m/m)

nincs kikotés

* A megadott eltérések kizarolag a 10x10 mm-es sépgdiockara vonatkoznak.

Sargarépahasab |. osztaly . osztaly
Z06ld, zbldesfehér szin, legfeljebb 10% (m/m) 1584n()
Barna és fekete foltos 5% (m/m) 8% (m/m)
Nem kulonallé hasdb 10% (m/m) 20% (m/m)
Rosszul tisztitott darab 5% (m/m) 8% (m/m)
Rovarragott 5% (m/m) 8% (m/m)
Tormelék (10 mm alatt) 10% (m/m) 20% (m/m)

11.3.2. Erzékszervi jellediz

Szin: a sargarépafajtara jelleinz
lllat, iz: a sargaréepafajtara jellethz
Allomany: az ebf6zott sargarépara jelleriz
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Megjegyzeés: Az alakot, méretet gyorsfagyaszttdpatban, az izt, illatot, szint, allomangizési

préba utan biraljak el.

11.4. Csomagolas
Nincs kilon ebiras.

11.5. Jeldlés
11.5.1. Megnevezés
A megnevezéshez kapcsoloddan utalni kell a terradfeaa.
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott sargarépakocka I. o./1l. o.

11.6. Ajanlott gyartastechnologiai leiras
A sargaréparol a leveleket, a gyokeérfejet, a heget masodlagos gyokereket eltavolitjak, mossak, a
kivant alakra és méretre apritjakgfékzik, vagy nemézik elo, hitik, viztelenitik és
gyorsfagyasztjak, csomagoljak és —28@l alacsonyabbdmérsékleten fitve taroljak.

12. Gyorsfagyasztott vagott zoldbab
12.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott zold hivalywagy sarga hiveliyvagott zéldbab (a tovabbiakban: zéldbab) a z6ld-
babndvény (Phaseolus vulgaris L.) gyorsfagyasAtéssasitott hiivelye.

12.2. Felhasznalhat6 6sszetiv
Zo6ld huvelya vagy sarga hiuvelyzoéldbab.

12.3. Mingségi jellemak
12.3.1. Altalanos jellerdk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atvagyA zoldbab Ol tisztitott, megfel&tn
vagott és megfeléen véglevagott (hegyezett), mérgegromnovényekil és szervetlen anyagoktol
mentes.
Fellletén enyhe rozsdas karcolas, pontsmeasdafoltossag éordulhat. A sarga hivelyzoldbab
esetén a zsengeséfbred) zold szinarnyalat megengedett . Enyhe fellletydatyottsag az
I. osztélyu termékben, fagyszivottsag a Il. osztdbrmékben megengedett.
A megengedett eltérésekaninéségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

darab

A hiba neve |. osztaly Il. osztaly
Elut6 szini, rozsdas, foltos darab 10%(m/m) 15% (m/m)
Kulonallé babszem 10 db/250 g 8 db/250 g
Hegyezetlen babvéget/ szarrészt tartalmazé 3 db/250 g 5 db/250 g

Mechanikailag sérlt 5% (m/m) 10% (m/m)
(torott, kettéhasadt, zuzodott, nagyon

egyenetlen vagadél

Nem mérgeZ gyomndveny vagy annak 2 db/250 g 2 db/250 g

része, szarrész

Elbregedett és /vagy kifejlett babot
tartalmazo

10% (m/m)

15% (m/m)

Barnult végdarab

5% (m/m)

10% (m/m)

Rovarragott

2 db/250 g

4 db/250 g

Méreteldirasok
A méret szerint osztalyozott gyorsfagyasztott zélha deklaralt méréitlegfeljebb 20% (m/m)-el
térhet el.
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12.3.2. Erzékszervi jelleidiz
Szine: a zo6ldbabra jelleihz
lllat, iz: a zoldbabra jellendz
Allomanya: a vagott zéldbabra jellethz
Megjegyzés: A gyorsfagyasztott z6ldbab alakjat giagyyasztott &llapotban, szinét
felengedtetett allapotban, izét, illatat, allomarpedig Hzési proba utan biraljak el.

12.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras.

12.5. Jelblés
12.5.1. Megnevezés
A méret szerint osztalyozott termék mérethataraiegnevezéshez kapcsoldédoéan fel kell tintetni.
Példak a megnevezésre:  Gyorsfagyasztott z6ld huvdlywagott zoldbab 1. o./1l. o.
Gyorsfagyasztott sarga hivielyagott zoldbab 1. o./1l. o.

12.6. Ajanlott gyartastechnologiai leiras
Az zéldbabotégszelektalas, mosas, furtbontas, véglevagagygrees”), valogatas, méretre apritas
utén ebfozik, lehitik, viztelenitik és gyorsfagyasztjak. Gyorsfagyasaitan a zéldbabot méret
szerint osztalyozzak vagy nem osztalyozzak, majhesjoljak és —18 tnal alacsonyabb
hémérseékleten titve taroljak.
13. Gyorsfagyasztott egres ME
13.1. A termék meghatarozasa

A gyorsfagyasztott egres az egresnoévény (Ribesuspea L.) gyorsfagyasztassal tartositott gyu-
molcse.

13.2. Felhasznalhat6 6sszetiv
Egres gyumadlcs

13.3. Mingsegi jellemak
13.3.1. Altalanos jellendk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, at#gyol tisztitott, levelsl, homloks®rtél, szar-

rész6l gyakorlatilag mentes; idegen szerves és szervatigagtdl mentes, fellleti (héj) repedés
eléfordulasa megengedett.

Fizikai jellemzé

Homoktartalom legfeljebb 0,01% (m/m)
A megengedett eltérésekaninéségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve |. osztaly . osztaly
Foltos (agvert parasodott) gyimolcs 10% (m/m) 16%6m)
Sérdlt,torott, deformalt gyimolcs 5% (m/m) 5%/rfm
Elpuhult allomanya gyumolcs 15% (m/m) 15% (m/m
Homloks®r, illetve 3 mm-nél hosszabp 5% (m/m) 10% (m/m)
szarrész

13.3.2. Erzékszervi jellediz

Alak: az egresfajtara jellerdzép, egész.
Szin: az egresfajtara jellethz
lllat, iz: az egresfajtara jelleriz

Allomany: az egresfajtara jellediz
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Megjegyzeés: Az alakot gyorsfagyasztott allapotlzar@bbi tulajdonsagot pedig felengedtetett
allapotban biraljak el.

13.4. Csomagolas
Nincs kilon ebiras.

13.5. Jelolés

13.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott egres 1. o./ll. o.

13.6. Ajanlott gyartastechnologiai leiras
A friss egrest gyorsfagyasztjak. A gyorsfagyaszgtesél a szarat és homlokéa lekoptatjak,
kivalogatjak a hibas, az etilszini, a sériilt szemeket, az idegen anyagot. A gyorafzigtt
terméket csomagoljak és —18-@al alacsonyabbdmérsékleten itve taroljak.

14. Gyorsfagyasztott gurulés malna
14.1. A termék meghatarozasa

A gyorsfagyasztott gurulés malna a malnanévény (Rubbaeus L.) gyorsfagyasztassal tartositott
gyumolcse.

14.2. Felhasznalhat6 6sszetiv
Malnagyimadlcs

14.3. Mingségi jellemak

14.3.1. Altalanos jellerdk
A gurulés mélna gyorsfagyasztott allapotban kemétfggyott. Idegen szerves és szervetlen
anyagtoél, kocsanytdl, szartél, szarrésgyakorlatilag mentes. Egyenletesen érett, épsagges,
zomeében kulonall6 malnaszemek. Néhany, legfeljeblahaszemet tartalmazo csomo
megengedett, amely enyhe nyomasra tulnyomoé réskiiémallé szemekre esik szét.

Fizikai jellemzé

Homoktartalom legfeljebb 0,04% (m/m)
A megengedett eltéréseket tablazat tartalmazza
A hiba neve eltérés
TOrott, sérilt szem 10% (m/m)
ezen belul griz legfeljebb 5% (m/m)
Napégett, pontpenészes, rosszul kotott, elsédiazszem 30 db/1000 g
ezen belul pontpenészes szem, legfeljebb 8 db/g000
elszine#dott szem, legfeljebb 12 db/1000 g
Eretlen és/vagy tulérett gyliimolcs 10% (m/m)
Deformalodott gyimalcs 10% (m/m)
Levél, levélrész 2 db/1000 g
Kocsany, szar, szarrész 2 db/1000 g
Jégtalpas gyumalcs 5% (m/m)
Osszefagyott darabok 10% (m/m)
14.3.2. Erzékszervi jellediz
Szin, illat, iz és allomany: a fajtara jelletnz
Alak: ép, egész

Megjegyzeés: A szint, az alakot gyorsfagyasztddipéitban, a tobbi tulajdonsagot pedig
felengedtetett allapotban biraljak el.
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14.4. Csomagolas
Nincs kilon ebiras

14.5. Jelolés
14.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott gurulés malna
14.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
A polietilénféliaval bélelt rekeszekbe szedett gasuminssédi malnat gyorsfagyasztjak.
A gyorsfagyasztott malnabdl levalasztjak az 6sspef csomokat, a grizt és a visszamarado kulon-
allé egész szemekdkivalogatjak a hibas szemeket, idegen anyagomasoljak és —18 thal
alacsonyabbdmérsékletenitve taroljak.
15. Gyorsfagyasztott meggy ME
15.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott meggy, a meggy (Prunus ceragugybrsfagyasztassal tartésitott magozott
vagy magozatlan gyimolcse.

15.2. Felhasznalhatd 6sszetév
Meggy gyumaolcs

15.3. Mingségi jellemak

15.3.1. Altalanos jellendk
A meggy gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfegeayhe an. ,kicukrosodas” héjrepedés
megengedett, jol tisztitott, egészséges, szabiétatéldaraboktdl, husaban repedt szémt
gyakorlatilag mentes, idegen szerves és szervatigagtdl mentes.
A magozott meggy gyorsfagyasztott allapotban keméifiggyott, |€ rafagyasa es deformaltsag
megengedett.

A megengedett eltérésekaninéségi osztalyonként magozatlan meggy esetén a &iblaz

tartalmazza.

A hiba neve |. osztaly . osztaly
Deformalddott gyumolcs 15% (m/m) 25% (m/m)
Eltérs szinarnyalatl gyumolcs 10% (m/m) 20% (m/m)
Foltos gyimaolcs 5% (m/m) 10% (m/m)
Parasodott vagy sértilt gyiimolcs 5% (m/m) 5% (m/m
Cseresznyelégy altal férott gyimolcs 2 % (m/m) 2% (m/m)
Levél vagy szarrész 1 db/1000 g 1 db/1000 ¢
Kilénallé mag 1 db/1000 g 1 db/1000 g
Romlohibas gyimadlcs 1% (m/m) 2% (m/m)

A megengedett eltérésekaninéségi osztalyonként magozott meggy esetén a takikzalmazza.

A hiba neve |. osztaly Il. osztaly
Eltérs szinarnyalat gyumolcs 10% (m/m) 20% (m/m)
Foltos gyiimaolcs 5% (m/m) 10% (m/m)
Parasodott szem 5% (m/m) 5% (m/m)
Cseresznyelégy altal férott gyimolcs 2% (m/m) 2% (m/m)
Levél vagy szarrész 1 db/1000 g 2 db/1000 ¢
Mag, magtoret 3 db/1000 g 3 db/1000 g
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Roncsolt gyumaolcs 5% (m/m) 10% (m/m)
Tualérett gyimalcs 5% (m/m) 10% (m/m)
Romlbéhibas gyimolcs 1% (m/m) 2% (m/m)

15.3.2. Erzékszervi jellediz

Szin: a fajtara jellendz egyenletes
lllat, iz: a fajtara jellemi

Allomany: a fajtara jellemsz

Alak: ep

Megjegyzés: A termék alakjat, szinét gyorsfagyatsza tobbi tulajdonsagot felengedtetett
allapotban biraljak el.

15.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras

15.5. Jeldlés
15.5.1.Megnevezés
Példak a megnevezésre: Gyorsfagyasztott meggy 1.0./1l.0.
Gyorsfagyasztott magozott meggy l.0./ll.0.

15.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
A meggyeszartép gépen egy tiveletben mossak, szartalanitjdk, a hibas, a fatezaras sze-
meket, a hus nélkili magot kivalogatjak, majd gfeggasztjak.
Magozott meggy éhllitdsakor célszérméret szerint osztalyozott, mosott, szartépelhgaiott
meggyet felhasznalni a magozashoz, majd magozobkippegozni €s gyorsfagyasztani.
Gyorsfagyasztas utan csomagoljak és —3+84L alacsonyabbdmérsékleten fitve taroljak.

16. Gyorsfagyasztott szamoca
16.1. A termék meghatarozasa

A gyorsfagyasztott szamodca a szamocandvény (Feagaanassa L.) gyorsfagyasztassal tartositott
gyumolcse.

16.2. Felhasznalhatd 6sszetév
Szamocagyumolcs

16.3. Mingségi jellemak
16.3.1. Altalanos jellensk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atégy
A szamoca gyakorlatilag mentes kocsanytol, kocszgkdl, idegen szerves és szervetlen
anyagtol.
A szamoca allomanya nem megpuhult, jégtalpas gytsreiifordulasa megengedett.

Fizikai jellemzé

Homoktartalom legfeljebb 0,03% (m/m)
A megengedett eltéréseket tablazat tartalmazza.

A hiba neve eltérés
TOorott, sérilt, 6sszefagyott gyuimolcs 20% (m/m)
Rosszul csumazott gyimaolcs 10% (m/m)
Kulonallé csésze, csészelevél, egész szar vagyesza 6 db/1000 g
Eretlen, talérett, nem romlastél eéeelszineadott 10% (m/m)
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gyumolcs
Romldhibas gyimaolcs 5% (m/m)

16.3.2. Erzékszervi jellediz
Szin:  afajtara jellente
lllat, iz: a fajtara jellem&
Alak: ép
Megjegyzés: Az alakot és a szint gyorsfagyaszatizt, illatot és allomanyt pedig felengedtetett
allapotaban biréljak el.

16.4. Csomagolas
Nincs kilon ebiras

16.5. Jelolés
16.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésrdsyorsfagyasztott szamoca

16.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
A szamO@catsumazzak, mossak, ha csumazott, csak mossakndavdfogatjak a sérlilt, hibas,
romlott szemeket, majd a gyumaolcs fellletét vizitik.
A szamdcat gyorsfagyasztjak, csomagoljak és <18aCalacsonyabbdmérsékleten fitve
taroljak.

17. Gyorsfagyasztott szilva
17.1. A termék meghatarozasa
A gyorsfagyasztott szilva a magvavalo kék szilvau(ids domestica L.) gyorsfagyasztassal
tartositott magozott vagy magozatlan gyimolcse.

17.2. Felhasznalhat6 6sszetiv
A magvavalo kék szilva gyumolcse.

17.3. Mingségi jellem#k

17.3.1. Altalanos jellerdk
A szilva gyorsfagyasztott allapotban kemény, attdtyyol tisztitott, egészséges, a gyimolcs hossz-
tengelyére méieges legnagyobb atntélegalabb 26 mm.
A magozott szilva gyorsfagyasztott allapotban keynétfagyott. Kismértéklékivalas, fellleti
kicukrosodas, tombbe fagyas és héjrepedés megdahgede
A parasodott gyimalcs és a mag koruli pirosas,dsetszineiés nem miéségronto tényeyz
Husaban repedt szeshgyakorlatilag mentes, idegen szerves és szervatigagtdl mentes.

A gyorsfagyasztott szilvanahegengedett eltérésekanindségi osztalyonként a tablazat
tartalmazza.

A hiba neve |. osztaly . osztaly
Szilvamolylarvaval szennyezett 5% (m/m) 5% (m/m)
gyumolcs
Pajzsteiszivasnyommal szennyezett 10% (m/m) nincs kikotés
gyumolcsdarab
Deformalodott és/vagy husaban repedt  10% (m/m) 20% (m/m)
gyumolcs
Szarkorul fonnyadt szem 5 db/1000 g 10 db/1000 g
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| Levél vagy szarrész | 3 db/1000 g | 6 db/1000 g

A gyorsfagyasztott, magozott szilvamatgengedett eltérésekeninéségi osztalyonként a tablazat
tartalmazza.

A hiba neve |. osztaly Il. osztaly
Fellleti husbarnulas 20% (m/m) nincs kikotés
Gyumodlcstérmelék (1/3-nal kisebb) 20% (m/m) 30%nin
Szilvamolylarvaval szennyezett 5% (m/m) 5% (m/m)
gyumolcs
Pajzsteiszivasnyommal szennyezett 10% (m/m) nincs kikotés
gyumolcs
Mag vagy magtormelék 2 db/1000 g 4 db/1000 g
Szar vagy szarrész 2 db/1000 g 4 db/1000 g

17.3.2. Erzékszervi jellediz
Gyorsfagyasztott szilva

Szin: a fajtara jellendz
Allomany: a fajtara jellemsz
lllat, iz: a fajtara jellemi
Alak: a fajtara jellema, ép

Megjegyzeés: A termék alakjat, szinét, méretét giagyasztott allapotban, a tébbi tulajdonsagat
pedig felengedtetett allapotban biraljak el.

Gyorsfagyasztott magozott szilva

Szin: a fajtara jellentz zomében egyoniesziri zoldessarga vagy sarga husu gyimaolcs-
darabok

Allomany: a fajtara jellems

lllat, iz: a fajtara jellemi

Alak: z6mében a felezett szilvara jellafradaku, a fajtara jellendz

Megjegyzés: A termék alakjat, szinét, méretét duonmsztott allapotban, a tobbi tulajdonsagat
pedig felengedtetett allapotban biraljak el.

17.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras

17.5. Jelblés
17.5.1. Megnevezés
Példak a megnevezésre: Gyorsfagyasztott szilva I. 0./Il. o.
Gyorsfagyasztott magozott szilva I. o./ll.o.

17.6. Ajanlott gyartastechnologiai leiras
A szilvat szartép gépen mossak, szartalanitjak, a hibas, foltosaszzemeket, magot kiva-
logatjak, majd gyorsfagyasztjak.
Magozott szilva €lallithsa esetén célsdeméret szerint osztalyozott, mosott, szartépelbgadott
szilvat felhasznalni a gépi magozéashoz, majd mageeel kimagozni és gyorsfagyasztani.
Gyorsfagyasztas utan csomagoljak és —384T alacsonyabbdmérsékleten fitve taroljak.

18. Gyorsfagyasztott zoldborso
18.1. A termék meghatarozasa
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A gyorsfagyasztott z6ldborso, a hiivelyes zoldb@gPssum Sativum) zsenge, z6ld dgin
gyorsfagyasztassal tartésitott magja.

18.2. Felhasznalhat6 6sszetiv
Huvelyksl kifejtett zoldborso

18.3. Mingségi jellem#k

18.3.1. Altalanos jellerdk
A z0ldborso gyorsfagyasztott allapotban keménwgggibtt, gurulds, jOl tisztitott, ép, egészséges.
Gyakorlatilag mentes séarga, foltos, rovar altabk@ott, sérilt szemekt idegen névényi
anyagoktol.
Idegen, nem ndveényi eredeainyagokat, mérgézyyommagot nem tartalmazhat.
Héjaban és hdasaban enyhén repedt szem nedsihiminsségi hibanak.
Enyhe fellleti fagyszivottsag |. osztalyban, fagysttsag Il. osztalyban nem néisegrontd
tényed.

A megengedett migségi eltérésekemindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza
(a db-ban megadott hibdk 250 g mintara vonatkoznak)

A hiba neve |. osztaly ll. osztaly
Szemre ratapadt levéldarab (a felllet /4- 12 db 15db
énél nagyobb)

Barnult, sdrgas szem 5db 6 db
Tort szem % (m/m) 15 20
Kulonallé levél, szarrész, hivelytoret 2 db 3db
Léha szem % (m/m) 3 5
Beszéaradt, toppedt, rdncos szem 8 db 12 db
Foltos, rozsdapettyes szem (a feltilet 13- 10 db 15db
anal nagyobb)

Rovar altal karositott szem (szurt, ragott) 2 db db4
Gyommag (hem mérgéy 1db 2db

Méreteléirasok
A gyorsfagyasztott z6ldborsé méret szerint lehetadgozott vagy osztalyozatlan.
A gyorsfagyasztott zdldbors6szemek szemnagysasgaéazanyag tartalma % (m/m) alapjan

Szemnagysag| Mérettél valod Szérazanyag
A termék neve mm eltérés tartalom
% % (m/m)

Méret szerinti osztalyozottsag
esetén 6-9 15 legfeljebb 26
. Gyorsfagyasztott
Szuperzsenge, vagy
Extrazsenge zo6ldbors
. Gyorsfagyasztott 9-10 25 legfeljebb 32
zsenge z06ldborso
Méret szerinti
osztalyozatlansag esetén - - legfeljebb 32
» Gyorsfagyasztott
zsenge zo6ldborsoé

« Gyorsfagyasztott - - legfeljebb 35

o

O
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| z6ldbors6 | | | |

A megadott méret értéktvald eltérés esetén a terméket nagyobb szemrg@gygsatélyba kell sorolni.
A zsengeseég szo6t magaba foglalé megnevezés eseszamzanyagtartalom értékeket is
figyelembe kell venni.

18.3.2. Erzékszervi jellediz
A gyorsfagyasztott zoldborso fajtdjara jelléhataku, szify, iz, illatd, fajtdjara és zsengeségi fokara
jellemz allomanyu. (Az un. klorofillhianyos”, fehéres-garszifi szem nem szamit ntiségi
hibanak.)

Megjeqgyzeés: Az alakot (méretet) gyorsfagyasztddip@itban, az izt, illatot, &llomanyt, szint, a
fagyszivottsagot pedigzési proba utan biraljak el.

Fézési proba utan vizsgalva:
A gyorsfagyasztott zoldborso jellegzetes illattydsbé intenziv, mint a friss zéldborso.

ize: fajtara jellemd, érettségél fliggéen édes és enyhén lisztes tf@idulhat, de nem
lehet befiilledt, savanyu, idegen mellékiz
Alakja: gyorsfagyasztott allapotban ézdsi proba utan fajtajara jellethggombolyi,

ovalis, szOgletes).

Allomanya: a z6ldbors6 szemek puhak, de elvétv&ng kemény, vagy fajtgjatol fugen
puha bel kemény, ragds héju szendferdulhat.

Szine: a zo6ldborso jellegzetes z6ld #zkissé kevert szinarnyalat fajtatol fisgm
eléfordulhat (tdbbféle z6ld, zoldes fehér, zbldes a&zin).

18.4. Csomagolas
Nincs kilon ebiras

18.5. Jelolés
18.5.1. Megnevezés
- A gyorsfagyasztott szobdl és a 4.3. pont szeniénid| kell képezni.
- A megnevezésnek tartalmaznia kell a ¢ésigi osztalyt.
Példak a megnevezésre: Gyorsfagyasztott zoldborso, szuperzsenge |. o.
Gyorsfagyasztott zsenge z6ldborso |I. o.
Gyorsfagyasztott zéldborsg, Il. o.

18.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
A csépelt z6ldborso szemeket megféledztitds utan éf6zik, hiitik, gyorsfagyasztjak.
Gyorsfagyasztas utan csomagoljak és legalabb —d@h®itve taroljak.
Igény szerint a nyers vagy gyorsfagyasztott zolslbezemeket méret és zsengeség szerint
osztélyozhatjak.

19. Gyorsfagyasztott gesztenyekészitmények

19.1. A termék meghatarozasa
Fott, héjtalanitott, attoréssel a sziklevetidld a maghéjrészaktelkilonitett egynerisitett
gesztenyélil elallitott termék.

Gyorsfagyasztott gesztenyemassz&yorsfagyasztassal tartositotiitf héjtalanitott, attoréssel a
sziklevelekél s a maghéjrészealtelkilodnitett egynersitett gesztenye, amely semmilyen egyéb
anyagot nem tartalmaz.
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Gyorsfagyasztott gesztenyepiréGyorsfagyasztassal tartositott gesztenyemasszémiabrnak és
a megengedett ize&finyagoknak homogén, gyorsfagyasztott elegye.

Gyorsfagyasztott gesztenyepiré édeéfizerrel: Gyorsfagyasztassal tartositott
gesztenyemasszanak, édésiernek és a megengedett izZesiyyagoknak homogén,
gyorsfagyasztott elegye.

19. 2. Felhasznalhat6 6sszetiv

19.2.1. Elgdleges 0sszeték:
Szelidgesztenyeastanea sativaMill. (C. vesca, C. vulgarigalamint fajtavaltozatainak
magtermése)]
Gesztenyekészitményelééllitasahoz kizarélag ép, egészséges, emberi fatiga alkalmas,
névényi és allati kartéiktsl mentes termés hasznalhato fel.

19.2.2. Egyéb szokasosan felhasznalhat6 6sgkeldzarolag a gesztenyepuré, illetve gesztenyepiré
édesifszerrel termék esetén)
Aromak
Cukor (csak a gesztenyepulréhez)
Edesibszer (a 152/2009 (XI.12.) FVM rendelet 2. mellé&lszerint, csak a gesztenyepiiré
édesibszerrel termékhez)
izesit anyagok (pl. vanilia, szeszesital)

19.3. Mingségi jellemak

19.3.1. Fizikai, kémiai jellerdk

Gesztenyemassza  Gesztenyepliré Gesztenyeplré

edesibszerrel

Viztartalom % (m/m), 65,0 45,0 65,00

legfeljebb

Cukortartalom % (m/m), -- 32,0 -

legfeljebb

Hozzaadott cukortartalom 0 28,0 0

% (m/m), legfeljebb

Savfok, legfeljebb 4,0

Hamutartalom % (m/m) 0,5-0,9 0,5-0,8 0,5-0,9

Zsirtartalom % (m/m) 1,1-1,8 0,9-1,8 1,1-1,8

Fehérjetartalom % (m/m) 2,0-2,9 1,7-2,5 2,0-2,9

Homoktartalom % (m/m), 0,02

legfeljebb

Héjtartalom pontszama, 15

legfeljebb

2 mm-es lyukBsédi 0,5

rostan fennmarado héjrész

% (m/m), legfeljebb

19.3.2. Erzékszervi jellediz felengedett allapotban, szolmhérsékleten
Szin:  afriss gesztenyemasszara jeli&miagosdrapp szin
Allag: homogén alloméanyu, képlékeny massza, csodhdkentes
lllat:  gesztenyére, illetve a felhasznalt anyaggktlem, tiszta, jol felismerhétillatd, minden
idegen illattél mentes.
iz: jellegzetes gesztenye iz. Gesztenyepuré esetef@hasznalt anyagok ize kellemesen
érzodik és harmonikusan illeszkedik a gesztenye izéWlexen idegen i&l mentes.
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19.4. Csomagolas
Nincs kulon ebiras.

19.5. Jelblés
19.5.1. Megnevezés
Péladk a megnevezésre:
Gyorsfagyasztott gesztenyemassza
Gyorsfagyasztott gesztenyepuré
Gyorsfagyasztott gesztenyepure edszierrel

19.6. Eballitasi folyamat
A gesztenyét valogatjak, mossak, niaij, majd héjtalanitjak. Attorik, és termékfiggoen
cukor, édestiszer, fiszer- €és aromaanyagok hozzaadasa mellett, illetsetgnyemassza esetén
azok nélkll egyneifsitik, csomagoljak, gyorsfagyasztjak, -18°C aladinérsekleten taroljak.

2-604 szamu iranyelv melléklete
A Magyar Elelmiszerkonyv 2-604 szamu iranyelvberghsarozott miéségi paraméterek az alabbi

mobdszerekkel kerliltek meghatarozasra, igy ezekéelésekor az alabbi, vagy ezekkel egyendrték
modszereket kell alkalmazni:

Vizben oldhat6 szarazanyag tartalom 558/93/EK
Homoktartalom MSZ 17618:1983

Viztartalom MSZ 4220:1980

Osszes cukortartalom MSZ 3625:1986

Savfok MSZ 20600:1979 11.5 szakasz
Hamutartalom MSZ 3610:1983

Zsirtartalom MSZ 17617:1985
Fehérjetartalom MSZ 19589:1980

MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)
2-321 szamu iranyelve
Széaraztésztakrol

I. Altalanos rendelkezések

1. Ezen iranyelv az élelmiszerlancrél és hatosagdifgtletéél szolo 2008. évi XLVI. térvény 66. § (1)
alapjan a szaraztészta termékekre vonatkozo kovétsieket tartalmazza.
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2. A szaraztészta a jelen iranyelv egyes termékcsagman meghatarozott anyagok felhasznalasaval,
keveréssel, gyurassal, formazassal és szaritdsahitett élelmiszer. A termékek kilonb&formaban
(aprotészta, szalastészta) a wéiggyasztohoz csomagolva kerilnek.

Ezen irdnyelvnek nem targya a friss tésztak (szarélkdli, toltott, ktott) termékcsoportja.

3. A szaraztésztak kizardlag csomagoltan hozhat@afomba. A szaraztésztak csomagolasara nem
alkalmazhat6 olyan csomagoldéanyag, amelyben aatéstznzivebb szint mutat, mint amilyen
csomagolatlanul.

4. Az iranyelvben meghatérozott nésegi paraméterek az iranyelv mellékletében rédaitétiszerekkel
keriiltek meghatarozasra, igy a paraméterek@iésekor az ott megjel6lt a modszereket kell
alkalmazni.

5. Ez az iranyelv a Vidékfejlesztési Ertésien tortés kozzététel idpontjatdl alkalmazhaté a 2. pontban
meghatarozott termékekre.

Il. Fogalommeghatarozésok

=

Aprétészta 100 mm-nél rovidebb tésztak (gyufametélt, csukagylo, csiga, tarhonya stb.).

2. Gabonajsrlemények: A tésztagyartasra alkalmasiticum aestivum (k6zénséges buga]riticum
durum (Durum buza) és Triticum spe(tankolybuza)rleményei, specialis tésztafajtakhoz egyéb
gabonérlemények.

3. Gabonahelyettesi6 készitmények: olyan &lgabondkbol (pszeudogabonébdl) (amarant:
Amaranthus sp.; hajdina vagy pohanka: Fagopyrumlestm; quinoa: Chenopodium quinoa)
eléallitott készitményelgrlemények, amelyek szaraztészta gyartdsara inadsalk.”

4. [zesit6- és dusitdanyagokolyan anyagok, amelyek a termék jellegét, élvesréikét javitjak (pl.
paraj, paradicsom stb.A tojasos szaraztésztak esetén a felhasznalt dusitnyag(ok) nem
eredményezheti(k) a végsfogyasztbban magasabb tojastartalom képzetét.

5. Szalastésztal00 mm-nél hosszabb tésztakétészta, cérnametélt, spagetti, hosszametélt, fodros
metélt stb.).

6. Tojas: tydktojas. A tojastartalom esetében 1 tojasnak @ 4&med héj nélkili tojas, illetve az

ezzel egyenértékiojaskészitmeny felel meg.

[ll. Termékcsoportok
1. Tojas nelklli szaraztészta

1.1. A termék meghatarozasa
Tésztagyartasra alkalmasiticum aestivunvagy Triticum aestivun@sTriticum durum
érleményeildl tojas nélkdl, ivoviz felhasznalasaval készulirék.

1.2.Felhasznalhat6 6sszetdv
Tésztagyartasra alkalmasiticum aestivunvagy Triticum aestivunésTriticum durumérlemeényei
Ivéviz

1.3.Mindségi jellemsk
1.3.1. Erzékszervi jellendk
Kilsé megjelenés: a szaraztészta alakja feleljen meggmevezés szerinti alaknak; kdzel azonos
méreti és falvastagsagu, felllete egyofitetgyen, ne legyen repedezett. Az
Ureges jellety tésztak ne legyenek lapitottak, illetve felnyil{aks, szarvacska,

kagylo).

Szin: egyenletes, a termék jellegének medfaleini legyen.

lllat: (szaraz allapotban é&zies kozben): jellentzillatd, idegen szagtol mentes
legyen.

1z jellegzetes ik, idegen izl mentes legyen.
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Allomany: szaraz allapotban kilonallé darabokbipbd, megbve rugalmas maradjon,
alakjat tartsa meggptés kdzben ne ragadjon 6ssze.

1.3.2. Fizikai, kémiai jellemik

Szétfovés mértéke: legfeljebb 10 darabszazalék
Nedvességtartalom: legfeljebb 13,0% m/m
Savfok: legfeljebb 5,0 °SH

1.4.Csomagolas
Az 1.3. pontban foglaltak szerint.

1.5.Megnevezédojas nélkili szaraztészta
a.)A megnevezésnek tartalmaznia kell a tészta egyelikj@, amennyiben az a
csomagolason keresztil nem azonosithaté.

2. Tojasos szaraztészta

2.1.A termék meghatarozasa
Tésztagyartasra alkalmasiticum aestivunvagy Triticum aestivunesTriticum durum
érlemeényeilél legalabb 1db/széraztészta kilogramm teljes tojagy annak megfelél
tojaskészitmeényt tartalmazo, ivoviz felhasznalddédse Uit termék.

2.2.Felhasznéalhat6 6sszetdv
Tésztagyartasra alkalmasiticum aestivunvagy Triticum aestivunésTriticum durumérleményei
Tojas
Ivoviz

2.3.Minéségi jellemsk
2.3.1Erzékszervi jellendk
Kilsé megjelenés: a szaraztészta alakja feleljen meggmevezés szerinti alaknak; kdzel azonos
mérefi és falvastagsagu, felllete egyotitetgyen, ne legyen repedezett. Az
Ureges jellety tésztak ne legyenek lapitottak, illetve felnyil{ak, szarvacska,

kagylo).

Szin: egyenletes, a termék jellegének medfedeini legyen.

lllat: (szaraz éallapotban é&zies kdzben): jellendzillatd, idegen szagtol mentes
legyen.

iz: jellegzetes iit, idegen izl mentes legyen.

Allomany: szaraz allapotban killén darabokbdl alljmegbve rugalmas maradjon, alakjat

tartsa meg, ne legyen nyalkas, ne ragadjon dssze.

2.3.2 Fizikai, kémiai jellemak
Szétfovés mértéke: legfeljebb 10 darabszazalék
Nedvességtartalom: legfeljebb 13,0% m/m
Savfok: legfeljebb 5,0 °SH
Tojastartalom: db/szaraztészta kg, a deklarategés ertéknek megfetelmegengedett
legnagyobb negativ eltérés:
kevesebb mint 4 db/kg tojastartalmu szaraztésktibhgo
4 — 6 db/kg tojastartalmu szaraztésztanal 20%
tébb mint 6 db/kg tojastartalmu szaraztésztanal % 25
2.4.Csomagolas
Az 1.3. pontban foglaltak szerint.
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2.5. Megnevezés;....” tojasos szaraztészta
A megnevezés tartalmazza:
a) a tojastartalmata “...... tojasos” kifejezéssebadva (a kipontozott helyen il vagy
szadmmal a széraztészta 1 kg-jahoz felhasznalologamat kell felttintetni);
b) a tészta egyedi alakjat, amennyiben az a csddasmgokeresztil nem azonosithato.
Példa a megnevezésre: 4 tojasos szaraztészta

3. Durum széraztészta

3.1.A termék meghatarozasa
KizarolagTriticum durumérleményéll ivoviz felhasznalasaval készitett termek.

3.2.Felhasznalhat6 6sszetdv
Tésztagyartasra alkalmasiticum durumsrleményei
Ivoviz

3.3.Mindségi jellemsk
3.3.1. Erzékszervi jellendk
Kils6 megjelenés: a szaraztészta alakja feleljen nmeggmevezés szerinti alaknak; kdzel azonos
méreti és falvastagsagu, felllete egyofitetgyen, ne legyen repedezett. Az
Ureges jellety tésztak ne legyenek lapitottak, illetve felnyil{ak), szarvacska,

kagylo).

Szin: egyenletes, a termék jellegének medfeleirii legyen.

lllat: (szaraz allapotban é&zs kdzben): jellentzillatd, idegen szagtol mentes
legyen.

iz: jellegzetes iig, idegen izil mentes legyen.

Allomany: nyers allapotban kulonallo darabok leggle megbve rugalmas maradjon,

alakjat tartsa meg, ne legyen nyalkas, ne ragaifsne.

3.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Szétfovés meértéke: legfeljebb 10 darabszazalék
Nedvességtartalom: legfeljebb 13,0% m/m
Savfok: legfeljebb 5,0 °SH

3.4.Csomagolas
Az 1.3. pontban foglaltak szerint.

3.5.Megnevezésdurum szaraztészta
a.) A megnevezes tartalmazza a tészta egyedi alakj@nayiben az a csomagolason keresztil
nem azonosithato.

4. Tojasos durum széraztészta

4.1.A termék meghatarozasa
KizardlagTriticum durumérleményéll, legalabb 1 db/szaraztészta kilogramm teljesstojagy
annak megfeléltojaskészitményt tartalmazé, ivéviz felhasznalakkeészitett termék.
4.2.Felhasznalhat6 6sszetdv
Tésztagyartasra alkalmasiticum durumsrleményei
Tojas
Ivoviz
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4.3.Min6ségi jellemsk
4.3.1. Erzékszervi jellendk
Kils6 megjelenés: a szaraztészta alakja feleljen nmeggmevezés szerinti alaknak; kdzel azonos
méreti és falvastagsagu, felllete egyofitieilgyen, ne legyen repedezett,. Az
Ureges jellety tésztak ne legyenek lapitottak, illetve felnyil{ak), szarvacska,

kagylo).

Szin: egyenletes, a termék jellegének medfeleirii legyen.

lllat: (szaraz allapotban é&zs kdzben) jellentzillatd, idegen szagtdl mentes
legyen.

iz: jellegzetes i, idegen izil mentes legyen.

Allomany: szaraz allapotban kiulonallé darabok Ewgk, megive rugalmas maradjon,

alakjat tartsa meg, ne legyen nyalkas, ne ragaifsne.

4.3.2. Fizikai, kémiai jellemdk

Szétfovés mértéke: legfeljebb 10 darabszazalék

Nedvességtartalom: legfeljebb 13,0% m/m

Savfok: legfeljebb 5,0 °SH

Tojastartalom: db/széraztészta kg, a deklarategés érteknek megfetelmegengedett

legnagyobb negativ eltérés:
kevesebb mint 4 db/kg tojastartalmu szaraztésktibo
4 — 6 db/kg tojastartalmu széaraztésztanal 20%
tobb mint 6 db/kg tojastartalmu szaraztésztanal % 25
4.4.Csomagolas
Az 1.3. pontban foglaltak szerint.

4.5.Megnevezés;....” tojasos durum szaraztészta
A megnevezes tartalmazza:
a) a tojastartalmat a “...... tojdsos” kifejezéssefadva (a kipontozott helyen el vagy
szammal a szaraztészta 1 kg-jahoz felhasznalotogmamat kell feltiintetni);
b) a tészta egyedi alakjat, amennyiben az a csdasgokeresztiil nem azonosithaté
Példa a megnevezésre: 6 tojasos durum szaraztészta

5. Hazi jellegii tojasos szaraztészta

5.1.A termék meghatarozasa
Olyan tojasos szaraztészta, amely legaldbb 6 dbalstZszta kilogramm teljes tojast vagy annak
megfeleb tojaslevet tartalmaz, tojaspor felhasznalasa nexgemgedett.

5.2.Felhasznéalhat6 6sszetdv
Tésztagyartasra alkalmasiticum aestivunvagy Triticum aestivunésTriticum durumérleményei
Tojas
Ivoviz

5.3.Minéségi jellemdk
5.3.1. Erzékszervi jellendk
Kilsé megjelenés: a szaraztészta alakja feleljen nmeggmevezés szerinti alaknak; kdzel azonos
meéreti és falvastagsagu, felllete egyofitetgyen, ne legyen repedezett. Az
Ureges jellety tésztak ne legyenek lapitottak, illetve felnyil{ak’, szarvacska,

kagylo).
Szin: egyenletes, a termék jellegének medfaleini legyen;
lllat: (szaraz allapotban é&zkes kozben): jellentzillatd, idegen szagtol mentes

legyen
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i;: jellegzetes ik, idegen izl mentes legyen.
Allomany: szaraz allapotban kilonallé darabok gk, megive rugalmas maradjon,
alakjat tartsa meg, ne legyen nyalkas, ne ragaifsne.

5.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok
Szétfovés mértéke: legfeljebb 10 darabszazalék
Nedvességtartalom: legfeljebb 13,0% m/m
Savfok: legfeljebb 5,0 °SH
Tojastartalom: legaladbb 6 db/szaraztészta kgkéadalt névleges érteknek megfélel
megengedett legnagyobb negativ eltérés: 25%

5.4.Csomagolas
Az 1.3. pontban foglaltak szerint.

5.5.Megnevezéshazi jelledi ,...” tojasos szaraztészta
A megnevezés tartalmazza:
a.) a tojastartalmat a “...... tojasos” kifejezésselgatya (a kipontozott helyen ligel vagy

szammal a szaraztészta 1 kg-jahoz felhasznaltolojgsamat kell feltiintetni, amely 6 vagy
annal nagyobb szam lehet);
b.) a tészta egyedi alakjat, amennyiben az a csonmsmgokeresztil nem azonosithato.
Példa a megnevezésre: hazi jellégiojasos szaraztészta

. Egyéb szaraztészta

6.1.A termék meghatarozasa
Olyan tojassal vagy tojas nélkil készitett szaszz& amelyben a bliidemény mellett vagy
helyett mas gaboddeményt, gabonakészitményt, gabonahelyetiégiszitményt, egyéb izesit
vagy dusité anyagot tartalmaz.
6.2.Felhasznalhat6 6sszetdv
Gabonérlemény(ek)
Gabonahelyettesitkészitmeény(ek)
Tojas
Ivoviz
izesit- és dusitd anyagok

6.3.Mindségi jellemdk
6.3.1. Erzékszervi tulajdonsagok
Kilsé megjelenés: a szaraztészta alakja feleljen meggmevezés szerinti alaknak; kézel azonos
mereti és falvastagsagu, felllete egyotitetgyen, ne legyen repedezett,. Az
Ureges jellety tésztak ne legyenek lapitottak, illetve felnyil{aks, szarvacska,

kagylo).

Szin: egyenletes, a termék jellegének medfaleini legyen.

lllat: (szaraz allapotban é&zkes kozben): jellentzillatd, idegen szagtol mentes
legyen.

iz: jellegzetes iit, idegen izil mentes legyen.

Allomany: szaraz allapotban kilonallé darabok gk, megive rugalmas maradjon,

alakjat tartsa meg, ne ragadjon 6ssze.

6.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok
Szétfovés mértéke: legfeljebb 10 darabszazalék
Nedvességtartalom: legfeljebb 13,0% m/m
Savfok: legfeljebb 5,0 °SH
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Tojastartalom: db/szaraztészta kg, a deklarategés ertéknek megfetelmegengedett
legnagyobb negativ eltérés:
kevesebb mint 4 db/kg tojastartalmu szaraztésktibhgo
4 — 6 db/kg tojastartalmi szaraztésztanal 20%
tébb mint 6 db/kg tojastartalmu szaraztésztanal % 25
6.4.Csomagolas
Az 1.3. pontban foglaltak szerint.

6.5.Megnevezés;egyéb” szaraztészta

A megnevezés tartalmazza:

a) az “egyeb” szo helyett a termék jellegét megoathanyagot (parajos, sargarépas, lenmagolajos,
stb.);

b) a tészta egyedi alakjat, amennyiben az a csddasmgokeresztil nem azonosithato

c) tojast tartalmazo termékek esetén a tojastaatzdi...... tojasos” kifejezéssel megadva (a
kipontozott helyen bével vagy szammal a szaraztészta 1 kg-jahoz felladtstmjasok szamat
kell feltiintetni).

Példa a megnevezésre: Parajos, 4 tojasos szataztész
2-321 szamu iranyelv melléklete
A Magyar Elelmiszerkonyv 2-321 szamu iranyelvberghsarozott miéségi paraméterek az alabbi

mobdszerekkel kerliltek meghatarozasra, igy ezekéelésekor az alabbi, vagy ezekkel egyenérték
modszereket kell alkalmazni:

Vizsgalandd minsségi paraméter Vizsgalati médszer Szabvany cime
Szabvany szama
A fozési idbtartam és a szétfovés mértéke | MSZ 20500-1:1985 | Szaraztésztak vizsgalati
modszerei. Fizikai
vizsgalatok
Tojastartalom MSZ 20500-4:1987 |Szaraztésztak vizsgalati
modszerei. Tojastartalom
meghatarozasa
Nedvességtartalom MSZ 20500-2:1985 | Szaraztesztak vizsgalati
modszerei. Kémiai

Savfok MSZ 20500-2:1985 |vizsgalatok

MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)
2-703 szamu iranyelve
Gyumadlcsborrél

. Altalanos eldirasok
1. Ez az iranyelv az élelmiszerlancrél és hatosagighgletédl szolo 2008. évi XLVI. torvény 66. § (1)

bekezdése alapjan a gyumolcsborra vonatkozé ajardolyelveket tartalmazza. Célja, hogy segitse a
gazdasag szerdjil azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolathatakult magyar szokasokat és az
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ezekll kbvetkesd fogyasztdi elvarasokat. Célja tovabba, hogy megMibztesse a gyumolcsborokat
az egyéb, Osszetétele, gyartasi eljarasa miattedtérd minssédi termékekal.

2. A sz616bél készilt borok nem tartoznak ezen irdnyelv hatalga

3. Az iranyelvnek nem megfetetermékek 2014. december 31-ig hozhatok forgaloankarabbi kiadas
rendelkezéseinek megfalejeldléssel, és az addigdodllitott termékek mitiség mefrzési idejik
lejartaig forgalmazhatok.

4. Ez az iranyelv a Vidékfejlesztési Ertébign torté kozzététel idpontjatdl alkalmazhato a Ill. részben
meghatarozott termékekre.

Il. Fogalommeghatarozas

Gyumdlcstartalom: a termék készitésehez felhasznalt gyimolcs mergeigekésztermek tényleges
alkoholtartalméanak legalabb 30%-a gyumotdsgzarmazzon.

1. Termék

1. Termék meghatarozasa
Gyumdlcsbor: Friss, hitott, vagy fagyasztott gyumolash préselt, passtozott vagy éritett
gyumolcslébl cukor, és sziikség esetén viz hozzaadasaval tetjeskoholtartalmu ital.

2. Felhasznalhaté anyagok:
2.1. Elgidleges 6sszeték
Friss vagy litéssel, fagyasztassal tartdsitott gyiumalcstballitott gyiimaolcslé, koncentratumbol
(siritménylbl) eléallitott gyumolcsle, vagy visszahigitotirgett gyumolcslé, pasztorizalt
gyumolcslé
Cukor
Viz

2.2. Egyéb szokasosan felhasznélhato dssitetev
Izoglukozszirup
Szén-dioxid a szénsavas gyumolcsborokhoz
Adalékanyagok
Technoldgiai segédanyagok: a 479/2008/EK tanaasideletnek a <#6bol készilt termékek
kategoriai, a boraszati eljarasok és az azokhozskd@dd korlatozasok tekintetében toftén
végrehajtasira vonatkozd egyes szabalyok megakapdl sz6l6 a Bizottsag 606/2009/EK
rendelete (2009. julius 10.) I.LA mellékletében, eamgedélyezett boraszati eljarasok és kezelések

soran engedélyezett technoldgiai kiegészegéd- és adalékanyagok.

3. Mingségi jellem#k
3.1. Fizikai, kémiai jellendik

a) Alkoholtartalom, % (V/V) 1,2-14
b) lllésav-tartalom, ecetsavban kifejezve g/l
legfeljebb

ba) szaraz 1,08

bb) félszaraz 1,2
bc)félédes 1,2

bd) édes 1,2

c) Osszessav-tartalom, bédavban kifejezve, g/l 4-10

d) Cukortartalom g/l
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da) szaraz 0-8, vagy a borssavban
kifejezett savtartalom
értéke +4
db) félszaraz 8,1-15
dc) félédes 15,1-40
dd) édes 40 felett
e) Cukormentes extrakt-tartalom, g/l, legalabb 16

3.2. Erzékszervi jellerdk

Tisztasag: altaldban tukros, tiszta, Ulede&s zavarosodastol mentes
Szin: a gyumolcs szinének megfélel

lllat: tiszta, kellemes, a gyiimdlcsnek megfélel

iz: tiszta, a gyumolcsnek megfdiel

iz harménia:  harmonikus, kerek

Megjegyzeés: Az érzekszervi biralatot arra alkalrkdgpzett szakember végezheti

Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek MSZ, MSZ ISO, MSZ EN ISO jél
szabvanyokban talalhatok.

4. Csomagolas, tarolas
Nincs kulon ebiras.

5. Jelolés
5.1. Megnevezeés

A termék megnevezése a felhasznalt gyimadlcs navépr’ sz6t, valamint a cukortartalomnak
megfeleben a ,szaraz”, ,félszaraz”, ,félédes” vagy ,édegasak egyikét tartalmazza.
Ha az alap gyimdlcsléhez 10% (V/V)-nél tdbb maswiliaslievet adnak, a gyimalcs neve helyett
a ,vegyes” szot kell feltlintetni.
Két vagy tobbféle gyimdlcgb készilt bor esetén a megnevezésben szergplimolcsok
mennyisége fajtanként legalabb 20% kell, hogy lagye
Példa a megnevezésre: Méalnabor, édes

Alma-korte bor, félszaraz

6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
A megfeleben ebkészitett gyimolcslé cukortartalmat fajélésal tortérd beoltas utan, az éleézt
szamara optimalis kérulményeket biztositva alkahalbkitjuk (erjesztjuk)

A gyumolcs ebkészitése:

a) a friss gyumolcsot mossuk, a gyimolcs fajtajatgofien magozzuk

b) a hitott vagy fagyasztott gyimalcsot felengedtetjik

c) a diritmeényt visszahigitjuk

d) amennyiben az &@tészitett gyimalcsoét nem dolgozzuk azonnal feltésglt gyimaolcslét
paszérozeéssel tartdsitjuk

Cefrekészitées

a) a gyumolcsot felapritjuk, ztzzuk

b) az 6sszezuzott gyumolcsot préseléssel szilard amyaga |ére valasztjuk, deritjuk, fejtjik,
sZirjuk

c) cukorszint beallitasa a kivant alkoholtartalomti@dsen

d) viz hozzdadésa a savtartalom tompitasara

Erjesztés:fajéleszbvel tortérd beoltas utan zart térbenj-hés szén-dioxid elvezetés mellett
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Derités, siirés: sZir6- és deribanyagok segitségével, a gyumaolcs erjesztése esst@lard anyag
és a lé elvalasztasa utan

Szénsavasitas

a) palackérleléssel literenként 8-10 g cukor hozzéaddsAz ebbl kierjedt alkohol megndveli a
késztermék alkoholtartalmat
b) szén-dioxid hozzaadasaval. A termék visszaédesidtéakor adagolhatd. Az utdlagos erjedést
paszérozéssel akadalyozzuk meg.

Palackozas:megfeleb toltoberendezésen

2-703 iranyelv melléklete

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703 szamu iranyelvberghséarozott miéségi paraméterek az alabbi
modszerekkel kerlltek meghatarozasra, igy ezekéeiésekor az alabbi, vagy ezekkel egyendrték
mobdszereket kell alkalmazni:

Fizikai — kémiali Termék- | Szabvany szam Szabvany cim
jellemzék csoport

- Alkoholtartalom Gyumolcs- |OIV-MA-AS312-|Térfogatszazalékban meghatarozg
bor 01A alkoholtartalom meghatarozasa

- lllésav-tartalom Gyumolcs- | OIV-MA-AS313-|lllésavtartalom meghatarozasa
bor 02

- Osszes savtartalomGyimolcs- |OIV-MA-AS313-|Osszes savtartalom meghatarozas
bor 01

- Cukortartalom Gyumolcs- | OIV-MA-AS311-|Cukortartalom meghatérozasa
bor 03

- Cukormentes Gyumolcs- | OIV-MA-AS2- |Osszes és cukormentes

extrakttartalom bor 03B extrakttartalom meghatarozasa

Osszes Gyumolcs- | OIV-MA-AS323-|Osszes kéndioxidtartalom

kéndioxidtartalom  |bor 04B meghatarozasa

—

t

ha

MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)
2-107 szamu iranyelve

Megkulonboztets minéségi jeloléssel ellatott gyimadlcsborrdl

I. Altalanos rendelkezések

1. Ez az iranyelv az élelmiszerlancrol és hatésadjigigtletéél szold 2008. évi XLVI. térvény 66. §
(1) bekezdése alapjan a megkulonb@zteinéségi jeldléssel ellatotyylimaolcsborra vonatkozé
ajanlott irAnyelveket tartalmazza. Célja, hogy s&ga gazdasag szer@plazzal, hogy leirja az e
termékekkel kapcsolatban kialakult magyar szokdsds az ezeldd kovetked fogyasztoi
elvarasokat. Célja tovabba, hogy megkilonboztedsssagyimaolcs jellegét megtarto, kizarolag
természetes anyagokat tartalmazé megkulonkHmétoségi jeldléssel ellatott gyiimdlcsborokat
az egyeb, dsszetétele, gyartasi eljarasa miéttedtéro minésédi termékekdl.

2. A sz6l6bél készult borok nem tartoznak ezen iranyelv hatalga
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3. Az iranyelvnek nem megfelgltermékek 2014 december 31-ig hozhatok forgalomiyarabbi
kiadas rendelkezéseinek megfél@loléssel, és az addigodllitott termékek miiség megrzési
idejuk lejartaig forgalmazhatok.

Il. Fogalommeghatarozas

Gyumdlcstartalom: a termék készitésehez felhasznalt gyimoélcs merggjisé
a) alma, korte esetében 1 kg gyumoldstegfeljebb 0,75 liter bor késziljon olyan méddmgy a
késztermék tényleges alkoholtartalmanak legalalb-6@z adott gyumolcébszarmazzon.
b) egyéb gyimolcs esetében 1 kg gyumditsbgfeljebb 1 liter bor készlljonlyan modon, hogy a
késztermék tényleges alkoholtartalmanak legalalb-8@z adott gyimolcébszarmazzon.

1. Termék

1. Termék meghatarozasa
Gyumdlcsbor: Friss, hitdtt, vagy fagyasztott gyimolashill. préselt gyimolcslél cukor, és
szUkség esetén viz hozzaadasaval erjesztett ataththu ital.

2. Felhasznalhat6 6sszetdv
2.1. Elgdleges Osszeték
Friss, hitott vagy fagyasztott gyimalcs
Préselt gyumadlcslé

2.2. Egyéb szokasosan felhasznélhato dssitetev
Cukor
Izoglukézszirup
Viz: a gyumdlcs fajtajatol fudgn kivonatolasra, a savtartalom tompitasara
Szén-dioxid a szénsavas gyumolcsborokhoz
TechnolOgiai segédanyagok: a 479/2008/EK tanaasdeletnek a <i#6bdl készilt termékek
kategoriai, a boraszati eljardsok és az azokhozskdds korlatozasok tekintetében tditén
végrehajtasara vonatkozd egyes szabalyok megakapdl sz6l6 a Bizottsag 606/2009/EK
rendelete (2009. jualius 10.) LA mellékletében, eamyedélyezett boraszati eljarasok és kezelések
soran engedélyezett technolégiai kiegészegéd- és adalékanyagok

3. Mindségi kdvetelmények
3.1. Kémiai jellemik



8. szam VIDEKFEJLESZTESI ERTESIT

351

Ténylegeslkoholtartalom, % (V/V) 1,2-15
lllésav-tartalom, ecetsavban kifejezve, g/l, leggfieb
szaraz 1,08
félszaraz 1,2
félédes 1,2
edes 1,2
Osszessav-tartalom gyumoldistiiggéen, borksavban 4-15
kifejezve, g/l
Cukortartalom, g/l
szaraz 0-8
vagy a
borkésavban
kifejezett
savtartalom értéke
+4
félszaraz 8,1-15,1
féledes 15,1-40
edes 40 felett
Cukormen es extrakt-tartalom, g/l, legaladbb
almabor 16
egyéb gyumolcsbor 20
3.2. Erzékszervi jellerdk

Tisztasag: altaldban tukros, tiszta, Ulede&s zavarosodastol mentes

Szin: a gyumolcs szinének megfélel

lllat: tiszta, kellemes, a gyumadlcsnek megi@lel

iz: tiszta, a gyumolcsnek megfdiel

iz harménia:  harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az érzékszervi biralatot arra alkalrkdspzett szakember végezheti

Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvel&Z, MSZ ISO, MSZ EN ISO jél

szabvanyokban talalhatok.
4. Csomagolas, tarolas

A fogyasztéi forgalomba keréiliveg palackos terméket napféfiyeédett helyen kell raktarozni.

5. Jelolés
5.1. Megnevezeés

A termék megnevezése a felhasznalt gyimadlcs navépr’ szo6t, valamint a cukortartalomnak

megfeleben a ,szaraz”, ,félszaraz”, ,félédes” vagy ,édegasgak egyikét tartalmazza.

A megnevezésnek tartalmaznia kell a ,kulonlegesssagi” megjelolést.
Ha az alap gyumdlcsléhez 10% (V/V)-nal tobb masngiliaslevet adnak, a gyimolcs neve helyett

a ,vegyes” szot kell feltlintetni.

Két vagy tobbféle gyimolcgbkésziilt bor esetén a megnevezésben szeggimolcsok
mennyisége fajtanként legalabb 30% kell, hogy lagye

6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras

A megfeleben ebkészitett gyimolcslé cukortartalmat fajélésel tortérd beoltas utan, az éleézt
szaméara optimalis kdrilményeket biztositva alka@halbkitjuk (erjesztjik)

A gyumolcs ebkészitése:

a) a friss gyimolcsot mossuk, a gyimolcs fajtajatgbfien magozzuk
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b) a hit6tt vagy fagyasztott gyimalcsot felengedtetjik

Cefrekészités

a) a gyumolcsot felapritjuk, zuzzuk

b) az 6sszezuzott gyimolcsot préseléssel szilard amygama |€re valasztjuk, deritjik, fejtjuk,
szirjuk

c) cukorszint beallitdsa a kivant alkoholtartalomtd@dsen

d) viz hozzdadasa a savtartalom tompitasara

Erjesztés:fajéleszével tortérd beoltds utan zart térberg-rés szén-dioxid elvezetés mellett
Derités, siirés: sZir6- és deribanyagok segitségével, a gyumaolcs erjesztése esst@lard anyag
és a |é elvalasztasa utan

Szénsavasitas

a) palackérleléssel literenként 8-10 g cukor hozzéaddsAz ebbl kierjedt alkohol megndveli a
késztermék alkoholtartalmat

b) szén-dioxid hozzaadasaval. A termék visszaédesidtéakor adagolhatd. Az utdlagos erjedést

paszérozéssel akadalyozzuk meg.
Palackozas:megfeleb toltoberendezésen

2-107 iranyelv melléklete

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-107 szamu iranyelvberghsgéarozott miéségi paraméterek az alabbi
modszerekkel kerlltek meghatarozasra, igy ezekéeiésekor az alabbi, vagy ezekkel egyendrték
mobdszereket kell alkalmazni:

Fizikai — kémiai Termeék- | Szabvany szam Szabvany cim
jellemzék csoport

- Alkoholtartalom Gyumolcs- |OIV-MA-AS312-|Térfogatszazalékban meghatarozaott
bor 01A alkoholtartalom meghatarozasa

- lliésav-tartalom Gyumolcs- |OIV-MA-AS313-|lll6savtartalom meghatarozasa
bor 02

- Osszes savtartalomGyimolcs- |OIV-MA-AS313-|Osszes savtartalom meghatarozasa
bor 01

- Cukortartalom Gyumolcs- |OIV-MA-AS311-|Cukortartalom meghatarozasa
bor 03

- Cukormentes Gyumolcs- | OIV-MA-AS2- |Osszes és cukormentes

extrakttartalom bor 03B extrakttartalom meghatarozasa

Osszes Gyumolcs- | OIV-MA-AS323-|Osszes kéndioxidtartalom

kéndioxidtartalom  |bor 04B meghatarozasa




8. szam VIDEKFEJLESZTESI ERTESIT 353

MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)
Hivatalos Elelmiszer-vizsgalati Modszergijtemény
3-2-1/2004 szamu iranyelv
A nyers tej arkonzekvens mirbsitésének mintavételi és vizsgalati modszeréir

3. kiadas, 2013.

1.8

1. Ezen iranyelv az élelmiszerlancrél és hatdsélgiglyeletébl szolé6 2008. évi XLVI térvény 66. § (1)
bekezdése alapjan a nyers tej arkonzekvensosiiésére vonatkozo ajanlott vizsgalati modszer
irAnyelveket tartalmazza.

2. A mbdszerek a nyers tej alabbi jellénmek vizsgalataira vonatkoznak:
— zsir-, fehérje-, tejcukor- és zsirmentes szarazptgalom,
— fagyaspont,
— szomatikussejt-szam,
— mikrobaszam,
— antibiotikum- és szulfonamid-tartalom.

2.8

A vizsgélati modszereket az I. mellékletben isntettedltalanos kdvetelmények betartasaval kell
alkalmazni.

3.8
A mintavétel és a vizsgalati modszerek részletabayait a Il. és a Ill. melléklet tartalmazza.

|. MELLEKLET
ALTALANOS KOVETELMENYEK

1. Bevezetés

Ez a fejezet a reagensekre, az eszk6zokre, az éngghnmegadasara, a pontossagra és a vizsgalati
jegyzokoényvre vonatkozé azon altalanos kdvetelményekttltaazza, amelyeket a nyers tej
arkonzekvens mifsitéseét végx laboratériumoknak be kell tartaniuk.

2. Reagensek

2.1 Viz

2.1.1. Ha a vizsgalati médszer masképp nem renziglkakkor az oldashoz, a higitashoz és a mosashoz
minden esetben desztillalt vagy ioncserélt, illebzekkel megegyéztisztasagu soétalanitott vizet
kell hasznalni. A mikrobioldgiai vizsgalatokhoz kaalt viz legyen mentes minden olyan anyagtol,
amely az adott vizsgalati korilmények kdzott bedshihatja a mikroorganizmusok szaporodésat.

2.1.2. Ha nincs masképperdieva, akkor az ,oldason” és a ,higitason” vizesé&sdilletve vizes higitas
értend.

2.2. Vegyszerek

Ha a vizsgalati modszer masképp nem rendelkezkgrakalamennyi felhasznalt vegyszer analitikai

tisztasagu legyen.

3. Eszkdzok
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3.1. Az eszkdzok jegyzéke

A vizsgalati médszerek leirAsdban megadott eszatéatisak azokat tartalmazza, amelyek specialisak,
illetve kulonleges felhasznalasuak.

3.2. Analitikai mérleg

Az ,analitikai mérleg” 0,1 mg mérésére alkalmas leget jelent.

4. Az eredmények megadasa

Ha a vizsgalati médszer masképp nem rendelkezkqrakjegydkdonyvben megadott eredmény egy
olyan mérésdl, illetve vizsgalatbdl szarmazé adat, amely kiéiéay adott vizsgalati médszer elignése
soran a pontossagi kdvetelményeket.

Ha a vizsgalati eredmények az etleréskor az adott modszer pontossagara vonatkozidinvenyeket
nem teljesitik, akkor - ha lehetséges - a vizsgalaeg kell ismételni, ellenkézsetben az eredmény
ervenytelen.

5. Teljesitmény jellem#k

A pontossag ismérvei az egyes moddszerek vonatkoaasaz ismételhéség, a korrigalt tapasztalati

SzO0ras, a relativ szoras és az 6sszehasonlithatdsag

5.1. Az ismételhaiség (r) akkor teljesil, ha ugyanazon eljarassalanggon mintabdl ugyanazon
feltételek mellett (azonos vizsgalé személy, azoesgkdzok, azonos laboratorium és révid
idokulonbség) az éirt szdmu mérésismétlaédiszamitott atlag és/vagy szords nem haladja meg az
adott modszerre &irt hatarértéket.

5.2. A sz6ras (SB az ismételhéségi feltételek mellett kapott eredményékézamitott adat.

5.3. A relativ széras (RSpaz ismételhéségi feltételek mellett kapott eredmeényékbzamitott adat
[RSD= (SD/Xatagx100, ahol X%iaga mérésismétiések atldgamely szazalékban (%), mint relativ
hiba fejezhet ki.

5.4. Az 6sszehasonlithatosag (R) akkor teljesil, hangyon eljarassal ugyanazon mintabdl kilétgboz
feltételek mellett (kulonbdkz vizsgald személy, kilénb6éz eszkdzok, kuldnbdez vizsgalod
laboratériumok és/vagy elteidépontok) az dlirt szamu mérésismétlgdlszamitott atlag eltérése
nem haladja meg az adott médszeréérehatarertéket.

5.5. A mérések pontossagat az Onellési kotelezettségen tulmisn a vonatkoz6 hazai és
nemzetkozi iranyelveknek megfeleh szervezett korvizsgalatokkal is ebiemni kell.

6. Vizsgalati jegydkonyv

A vizsgalati jegydkonyvben meg kell adni a minta egyértélazonositasara szolgalé adatokat, az
alkalmazott vizsgalati modszert és a vizsgalatredeg/ét. Meg kell adni tovabba az alkalmazott efjara
minden olyan részletét is, amely nincs régzitvézagélati modszer leirasdban vagy valaszthat6. A
vizsgalati jegy#konyvben fel kell tiintetni azokat a kérilményelkatelyek befolyasolhattak a vizsgalat
eredmeényét.

Il. MELLEKLET )
A NYERS TEJ MINTAVETELE

1. Targy és alkalmazasi teriilet

Ez a leiras megadja a nyers tehén-, juh-, kecskbiva@lytej (a tovabbiakban: nyers tej) arkonzelsven
minositése céljabol végzett mintavétel modszereit.ikitenem alkalmazhaté a téjdlaszonéllatok
torzskonyvi elletirzésére szolgaldé mintavételhez, tovabba nem vonitikomintavetelt koveét
laboratériumi tevékenységekre.

2. Fogalommeghatarozasok
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2.1. Arkonzekvens nyerstej-#sités a nyers tej meghatarozott rendszerességgel wdigiedi-kémiai és
higiéniai-mikrobiologiai vizsgalata a nyers tej @il jogszabalyokban &t minéségének
megallapitasa ceéljabal.

2.2. Nyerstej-midisits laboratérium a kilon jogszabaly éltal kijel6lt olyan akkrediitdaboratorium,
amely arkonzekvens nyerstej-ragitésre jogosult

2.3. llletékes hatosa@ mintavétel allami felligyeletét ellatd minisatén altal kijelolt szervezet.

2.4. Tejtétel a tejtermal gazdasagban vagy a tejgiyben tarolt, kdzvetlen fogyasztasra és/vagy
feldolgozasra szant nyers tej.

2.5. Mintavételaz a niivelet, amellyel a tejtétetlh a mintat kiveszik, és eredeti allapotanak tregse
céljabdl megfeldlen kezelik.

2.6. Minta a tejtételbl arkonzekvens mitsitésre elkulonitett rész, amely a mintavételrelddj tejtétel
egészét reprezentalja.

3. Altalanos kovetelmények
3.1. A mintavétel személyi feltételei
A mintavew személy feiz6 betegségekben nem szenvedhet, amelyet a kilGrejodigban
meghatarozott munka-alkalmassagi dokumentummabigakoteles.
Mintavételt az a személy végezhet, aki az arraafalmazott intézményben szakiranyu képzésben vett
részt, és eredményes vizsgat tett. Sikeres vizsgiarea mintavévaz oktatasi intézmenijt
bizonyitvanyt kap. A mintavév5 évente koteles szakiranyu tovabbképzésen régari \es
bizonyitvanyat megujitani. A mintavék nyilvantartasarol és ,Nyerstej mintawéveliratd, szamozott
bélyegdvel valo ellatasardl a nyerstej-nisits laboratérium gondoskodikA mintavew a mintavételt a
nyerstej misit laboratérium képviseletében vegzi, ezért a mirttdhed 6sszefligg tevékenysegét a
laboratoriumnak tartozik beszamolasi kotelezettsEgg

Megjegyzes
A mintavew személyeket az illetékes hatdsag is nyilvantaaasieti.
3.2. Az érdekelt felek képviselete
Az érdekelt feleknek, illetve azok képvidilek biztositani kell azt a leRietéget, hogy a mintavételkor
jelen lehessenek. A gyakorlatban azonbéfoediulhatnak olyan kérilmeények, amikor a mintaviébela
minta tulajdonosa nincs, vagy nem tud jelen leBgyoldali mintavétel kizarélag akkor végezhdta
annak feltételeit a mintavéwes a minta tulajdonosa hivatalos okiratban (plvédsarlasi szeézésben)
szabdlyozta. Az egyoldali mintavétel tényét a migtiai jegydkonyvben fel kell tlintetni.
3.3. A minta zarasa és jel6lése
A mintét a sértetlenséget és az azonosithatos&ositd modon zarni, illetve jeldini kell.
3.4. A mintavételi jeggkonyv
A mintavétel6l hivatalos jegyékdnyvet kell felvenni. A jegyékonyvben fel kell tintetni minden olyan
adatot, amelyek alapjan a mintavétel helyépahtja €és a mintavételben résztveszemeélyek
azonosithatok, illetve a mintavétel szabalyszége elleérizhets.

4. Mintavételi eszkdzok és anyagok
4.1. A mintave személy felszerelése
A mintavételt végé személy felszerelése a kdvetkeszkdzokbl és anyagokbal alljon:
a) merev falu kitétaska,
b) hitétaskanként megfelélszamu jégakkumulator a mintakthe tarolasahoz,
c) a nyerstej-mifisité laboratoriumok altal sterilizalt, tartésitoszerf®0.1.pont)ellatott mianyag
mintatarté edény,
d) hitétaskankeént legalabb 1 db mintatarto keret,
e) hémér a mintavételre kijeldlt tej és ditbtaska ldmérsékletének ellémnzésére,
f) steril pipetta vagy egyszer hasznalatos fecské&sdi vagy meribés mintave,
g) zsineg és ragasztdszalag a mintatarto edény zamsah

! Jelenleg a Magyar Tejgazdasagi Kisérleti IntéZethutatd-Elelmiszervizsgalé és Nyerstej Msits Laboratériuma
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h) a mintavew személyt azonositdo szamozott bélyegz
4.2. A mintavételhez sziikséges egyéb eszkdzokagmbian
A mintavétel helyszinén a mintavételhez a koveilkeszkdzoket és anyagokat kell biztositani:
a) kézivagy gépi rikddtetéd kevebk a mintavételre kijelolt tejtétel egynésitéséhez,
b) rozsdamentes acélbdl vagy a tisztitodenitc szereknek ellenallé anyagbdl készilt edény (pl.
vodor),
c) tisztito-ferttlenits szerek és eszkdzok (pl. kefék) a mintavételi pgoetokeszitéséhez.

5. A mintavew eszk6zok és a mintatarté edények @éészitése

5.1. Altalanos elkészitési élirasok

5.1.1. Az 5.2.1.- és az 5.2.2. pontbafireimodszerrel sterilezett eszk6zok eredeti, dériet

csomagolasban, elkulonitett, tiszta helyen (plkisagyben) 30 napig tarolhatok.

5.1.2.Az 5.2.3., az 5.2.4. és az 5.2.5. pontokban isiedrteljarasok csak akkor alkalmazhatok, ha a

mintaveb eszkozt az ékészités utan azonnal felhasznaljak.

5.2. A minta kivételére és tarolasara szolgalo @siak ebkészitése

A minta kivételére hasznalt eszk6zok (pl. pipettaritvs mintavew) legyenek tisztak és sterilek. Az

eszk6zok sterilezésére az alabbiakban felsorolsaerek egyike alkalmazhato.

5.2.1. Hall6 anyagba vagy fémdobozba csomagolt eszkozdklegtese 170-175 °C dmérsékleten
hélég-sterilizatorban legalabb 1 6ran at.

5.2.2. Hall6 anyagba vagy fémdobozba csomagolt eszkozollegtesse 121+1 °C dmérsékleten,
100 kPa talnyomason, autoklavban legalabb 20 pefcignintavew eszkdz a hasznalatkor legyen
szaraz.

Ha az 5.2.1. és az 5.2.2. pontokban leirt modsz@ralkalmazhat6, akkor alternativ eljarasként a

kovetkedk valaszthatok.

5.2.3. A mintavet eszk6z 70%\(/V) toménység etil-alkoholba meritése, majd leégetése atforrasiod

5.2.4. A mintavet eszk6z lelangolédsa ugy, hogy a langgal az es#lj@xs ffelllete érintkezzen.

5.2.5. A mintavet eszk6z bemeritése frissen készitett natrium-hgakdldatba (aktiv klortartalma
legalabb 200 mg/l) vagy jodoformoldatba (aktiv githlma 40-50 mg/l) vagy ezekkel azonos
hatékonysagu, az illetékes hatésag altal engeddlyezas fefitlenitoszerbe legalabb 5 perces
idétartamra. Ezt kovéen a ferdtlenitészert ivoviz-mibsédi vizzel le kell dbliteni. Az eszkoz
fellletén maradt vizet a mintavételre kijelolt éépblitsik le.

5.2.6. A minta tarolasara szolgalo, gumidugévat&@sgyiriivel ellatott nfianyag flakonokat a nyerstej-
minésite laboratorium sterilezi, majd steril korilményekzkit 0,9 ml tartésitdoszert (10.1. pont)
adagol az edénybe. Az igykészitett flakon felhasznélhat6 2-8 °@Gniérséklei hitészekrényben
tarolva, az edény tetejen bélyéyel jelzett idbpontig.

6. A mintavétel idépontja
A mintavételt a nyerstej-méisits laboratérium altal meghatéarozottjgbntban, az atadas-atvételre
elokészitett tejtételtl, az atadas-atvételdgontjaban vagy kdzvetlenul azt meggen kell végrehajtani.

7. A tejtétel egynentisitése

7.1. Altalanos elirasok

7.1.1. A tejtételt a mintavétel@t alaposan meg kell keverni. A tej keverése elzbg® kézi vagy gépi

mabdszerrel, amelyek alkalmazkodjanak:

- a mintavételre kijelolt tejtétel mennyiségéhez,

- atéroléedény méretéhez és alakjahoz,

- atej lomeérsekletéhez,

- ahhoz az iftartamhoz, amig a tej a keveréstehyugalomban volt.

7.1.2. A tej egynefisitésére hasznalt kewdr olyan kialakitasuak legyenek, amelyek a tej miegffe
keverését ugy biztositjak, hogy abban fizikai-kémegy higiéniai-mikrobiolégiai elvaltozast nem
okoznak. A tartalyok, az edények eltémérete és formaja miatt nem lehet olyan altalanos
kevebtipust ajanlani, amely valamennyi célra megfelelkévetket ugy kell elkésziteni, hogy
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azok hatékonyan tisztithatok, féttenithetk legyenek, és a taroloeszkoz lIdelteliletét ne
rongaljak (pl.: karcolas, horpadas).
7.2. A tej keverése kannaban és kisnieiatalyban kézi modszerrel
Kannabdl vagy kisebb tartdlyokbdl végzéndintavétel eltt a keveét az edény fenekéig meritve, majd
fuggéleges iranyba mozgatva keverjik meg a tejet. A Kgv@/atosan meritsuk, és gyorsabb mozdulattal
hazzuk felfelé. Ugyeljink arra, hogy a kety@erforalt korongrésze a tej felszinét ne hagyjé ej
keveréseét a felfold@dott zsirréteg teljes egyndésitéséig kell folytatni. Az edény falan tejszifgy,
illetve a tejben szemmel lathat6 zsirkivalas nemaaiiaat.
7.3. A tej keverése nagyméieartalyokban
7.3.1. Nagyméréttarolotartalyokban I&vtej keverése a kdvetkémodszerekkel végezliesl:
- atartalyba épitett, elektromos motorral meghaketetvel,
- atartdly bavonyilasaba épitett elektromos motanaghajtott kevéivel,
- atej keringtetésével, a tartaly szivattyljanak®sezetéekeinek segitségével.
7.3.2. A tejet a kivant homogenitas eléréséig kelerni. Ha a taroloeszkdzben détej mennyisége nem
elegend a gépi keveréshez (7.3.1. pont), a keverést kédsmerrel kell elvégezni (7.2. pont).
7.3.3. A mintavételre kijelolt tejtétel akkor teknet® homogénnek, ha
- nyitott tarolotartaly esetében a tartaly kilénbgontjairdl vett részmintak zsirtartalma kozotti
kulénbség nem haladja meg a 0,1%-ot,
- zart tarolotartaly esetében a kulonbdeveresi idk utan vett részmintak zsirtartalma 0,1%-nal
nagyobb mértékben nem tér el egymastol.
7.3.4. Olyan nagymérietartalyok esetében (pl. silok), amelyeknek als@keb nyilasa van, a kevereés
utan a csapnal ,pangd”, keveretlen tej maradhaizaisami a tételt nem reprezentélja. Ha a mintat a
kiveze®t nyilasnal veszik, ezt a tejet a mintavététtde kell engedni.

8. Mintavételi eljarasok
A mintét kozvetlendl a tejtétel megkeverése utdmég mozgasban I8vejbsl kell venni. A minta
mennyiségeét a nyerstej-ndisitd laboratorium hatarozza meg.

Megjegyzés
Az arkonzekvens nyerstej-ndisités céljara vett minta mennyisége jelenleg 1Q0 l.
8.1. Kézi mintavétel
8.1.1. Mintavétel nyithato fedetaroloeszkdzokdl
Nyithato fedel taroloeszkozokdl a mintat kdzvetlendl a tej felszigékell kivenni. Ha a tej felszine
valamilyen ok miatt (pl. kis mennyisgégej nagy térfogatu tartalyban) nem éthel, és a minta csak a
taroloeszkoz leeresztsapjan keresztil veldeti, akkor a csapot a mintavétebtla 8.1.2. pont szerint
elé kell késziteni. Nagy fellléttartalyok esetében a mintat a tartaly tobb poaltpaegytk ki.
8.1.2. Mintavétel zart taroloeszkozd@kb
Zart taroloeszkozokid vegzend mintavétel altt a mintavételi pontot (pl. leeregztzelep, mintavételi
csap) tisztito-fedtlenitsszerrel (5.2.5. pont) alaposan le kell mosni. Attis-ferttlenits szer
maradvanyait ivoviz-mitsédi vizzel gondosan oblitsiik le, majd egy megtetsztasagu edénybe (pl.
vodorbe) engedjink ki 10-15 liter tejet abbol ebéklhogy a mintavételi pontrél az 6loNizet is
eltavolitsuk. Ezt a tejet tegyuk félre, abbdl mirténni tilos! A mintat a kbvetkézeeresztésh
szarmazo tejll kell venni.

Megjegyzes
Ha a taroloeszkozt felszerelték biztonsagosan neditbet) felss bavonyiladssal, akkor a minta a
bavonyilason at is vehet
8.2. Aranyos mintavétel tobb tejtétéib
Amikor a mintavételre kijeldlt tejtétel toébb targ@lan van, és az egyes tartalyokban talalhaté kéjén-
kdloén nem kell megvizsgalni, aranyos mintavételt kégezni. A tej keverése és a mennyiségek
feljegyzése utan mindegyik tartalybol reprezentedszmintat kell venni. A részmintakat a tartalyakb
levé tej 6sszes mennyiségéhez viszonyitott aranybawdehi, €s ezek egyndisitett elegyedl kell
kivenni az ebirt mintamennyiséget.
8.3. Automata vagy félautomata mintavétel
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A nyers tej mintavételéhez kizarolag azok az autanéa félautomata mintauélv (tovabbiakban:

mintavebk) hasznélhatok, amelyek teljesitik az alabbi kélreényeket.

a) Legyenek alkalmasak reprezentativ minta megvételére

b) A mintavewk altal vett minta mennyisége 100 — 10.000 litegysagrend tejmennyiség
tartomanyban 108 10 ml legyen.

c) A mintavewk athordasa nem haladhatja meg a 0,1%-ot (V/V).

A mintavebk megfeleb mikodését azok hasznalatbavételéttelilletve a hasznalat soran

rendszeres itkozonként, évente legalabb két alkalommal az ap) @&s a c) bekezdésekben

hivatkozott jellem#k vizsgalataval kell ellefrizni. A vizsgalati modszereket a 12. pont ismertet

A mintavek ellerbrz6 vizsgalatait és missitésiiket akkreditalt laboratorium végezheti el.

Megjegyzésaz athordas folyamatos mintavétel esetén az egybasth mintak kozul a megéko

mintabol a kdvetez mintdba keri nyers tej mennyisége térfogat-szdzalékban (V/V%).

9. A minta zarasa és jel6lése

9.1. A minta zarasa

A minta zardsahoz zsineget és ragasztdszalagatdlpsk a kovetkedk szerint.

A zarogyiri perforalt fulein fizziink at kb. 25-30 cm hosszusagu zsineget, majuikbeefien vezessik
at kozvetlenll a girii alatt a mintatarté edény ellentétes oldalara.iAeszarakat fogjuk 6ssze, és
néhanyszor csavarjuk meg. Feszitsik meg a zsiregedgasztoszalaggal régzitsik. A ragasztast ugy
helyezzilk el, hogy az a flakont teljesen kdrbefoégaa zsineget feszesen tartsa. A z&ndigietejét a
gumidugot teljesen lefédragasztassal biztositsuk. A zarasokat a mintatalédy tetején €s a zsinegen
athaladé részen bélyegzéssel, valamint alairagstdditeni kell. A minta zarasan fel kell tinteni
mintavétel datumat (év, hdnap, nap, ora, perc) is.

9.2. A minta azonositasa

A minta azonositasahoz a nyerstej-siith laboratériumban készitett szamitogépes vonalkiket kell
hasznalni. A vonalkodot a mintak zarasa utan (@ht) a mintatarté edény oldalara ugy kell
felragasztani, hogy az ne takarja el a zarastesi®lbélyegst és az alairasokat.

10. A minta tartositasa, tarolasa és szallitasa

10.1. A minta tartésitdsa

A mintat 0,9% VY/V) natrium-azid — bronopol — furacin (NBF) 6sszdiétartositdészerrel, és 2-8 °C
hémeérsekletd hitéssel kell tartdsitani. Az igy kezelt minta vizsg@t a mintavétedl szamitott 48 6ran
belul el kell végezni.

Megjegyzés

A minta tartosithatdo NBF-tartositoszer nélkul, chatéssel is. Ebben az esetben a mintat jeges vizben 0
2 °C hbmérsékleten kell tarolni és szallitani. A médszerjégzuzalékra van sziikség, amellyel a
htitétaskat annak kb. 1/3-1/2 részeig meg kell téltdrmintat ugy helyezzik aiitétaskaba, hogy a jeges
viz a mintatarté edényt kb. kétharmadaig ellepj®-2A°C-on tarolt minta vizsgalatat a mintavéielt
szamitott 48 oran belll el kell végezni.

10.2. A minta tarolésa, széllitasa

A mintavétel utan a mintat azonnal helyezzik 2-W@érsékled hitétaskaba. A titétaskaban a
mintan, a mintatart6 kereten, a jégakkumulatorod®az elleérzé héméwn kivil egyéb eszkozt vagy
anyagot tarolni nem lehet. A mintat a lehktgrovidebb idn belll a kijeldlt mintagijté kozpontba
(jellemziéen egy tejuzembe) kell szallitani. A mintégy kozpontban a mintat az erre a célra
rendszeresitett, zarhatdttiszekrénybe kell atrakni. Aiikbszekrény Bmérséklete 2-8 °C kdzott legyen.
A hitészekrényben a mintakon és a még fel nem haszndiataito edényeken kivil mas eszkdz vagy
anyag nem tarolhat6. A mintataroldtészekrényhez csak arra illetékes személy(ek) férakf(hozza.

11. A mintavételi jegydikonyv

A mintavételi jegydkonyvnek a kévetkdrzadatokat kell tartalmaznia:
a) a tejtermed gazdasagot vagy a tejgiot azonositdé kodszamot (9.2. pont),
b) a mintavétel helyét, datumatgigbntjat (perc pontossaggal),
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c) a mintavételben részt vél neveit,

d) atejtételldl vett mintak szamat,

e) a minta tartositasanak modszerét,

f) a minték zardsanak és jelolésének tényet,

g) hivatkozast arra az@lasra, amely alapjan a mintavételt végrehajtottak,

h) azt a tejmennyiséget, amedyla mintat vették,

i) az adott tejtermélgazdasag vagy tejtiyo jellemz napi tejmennyiseget.
A jegyzékdnyvet a mintave¥ személy €s a mintatulajdonos vagy megbizott kéfiének alairdsaival,
tovabba a mintavét azonositd szamozott bélyéygel hitelesiteni kell.

12. Automata és félautomata mintavesk helyes mikddésének ellefirzése

12.1. Minta-megfelékég (reprezentativitas) vizsgalata
A minta-megfeledséget (reprezentativitast) a tartalygépkocsi lUzemisiejbegyijtése soran az
automata vagy félautomata mintageel (tovabbiakban: mintavéy és az ezzel parhuzamosan,
kézi modszerrel (kontroll) vett mintak zsirtartaimak 6sszehasonlito vizsgalataval kell ediezni.
A vizsgalatra legaldbb 6t kulonb®zolyan nyers elegytej-tételt (12.1.1.1. pont) kikijlelolni,
amelyek zsirtartalma 3,0 - 4,0 g/100g kozotti. pelkit tejtételeket a mintavételd@t a 7. pontban
eloirtak szerint egyefikitsiik. Ebszor kézi modszerrel, majd a tej felszivattylzasabkn a
mintavewvel veszink mintat. A mintdkat a 10. pontbabirghk szerint tartositjuk és taroljuk. Az
igy kezelt mintak vizsgélatat a mintavédekzamitott 48 6ran beldl el kell végezni.
A kézi modszerrel (kontroll) és a mintaverel vett mintaparok zsirtartalmait két-két parhunam
méréssel a Ill. melléklet 1. pontjaban meghatatozmtdszerrel és tiszerrel (12.1.1.2. pont) kell
meghatarozni. A mintavével vett mintak reprezentativitasa akkor megteldéla a kézi és a gépi
modszerrel vett mintaparok atlagos zsirtartalmaiiése< 0,07 g/100g.

12.1.1. Eszkdzok és anyagok

12.1.1.1. Nyers elegytej, 4-8 °Grhérsékletre fitott.

12.1.1.2. FTIR-mtiszer a zsirtartalom mérésére, felelien meg a llelléklet 1. pontjaban &irt

kovetelményeknek.

12.2. A mintamennyiség vizsgalata
A tartalygépkocsi UzemsZertejbegyijtése sordn a mintavével 100 - 1.000 - és 10.000 liter
nagysagrenid nyers elegytej-tételekb (12.2.1.1. pont) egy-egy mintat vesziink, majd atak
mennyiségét 20 °Cdmérsékleten méhengerrel megmérjik. A mintamennyiség akkor metfele
ha az a megmintazott tejtételek mindegyikénél Q0 ml.
Megjegyzésa mintamennyiség elléreése elvégezh&ta minta reprezentativitas-, illetve athordas
vizsgalatakor is, ha a tejmennyiség megfelel athozott tartoméanyoknak.

12.2.1. Eszkdzok és anyagok

12.2.1.1. Nyers elegytej, a hazai elegytejekrefeth atlagos osszetétellel, 4-8 °@rhérsékletre ftott.

12.2.1.2. Méshenger, Uveghl vagy mianyagbdl készilt, 1 ml osztasu skalaval ellatofl, &

homérsékleten alkalmas legalabb 120 ml mérésére.

12.3. Az athordas vizsgalata
A tartdlygépkocsi szivattyujaval kb. 100 liter nyeglegytejet (12.3.1.4. pont) szivattylzunk fel,
mikdzben a mintavéiwel mintat vesziunk. Ezutan a felszivé tém(12.3.1.3. pont) a megfetel
pillang6szelepek zaradsa utan levalasztjuk a téjtadl (12.3.1.1. pont), majd a vezetékekben
maradt tejet a gépkocsi szivattyljaval eltavolitjgkt koveten a felszivo tonék (12.3.1.3. pont) a
viztartdlyhoz (12.3.1.2. pont) csatlakoztatjuk @90 liter viz (12.3.1.5. pont) felszivattylzasa
kézben a mintavélwel ismét mintat veszink. A vizsgalatot haromszoegrsmeteljuk. A
vizmintékat a 10. pontbanééttak szerint tartositjuk és taroljuk. Az igy kdzelintdk vizsgalatat a
mintavételél szamitott 48 oran belll el kell végezni.
Az athordéas vizsgélat @t a nyers elegytefiy (12.3.1.4. pont) és a viégb(12.3.1.5. pont) mintat
veszink. A vizmintabol és a téjb0,05-0,1-0,5-1,0- és 1,5% (VIV%) tejkoncentraabhigitasi
sort készitink. A mintak fényelnyelését fotométel(2.3.1.6. pont) 850 nm hullamhosszon,
higitasonként 3-3 parhuzamos vizsgalataval megiémgis az eredményesdb kiszamitjuk a
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tejkoncentracié-abszorbancia dsszefliggést megagtésszios egyenletet. A mintavealtal vett
vizmintak abszorbancigjat 3-3 parhuzamos mérésstiméterrel (12.3.1.6. pont) 850 nm
hullamhosszon vizsgaljuk. A vizmintak atlagos alblsanciaja és a regresszios egyenlet alapjan
vizsgalat esetében sem haladhatja meg a 0,1%-g84)//
12.3.1. Eszkdzok és anyagok
12.3.1.1. Tejtartaly, rozsdamentes acélbol, ledmldB0 liter trtartalommal, alsé kifolyonyilassal,
pillangdszeleppel zarhatdan.
12.3.1.2. Viztartaly, rozsdamentes acélbol késtaghalabb 400 litetirtartalommal, alsé kifolyonyilassal,
pillangdszeleppel zarhatdan.
12.3.1.3. Felszivo to) tartalygépkocsira szerelten, max. 15 méter hosszu
12.3.1.4. Nyers elegytej, a hazai elegytejekrefeth atlagos osszetétellel, 4-8 °@rhérsékletre ftott.
12.3.1.5. Viz, ivOviz midsédi.
12.3.1.6. Fotométer, amellyel az abszorpcié 85thnh@amhosszon mérhiet

ll. MELLEKLET
VIZSGALATOK

1. A ZSIiR-, A FEHERJE-, A TEJCUKOR- ES A ZSIRMENTES

SZARAZANYAG-TARTALOM MEGHATAROZASA
1.1. Alkalmazasi terilet
Ez a modszer a nyers tej zsir-, fehérje-, tejcu&erzsirmentes szarazanyag-tartalmanak Fourier-
transzformacios infravords abszorpcios (FTIR) elaklpulo niiszerekkel valé meghatarozasara
vonatkozik.
1.2. Fogalommeghatarozas
FTIR-miszer olyan sorozatvizsgalatra alkalmas automata kékzalmely g/100 g mértékegységben
meghatarozza a nyers tej zsir-, fehérje-, tejcuészsirmentes szarazanyag-tartalmat, ha adsaen
gépkonyvében foglaltak szerint Gizemeltetik.
1.3. A vizsgalat elve
A vizsgaland6 minta felmelegitése (1.7. pont), egyisitése utdn az abszorbedlt infravords sugarzas
mennyiségét mérjuk kalonbéhullamhosszokon.

- Zsirtartalom: a glicerid-észter kotések karbonipzstjai (C=0) altal 5,7 um hullamhosszon
és/vagy a zsirsavmolekulak telitett ,C-H” kotéséald3,5 pm hullamhosszon elnyelt infravoros
sugarzast mérjuk.

- Fehérjetartalom: a peptidkétések ,N-H” csoportj@ldh,5 pm hullamhosszon elnyelt infravoros
sugarzast mérjuk.

- Tejcukortartalom: a laktozmolekula hidroxilcsopartf-OH) altal 9,5 um hullamhosszon elnyelt
infravorés sugarzast merjik.

- Széarazanyag-tartalom: a ,C-C” kotések altal 8,6 uttémhosszon elnyelt infravorés sugarzast
mérjuk, valamint a fehérjetartalmat.

Megjegyzes

A zsirmentes szarazanyag-tartalom szarmaztatothyisgyy, amelyet a iszer a szarazanyag- €s

zsirtartalom kildnbsége alapjan szamit ki.

1.4. Berendezések és eszk6zok

1.4.1. Infravoros iszer

Az FTIR-elven alapul6 olyan sorozatvizsgalatra bles automata készilék, amit a gyartd utasitdsainak

megfeleben kell lzemeltetni.

1.4.2. Vizfurd, hémérsékletszabalyozott, &ramlasos rendszamely alkalmas 40 + 2 °Cémérséeklet
tartasara.

1.5. Vegyszerek

A miszer Uzemeltetéséhez kizarOlagiesper gyartoja altal éirt vegyszereket szabad hasznalni.

1.5.1. Zérdéfolyadék
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A miszer zérépontjanak beallitasara, illetve dlteasére szolgaldé olyan folyadék, amelyet a

gyarto ebirasai szerint kell elkésziteni és hasznalni.
1.5.2. Mosboldat
A miiszer aramlasi rendszerének tisztitasara szolggdh aldat, amelyet a gyart@élasainak
megfeleben kell elkésziteni és hasznalni.
1.5.3. Standardizalo oldat
A miszer optikai rendszerének beallitasara szolgaknobjdat, amelyet a gyart®aiasai szerint kell
hasznalni.
1.5.4. Kontrollminta
A miszer mérési pontossdganak rendszeres éeflésére szolgald olyan igazolt régédi tejminta,
amelyet akkreditalt laboratériumban készitettekzsis-, fehérje-, tejcukor-, szarazanyag- és zgitase
szarazanyag-tartalmat referencia-moédszerekkel detde meg.
1.5.5. Kalibracios tejminta-sorozat
A muszer rendszeres kalibralaséra, illetve a kalibrpoiftossaganak ellérzésére szolgald olyan igazolt
minbésédi tejmintak, amelyeket akkreditalt laboratériumbasiitettek, és amelyek zsir-, fehérje-,
tejcukor-, szarazanyag- és zsirmentes szarazaawyadjytat referencia-médszerekkel hataroztak meg. A
kalibracios tejminta-sorozat legalabb 10 db olylme mintabdl alljon, amelyek zsir-, fehérje-, iggor-,
szarazanyag- €s zsirmentes szarazanyag-tartaloggeddfjellem# meérési tartomanyt.
1.6. A miszer kalibralasa
A miuszert szukség szerint, de havonta legalabb eglafibralni kell. A kalibrélast a fiszer
standardizalasa utan (1.5.3. pont), a hasznakitasnak megfelé&tn kell elvégezni. A kalibraciohoz
kizarolag az 1.5.5. pont szerinti mintdk hasznélhlat A miszer kalibréldsa akkor megfeleha a
kalibraciot jellems paraméterek, ugymint:

— aregresszios egyenes meredekségg &g metszéspontja (b),

— abecslés hibaja (&),

— akalibracio standard hibaja (SEC),

— adeterminaciés egyutthat6R
kielégitik a miiszer haszndlati utasitdsabasitlhatarértékeket.
1.7. A vizsgalati minta ebékészitése
A mintét a vizsgalat étt vizfirdoben (1.4.2. pont) melegitsik 40 £ 2 °@rersékletre.
1.8. Eljaras
A vizsgalatot a hasznalati utasitasban leirt m@lofiszer automatikusan elvégzi. Ugyeljiink arra, hogy
a készulek kevéje hatékonyan rikddjon, agy, hogy a zsir eloszlasa a mintaban etdeh
legegyenletesebb legyen. A vizsgéalatot a mintadédgitésétl (1.7. pont) szamitott 30 percen belll el
kell végezni. A minta zsir-, fehérje-, tejcukor-zZs8rmentes szarazanyag-tartalmai@zer kijeldjérol
g/100 g mértékegységben kdzvetlenil leolvashato.
1.9. Pontossagi kbvetelmények
A miszerrel mért zsir-, fehérje-, tejcukor- és zsirregsizarazanyag-tartalomra vonatkoz6 eredmények
csak abban az esetben fogadhatéak el, hésaankielégiti a mérési pontossagréirelkdvetelményeket.
1.9.1. Zérépont-ellefrzés
A miiszer zéropontjat a vizsgalatok megkezdése, elorozatvizsgalat esetén minden 50. mérés utan,
tovabba a vizsgélatok befejezésekor a gyarté éltiat vegyszerrel (1.5.1. pont) €s madon kell
ellendrizni. A miiszer zérépontja akkor megfaéleha a zsir-, a fehérje,- a tejcukor- és a zsirazent
szarazanyag-csatorndkon mért eérték a +0,02 g/idihgm haladja meg.
1.9.2. Az ismételhétég (r) elledrzése
Az ismételhetséget a vizsgalatok megkezdéssted kontrollminta (1.5.4. pont) 6t parhuzamos
méréseével kell ellgirizni. A mérés ismételhésege akkor megfekgl ha az 5 mérégbszamitott széras
(SD) a zsir-, a fehérje- és a tejcukorcsatornakonr@gya 0,014 g/100 g.
1.9.3. Az dsszehasonlithatésag (R) éliieése
Az 6sszehasonlithatdsagot a vizsgalatok megkezadésa kontrollminta (1.5.4. pont) két parhuzamos
meérésével, sorozatvizsgalat kozben minden 50. mééésa kontrollminta egy mérésével, valamint a
vizsgélatok befejezését kdven a kontroliminta két parhuzamos mérésével kidh@&lizni. A mérés
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dsszehasonlithatosaga akkor megéeled a mért és a referencia-értékek kilonbsége,aazehérje és a
tejcukor esetében 0,07 g/100 g, a zsirmentes szarazanyag-tartaloratkozasaban pedig0,1 g/100 g.
1.9.4. Athordéasvizsgalat
A muszer &thordasat sziikség szerint, de hetente Idgeddiszer a gyarto utasitasai szerint kell
ellendrizni. Az athordas a zsir-, a fehérje-, a tejculé@sra zsirmentes szarazanyag-tartalom
vonatkozaséban egyarant legyen kisebb, mint 1%.
Megjegyzés:az athordas sorozatvizsgalat esetén az egymastokaviatak kozil a megéko
mintabdl a kovetkaz mintaba kerill tejalkotok (zsir, fehérje, tejcukor, zsirmentedrazanyag)
mennyisége témegszazalékban (m/m%).
1.10. Az eredmények megadasa
A vizsgalati eredményeket g/100 g meértekegysédghérjzedesjegyre kell megadni.

2. AFAGYASPONT MEGHATAROZASA

2.1. Alkalmazasi terulet

Ez a mddszer a nyers tej fagyaspontjanak termszimoszkopokkal valé meghatarozasara vonatkozik.

2.2. Fogalommeghatarozas

2.2.1. A nyers tej fagyaspontgzen modszer szerint elvégzett mérés értékeuSeiskban (°C).

2.2.2. Termisztoros krioszkomlyan sorozatvizsgélatra alkalmas automata kégziamely °C-ban
meghatarozza a nyers tej fagyaspontjat, ha azt igzen gépkonyvében foglaltak szerint
uzemeltetik.

2.3. A vizsgalat elve

A vizsgalando6 mintat, annak allando keverése mell&tioszkop meghatérozotbinérsékletre tulti,

majd mechanikai uton (vibracioval) kivaltja a mikidstalyosodasat. A kristalyképdés hatasara a minta

hémérseklete az egyensulyi allapotot jellénim. platoig folyamatosan emelkedik. A fagyaspanaa

legnagyobb Bmérséklet, amit a fiszer a fagyasztasi impulzust ké¥&80 masodpercen belll mér.

2.4. Berendezések és eszkdzok

A szokasos laboratoriumi eszkdzok és a kovéikez

2.4.1. Krioszkop

Sorozatvizsgalatra alkalmas automatseer, amely a kdvetkéZobb egysegelkd all:

— hitéfurds a minta tallitésére,

— termisztor (félvezét ellendllas-Bmeér) a minta bmérsékletenek mérésere,
— kevelszar az egyenlete$dloszlas biztositasahoz,

— értékeb és kijeld egyseég.

2.4.2. Klvettaa vizsgalathoz kilon szabvanyban meghatarozotiség és mérdt kiivetta hasznalhato.

2.4.3. Automata pipettallithato térfogatu (1-5 ml) £ 0,1 ml pontossdggaerélhei mianyag heggyel a
minta beméréséhez.

2.5. Vegyszerek

2.5.1. Hitéfolyadék a miszer hasznalati utasitdsanak megéelelelkészitett etilén-glikol-oldat.

2.5.2. Kalibral6 sooldatok

A miiszer rendszeres kalibralasara, illetve a kalibrpoiitossaganak elléreésére olyan -0,408 és -0,600

°C koz6tti fagyaspontu, igazolt ntisédi natrium-klorid-oldatok hasznalhatdk, amelyeketraklitalt

laboratériumban készitettek, és amelyek fagyasgorgferencia-modszerrel hataroztdk meg.

2.5.3. Elledrzs séoldat

A muiszer mérési pontossaganak rendszeresseflésére szolgald -0,512 °C fagyaspontu olyan narium

klorid-oldat, amelyet akkreditalt laboratériumbaéskitettek, és amelynek fagyaspontjat referencia-

mobdszerrel hataroztak meg.

2.6. A miszer kalibralasa

A miuszer kalibraldséat és a vizsgalatok soran a kalib@mntossaganak ellérzését (2.9.1. pont) a

hasznalati utasitasnak megfékat, ismert fagyaspontu natrium-klorid-oldatokkab(2., 2.5.3. pont) kell

elvégezni. A niszerkalibracié akkor megfetelha a mért és a referencia-értékek eltéréd®02 °C.

2.7. A vizsgalati minta ebkészitése
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A mintatarto edény tobbsz6ri, dvatos buktatasasdbegatasaval keverjuk meg a tejet. Ne keverjik a
mintat olyan efsen, hogy a tejzsir kikopidjon vagy a minta felhabosodjon.

Pipettaval (2.4.3. pont) mérjunk ki a téjla miszer hasznalati utasitasanak megéeteénnyiség tejet
egy tiszta, szaraz kivettaba (2.4.2. pont). Soviajalat esetén minden bemérégtaiseréljiuk ki a
pipettahegyet.

2.8. Eljaras

Gy6zodjunk meg arrél, hogy a termisztor és a késear tiszta €s szaraz-e. Ha sziikséges, azokat tiszt
szaraz papirkergdel toroljuk meg. Helyezzik a kuvettat a krioszkémlo-rekeszébe, és inditsuk el a
meérést. A mérést a hasznalati utasitasnak meggelel niszer automatikusan elvégzi, a minta
fagyaspontja a krioszkép kijélgrol, tipustdl fugéen, m°C, vagy °C mértékegységben leolvashato.
2.9. Pontossagi kdvetelmények

A krioszkoppal mért fagyaspont csak abban az esdtgadhato el, ha aiezer kielégiti a mérési
pontossagra éirt kovetelményeket.

2.9.1. A kalibréalas pontossdganak ebierese

A miiszerkalibralas pontossagat a vizsgalatok megkeadésesorozatvizsgalat esetén minden 40. mérés
utén, tovabbé a vizsgalatok befejezésekor ismgyésponta natrium-klorid-oldatokkal (2.5.2., 2.5.3.
pont) kell ellerdrizni. A kalibracio akkor megfelé] ha a mért és a referencia-értékek eltéré@®02 °C.
2.9.2. Az ismételhéség (r) elledrzése

Az ismételheiséget a vizsgalatok megkezdes#tehegfeleb minésédi nyers tej 10 parhuzamos
mérésével kell ellgrizni. A 2.7. pont szerint készitsukbed mintat, majd végezzik el a méréseket (2.8.
pont). A mérés ismételhiége akkor megfel&l ha a 10 mérégbszamitott relativ szoras (R9xisebb,
mint 0,5 %.

2.10. Az eredmények megadasa

A vizsgalat eredményét Celsiusban-fokban (°C), imétiaedesjegyre kell megadni.

3. A SZOMATIKUS SEJTEK SZAMANAK MEGHATAROZASA

3.1. Alkalmazasi terulet

Ez a modszer a nyers tej szomatikus sejtszamanal&sos citometrian alapuldiszerekkel valo

meghatarozaséara vonatkozik.

3.2. Fogalommeghatarozasok

3.2.1. Szomatikus sejtekolyan sejtek, amelyek sejtmagjainak megfestett SBEN meghatarozott
intenzitdsu fluoreszcenciat mutat.

3.2.2. Sejtszamlalé #azer olyan sorozatvizsgalatra alkalmas automata kékziamely 1000 sejt/ml
mértékegységben meghatarozza a nyers tej szomsdjlkggdmat, ha azt atseer gépkonyvében
foglaltak szerint Gzemeltetik.

3.3. A vizsgalat elve

A miiszer automata mintavéje a vizsgalando tejet az unékedszity kamraba juttatja, ahol a mintahoz

etidium-bromid-puffer-elegyet és higito folyadékotagol. A tej-festékoldat-keverék ezutan egyr&z

halad at, amely eltavolitja a mérést zavaro szeatiugseket (festékszemcsék, tejerédetlard
szennyeé&dések). A megfestett, &z mintat egy mikrofecskerida méécellaban folyamatosan aramlo

an. vivsfolyadék belsejébe injektalja, amelynek eredméngekgy vekony mintasugar ké&juik. A

mintasugar atméje akkora, hogy a mécellan egyiddjleg csak egy szomatikus sejt képes athaladni. A

folyadékréteget ultraibolya fény sugarozza be, amiegfestett sejteket fénykibocsatasra készteti. A

minta szomatikussejt-szamat @ésmer az impulzusszam alapjan automatikusan hatiroeg.

3.4. Berendezések és eszkdzok

3.4.1. Sejtszamlalédazer

Az aramlasos citometria elvén alapul6 olyan somozagalatra alkalmas automata készuilék, amelyet a

gyarto utasitasainak megfdéieh zemeltetnek.

3.4.2. Vizfurd, homérsekletszabalyozott, aramlasos rendszamely alkalmas 40 + 2 °Cémérséklet
tartdsara.

3.5. Vegyszerek
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A miszer Uzemeltetéséhez kizarOlagiesper gyartoja altal éirt vegyszereket szabad hasznalni.
3.5.1. Etidium-bromid
A szomatikus sejtek megfestéseére szolgalo olyagszsy, amelyet a gyartos@lasai szerint kell
elkésziteni és hasznalni.

Figyelmeztetés
Az etidium-bromid mérgezanyag, ezért kezelését a vonatkozé munka- és sggpszdelmi élirasok
betartasaval kell végezni!
3.5.2. Pufferoldat
A szomatikus sejtek permeabilitasat névellyan oldat, amelyet a gyart®etasai szerint kell elkésziteni
és hasznalni.
3.5.3. Vivfolyadek
A megfestett szomatikus sejtek egyenletes elogzédsitd olyan folyadék, amelyet a gyartéigisai
szerint kell elkésziteni és hasznalni.
3.5.4. Moso6oldatok
A miszer aramlasi rendszerének tisztitasara szolgghh aldatok, amelyeket a gyart@ieésai szerint
kell elkésziteni és hasznalni.
3.5.5. Mesterséges részecskeminta
A muszer optikai rendszerének elferésére szolgald olyan minta, amelyet a gyadtrdsai szerint kell
elkésziteni és hasznalni.
3.5.6. Kontrollminta
A miiszer mérési pontossaganak rendszeresoeflésere szolgalo olyan igazolt rég@di tejminta,
amelyet akkreditalt laboratoriumban készitettelszZsnatikussejt-szamat referencia-modszerrel
hataroztak meg.
3.5.7. Kalibracios minta
A miszer rendszeres kalibralasara, illetve a kalibrpoiitossaganak ellérzeésére szolgalo olyan igazolt
mindsedi tejminta, amelyet akkreditalt laboratoriumban kiegiek, és szomatikussejt-szamat referencia-
modszerrel hataroztak meg. A kalibraciot, illetvaak elleidrzését legalabb 2 db, egy kisebtb2(00.000
sejt/ml) és egy nagyobk @50.000 sejt/ml) sejtszamu mintaval kell elvégezni
3.6. A miiszer kalibralasa
A miszer kalibralasat, illetve a kalibralas pontossagékség szerint, de hetente legalabb egy
alkalommal a hasznalati utasitasnak megfelekell ellerizni. A kalibraciohoz kizarélag a 3.5.7. pont
szerinti mintak hasznalhatok. Aiiseer kalibracidja akkor megfetglha a mért és a referencia-értékek
eltérése<10 %.
3.7. A vizsgalati minta ebkészitése
A mintat a vizsgalat étt vizfirdsben (3.4.2. pont) melegitsik 40 + 2 °@rersékletre.
3.8. Eljaras
A vizsgalatot a hasznalati utasitasban leirt m@lofiszer automatikusan elvégzi. Ugyeljink arra, hogy
a készulék kevéje hatékonyan rikodjon, agy, hogy a szomatikus sejtek eloszlasingatran a lehét
legegyenletesebb legyen. A vizsgalatot a mintad&gitésétl (3.7. pont) szamitott 30 percen beldl el
kell végezni. A minta szomatikus sejtszamaisner kijeldjérél 1000 sejt/ml mértékegységben
leolvashato.
3.9. Pontossagi kovetelmények
A miszerrel mért szomatikussejt-szamra vonatkozo6 eregicgak abban az esetben fogadhat6 el, ha a
muszer kielégiti a mérési pontossagréintlkovetelmenyeket.
3.9.1. Vakpréba
A miiszer aramlasi rendszerének tisztasagat a vizsgatetgkezdése &t és a vizsgalatok befejezése
utan a gyarto altal &irt modon elletirizni kell. A vakpréba eredménye akkor megféléla az nem
haladja meg a fiszer hasznalati utasitdsaban megadott hatarértéket.
3.9.2. Az optikai rendszer ellémése
A muszer optikai rendszerét a vizsgalatok megkezdéseseinesterséges részecskeminta (3.5.5. pont)
meérésével a hasznalati utasitasban foglaltak sZesinellerrizni. A vizsgalat eredménye akkor
megfeleb, ha az teljesiti a gyartd altal megadott hatakékét.
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3.9.3. Az ismételhétég (r) elledrzése
Az ismételheiséget a vizsgalatok megkezdéssted kontrollminta (3.5.6. pont) 6t parhuzamos
mérésével kell ellgirizni. A mérés ismételhésege akkor megfelgl ha az 5 mérégbszamitott relativ
sz0Oras (RSD kielégiti a kovetkek hatarértékeket.
Ha a kontrollminta atlagos szomatikussejt-szamd00.000 sejt/ml, akkor a relativ szoras
maximum 7 % lehet.
- Ha a kontroliminta atlagos szomatikussejt-szama.Q0 — 300.000 sejt/ml kdzotti, akkor a
relativ széras maximum 5 % lehet.
- Ha a kontrollminta atlagos szomatikussejt-szama.@X0 — 500.000 sejt/ml k&zotti vagy
nagyobb, mint 500.000 sejt/ml, akkor a relativ &sdnaximum 4 % lehet.
3.9.4. Az 6sszehasonlithatosag (R) élleése
Az 6sszehasonlithatosagot a vizsgalatok megkezadésa kontrollminta (3.5.6. pont) két parhuzamos
mérésével, sorozatvizsgalat kozben minden 50. mééésa kontrollminta egy mérésével, tovabba a
vizsgélatok befejezését kdven a kontroliminta két parhuzamos mérésével kidh@&lizni. A mérés
0sszehasonlithatosaga akkor megéeleh a mért és a referencia-értékek kulonbségehadenja meg a
10%-ot.
3.10. Az eredmények megadasa
3.10.1. A vizsgalat eredményét 1000 szomatikugnsiefhértékegységben kell megadni.
3.10.2. A nyers tej szomatikussejt-szam szerinticsg@gét az egymast kovetitolsé 3 honap vizsgalati
eredmeényeidl (3.10.1. pont) szamitott mértani atlag adja. Artaxé atlagot a kovetkézképlet
alapjan kell kiszamitani:

_n
Xmértani atlag: v X1* Xo* ... X,

ahol:
X1, Xa, ... X,y az egyedi vizsgalatok eredménye (3.10.1. pord}y, egyedi vizsgalatok szama.

4. A MIKROBASZAM MEGHATAROZASA

4.1. Alkalmazasi terulet

Ez a mddszer a nyers tej mikrobaszamanak aramtétsosetrian alapulé iiszerekkel valo

meghatarozasara vonatkozik.

4.2. Fogalommeghatarozasok

4.2.1. Mikrobak olyan sejtek, amelyek megfestett DNS-e meghatdrointenzitasu fluoreszcenciat
mutat.

4.2.2. Mikrobaszamlalé fiszer: olyan sorozatvizsgalatra alkalmas automata készid@kely 1000
CFU/ml mértékegységben meghatarozza a nyers tephdkzamat, ha azt aiszer gépkodnyvében
foglaltak szerint Gzemeltetik.

4.3. A vizsgélat elve

A miiszer automata mintavéje a vizsgalando tejet az un. inkubatoregységhatjat ahol tobbszori

sziréssel, homogénezéssel dezaggregalja a mikrobat@fatamajd enzimes kezeléssel lebontja a

meérést zavaro tejalkotorészeket. Adkelzelést a mikroba-DNS etidium-bromiddal tofiénegfestése

koveti. A megfestett mintat egy mikrofecskéralmétcelladban folyamatosan aramloé an. éfielyadék
belsejébe injektalja, amely vékony mintasugaraekep mintasugar atmé@e akkora, hogy a mécellan
egyidejileg csak egy mikrobasejt képes athaladni. A foliegtéget meghatarozott hullamhosszu
|ézerfény sugarozza be, ami a megfestett mikrolfékgkibocsatasra készteti. Az impulzusokat
fotodetektor érzékeli. Az impulzusszam (egyedi bekinszam) telepképzgységekre (CFU) valo
atszamitasat és az eredménykozlést egy konveahi@zat alapjan aiiszer automatikusan elvégzi.

A nyers tej arkonzekvens ndisitésére csak az a mikrobaszamlalrer hasznalhato, amelyhez van

nemzeti konverziés tablazat. A nemzeti konverzidddzatot az impulzusszam—-CFU-szam 6sszefliggését

befolyasolo tényeik (pl. tartas-, takarmanyozas- és fejéstechnol@giavszakok valtozasa, a téjve
tarolasanak émérséklete és édartama stb.) figyelembe vételével kell kidolgogairendszeresen

ellendrizni.

Megjegyzes
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A nemzeti konverziés tablazat kidolgozasa és regrészellefirzése (4.9.6. pont) a Magyar Tejgazdasagi
Kisérleti Intézet Kft. feladata.
4.4. Berendezések és eszkdzok
4.4.1. Mikrobaszamlalo fiszer
Az aramlasos citometria elvén alapul6 olyan sorozagalatra alkalmas automata készilék, amelyet a
gyarto utasitasainak megfdéieh zemeltetnek.
4.4.2. Vizfurd, héfokszabalyozott, amely alkalmas 8-10 °@erseéklet tartasara.
4.5. Vegyszerek
A miiszer Uzemeltetéséhez kizarOlagiesper gyartoja altal éirt vegyszereket szabad hasznalni.
4.5.1. Etidium-bromid
A mikrobak megfestéseére szolgalo olyan vegyszeelgaha gyarto élirasai szerint kell elkésziteni és
hasznalni.
Figyelmeztetés

Az etidium-bromid mérgerzanyag, ezért kezelését a vonatkozé munka- és sggpszdelmi élirasok
betartasaval kell végezni!
4.5.2. Pufferoldat
A mikrobasejtek permeabilitasat né§ellyan oldat, amelyet a gyart@atasai szerint kell elkésziteni és
hasznalni.
4.5.3. Enzimoldat
A mérést zavaro tejalkotorészek (szomatikus sef@kein micellak) szelektiv lebontasara szolgéy@ol
oldat, amelyet a gyartod@tasai szerint kell elkésziteni és hasznalni.
4.5.4. Vivfolyadék
A megfestett mikrobak egyenletes eloszlasat bitiasyan folyadék, amelyet a gyart@iehsai szerint
kell elkésziteni és hasznalni.
4.5.5. Mosooldatok
A muszer &ramlasi rendszerének tisztitasara szolggdh aldatok, amelyeket a gyart@ieésai szerint
kell elkésziteni és hasznalni.
4.5.6. Liofilizalt baktérium-kontroll
A miszer optikai rendszerének és mérési pontossagdanéreésére szolgalo olyan minta, amelyet a
gyarto ebirasai szerint kell elkésziteni és hasznalni.

4.5.7. Kontrollminta
A muiszer mérési pontossaganak rendszeresseflésére szolgald olyan igazolt ragedi tejminta,
amelyet akkreditalt laboratoriumban készitetteknpdgobaszamat referencia vizsgalatokkal hataroztak
meg.
4.5.8. Kalibracios minta
A muszer rendszeres kalibralaséra, illetve a kalibrpoiftossaganak ellérzésére szolgald olyan igazolt
minésédi tejminta, amelyet akkreditalt laboratériumban kietiek, és mikrobaszamat referencia-
maodszerrel hataroztak meg. A kalibraciot, illetmmak elleérzését legalabb 2 db, egy kisebb2(00.000
CFU/mI) és egy nagyobb:@00.000 CFU/mI) mikrobaszamu mintaval kell elvégez
4.6. A miszer kalibralasa
A miszer kalibralasat, illetve a kalibralas pontossagarsgalatok megkezdésételes azok befejezése
utdn a hasznalati utasitasnak megéelelkell ellerizni. A kalibralashoz, illetve az elléreéséhez
kizardlag a 4.5.8. pont szerinti mintak hasznalkafomiiszer kalibraciéja akkor megfetgelha a meért és
a referencia-értéekek eltérésd 0 %.
4.7. A vizsgalati minta ebkészitése
A minta bmérseékletét a vizsgalatodll vizfurdosben (4.4.2. pont) 8-10 °Gimérsékletre allitsuk be.
4.8. Eljaras
A vizsgalatot a hasznalati utasitasban leirt m@lofiszer automatikusan elvégzi. Ugyeljiink arra, hogy
a készulek kevéje hatékonyan rikddjon, agy, hogy a mikrobak eloszlasa a mintabkemat
legegyenletesebb legyen. A minta mikrobaszamészenr kijeldjérél 1000 CFU/mI mértékegységben
leolvashato.
4.9. Pontosséagi kovetelmények
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A miszerrel mért mikrobaszamra vonatkozo eredmény aisbéin az esetben fogadhato el, haiazer
kielégiti a mérési pontossagraéiel kovetelményeket.
4.9.1. Vakproba
A miiszer aramlasi rendszerének tisztasagat a vizsgatetgkezdése &t és a vizsgalatok befejezése
utan a gyarto altal &irt modon kell elletrizni. A vakproba eredménye akkor megféléia az nem
haladja meg a fiszer hasznalati utasitdsaban megadott hatarértéket.
4.9.2. Az optikai rendszer ellémzése
A miiszer optikai rendszerét a vizsgalatok megkezdésedsl a vizsgalatok befejezése utan a liofilizalt
baktériumkontroll (4.5.6. pont) mérésével a hasmnatasitasban foglaltak szerint havonta legakdpp
alkalommal kell ellerizni. Az optikai rendszer ellénzését a liofilizalt baktériumkontroll (4.5.6. ppnt
mérésével karbantartasok, javitasok utan, tovabbareaz esetben is el kell végezni, haiiszer 4.6.
pont szerinti ellebrzése nem megfelekeredményt ad. A vizsgalat eredménye akkor medfeha az
nem haladja meg a gyarto altal megadott hatardrteke
4.9.3. Az ismételhédég (r) elledrzése
Az ismételheiséget a vizsgalatok megkezdessted kontrollminta (4.5.7. pont) 6t parhuzamos
mérésével kell ellgirizni. A mérés ismételhésége akkor megfelgl ha az 6t parhuzamos méréisb
szamitott relativ szoras (RgMem haladja meg a 8%-ot.
4.9.4. Az 6sszehasonlithatosag (R) élieése
Az 6sszehasonlithatosagot a vizsgalatok megkezadésa kontrollminta (4.5.7. pont) és a kalibraciés
minta (4.5.8. pont) 5-5 parhuzamos mérésével, stviagalat kozben minden 50. mérés utan a
kontrollminta egy mérésével, tovabba a vizsgalhelejezését kbvéen a kalibraciés minta 6t
parhuzamos mérésével kell elieizni. A mérés 6sszehasonlithatésaga akkor megfdiala mért és a
referencia-értékek kilénbsége nem haladja meg adt0%
4.9.5. Athordasvizsgalat
A miszer athordasat a vizsgalatok megkezdé&geahyartd utasitasai szerint kell elezni. Az
athordas értéke nem haladhatja meg a 0,5%-ot.
Megjegyzésaz athordas sorozatvizsgalat esetén az egymasvkidueak kozul a megéké mintabdl a
kovetked mintaba keri baktériumok mennyisége CFU %-ban.
4.9.6. A konverzios tablazat ellgnése
A konverziés tablazat pontossagat sziikség szdendyente legalabb egy alkalommal a kdveikez
szerint kell elletirizni.
Hatarozzuk meg parhuzamosan ugyanazon nyerstegkn@fU-szamat referencia-modszerrel és a
miiszerrel. A vizsgalatokat ugy kell Gtemezni, hogyiataszam havi rendszerességgel legalabb 25, éves
szinten legaldbb 300 db legyen. Az értékelésbe asak a mintak vonhatdk be, amelyek referencia-
modszerrel meghatarozott mikrobaszama 10 ezer #i8 @FU/ml k6zotti. Az adatokat linearis
regresszidanalizissel és kétmintas t-probaval Havitetve évente kell elemezni. A konverziés tabla
pontossaga akkor megfeleha

- a regressziés egyenes meredeksége @g metszéspontja (b) P= 95% megbizhatésagi szinte

nem tér el egWl (tgap=gs0= 1), illetve nullatdl (B=gs0=0),

- abecslés hibaja (g) < 0,3 Ig CFU,

- adeterminacios egylitthat6 értéké)(Rgalabb 0,9,

- akétmintas t-préba eredménye alapjan a referanoidszerrel és aiszerrel mért CFU-szamok

kulonbsége P=95% megbizhatésagi szinten nem &nellatol.
4.10. Az eredmények megadasa
4.10.1 A vizsgéalat eredményét 1000 CFU/mI mértekegysédiedd megadni.
4.10.2. A nyers tej mikrobaszam szerinti migeégét az egymast koveutolsd 2 hdnap vizsgélati
eredmeényeidl (4.10.1. pont) szamitott mértani atlag adja. Atar@ atlagot a kovetkézképlettel
kell kiszamitani:

_n
Xmértani atlag- v X1* Xo* ... X,

ahol:
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X1, Xz, ... Xy az egyedi vizsgalatok eredménye (4.10.1.ponty, @gyedi vizsgalatok szama.

5. ANTIBIOTIKUMOK ES SZULFONAMIDOK KIMUTATASA

5.1. Alkalmazasi terulet

Ez a mddszer a nyers tej antibiotikum- és szulfadaartalmanak kimutatasat irja le

mikrobaszaporodas-gatlason alapul6 tesztanyaggaksyalatra olyan tesztanyag hasznalhaté, amely

megfelel az MSZ EN ISO 13969:2005 ,Tej és tejterateMikrobainhibitor-vizsgalatok szabvanyos

leirdsanak iranyelvei (1ISO 13969:2005)” szabvanyekélményeinek.

5.2. Fogalommeghatarozas

TesztanyagGeobacillus stearothermophilBacillus stearothermophilus var. calidolactis C 953

baktériumtorzset, agart, sav/bazis indokatsras hivatkozott baktérium szaporodasahoz szikséges

tapanyagotartalmazé anyag, amelyet a gyart6 utasitasainaffetedben kell hasznalni.

5.3. Avizsgalat elve

Az antibiotikumok és a szulfonamidok lassitjak,l&twzzak vagy leallitiak &eobacillus

stearothermophilus (Bacillus stearothermophilus. walidolactis C 953paktériumélettevekenységeét,

amelyet a tesztanyagban talalhaté sav/bazis irafikainvaltozasa vagy szinmegtartasa jelez.

5.4. Berendezések és eszkdzok

5.4.1. Vizfurd vagy lWmérsékletszabalyozott szaraz-inkubatmely alkalmas 64 + 1 °Comérséklet
tartasara.

5.4.2. Automata pipettd,1 ml térfogatl, egyszer hasznalatagmnyag heggyel, amely alkalmas a minta
bemérésére.

5.4.3. A gyarto éltal vizsgalatra ékészitetttesztanyag,amely lehet sorozatvizsgalatra alkalmas, 96
meérbcellat tartalmazdé lemez, vagy egyedi vizsgalatkalelas méfcss.

5.5. Vegyszerek

5.5.1. Negativ kontrollminta

A tesztanyag érzékenységének rendszeressetiésére szolgald olyan igazolt raggdi antibiotikum- és

szulfonamid mentes tejminta, amelyet akkreditdotatoriumban készitettek.

5.5.2. Pozitiv kontroliminta

A tesztanyag érzékenységenek rendszeressetiésere szolgald olyan igazolt régédi, 0,008 pg/ml

penicillint tartalmazo tejminta, amelyet akkreditédboratoriumban készitettek.

5.6. A vizsgalati minta ebkészitése

A mintatarté edény tdbbszori, dvatos buktatasasdbégatasaval keverjuk meg a tejet. Ne keverjik a

mintat olyan efsen, hogy a tejzsir kikopidjon, vagy a minta felhabosodjon.

5.7. Eljaras

5.7.1. A tesztanyag ellérzéese

A tesztanyag vizsgélatra kész allapotban kerlldimmba. A szavatossagioid belll a tesztanyag

erzekenységeét a vizsgalatokkal parhuzamosan negmpuzitiv kontrollmintakkal (5.5.1.- 5.5.2. pont)

ellerdrizni kell. A tesztanyag érzékenysége akkor metfielea a vizsgélat a kontrolimintakra jelleénz

eredményt (5.8. pont) ad.

5.7.2. Vizsgalat
A vizsgalat ebtt a tesztanyagrol tavolitsuk el a #éaliat. Sorozatvizsgalatra alkalmas, lemezes
kialakitasu tesztanyag esetén legaldbb 3-36cediéba, egyedi vizsgalatra alkalmas, csoves
kialakitasu tesztanyag esetén pedig 1ébesnérjink be 0,1 ml negativ és pozitiv kontrdIb(1. -
5.5.2. pont). A vizsgalandé mintabol pipettazzuni @nl-t a méscelldba vagy a mécsibe.
Sorozatvizsgalatkor minden bemeérésttetseréljik ki a pipettahegyet. A vizsgaldlemelitive a
vizsgalocsovet ragasszuk le véaliaval, majd azt a tesztanyag hasznalati utedit@s megadott
idétartamig inkubaljuk 64 °Cx 1 °Comeérsekleten. A vizsgéalat értékeléseét az inkubadiisietelte
utdn csak akkor lehet elvégezni, ha a negativ gszaiv kontrollmintakat tartalmazé migellak,
illetve mékcsovek mindegyike a tesztanyag hasznalati utabaéds@negadott szinvaltozast és
szinmegtartast mutatja.

5.8. Ertékelés
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A vizsgalt mintdban az antibiotikumok és a szulfordok hianyat vagy jelenlétét a tesztanyag
hasznalati utasitasaban megadott szinvaltozasszagmegtartas alapjan kell értékelni.

5.9. A vizsgalati eredmények megadasa

A vizsgélat eredményét ,negativ”’ vagy ,pozitiv’éksel kell megadni.

) Palyazati felhivas
a Magyar Allamot megilleté haldszati jog hasznositédsara

l.
A halaszatrdl és horgaszatrol sz6l6 1997. évi Xauvény 11. §-anak (4) bekezdése és 46. §-anak
(3) bekezdése alapjan a videkfejlesztési minisztergbizasabol a Pest Megyei Kormanyhivatal
Foldmivelésugyi Igazgatosaga, mint halaszati hatésagapatgt hirdet a Magyar Allamot megiliet
halaszati joganak hasznositasara.
A palyaztatott vizterulet:

Délegyhaza 015/20, 015/97, 015/98, 015/108, 015/t44 7,6 ha banyato

A palyazaton magan és jogi személyek vehetnek.réspialyazat részletes kiirasat tartalmazé
dokumentum 10.000,- Ft dij ellenében atvéhat Pest Megyei Kormanyhivatal Foldueléstgyi
lgazgatdosaga Vadaszati és Halaszati Osztalyan ((Bpd¢otlan Sandor utca 1. Tel.: 06-82/527-580
Ugyintéz®: Czeglédi Attila).

A palyazat benyujtasanak helye: Somogy Megyei Kayhévatal Foldnivelésiigyi Igazgatdsaga.
A pélyazat benyujtasanak hatarideje: 2013. szepgeBih
.

A halaszatrdél és horgaszatrol sz6l6 1997. évi Xaunvény 11. §-anak (4) bekezdése és 46. §-anak
(3) bekezdése alapjan a videkfejlesztési minisategbizasabol a Veszprém Megyei Kormanyhivatal
Foldmivelésugyi Igazgatosaga, mint halaszati hatésadgapatgt hirdet a Magyar Allamot megiliet
halaszati joganak hasznositasara.

A palyaztatott vizterulet:

Séd forrastol Veszprém varos (Jutas puszta) széxteiep befolyodig terjetiszakasza

A palyazaton magan és jogi személyek vehetnek.réspialyazat részletes kiirasat tartalmazé
dokumentum 10.000,- Ft dij ellenében atvéhetVeszprém Megyei Kormanyhivatal Foltveléstgyi
lgazgatosaga Vadaszati €s Halaszati Osztalyan fvwesz Dézsa Gyorgy u. 33. Tel.. 88/580-440
Ugyintéz: Perger Miklés halaszatéfeligyeb).

A palyazat benyljtasanak helye: Veszprém Megyei ni€myhivatal Foéldriiveléstigyi
lgazgatosaga.

A palyazat benyujtasanak hatarideje: 2013. augastu
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Kbdzlemeény
a Magyar Allamot megilleté halaszati jog hasznositasarakiirt palyazat visszawmasarol

A halaszatrol és horgaszatrol szolo 1997. évi Xduvény 11. §-anak (4) bekezdése és 46. §-anak
(3) bekezdése alapjan a vidékfejlesztési minismbeigbizasabdl a Noégrad Megyei Kormanyhivatal
Foldmivelésigyi Igazgatdésaga, mint halaszati hatésaga.2tbvember 27-én a Szanda kiltertlet 0170
hrsz-0, Kiskérpusztai-viztarozonak a Magyar Allamugillety halaszati jogara vonatkoz6 pélyazatot
visszavonja.

A Balaton oltalom alatt all6 eredetmegijeldlés termideirdsanak modositdsara vonatkoz6 kérelem
Termékleiras-modositasi kérelem

I. A kérelem benyujtdja

Név: Balaton-felvidéki Hegykdzségi Tanacsa

Cim: 8261 Badacsony, ROmai ut 2.

Telefonszam: +36 87 566 015

Fax: +36 87 566 015

E-mail cim: bederics@t-online.hu

Képviseb: Németh Ivan elndk; Németh LaszI6 titkar

Képviselt felek: Balaton-felvidéki Hegykozségi Tasa(a Badacsonyi Borvidék Hegykdzségi Tanacsa, a
Balatonboglari Borvidék Hegyktzségi Tanacsa, a tBafdred-Csopaki Borvidék Hegykdzségi Tanacsa,
a Nagy-Somloi Borvidék Hegykdzségi Tanacsa, valananZalai Borvidék Hegykdzségi Tanacsa
képviseletében)

II. Foldrajzi &rujelz 6: Balaton/Balatoni (oltalom alatt all6 eredetmediet)
[ll. A modositas targya

A. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO LE NYEGES
MODOSITASOK

(A modositas megvaltoztatja az dsszefoglalé dokdomeot €s a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.

cikk (4) bekezdésének megféleh nem mifsil kisebb jelertiséginek)

1. Balaton (Balatoni) oltalom alatt all6 eredetmeglblés atmirgsitése Balaton (Balatoni) oltalom
alatt all6 foldrajzi jelzéssé
a) a termékleiras érintett fejezetei:

- L. név

- VIIL/1./a (jelolési szabalyok)
b) indoklas: A Balatoni Borrégiot alkot6 6 borvidighatarolt terliletedl szarmazé alapanyagbdl készilt
Balatoni borok mitiségében, a borvidéki OEM-hez képest kevésbé hamugsil jelennek meg a terroir
elemek. A Balatoni borok esetében a kapcsolatobl@rdjzi terilettel a Balaton t6 koril kialakult,
torténelmi gyokerekkel rendelké&zturisztikai, természeti, gazdasagi és természetwgdegységként
mitkodd Balaton Régié 6sszefogo jellege adjasstsban. Ugy itéljuik meg, hogy a Balatoni borok
kilonleges mitisége el8sorban a foldrajzi eredethez és a Balaton hirnevédacsolodik. Ebé
adodoan a termékleirds az OFJ kdzosségi kritérinaloKelel meg. Ezért dontottink agy, hogy a
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borvidéki OEM-ek f6lott elhelyezkédOFJ szintre modositjuk a Balaton (Balatoni) terlaigast. Ennek
megfeleben jelolési szabalyoknal a tajbor hagyomanyos éifé$ hasznalhato.

2. Analitikai és érzékszervi jellem#k médositdsa
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- |II. Borok leirasa (II/1; 11/2)
- IV. KUlonds boraszati eljarasok (4. &Bzminésége)
b) indoklas: Az OFJ kategoria lebiségek ad a minimalis alkoholtartalom és a termésimdilis
cukortartalma esetében a paraméter 9 viv %-rél Bova tértéd csokkentésére. Dontéstinket
alatamasztja az alacsonyabb alkoholtartalmu badokiikereslet ndvekedése. Ezzel a lébéfigel a
versenyképesséqg novelése érdekében is élni szagketAéfehér bor érzékszervi jelledizkozil, a
szinarnyalatra vonatkoz6 mondat megvaltoztatdsanalitikai paraméterekkel 6sszefliggésben kerult
pontositasra.

3. A maximalis hozam névelése
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- VI. Maximalis hozam
b) indoklas: Az OFJ kategOria magyarorszagi szalzélya lehéséget ad a maximalis hozam esetében
a 100 hl/ha seps Ujbor helyett, 120 hl/ha sdjsr Ujbor maximalis hozamszint meghatarozasara,
amivel a versenyképesség novelése érdekében éheitsank.

4. Engedélyezett 9fl6fajtak korének bévitése
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- VIl engedélyezett sitéfajtdk
b) indoklas: Az OFJ kategoria leliségek ad az engedélyezetblstajtak kdzott interspecifikus fajtak
szerepeltetésére, amely célkiésiinket az organikus&@étermesztési modszerek varhattvblése is
indokolja. A Balaton (Balatoni) termékleiras OFJtdgriaban tortéh atminssitését koveéien a
Balatoni Borrégio kérni fogja a Balatonmelléki Ofedmeékleiras torlését. Jelen modositas keretében
ezért szeretnénkoliiteni az engedélyezett fajtak kérét néhany intexsikus fajta mellett, mindazon
szlofajtakkal, ami a Balatonmelléki OFJ termékleirasalsaerepelt, de a Balaton OEM-ben nem.
Ezek kozott talalhato tradicionalis €s Uj nemesijtealamint vilagfajtak melyek termesztése az elmult
20 évben ditérbe kerilt. Dontésiinkkel az esetleges érdeksékelek is szeretnénk elejét venni.

5. A borok édesitésére vonatkoz6 szabalyozas
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- IV. Kllonds boraszati eljarasok
b) indoklas: Az eredeti OEM/OFJ atrisitési kérelemben csak a lehatéarolt tertileten beéli@ntuk
engedélyezni a borok édesitését, holott a kozogsgamyag OFJ termékek esetében az édesités helyét
nem korlatozza. Mivel a Torley Pe#ggncészet Kft az atmissitési kérelem ezen részével szemben
kifogast nyujtott be, az édesitéssel kapcsolat@bhayozast, kompromisszumos megoldasként az
alabbiak szerint kivanjuk mdédositani. ,Amennyiben &lesités a termékaoallitasara engedélyezett
terlleten kivll torténik, abban az esetben az tégstiiveletet annak megkezdésételegké$bb 15
napon belll be kell jelenteni az utols6 bor szaa@sekizonyitvanyt kiadé hegybironak.”
Béar borok édesitése jogilag nem tartozik a termééHétashoz, de gyakorlati tapasztalataink szerint
alapveben megvaltoztathatja, esetenként leronthatja aebedeti miségét. Ezért irnank éelaz
utolsé bor szarmazasi bizonyitvdnyt kiadé hegybiee torted bejelentést. Célunk ezzel a
szabalyozéassal a Balatoni borok nyomon kovédege és mifségvedelme.

6. A termék eballitashoz felhasznalhaté siié szarmazasa
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- IV. Korulhatarolt terilet
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b) indoklas: Az OFJ kdzOsseégi szabalyozasanéikashi szerint a termékddllitasahoz felhasznalt
sz16 legaldbb 85 %-ban a foldrajzi terlldtkell, hogy szarmazzon. A Balatoni borok hirnevé€gés
minéségének védelme érdekében, dontéstink értelmébéhhbiavis 100%-ban a lehatarolt teridetr
kell szarmaznia a ének. Ez nem jelent valtozast a jelenleg hatalyod/Q&mékleirashoz lépest,
csupan megésiti a balatoni termék minéség iranti elkdtelezettségét.

7. A lehatarolt terméterilet bévitése
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- IV. Koérilhatarolt tertlet
b) indoklas: A Balatonszarszé és Teldldlepiléseket a Balatonboglari Hegykdzségi Tanacs
modositasi kérelme alapjan a BET irasbeli szasata®012. oktdber 5-én elfogadta. A Csapi,
Nagytilaj, Totszentmarton és Tekenye teleplléseke2012. december 12-én tartott BET ulésen
fogadtuk el. Az illetékes hegykdzségi tanacsok alosdasi kérelemhez csatoltdk a 178/2009. korm.
rendelet 2. 8 (3) megkovetelt igazolasokat. Enfakjan a Balatoni Borrégié Tanacsa megszavazta
termdtertlet vitésének atvezetését a Balaton termékleiras esetBen telepilések szerves részei a
Borrégionak, ahol a é¥stermebk azonos 6koldgiai feltételek kdzott, azonos hagyoyok szerint
muvelik évszazadok ota adst és készitenek b#é bort.

B. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO KI SEBB
MODOSITASOK

(A moddositas megvaltoztatja az dsszefoglalé dokuunmeot €s a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.

cikk (4) bekezdésének megfdleh kisebb jelerisédinek mirsil)

1. Ellenérzé szervezet névvaltozasdnak adminisztrativ atvezetss
a) a termékleiras érintett fejezetei:

- X. Ellendrzé szervezetek

b) indoklas: A valtozas szervezet nevének modaHitéeszeti at.

C. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL NEM JAR O KISEBB
MODOSITASOK

(A modositas nem valtoztatja meg az 0sszefoglakum@ntumot és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet

20. cikk (4) bekezdésének megfékah kisebb jelerdsédinek mirésul)

nincs

Kijelentem, hogy a jelen kérelemben foglalt modasikat az érintett hegykozségdiagjai
szabalyszdien Osszehivott koz¢lésen véleményezték. Ennek igazolasat, tovabba sabliségi
véleményt is tartalmazo kozgesi jegydkonyveket csatolom.

Badacsony, 2012. 12. 18.
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607/2009/EK bizottsdgi rendelet I. Melléklet

Kérelem

oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés mddositasi kérelme
Beérkezés datuma (NN/HH/EEEE)
[a Bizottsdg télti ki!]

Lapok szama (beleértve ezt a lapot)
[22 |

A kérelem nyelve
| Magyar |

Az akta szama:
[a Bizottsdg tolti ki!]

A kérelmezd

A jogi vagy természetes személy neve

Balaton-felvidéki Hegykozségi Tanacs, (a Badacsonyi Borvidék Hegykozségi Tandcsa, a Balatonboglari Borvidék
Hegykozségi Tanacsa, a Balatonflired-Csopaki Borvidék Hegykozségi Tandcsa, a Nagy-Somldi Borvidék
Hegykozségi Tandacsa, valamint a Zalai Borvidék Hegykozségi Tandcsa képviseletében)

Teljes cime (hazszam, utca neve, telepllés, irdanyitészam)
Hdzszam

2 |

Utcanév

| Rémai Ut |

Irényitészam
[ 8261 |

Telepiilés

| Badacsony |

Orszdg

| Magyarorszag |

Jogi statusz, méret és Osszetétel (jogi személyek esetén)
A hegykozségekrél sz6l6 1994. évi ClI. torvény alapjan m(ikodé koztestiilet

Allampolgarsag

Tel, fax, e-mail
Tel

[ +36 87 566 015 |
Fax

[ +36 87 566-015 |
E-Mail
| bederics@t-online.hu |

Kozvetito
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Tagallami vagy harmadik orszagbeli hatésag
Tagallami szakminisztérium

A kozvetit6(k) neve:
Vidékfejlesztési Minisztérium

Teljes cime (hazszam, utca neve, telepllés, irdanyitdszam)
Hdzszam

[1 |
Utcanév

| Kossuth tér |
Irdnyitészam

[ 1055 |
Telepiilés

| Budapest |
Orszdg

| Magyarorszag |

Tel, fax, e-mail
Tel

| +36 1795 3844 |
Fax

[ +36 1795 0091 |
E-Mail

| agrarpiaci@vm.gov.hu |

Bizonyiték az oltalomra (harmadik orszag esetén)

Termékleiras

Lapok szama
[ 22 |

Alairé(k) neve
Németh Laszlé...(titkar) Németh Ivan... (elndk)

Alairas(ok)

A termékleiras elérhetésége (link)
[link a VM honlapra]

BALATON TERMEKLEIRAS
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I. NEV

Balaton
valtozatok: Balatoni
eredetmegjelolés vagy foldrajzi jelzés: foldrajzi jelzés
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Il. A BOROK LEIRASA

11/1. Sz616bé6l készilt termékek kategdriai: bor

II/1A. Analitikai el6irasok

.. o} Tényl Maximali " B
Osszes 552€3 enyleges _a)flma 'S Osszes Maximalis
, alkohol- alkohol- illésav- ,
Bortipus | savtartalom cukortartalom kénessav-
e/ tartalom tartalom tartalom e/ tartalom [g/I]
& [%vol] [%vol] [g/1] g g
1. | fehér 4,0-9,0 min. 8,0 9 -15 1,08 * *ok
2. | rozé 4,0-9,0 min. 8,0 9-15 1,08 * *ok
3. | vOroés 4,0-9,0 min. 8,0 9-15 1,2 * *kk

* a 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,B” részének tablazata szerint
** 5 g/l cukortartalom alatt 200 mg/I, afelett 250 mg/I
**%* 5 g/l cukortartalom alatt 150 mg/I, afelett 200 mg/I

11/1B. Erzékszervi jellemzék

bortipus

érzékszervi jellemzék

fehér

Szine a halvanyzoldtél a vildgos arany arnyalatig valtozik. Diszkrét, kdzepes illatintenzitdsu
bor, melyben a fehér viragokra (bodza, jacint, ndrcisz, harsfavirag, orgona, akac) jellemzé
illatjegyek jelennek meg. izérzetben a gyiimolcsosség mellett a lekerekedett savak, és a
borok testessége jellemzd, a Balatoni borokra enyhe kesernyés, manduldra emlékeztet6 iz
vilaggal.

rozé

A lazacszintél a vilagos piros arnyalatig terjed szinvilag jellemzé a Balatoni rozé borra.
Kozepes illatintenzitdsu rozéborokban a piros hisu gytimolcsok (szeder, malna, afonya,
meggy) illata mellett gyakran a vadrdzsa, akdcvirag és viola édeskés illatjegyek jelennek
meg. izében a lekerekedett savak, alacsony tannintartalom mellett a testesség jellemz6 a
balatoni rozé borokra egy a Balatoni borokra jellemz6 enyhén kesernyés lezarassal.

vOros

Rubinvords szind bor, mely a voros és bibor jegyekkel egésziilhet ki. Ude, gyiimélcsos illatu
vorosbor, melyben a piros husu bogyds gyimolcsok (szeder, malna, egres, szamadca) illata
kozepes intenzitassal jelenik meg, kiegésziilve enyhe poérkélt, fistos tonusokkal és gyakran
diszkrét animalis illatokkal. izében a kdzepes tannintartalom és alkoholtartalom
konnyedséget kdlcsondz a balatoni vorésbornak. Savai lekerekedettek és harmonikusan
simulnak a gyiimolcsos izekkel (szeder, malna, ribizli, meggy), melynek végén gyakran
egresre emlékeztets lezards jellemzd egy manduldra jellemz6 utdizzel.

11/2. Sz616b6l késziilt termékek kategdridi: pezsgs

I1/2A. Analitikai el6irasok

) Osszes Tényleges Maximalis Osszes Maximalis
Osszes e .
, alkohol- alkoholtartal illosav- cukor- kénessav-
Bortipus savtartalom
e/ tartalom om tartalom tartalom tartalom
[%vol] [%vol] (g/1] (g/1] (g/1]
1. | fehér 4,0-9,0 min. 8,0 9-15 1,08 * 235
2. | rozé 4,0-9,0 min. 8,0 9-15 1,08 * 235
3. | vOros 4,0-9,0 min. 8,0 9-15 1,08 * 235

* 2 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,,A” részének tablazata szerint
11/2B. Erzékszervi jellemz6k
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bortipus érzékszervi jellemzék

Szine halvanyzoldtél a vilagos arany arnyalatig valtozik. lllata a Balatonra jellemzé

1. | fehér fajtagazdagsag miatt mindig tide, enyhén aromatikus. izben lekerekedett savstruktira
jellemzé, illetve a fajtak sokszinliségébdl eredd illat-komplexitds és gylimolcsos izérzet.
A Balatoni rozék az élénk lazac szint6l a enyhén rdzsaszin szinig véltozik. Illatdban a piros

2 | roze bogyds gyUmf':')Icsékre (cseresznye, meggy) jellemzé kozepes intenzitast gyimaolcsosség
jelenik meg. Erett lekerekedett savak jellemzGek izében a Balatoni rozé pezsg6re, aminek
véglecsengésében a termétajra jellemz6 enyhe kesernyés izérzet fedezhet6 fel.
Rubinvoros szin jellemzi, mely voros és bibor szinl tdnusokkal egésziilhet ki. Illatara a piros

3. | voroés husu gyimolcsok markans dominancidja jellemzé. Lekerekedett savainak és visszafogott
tannintartalmdanak készonhet6en a Balatoni vords pezsg6ket a gylimolcsos izek uraljak.




8. szam VIDEKFEJLESZTESI ERTESIT 378

. KULONOS BORASZATI ELJARASOK

A bor édesitése: Amennyiben az édesités a terméidélitasara engedélyezett tertleten kivil torténik,
abban az esetben az édesitésratetet annak megkezdésételegkésbb 15 napon belll be kell
jelenteni az utols6 bor szarmazasi bizonyitvangti@ihegybirénak.

A sz6lomilivelés szabalyai:
1. asz616 mUivelésmaddia, térallasa:

a) a2006. szeptember 22. utan telepitett sz6l6iltetvények esetében:

i) mdvelésmdd: erny6, Moser, Sylvoz, alacsony- kozépmagas és magas kordon, Guyot, egyes
figgony, fejmuvelés, bakmdivelés
ii) Telepitett t6kehelyek szama: minimum 3 300 t6 / hektar.

b) a 2006. szeptember 22. el6tt telepitett sz6lGliltetvények esetében barmilyen, korabban
engedélyezett miuvelésmédu és telepitési sdrliségli sz6lGiltetvényrél szarmazé sz616bdl
késziilhet Balaton oltalom alatt allé foldrajzi jelzéssel ellatott boraszati termék a sz6l6lltetvény
termésben tartasaig.

2. rugyterhelés: 14 riigy/m?
3. asziret mddja: Kézi és gépi
4. asz6l6 minGsége:

a sz6l6 minimalis
bortipus cukortartalma Osszes
alkoholtartalomban kifejezve
BOR
1. | fehér 134,9 g/I - 8 %vol
2.| Rozé 134,9 g/I - 8 %vol
3. | voros 134,9 g/I - 8 %vol
PEZSGO
4. | fehér 134,9 g/I - 8 %vol
5.| Rozé 134,9 g/I - 8 %vol
6. | voros 134,9 g/I - 8 %vol

5. aszuret id6épontjanak meghatdrozasa: az illetékes hegykozségi tanacs dontése alapjan.
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IV. KORULHATAROLT TERULET
A korilhatarolt teriilet meghatarozasa:
Andocs, Abrahdmhegy, Alséors, Asz6f6, Badacsonytomaj, Badacsonytérdemic, Bak, Balatonakali,
Balatonalmadi, Balatonberény, Balatonboglar, Balatoncsicsd, Balatonederics, Balatonendréd,
Balatonfékajar, Balatonflired, Balatongyorok, Balatonhenye, Balatonkenese, Balatonkeresztur,
Balatonlelle, Balaton6szod, Balatonrendes, Balatonszabadi, Balatonszarszd, Balatonszemes,
Balatonszepezd, Balatonsz6l6s, Balatonudvari, Balatonvildgos, Becsehely, Bérbaltavar, Borgata,
Borszorcsok, Bohonye, Celldomolk, Csabrendek, Csapi, Csaford, Cserszegtomaj, Csoma, Csopak,
Csornyefold, Csurgd, Didskal, Doba, Dobri, Dorgicse, Egeraracsa, Eszteregnye, Fels6ors, Galambok,
Garabonc, Gyenesdias, Gyugy, Gyulakeszi, Hegyesd, Hegymagas, Héviz-Egregy, Holldd, Homokkomarom,
Kaposhomok, Kaposkeresztur, Kaptalantéti, Karad, Kemeneskapolna, Kercseliget, Kerkateskand, Kéthely,
Kisapati, Kissomlyd, Kéroshegy, Kotcse, Kévagdors, Koveskal, Latrany, Lengyeltdti, Lenti, Lesencefalu,
Lesenceistvand, Lesencetomaj, Letenye, Lovas, Magyarszerdahely, Marcali, Mencshely, Mesteri, Mihald,
Mindszentkalla, Monostorapdati, Monoszl6, Mosdds, Murardtka, Muraszemenye, Nagyberki,
Nagykanizsa, Nagyrada, Nagytilaj, Nemesgulacs, Nemesvita, Obudavar, Ordacsehi, Orosztony, Orvényes,
Pakod, Paloznak, Pécsely, Raposka, Révfiilop, Rezi, Rigyac, Salfold, Sarmellék, Saska, Somldjend,
Somldsz6l6s, Somldvasarhely, Somogysamson, Somogytur, Somogyzsitfa, Sojtor, Siimeg, Slimegpraga,
Szabadi, Szécsisziget, Szentantalfa, Szentbékkalla, Szentgyorgyvar, Szentjakabfa, Szigliget, Szolad,
Sz6l6sgyorok, Tagyon, Tapolca, Tekenye, Teleki, Tihany, Tormafélde, Tétszentmarton, Uzsa, Valkonya,
Varvolgy, Vaszoly, Vindornyalak, Vindornyasz6l6s, Visz, Vonyarcvashegy, Zajk, Zalabér, Zalahalap,
Zalakaros, Zalaszabar, Zalaszdntd, Zalaszentgrét, Zamardi, Zanka telepliléseknek a sz6l6 termd&helyi
kataszter szerint I. és Il. osztalyd hatarrészei
A Balaton oltalom alatt allé foldrajzi jelzés(i boraszati termék elGallitasahoz kizdrélag a lehatarolt
terméteriletrél szarmazé sz616 hasznalhaté fel.
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V. MAXIMALIS HOZAM

| bortipus | maximalis hozam
BOR

1 | feher 1%0 hl/ha seprds Ujbor vagy 17 t/ha sz616 kézi szlret esetén, 16,3 t/ha sz616
gépi szliret esetén

5 | roze 1%0 hl/ha seprds Ujbor vagy 17 t/ha sz616 kézi szlret esetén, 16,3 t/ha sz616
gépi szliret esetén

3 | voros 120 hl/ha S(,eprés Ujbor vagy 17 t/ha sz816 kézi szliret esetén, 16,3/ha sz4616 gépi
szliret esetén

PEZSGO

4 | feher 120hl/ha seprés Ujbor vagy 17 t/ha sz616 kézi sziret esetén, 16,3 t/ha sz616 gépi
szliret esetén

s | roze I%O.hl/.ha seprés’ Ujbor vagy 17 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 16,3 t/ha sz616
gépi sziret esetén

6. | veres 120 hl/ha seprds Gjbor vagy 17 t/ha sz616 kézi szlret esetén, 16,3 t/ha sz616

gépi szliret esetén
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VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK

engedélyezett fajtak

BOR

Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer silvaner, Budai, Chardonnay, Chasselas,
Csabagyongye, Cserszegi fliszeres, Csomorika, Ezerfurtd, Ezerjd, Furmint, Harsleveld, Irsai
Olivér, Juhfark, Karat, Kéknyeld, Kirdlyleanyka, Korai piros veltelini, Korona, Koévérszélg,
Kovidinka, Leanyka, Nektar, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Patria, Pinot blanc, Pintes,
Piros veltelini, Poloskei muskotaly,, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Rozalia, Rozsakd, Sarfehér,
Sarga muskotdly, Sauvignon, Semillon, Sziirkebarat Tramini, Zalagyongye, Zefir, Zeng6,
Zenit, Zeus, Zold szilvani, Zold szagos, Zo6ld veltelini, Viktoria gyongye, Viognier, Vulcanus,,
Kékoporté, Pinot noir,

Alibernet, Alicante Bouschet, Biborkadarka, Blauburger, Baluer frihburgunder, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csokasz6l6, Domina, Dornfelder, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
Kék bakator Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Menoire, Nero, Pinot noir, Rubintos,
Sagrantino, Syrah, Sziirkebarat, Tannat, Turan, Zweigelt

Alibernet, Alicante Bouschet, Biborkadarka, Blauburger, Baluer frihburgunder, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csdkasz6l6, Domina, Dornfelder, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
Kék bakator Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Menoire, Nero, Pinot noir, Rubintos,
Sagrantino, Syrah, Tannat, Turdn, Zweigelt

PEZSGO

Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer silvaner, Budai, Chardonnay, Chasselas,
Csabagyongye, Cserszegi fliszeres, Csomorika, Ezerfurtl, Ezerjd, Furmint, Harsleveld, Irsai
Olivér, Juhfark, Karat, Kéknyel(, Kirdlylednyka, Korai piros veltelini, Korona, Kévérsz6ls,
Kovidinka, Leanyka, Nektdr, Olasz rizling, Ottonel muskotdly, Patria, Pinot blanc, Pintes,
Piros veltelini, Poloskei muskotaly,, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Rozalia, Rozsakd, Sarfehér,
Sarga muskotaly, Sauvignon, Semillon, Szirkebarat Tramini, Zalagyongye, Zefir, Zeng6,
Zenit, Zeus, Z06ld szilvani, Z6ld szagos, Zold veltelini, Viktoria gyongye, Viognier, Vulcanus,
Alibernet, Alicante Bouschet, Biborkadarka, Blauburger, Baluer frihburgunder, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csokasz6l6, Domina, Dornfelder, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
Kék bakator Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Menoire, Nero, Pinot noir, Rubintos,
Sagrantino, Syrah, Tannat, Turdn, Zweigelt

Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer silvaner, Budai, Chardonnay, Chasselas,
Csabagyongye, Cserszegi fliszeres, Csomorika, Ezerflrtdl, Ezerjd, Furmint, Harsleveld, Irsai
Olivér, Juhfark, Karat, Kéknyeld, Kiralyleanyka, Korai piros veltelini, Korona, Koévérszélg,
Kovidinka, Leanyka, Nektar, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Patria, Pinot blanc, Pintes,
Piros veltelini, Poloskei muskotély,, Rajnai rizling, Rizlingszilvadni, Rozalia, Rézsakd, Sarfehér,
Sarga muskotdly, Sauvignon, Semillon, Sziirkebarat Tramini, Zalagyongye, Zefir, Zeng6,
Zenit, Zeus, Zo6ld szilvani, Zold szagos, Zold veltelini, Viktoria gyongye, Viognier, Vulcanus,
Alibernet, Alicante Bouschet, Biborkadarka, Blauburger, Baluer friihburgunder, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csdkasz6l6, Domina, Dornfelder, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
Kék bakator Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Menoire, Nero, Pinot noir, Rubintos,
Sagrantino, Syrah, Tannat, Turan, Zweigelt

8. szam
|b0rt|'pus
1. | fehér
2. | rozé
3. | vOros
4. | fehér
5.|rozé
6. | Voros

Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer silvaner, Budai, Chardonnay, Chasselas,
Csabagyongye, Cserszegi fliszeres, Csomorika, Ezerfurtl, Ezerjd, Furmint, Harsleveld, Irsai
Olivér, Juhfark, Karat, Kéknyell, Kirdlylednyka, Korai piros veltelini, Korona, Kévérsz6ls,
Kovidinka, Leanyka, Nektdr, Olasz rizling, Ottonel muskotdly, Patria, Pinot blanc, Pintes,
Piros veltelini, Poloskei muskotdly,, Rajnai rizling, Rizlingszilvadni, Rozalia, Rézsakd, Sarfehér,
Sarga muskotaly, Sauvignon, Semillon, Szirkebarat Tramini, Zalagyongye, Zefir, Zeng6,
Zenit, Zeus, Z06ld szilvani, Z6ld szagos, Zold veltelini, Viktoria gyongye, Viognier, Vulcanus,
Alibernet, Alicante Bouschet, Biborkadarka, Blauburger, Baluer frihburgunder, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csokasz6l6, Domina, Dornfelder, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
Kék bakator Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Menoire, Nero, Pinot noir, Rubintos,
Sagrantino, Syrah, Tannat, Turdn, Zweigelt
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VII. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

VIi/1. BOR

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A Balaton té koriil fekvé hat borvidék alkotta Balaton oltalom alatt allé foldrajzi jelzés teriiletének
legfontosabb kdz6s természeti tényezdjét a Balaton kozelsége jelenti. Kozép-Eurdpa legnagyobb felliletd
tava jelentésen moédositja a terilet kontinentadlis klimajat: a nagy viztdmeg hatdsara a nyar hlivésebb, a
levegd parasabb és a tél enyhébb az azonos szélességi fokon elhelyezkedd eurdpai terileteknél.

A Balaton temperald hatdsa mellett fontos kiemelni azt a tényt, hogy a Balaton északi partjatol
tavolabb huzédd Bakony-hegység védi a medencét a hideg északi és nyugati szelek betdrésétél, melyek
hatasaként a havi atlagh6mérséklet a legmelegebb hdnapokban sem emelkedik 53 év atlagaban 25 °C
folé, Az évi kozéphémeérséklet magasabb az atlagosnal 9-11 °C, az évi napstitéses orak szama: 1900 Ora
korul alakul. Az évi atlagos csapadékmennyiség 650 mm.

A Balaton lehatarolt terméteriileten a sz616k altaldban a Balaton té kérnyéki domb- és hegyoldalak
déli, délkeleti és délnyugati d(ilGin terilnek el.

Talajat tekintve a Balaton lehatdrolt termdteriilet jellegzetes talaja a Rhamann-féle
agyagbemosddasos barna erdétala;j.

2. A borok leirdsa

A Balatoni borokra jellemz6 frissesség, érett savstruktura, és testes borok alapoztak meg a balatoni
borok hirnevét az évezredek folyaman. A balatoni tdj és a kdrnyez6 hegy- és domboldalak torténete
elvdlaszthatatlan a sz616-és borkultura térténetétdl, azzal szervesen 6sszekapcsolodik.

A torténeti leirasok szerint a terileten a rdmai kort megel6z6en foglalkoztak az itt él6k sz616- és
bortermesztéssel. A rdmai korban Pelso-nak nevezett Balaton fejlett sz6I6kulturajara utal a t6 nyugati
medencéjében végzett dsatdsok soran fellelt, a bortermesztéshez és borkdstoldshoz kothetd eszkozok. A
kornyék borkulturdja az okorban Probus csdszar intézkedéseinek kdszonhetbéen lendilt fel, és a
Borostyan kéuton keresztil kerilt értékesitésre az észak-eurdpai orszagok irdnyaba.

A kozépkori Magyarorszagon a Balaton kornyéki borok presztizsét jél mutatja az a tény, hogy a
foldesuraknak kivaltsag volt Balaton kérnyéki sz6l6uradalmat kapni kirdlyhoz vald hiségik jutalmaul. A
sz6l6- és borkultura fejlédése tekintetében fontos kiemelni azokat az egyhazi birtokokat, és
monostorokat, melynek kdszénhet6en a Balatoni borok hosszu idén keresztiil az egyhazi liturgia kedvelt
miseborai voltak hazankban és kiilfoldon is. A Balatoni bor hirnevét mutatja, hogy a helyi egyhazi rendek
legfontosabb bevételi forrdsat a bor jelentette a kozépkorban.

Mas magyar borvidékkel szemben, a Balaton kornyékén a torok vészt kbvetGen letelepiilt idegen ajku
lakossag a helyi, autochton fajtak (pl.: Bakator, Juhfark, Kéknyel(, Pintes) termesztését folytattdk a
vidéken, melyek toébbsége a pontusi fajtakorbe tartozik. A filoxéra vészig ezek a borok alapoztak meg a
Balatoni borok hirnevét a kdzeli eurdpai orszagokban.

A Balatoni sz6l6termel6k tomegét ugyan gazdasagilag ellehetetlenitette a filoxéra jarvany, de a
borrégidé viszonylag rovid id6 alatt visszaszerezte egykori hirnevét. A teriileten ekkor megjelené Olasz
rizling és Szlirkebarat mara a régid nevétsl elvalaszthatatlan fajtanak tekinthet6. A masodik
vildghdboruig a Balatoni borok keresett termékek voltak az eurdpai (német, osztrak, skandinav) és a
tengeren tuli (Egyesiilt Allamok) orszagokban is.

A régié termdétdjanak egyediségét és hirnevét mutatja, hogy az allamszocializmus id&szakaban a
visszafogott nyugati borexport ellenére ,Balaton” néven szdllitottak borokat a nyugat-német piacra,
melyek keresett és kedvelt termékeknek szamitottak ezen idészakban is.

A magyar nemesitésli, a helyi 6koldgiai adottsagokhoz adaptdlédott aromatikus fajtak (pl.: Irsai
Olivér, Cserszegi fliszeres, Zeus) termesztésbe vonasaval kdnnyen alkalmazkodott a borrégio az elmult
husz év fogyasztoéi elvarasaihoz.
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A Balatoni borok hirnevét az elmult szaz évben segitette el a té turisztikai fejlédése. Az ide érkezd
turistak szamara a sz6l6hegyek fontos tajépit6 elemet jelentenek. A bordszatnak a Balatoni turizmusban
betoltott torténelmi szerepét mutatja, hogy az 1904-ben megalapitott Balatoni Szovetségnek tobb
borvidék a lapito tagja volt.

A kilonb6z6 borutakon és boriinnepek alkalmaval kozvetlenil is megismerkedhetnek a balatoni
termel6k boraival, melyet lakdhelylikre hazatérve is szivesen fogyasztanak és keresnek.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A Balaton egyedi szubmediterran-kontinentalis klimajanak koszénhetéen a sz6l6 novekedéséhez
egész évben biztositottak az optimalis feltételek: a Balaton té viztomegének nyari hdsité hatdsa,
valamint a vizpdarolgasbdl adédd magasabb relativ paratartalom miatt a Iégkdri aszaly és az aszalynapok
szdma alacsony. A téli és a tavaszi csapadékot j6l megbrzé agyagbemosddasos barna erétalajok allandé
vizellatasat biztositanak a sz6l6 névekedésének. Ezen egyediilalld klimatikus és talajtani viszonyoknak
koszonhetGen a kritikus nyari id6szakban a sz616 fejlédése folyamatos, stressz faktoroktdl mentes, igy a
borban a vegetdlis és fiilledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg.

A Balaton vizfellletének reflektalé hatdsara tobb fény éri a Balatoni Ultetvényeket a domb- és
hegyoldalakon, mint ami az atlagos napsiitotte érak szamabol kdvetkezne. Kiilondsen fontos ez a tény a
mediterran anticiklonok biztositotta hosszu, napos Gsz folyaman. A Balatoni termel6k altal évszazadok
Ota termesztett kozepes (pl.: Juhfark, Chardonnay, Rizlingszilvani) és késGi érésu fajtak (pl.: Olasz rizling,
Szirkebarat) is magas cukorfokkal sziretelhet6k, igy a Balatoni borok testesek, telt izérzet(iek,
zamatosak.

A magas relativ paratartalmu nyari levegét a Bakony hegység iranyabdl esténként lezdduld hdvos
szellSk frissitik fel. Ez az allandd légmozgas a sz616n a gombas megbetegedések elterjedését fékezi, igy a
sz616 egészségesen sziiretelhetd. igy a Balatoni borok gyiimélcsosek, savai lekerekedettek, érettek, rozé-
és vorosborok esetében a tanninok selymesek és elegansak.

A fajtaszerkezetbdl és a borok érzékszervi adottsagaibdl adéddan a Balatoni borok a kiilfoldi vasarlok
kozott is kedvelt terméknek tekinthet6. Ennek sikerét mutatja, hogy a borrégidban termelt borok
egyotode kilpiacokon (pl.: Oroszorszag, Lengyelorszag, Kina, Németorszag) keriil értékesitésre.

A Balatoni borok hirnevének és minGségének legjelentGsebb szakmai elismerését jelzi, hogy a
legrangosabb magyar bordaszati dijat, az 1991-t6l évente kihirdetésre keriil§ ,Ev bortermelGje”
kitlintetést, 4 alkalommal Balatoni borasz vehette at.
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VIl/2. PEZSGO

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A Balaton té koriil fekvé hat borvidék alkotta Balaton oltalom alatt allé féldrajzi jelzés teriiletének
legfontosabb k6z0s természeti tényezGjét a Balaton kozelsége jelenti. Kozép-Eurdpa legnagyobb felilet(
tava jelentésen moédositja a terilet kontinentadlis klimajat: a nagy viztdmeg hatdsara a nyar hlivésebb, a
levegl parasabb és a tél enyhébb az azonos szélességi fokon elhelyezked6 eurdpai teriileteknél.

A Balaton temperalé hatdsa mellett fontos kiemelni azt a tényt, hogy a Balaton északi partjatol
tavolabb huzédd Bakony-hegység védi a medencét a hideg északi és nyugati szelek betdrésétél, melyek
hatasaként a havi atlaghémérséklet a legmelegebb hénapokban sem emelkedik 53 év atlagaban 25 fok
folé, Az évi kozéphémeérséklet magasabb az atlagosnal 9-11 °C, az évi napsitéses 6rak szama: 1900 o6ra
koril alakul. Az évi atlagos csapadékmennyiség 650 mm.

A Balaton lehatdrolt termé&terileten a sz616k altalaban a Balaton té kérnyéki domb- és hegyoldalak
déli, délkeleti és délnyugati d(ilSin terilnek el.

Talajat tekintve a Balaton lehatdrolt termdteriilet jellegzetes talaja a Rhamann-féle
agyagbemosdddsos barna erdétala;.

2. A borok leirdsa

A Balatoni pezsgé minGségét elsésorban az itt termelt kiivé borok min&sége garantdlja, melyekre a
frissesség, és a pezsgdsités szempontjabdl nélkildzhetetlen érett és markans savstruktura jellemzé. A
Balatoni pezsgé meghatarozé iz jegye a gylimolcsosség, mely hosszan kdszén vissza a bor izében.

A csodalatos balatoni tdjon termelt pezsgd torténete az elmult hatvan évre vezethetd vissza. A
pezsgd készités kozpontjainak infrastrukturalis beruhdazdsai ekkor valdsult meg a borrégidban, melyek
szakmai sikerén azéta tobb helyi pincészet is fejlédésnek indult, és Oregbitették a Balatoni pezsgék
hirnevét.

A Balatoni pezsg6k hirnevét mutatja, hogy a borrégidban el8allitott pezsgék a magyar pezsgbpiac
kozel egyharmadat adjak.

A Balatoni pezsg6k min8ségét a nagyszamu fajtak kilonleges harmonidja garantalja. Ezt a széles
fajtakort az itt letelepedd, soknemzetiségli lakossag alakitotta ki az évezredek folyaman:

e helyi jelent6ségl, a honfoglald6 magyarok altal behozott (pontusi fajtacsoport) fajtak
leszarmazottjainak tekinthetd fajtak (pl.: Kéknyell, Bakator, Juhfark, Pintes);
o f6ként a filoxéravészt kovetGen megjelend nyugati (occidentalis) fajtacsoportba tartozo fajtak
(pl.: Chardonnay, Olasz rizling, Szirkebarat);
* a modern korban megjelent, a helyi 6koldgiai adottsdagokhoz nemesitett fajtak (pl.: Zeus,
Zenit, Csereszegi fliszeres) helyi nemesités( fajtak
egylttes jelenléte jellemz6 a Balatoni borrégidban.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A sokszin( Balatoni fajtaszerkezetbdl adéddan, az itt késziilt kiivék hazasitasanak 6sszhangja jelenti a
Balatoni pezsgb6k diszkrét, ugyanakkor elegans illatdanak és a gylimolcsos izérzet alapjat. A Balatoni
pezsgbk gyimolcsds és komplex izérzete és illatstrukturaja visszavezethet6 a kilonboz8 fajtakorbe
sorolt fajtdkra, melyeket a Balatonon termesztenek.

A Balatoni pezsg6k gylimolcsos karakterének masik kornyezeti hatasat az jelent, hogy a magas relativ
paratartalmu nyari leveg6t a Bakony hegység iranyabdl esténként lezdduld hlvos szellSk frissitik fel. Ez
az allando légmozgds a sz616n a gombas megbetegedések elterjedését fékezi, igy a sz616 egészségesen
szliretelhetd.

A Balaton egyedi szubmediterran-kontinentalis klimajanak kdszénhetéen a sz6l6 novekedéséhez
egész évben biztositottak az optimalis feltételek: a Balaton té viztomegének nyari hdsité hatdsa,
valamint a vizparolgasbdl adédo magasabb relativ paratartalom miatt a |égkori aszaly és az aszalynapok



8. szam VIDEKFEJLESZTESI ERTESIT 385

szdma alacsony. A téli és a tavaszi csapadékot j6l megbrzé agyagbemosddasos barna erétalajok allandé
vizellatasat biztositanak a sz6l6 névekedésének. Ezen egyediilalld klimatikus és talajtani viszonyoknak
koszonhetGen a kritikus nyari id6szakban a sz616 fejlédése folyamatos, stressz faktoroktél mentes, igy a
pezsgbben a filledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg.

A Balaton vizfelliletének reflektalé hatdsara tobb fény éri a Balatoni (ltetvényeket a domb- és
hegyoldalakon, mint ami az atlagos napsitotte orak szamabal kdvetkezne. Kiilondsen fontos ez a tény a
mediterran anticiklonok biztositotta hosszu, napos Gsz folyaman, ezért a Balatoni pezsgbk testesek, telt
izérzetliek, zamatosak.

A Balatoni pezsg6k hirnevének és minGségének legjelentGsebb szakmai elismerését jelzi, hogy a
legrangosabb magyar bordaszati dijat, az 1991-t6l évente kihirdetésre keriil§ ,Ev bortermelGje”
kitiintetést, elsé alakalommal a pezsg6készit6k koziil, a Balatoni borrégiéban dolgozé Garamvari Vencel
vehette at 2006-ban.
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Viil. TOVABBI FELTETELEK

VIlI/1  Jel6lési szabalyok:
a) a borok esetében az oltalom alatt allé6 foldrajzi jelzés kifejezés helyettesitheté a ,tajbor”
hagyomadnyos kifejezéssel
b) a jelolheté hagyomanyos kifejezések, egyéb korlatozottan hasznalhatd kifejezések, illetve
készitési modra utald kifejezések, illetve egyéb, szabalyozottan hasznalhato kifejezések:
,barrique” -
- & o 2 A 9
»barrique-ban 0o £ - c o b 5
. ” > © — C = = N -~
erjesztett” v. o e < 9 o . 89 g >
, , [T > = ) o] = ® o [
bortipus »...horddban 5> 8o o ~ = G O S ©
. ” N C g S 4 %) o 9 <
erjesztett \3 ) Z N s S5 £ 3
barrique-ban érleltv. | 2 > 3 ] 3
4 4 7 qJ 5 + ©
»...horddéban érlelt
BOR
1. | Fehér + + + + + - - -
2. |Rozé - + + + - - - - +
3.| Voros + + + + - + - - +
PEZSGO
4. | Fehér - - - - + - + + +
5. | Rozé - - - - - - + + +
6. | Voros - - - - - - + + +

+: engedélyezett a jeldlése

-: nem engedélyezett a jeldlése

A kiszerelésre vonatkozo szabalyok: Valamennyi kiszerelési mod megengedett

Az illetékes helyi borbiralé bizottsag kijel6lése: a Balatoni Borrégio Bormindsit6 Bizottsaga

Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések:

Vviil/2
viil/3
Vviil/4
a)
b)
VIIl/5

a)

Nyilvantartasok

i) keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz616- és borszarmazasi) példanyai;

ii) forgalomba hozatali engedélyek masolatai;

iii) A Balaton termékleirast benyujtd borvidékek hegykodzségi tanacsai altal meghatarozott
helyszini szemlékrdl sz616 jegyz6konyvek, dokumentumok;

iv) pincekdnyv;

v) Sz6lGterilet illetve pince helye szerint illetékes hegybird altal az oltalom alatt allo féldrajzi
jelzéses termék elGallitéjardl, a hegykozségi informatikai rendszerben (tovabbiakban:
HEGYIR), vezetett nyilvantartasok (lltetvénykataszter, pincekataszter)

Bejelentések

i) Termelési szandék bejelentése: A Balaton oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés( bordszati termék
termelésének — beleértve a sz6l6 alapanyag termelést is — megkezdésekor koteles a
teriletileg illetékes hegykdzségnél termelési szandékat bejelenteni. Ez a bejelentés
visszavonasig érvényes.

77 7

Termék el6allitasa a lehatarolt terméteriileten kiviil:

Tolna megye: Aparhant, Bataapati, Bikacs, Bonyhad, Bonyhddvarasd, Bélcske, Dunafdldvar,
Dunaszentgyorgy, Duzs, Facdnkert, Felsényék, Grabdc, Gyonk, Gyoére, Gyorkony, Hbgyész,
Iregszemcse, lzmény, Kisdorog, Kismdanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Madocsa,
Magyarkeszi, Moragy, MO6csény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymanyok,
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b)

c)

d)

e)

Nagyszokoly, Ozora, Paks, Pincehely, Regoly, Sarszentl6rinc, Simontornya, Tamasi, Tengelic,
Tevel, Tolna, Tolnanémedi, Varalja, Zavod, Alséndna, Alsényék, Bdata, Bataszék, Decs, Harc,
Kakasd, Kéty, Medina, Ocsény, Sidagard, Szalka, Szekszard, Vardomb, Zomba

Fejér megye: Bicske, Csabdi, Alcsutdoboz, Etyek, Felcsut, Gyurd, Kajaszd, Martonvasar, Tordas,
Val, Gardony, Kapolnasnyék, Nadap, Pakozd, Pazmand, Sukord, Velence, Csdkberény, Csokakd,
Mor, Pusztavam, Soréd, Zamoly, Aba, Igar, Lajoskomarom, Mez6komarom, Seregélyes,
Szabadhidvég

Komdarom-Esztergom megye: Aszar, Barsonyos, Csaszar, Csép, Ete, Kerékteleki, Kisbér,
Nagyigmand, Vérteskethely, Baj, Bajot, Dunaalmas, Dunaszentmiklds, Esztergom, Kesztdlc, Kocs,
Labatlan, Mocsa, Neszmély, Nyergesujfalu, Mogyordsbanya, Siitt6, Szomdd, Tata, Tat, Tokod,
Vértessz616s

Baranya megye: Helesfa, Kispeterd, Mozsgd, Nagypeterd, Nyugotszenterzsébet, Szigetvar, Boda,
Cserkut, Hosszuhetény, Ivanbattydn, Keszli, Kiskassa, Kb&vagosz6lés, K6vagot6ttos,
Mecseknadasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely, Kisjakabfalva, Babarc, Bar, Boly, Dunaszekcsd,
Hassagy, Lanycsok, Mariakéménd, Mohacs, Monyordéd, Nagynyarad, Olasz, Szajk, Szederkény,
Versend,

Zala megye: Keszthely
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IX. ELLENORZES
1. A termékleirds ellenérzésére kijelolt szervezetek:
A termékleiras betartasanak hatdsagi ellen6rzését a hatalyos jogszabaly altal kijel6lt hatdsagok végzik el.
Jelenleg hatdlyos jogszabalyok szerinti hatdsag:
(1) Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Boraszat Igazgatdsag
1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.
Tel.: +36 1 346-09-30
Fax.: +36 12124978
e-mail.: bmi@nebih.gov.hu
Web.: http://www.nebih.gov.hu

(2) Kormanyhivatalok:

Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503 370

Fax: +36 76 487 052

e-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
7623 Pécs, Rakdczi ut 30.

Tel.: +36 72 512 450

Fax.: +36 72 512 451

e-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.

Tel.: +36 66 528 180

Fax: +36 66 454 878

e-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, DAczy Jozsef ut 6.

Tel.: +36 46 515 700

Fax: +36 46 515 701

e-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6720 Szeged, Deak Ferenc u. 17.

Tel.: +36 62 553 470

Fax: +36 62 426 311

e-mail: csongrad@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Megyei Kormanyhivatal Mez8gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.

Tel.: +36 22 315 460
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Fax: +36 22 502 064
e-mail: fejer@mgszh.gov.hu
Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer

Gy6r-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9028 Gyobr, Arato u. 5.

Tel.: +36 96 529 330

Fax: +36 96 529 333

e-mail: gyor@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: +36 52 523 800

Fax: +36 52 523 801

e-mail: hajdu@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Sz6vetkezet ut 6.

Tel.: +36 36 510 765

Fax: +36 36 510 755

e-mail: heves@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: +36 56 505 377

Fax: +36 56 505 371

e-mail: szolnok@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komdarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Gydri ut 13.

Tel.: +36 34 310 909

Fax: +36 34 305 771

e-mail: komarom@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Nograd Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3100 Salgotarjan, Baglyasi ut 2.

Tel.: +36 32 521 500

Fax: +36 32 521 524

e-mail: nograd@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
1135 Budapest, Lehel u. 43-47.
Tel.: +36 1 329 7017
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Fax:+36 1317 6231
e-mail: pest@mgszh.gov.hu
Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Petdfi tér 1-3.

Tel.: +36 82 527 580

Fax: +36 82 315 023

e-mail: somogy@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: +36 42 508 300

Fax: +36 42 508 311

e-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Megyei Kormanyhivatal Mez&gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: +36 74 529 869

Fax: +36 74 415 688

e-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvhivatal.hu/hu/tolna

Vas Megyei Kormanyhivatal Mez8gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Zanati ut 3.

Tel.: +36 94 314 093

Fax: +36 94 327 852

e-mail: vas@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: +36 88 590 472

Fax: +36 88 407 347

e-mail: veszprem@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Biré Marton u. 38.

Tel.: +36 92 550 570

Fax: +36 92 550 571

e-mail: zala@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellen6rzések kore és médja:
- A boraszati termékek analitikai tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal el6tt;
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- A boraszati terméket el8allité Gzem adminisztrativ ellenérzése a gazdasagi akta alapjan, illetve
helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellen6rzési terv alapjan;

- Kockazatelemzésen alapuld ellenGrzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat a
forgalomba hozott boraszati termékek esetén;

- szarmazasi bizonyitvanyok valdsagtartalmanak ellenérzése.
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X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellendrzési pontok

Ellendrzés modszere

Igazolé dokumentum

Illetékes szervezet

I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt
termdéhelyen
helyezkedik el

Adminisztrativ
ellendGrzés:
HEGYIR és VINGIS
alapjan

Hegyir elektronikus
adatlap

teriletileg illetékes
hegykozségi tandcs

Sz6l6ultetvényre
vonatkozo el6irasok
ellenérzése:

(fajta, sor és
t6tavolsag,
Ultetvénysdrliség,
muvelésmad,
tamrendszer, atmeneti
intézkedések stb.)

e Adminisztrativ
ellendérzés:
HEGYIR,

¢ Kockazatelemzésen
alapulé helyszini
ellen6rzés

Helyszini szemlérdl
készilt jegyz6konyv

teriletileg illetékes
hegykozségi tanacs

Pincetechnoldgia

e Adminisztrativ
ellenérzés:
HEGYIR,

¢ Kockdazatelemzésen
alapulé helyszini
ellen6rzés

e Helyszini szemlérdl

késziilt jegyz6konyv

teriletileg illetékes
hegykozségi tanacs

Il. Evjaratfiiggd elemek

11-1 Sz616 eredetének igazolasa

Potencialis ¢ Kockazatelemzéses Helyszini szemlérdl teriletileg illetékes
terméshozam helyszini ellen6rzés készlt jegyz6konyv | hegykdzségi tanacs
Sziiret ¢ Kockazatelemzéses Helyszini szemlérdl teriletileg illetékes

helyszini ellen6rzés(

e Adminisztrativ
ellen6rzés

késziilt jegyz6konyv
Szireti jelentés,
sz6l6s szarmazasi
bizonyitvany
kérelem

hegykozségi tandcs

Sz6l6 mennyiségének
és minGségének
ellendérzése

Szireti jelentés és
sz616 szarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellen6rzés

e Kockazatelemzéses
helyszini ellenGrzés

e Kiadott szarmazasi

bizonyitvany

Helyszini szemlérdél
készilt jegyz6konyv

teriletileg illetékes
hegykozségi tanacs

Sz616 szarmazasat igazolé dokumentum

SzG6l6szarmazasi
bizonyitvany

Sz6I16 terilete
szerint illetékes
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hegykozség
hegybirdja

ll-1l Bor eredetének igazolasa

Sz616 eredetének és
mindségének
ellen6rzése

Sz616 szarmazasi
bizonyitvany
adminisztrativ
ellen6rzése

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Sz616 teriilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljarasok

Pincekonyv,
borszarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellen6rzés

Kockazatelemzésen
alapulé helyszini
ellen6rzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany;

Helyszini szemlérd6l
készilt jegyz6konyv

Sz616 teriilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

terlletileg illetékes
hegykozségi tandacs

Bor szarmazasat igazolé dokumentum

Els6é borszarmazasi
bizonyitvany

Sz616 teriilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

lll. Forgalomba hozatal

llI-1 Bor eredetének igazolasa

Bor eredetének
ellen6rzése

Els6 borszarmazasi
bizonyitvany
adminisztrativ
ellen6rzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljarasok

Pincekonyv,
borszdrmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellen6rzés

Kockazatelemzésen
alapulé helyszini
ellen6rzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany;

Helyszini szemlérdl
készilt jegyz6konyv

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

teriletileg illetékes
hegykozségi tanacs

Bor szarmazasat igazolo dokumentum

Borszarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

llI-11 Bor forgalomba hozatali eljaras

Mintavétel

Balatoni Borrégio
szabalyzata szerinti

Mintavételi
jegyz6konyv

teriletileg illetékes
hegykozségi tanacs
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8. szam VIDEKFEJLESZTESI ERTESHT
mintavétel
Organoleptikus o Erzékszervi birdlat és |* Erzékszervi Balatoni Borrégio
paraméterek mingsités mingsitési Bormingsité
jegyz6konyv Bizottsaga
Analitikai paraméterek ¢  Analitikai vizsgalat e Analitikai vizsgdlat  |»  Akkreditalt
jegyz6konyve laboratérium
A kozfogyasztasra e Kockazatelemzés o Erzékszervi e Akkreditalt
forgalomba hozott  Prébavasérlas mindsitési laboratérium
termékek ellen6rzése jegyz6konyv e Balatoni Borrégio
e Analitikai minGsités Bormindsit6
jegyz6konyv Bizottsaga

A Vidékfejlesztési Ertesit a Szerkessbizottsag kozreiikodésével a Vidékfejlesztési Minisztérium szerkieszt
A Szerkeszibizottsag elntke: Dr. Bottlik Gyula

A szerkesziség cime: Budapest V., Kossuth Lajos tér 11.

A Vidékfejlesztési Ertesithiteles tartalma elektronikus dokumentumként a
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-minisiten/ honlapon érhétel.

Felebs kiado: Dr. Bottlik Gyula




