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Kdzlemények

A géntechnoldgiai hatésag kdzleménye engedély tepeteinek tarsadalmi konzultacio érdekében
torténoé kozzétételésl

A CEVA Phylaxia Zrt. (cim: 1107 Budapest Szallady a tovabbiakban: kérelm@zrészére, a
baromfipestis-virus F génjét kifejgzgéntechnologiaval maédositott pulykaherpesz-vinastalmazoé
Vectormune ND vakcina (tovabbiakban: vakcina) nengdlomba hozatali célu kibocsatdsanak végzését
— a Géntechnologiai Testiilet (tovabbiakban: TeBtiBed 2012-14. szamua véleményének, valamint a
Gyodgyszerészeti és Egészségugyi ddieg- és Szervezetfejlesztési Intézet (tovabbiakbgészséglgyi
szakhatosag) OGYI1/36724-4/2012. szamu szakhatosdigisfoglalasanak figyelembevételével a
kérelemben, tovabba az annak mellékletét k&pdakumentacioban foglalt, valamint egyitleg az
alabbi feltételek betartasa mellett

engedélyezem:

* a keletke# hulladékot, beleértve az allatok Urulékét, alonam@y, tollat, tetemeit, valamint a
vakcinalas soran alkalmazott eszkdzoket, mint uPgsgéhulladékot kell gijteni, szallitani és
artalmatlanitani;

* akisérlet vegén a vakcinalt allatok mindegyikékédi irtani és égetéssel meg kell semmisiteni;

e az 0sszes elvégzett vizsgalat eredményét, a Kisalmtt elkészitett jegykonyveket,

Ve

szamitott 30 napon belll zaro jelentés formajabardsfigom részére megkuildeni szikséges.
Az engedély a kiadas napjatol szamiloévig érvényes

A kozigazgatasi eljarasért a kérelfiez géntechnoldgiai tevékenység engedélyezéséétefid
igazgatasi szolgaltatasi dijakrél sz6lo 138/2004.23.) FVM rendelet 1. szamua melléklet I. fejezetk
4. pontjdban meghatarozott 300.000 Ft 6ss2ggzgatasi szolgaltatasi dijat megfizette. Azrédgasoran
egyeb eljarasi koltség nem merdlt fel.

A jelen hatarozatommal engedélyezett tevékenységoetése érdekében, joder hatarozatom
masolati példanyait tdjékoztatasul megkildéom a epdmtoldgiai modositasnak tekinténdvalamint
annak nem mibsuls eljarasokrol és a géntechnoldgiai tevékenysegdattésére jogosult hatosagokrol
sz0ol6 111/2003. (XI. 5.) FVM-GKM-ESZCSM-KvWM egyés rendelet 3. §8-aban meghatarozott
hatosagoknak.

Hatarozatom a kozléssel joger ellene kozigazgatasi uton jogorvoslatnak helygcan A
hatérozat birdésagi felllvizsgalatat — jogszabatgsée hivatkozéassal — a kozkdsszamitott 30 napon
belll keresettel lehet kérni adwarosi Kozigazgatasi és Munkalgyi Birdsagtol. Aesetlevelet a
Fovarosi Kdzigazgatasi €és Munkalgyi Birésagnak kiellezni, de hatdsagomnal kell harom példanyban
benyujtani vagy ajanlott kildeményként postara adni

Indokolas
A kérelme®d 2012. szeptember 3. napjan, baromfipestis-virgerjét kifejed géntechnolégiaval

moédositott pulykaherpesz-virust tartalmaz6 VectaorenlND vakcina nem forgalomba hozatali célu
kibocsatasanak végzeése targyaban engedélykéreyimgnth be Hatdsagom részére.
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Az engedély iranti kérelmet a géntechnolégiai tevsisegsl szold 1998. évi XXVII. torveny
(tovabbiakban: Gtv.) 8. § (1) bekezdése, valamib@/®d. § alapjan megvizsgalva megallapitottam, hogy
a kérelem eleget tesz a vonatkoz6 jogszabajiadoknak.

A Kérelem szerint a ledlt allatok emberi fogyaseakerilnének. Mivel a vakcinaban talalhato
élé, géntechnoldgidval modositott mikroorganizmus azdégai Unibban nem rendelkezik forgalomba
hozatali engedéllyel, a Kérelemben foglaltaktéé®kn, a vakcinaval kezelt allatok nem keriilhetnela be
taplaléklancba, azaz nem hozhatéak forgalomba.

A koOzigazgatasi hatosagi eljards és szolgaltattedaabs szabalyairdl sz6lo6 2004. évi CXL.
torveny (Ket.) 29. 8 (3) bekezdéséné&l pontja alapjan, SF/542-1/2012. Ugyiratszamon, 2012
szeptember 7. napjan kelt levelemben a Kérefingzesitettem az eljards meginditasarol.

Az engedélyezés iranti dokumentaciot testiletiméleyezés céljabol a Testllet részére, valamint
szakhatosagi allasfoglalas céljabol az egészségsapkhatdésag részere SF/542-4/2012. és SF/542-
2/2012. ugyiratszdmokon 2012. szeptember 7. és .28i@ptember 11. napjan megklldtem. Az
allatgyogyaszati termékeaMr szolé 128/2009 (X. 6.) FVM rendelet alapjan a ciak gyakorlati
kiprobalasahoz a Nemzeti Eleimiszerlanc-biztonstigatal Allatgyogyaszati Termékek lgazgatésaganak
(tovabbiakban: NEBIH ATI) engedélye is szilkségesveMa Hatésagomhoz benytjtott dokumentacio
nem tartalmazott informéciot a vakcina gyakorl@rébaldsara vonatkozdan, 2012. december 21. napjan
kelt végzésemben belf6ldi jogsegély keretében tajesitast kértem a NEBIH ATI-t6l, hogy a Kérelniez
rendelkezik-e a gyakorlati kiprobalasra vonatkoagezlélykérelemmel.

A NEBIH ATI 2013. januar 7. napjan érkezett tajélatasa szerint a Kérelmezendelkezik a vakcina
gyakorlati kiprobalasara vonatkoz6 engedélykéreleinm

A Testllet 2012. szeptember 27. napjan megtartégien a kérelmet megtargyalta és a tobbségi
testileti vélemény — a Koérnyezetvédelmi Albizottsiigebbségi véleménye ellenére — a kisérleti
kibocsatas engedélyezését javasolta. A Testlulatyeaetvedelmi Albizottsaga kifogasolhaténak itélte
baromfik emberi fogyasztasra toréébocsatasat.

Targyi Ugyben az egészségugyi szakhatosag OGYIBE7Z012. Ugyiratszamu 2012. oktdber 5.
napjan érkezett allasfoglaladsaban a kérelembert jglintechnoldgiai tevékenység engedélyezéséhez
eléirasok nelkil hozzajarult.

B/HU/12/01 bejelentési szamon a vonatkozé jogsyaliabk megfeldlen az Eurdpai Bizottsag
altal fenntartott elektronikus fellletre (SNIF) aér&lem feltdltésre kerllt mas Eurdpai Unio
tagallamainak illetékes hatésagai szamara, amébzrevétel nem érkezett.

Mindezek alapjan a rendelkerészben foglaltak szerint dontéttem.

Az ugyintézeési hatariida Gtv. 10/A. 8§ (1) bekezdése alapjan 90 nap. Aaniézési hatarisbe a
hianypotlasra, jogsegélyeljarasra, illetve a téidgatisztdzashoz sziikséges adatok kodzlésére idnyul
felhivastol az annak teljesitéséig tefjedsé, a szakhatésagi eljarasoétdrtama, valamint a tarsadalmi
konzultacié lefolytatdsanakdthrtalma a Ket. 33. § (3) bekezdéséhglc), d) pontja valamint a Gtv. 9. §
(5) bekezdése alapjan nem szamit bele.

Hatarozatomat a Gtv. 3. §, 4. § (1) bekezdéséekgontja, 8. § (1) bekezdése, 10/A. §, a
géntechnoldgiai tevékenység engedélyezési eljaeasijébl, valamint az eljards sordn az Eurdpai
Bizottsaggal valdé kapcsolattartasrol sz6lo 132/2004. 29.) Korm. rendelet (tovabbiakban: Korm.
rendelet) 1. 8 (1) bekezdésepontja, 8. §-a, a géntechnoldgiai tevékenységmatkmzd nyilvantartas és
adatszolgaltatas rendfgr valamint a géntechnoldgiai tevékenységhez szjdséengedély iranti
kérelemhez csatoland6 dokumentaciérdl sz6l6 82/2Q00B. 16.) FVM rendelet 1. §8-a és 2. §a, a
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human-egészségugy, human gyodgyszergyartas terliétéar emberi testtel kbzvetlentl érintkezgyi
anyagok esetében géntechnolégiai tevékenység \@gatgedélygzgéntechnolbgiai hatésag, valamint a
mezigazdasag és az élelmiszeripar tertletén, illetvgélegipari célu felhasznalas esetében
géntechnoldgiai tevékenység végzését engedebigrasban kozretikddé géntechnoldgiai szakhatdsag
kijelolésébl szolo 14/2008. (IV. 17.) EUM rendelet 1. § (1kéerdése, az allatgyogyaszati termékekr
sz616 128/2009 (X. 6.) FVM rendelet 9. § (1) bekess] valamint a Ket. 71. § (1) bekezdése és 7P) § (
bekezdése alapjan hoztam meg.

Hataskoromet a Korm. rendelet 1. 8 (3) bekezdésgoditja, figyelemmel a kozponti
allamigazgatasi szerveitrvalamint a Kormany tagjai és az éallamtitkarok ggsarol szolo 2010. évi
XLIII. torvény 5. 8§ (3) bekezdése és a Magyar Kizddag minisztériumainak felsorolasarol szolé 2010.
évi XLII. torvény 2. § (1) bekezdésénbkpontjara.

A jelen hatarozat elleni fellebbezés ldisgtgét a Ket. 100. § (1) bekezaBgpontja kizarja, de a
dontés birdsagi eljaras keretében tdaftéellilvizsgalatanak lehéségét a Ket. 100. 8§ (2) bekezdése,
tovabba 109. § (1) bekezdése biztositja.6&drosi Kozigazgatasi és Munkaligyi Birésag illetéége a
polgari perrendtartasrol sz6lo 1952. évi lll. tary&26. § (7) bekezdéseén alapul.

A géntechnologiaval modositott szervezetre és alkénmel kapcsolatos hatasvizsgalatokra, illetve
géntechnoldgiai vizsgalatokra vonatkoz6 adatok

A génallomany forrasai, a hasznalt recipiens, dongrilletve szib mikroorganizmusok, a hasznalt
gazda-vektor rendszer:

Recipiens: Meleagrid herpesvirus 1 FC 126 torzse (tovabbiekeypulykaherpesz-virus, HVT
vagy MDV 3-as szerotipusa)

Donor: baromfipestis-virus D26 torzse (tovabbi nevek: AvRaramyxovirus 1-es szerotipusa,
AMPV-1, NDV)

A munka jellege:

A kérelem egy genetikailag modositotd @ulykaherpesz-virus vakcina kisérleti kiprobalasényul. A
kisérletet 70 000 csirkén tervezik végrehajtaniélliattartd telepen. Az allatok felét in-ovo 18 napo
embrié korban, masik felét napos korban oltanakn@darak egy kis részét raterés utan vizsgalnak,
igy tesztelve a vakcina hatékonysagat. A réfent allatokat kiirtanak, a fennmarad6, azaz nem
rafertzott kisérleti baromfikat levagnak, majd az élelmeitancba bocsatanak.

A munka célja: A Vectormune ND egy bivalens, sejthez kototty ekktorvakcina, amelyet a csirkék
Marek-betegségének és baromfipestisének rieést céljabol fejlesztettek ki. A vakcina Uzemi
koralmények kozotti kiprobalasanak célja, annakléaratlansagi és hatékonysagi vizsgalata.

A modositasokba bevont génallomany tervezett funkéja:
A vakcindban talalhaté maodositott pulykaherpesms/ baromfipestis-virus fuziés (F) génjét fejeizi k
In-vivo csirkékbe tortéd oltast kbveien HVT és NDV ellen egyarant immunvalaszt valt ki.

Géntechnoldgiai- és hatasvizsgalatra vonatkoz6 adst:

Elméletben nem kizarhaté egy in-vivo rekombina@demeény bekovetkezése a maodositott virus és a
gyakorlatban éffordulé ,mezei” HVT és mas MDV szerotipusok kozodzen virusok hasonlo
replikacios ciklusa miatt. Egy in-vivo rekombinagiésemény valosZisége ismeretlen, de az csekély
mértékben lehetségesnelnik, ha ugyanazok a gazdasejtek egyitbgj egynél tbbb virustipussal
fertézédnek.
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Kockazatértékelés 6sszefoglalasa

A recipiens mikroorganizmus:

A HVT természetes korilmények kozotwfeirdul pulykdkban, és —6feg amiatt, hogy HVT alapu
vakcinakat az 1970-es évek Ota széles korben atlzalak — az jelen van a vilag minden olyan teruletén
ahol baromfitermeléssel foglalkoznak. A HVT @&erban a tyukalaklUak rendjébe tartoz6 madarakat
fertézi meg. A virus irant a pulyka a legfogékonyabb,adeirus j6l szaporodik csirkében, facanban és
furjben is.

A donor mikroorganizmusok:

Kllénb6a patogenitasu baromfipestis-virusok az egész wilggten vannak szamos vadmadarfajban,
koztik vandormadarakban is. A baromfipestis-virusekesztésében élssorban az él madarak
szallitasa, valamint féizott aruterme baromfiallomanybdl szarmazoé eszkdzok jatszanalepet

A magyar biologiai biztonsagi szabalyozas szermN®V egy 2. bioldgiai biztonsagi szinkérokozo,
mely megferdzheti az embert. Az eddig leirt féreések nem voltak életveszélyesek, a leggyakrabban
eszlelt klinikai tinetek a szemtinetek, melyeketdszerint egy- vagy kétoldali kivorostdésgpser
konnyezés, szemhéjodéma, Kidrtya-gyulladas és kittartya alatti vérzések jellemeznek. Noha a virus
szemre gyakorolt hatasa sulyos lehet, &feédek altalaban mulok és a szaruhartyat nem érintik

A rekombinans mikroorganizmus:

A HVT és a géntechnologiaval médositott szervezgyagint sejthez kotott virus. A 1étrehozott
konstrukcio ugyanazzal a gazdakorrel rendelkezikg@smnazokban a sejttipusokban képes szaporodni,
mint a szubi HVT torzs.

A vakcina csirkéknek torténbeadasa utan az egyedekben perziszterigdttség alakul ki. A feéizédés
utan teljes, életképes virionok csak a tolltikskamjabadl Grulhetnek.

Kbdzlemeény
a hagyomanyos kulonleges terméknek misilé mezgazdasagi termékek és élelmiszerek unios
elismerésére iranyuld eljaradsban benyujtott kérelenmegjelentetésésl

A VM Elelmiszer-feldolgozasi Fosztalya a hagyomanyos kilénleges terméknek dsii
mezgazdasagi termékek és élelmiszerek elismerésénekegsrzésének rendjél sz6l6 15/2008. (lI.
15.) FVM rendelet 3. §-anak (4) bekezdésében ftadahlapjan a hagyomanyos kulonleges termékek
unids elismerésére iranyuld eljarasban benyuj@rtlknet az alabbiakban megjelenteti.

A jogos érdekiket igazold és Magyarorszag terilsr@khellyel vagy lakohellyel rendelketermészetes
vagy jogi személyek a kérelemben foglaltakkal kafaiss kifogasaikat annak Vidékfejlesztési
Ertesitében torténé megjelenését kovet két honapon beliilirasban nyujthatjak be a Vidékfejlesztési
Minisztérium Elelmiszer-feldolgozasi 6bsztalyara (1860 Budapest). A termékleiras meltékle
ugyancsak a VM Elelmiszer-feldolgozasidsztalyan tekinthék meg (Budapest, V. Kossuth Lajos tér
11., 374 szoba, Zobor Erdiktel: 795-3887, fax: 795-0096) 6ektes idpont-egyeztetés alapjan.
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HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK
(HKT) BEJEGYZESERE VONATKOZO KERELEM

A Tanéacs 509/2006/EK rendelete (2006. marcius28ggyomanyos kulonleges terméknekdaii
mezgazdasagi termékakrés élelmiszerekt

JROGOS TURO”
EK-szam: ...

1. A kérelmeZ csoportosulas neve és cime

- Csoportosulas vagy szervezet neve: Tej Szakm&aiaivezet és Terméktanacs
- Cim: 1115 Budapest, Bartok Béla Gt 152/c, MAGYAREYAG/HUNGARY

- Telefonszam: +36-06-1-203-1450

- E-mail cim:_tejtermek@tejtermek.hu

- Fax: +36-06-1-203-1477

2. Tagallam vagy harmadik orszag

Magyarorszag

3. Termékleiras

3.1. Bejegyzenidelnevezés(ek) (az 1216/2007/EK rendelet 2. cikke)
»,ROg0Os turo”

3.2. Az elnevezés:
onmagéban kilonleges

a medgazdasagi termék vagy élelmiszer kilonleges tutejégat fejezi ki

Az elnevezésben a ,rogos” kifejezés a termék kélges tulajdonsagat fejezi ki: annak kelviragra
emlékeztei tejalvadék-rogoktl allé &llomanyara utal. A mas nyelvekre nem leftivato ,targ”
megnevezes pedig egy konkrét — kellemesen savadga, friss és aromasiiz friss sajtot jeldl.

3.3. Az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) sz értelmében kerll-e sor az elnevezés
fenntartasara

Bejegyzés az elnevezés fenntartasaval

[1 Bejegyzés az elnevezés fenntartasa nélkdl

3.4. A termék tipusa
1.3 osztaly Sajtok

3.5. Annak a mégazdasagi terméknek vagy élelmiszernek a leirdsalyae a 3.1. pontban feltlintetett
elnevezés vonatkozik (az 1216/2007/EK rendeleki®Emek (1) bekezdése)

A ,R0OQg0s turd” tehéntejll tejsavbaktérium-kultira, esetleg oltd hozzaadals&észitett savas vagy
vegyes alvasztasu friss sajt. Csontfehér, vagyaséebér sziin a kelviragra emlékezigt tejalvadék-
rogokisl allé, kellemesen savanyd, Gdén friss, zamat@&wnas it tejtermek.
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Fizikai és kémiai kdvetelmények

. Szérazanyagtartalom, Zsirtartalom a o
Zsirfokozat legalabb, %rH/m) szarazanyagban, %n(m Savfok (*SH)
zsirdus 40,0 legalabb 60,0
legalabb 45,0
zsiros 35,0
keve_sebb, 60.0
mint
félzsiros 25,0 egaehy =2 60-100
, keve_sebb, 45.0
mint
legalabb 10,0
zsirszegén 20,0
geny keve_sebb, 250
mint
sovany 15,0 ke‘rﬁf‘fbb' 10,0 60-90

Erzékszervi kovetelmények

Kilsé Egyenletesen csontfehér, a zsiros és a zsirdu®zatltesetén
sargasfehér sziin

Allomany | Laza régokbe dsszeallo, kelviragra emlékéztetimazok, amelyek
mellett kis mennyisdgsavo megjelenhet. Gépi Uton csomagolt
termékek esetén egynértomb, amely laza r6gokballo, kelviragra
emlékeztet halmazokra torhét Szajban jol érzékelh@tn rogos
allomanyu, nyeléskor nem fojtos.

lllat Kellemesen savanyu, aromas, tiszta, idegen szamgtoles.
Iz Kellemesen savanyu, Udeén friss és aromas, zantsizts, idegen it
mentes.

3.6. Annak az éhllitasi médnak a leirasa, amelynek alapjan a Jtntban feltiintetett elneve#és
mezdgazdasagi terméket vagy élelmiszerbabitiak (az 1216/2007/EK rendelet 3. cikkének (2)
bekezdése)

Felhasznalhato anyagok és eszkdzok:

Anyagok:

a) nyers vagy pasatzott tehéntej,

b) tejszin,

c) tejsavbaktérium-szintenyészet vagy mas néveuhaia,
d) olt6 (vegyes alvasztashoz).

Eszkdzok:

A taré készitéséhez hagyomanyosan, manufakturéliglrkények kozott Ustoket, kégt falu fél-kerek
keresztmetszétturoskadakat, vagy mastihet, esetleg ketis fali edényeket hasznalnak ma is.
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A gyartas napjainkban ezen a hagyomanyos techrwloglapul, de a savanyitas kadban, tankban
torténik. A csurgatds leggyakrabban perforalt Kdzmn, vagy csurgat6-dobokban folyik. A lényeg
mindig az, hogy valamilyen perforalt fellleten kel keriljon elvalasztasra a tur6 a savotol.
El6allitasi maéd:

A Rog0s turo készulhet lassu vagy gyors alvasztdsmszerrel. Az éhllitas folyamata a kovetkéz

1. Elérlelés

Lassu alvasztaska tehéntejet nem kelldrlelni.

Gyors alvasztaskoaz alvasztas idejét a tehéntdjézlelésével lerdviditik. Az éErlelés soran a 6,0-7,2
°SH-on pasiirozott tejet 9-11 °SH eléréséigiétlelik. A tej ebérlelése (élsavanyitasa) tankokban vagy
tejsilokban torténik.Ezt kdveten az elérlelt tejet a lehét leggyorsabban az alvaszté berendezésbe
(kadba) juttatjak.

2. Zsirbeallitas

A rdgos taré végs zsirfokozatatdl fuggen - amennyiben zsirbeallitas szikséges - a tghénteeljes
tejet vagy homogénezett tejszint adnak.

3. Beoltas

Lassu alvasztaskar tehéntejet 22-32 °C-on, 0,5-1,5% mennyiségjkultiraval (vagy azzal egyenérték
por vagy fagyasztott vajkultiraval) oltjak be.

Gyors alvasztaskaaz ebérlelt tejet 4-5% mennyiség/ajkultiraval, 30-32 °C-on oltjak be.

4. Alvasztés

A beoltott tejet alvasztd berendezéstansu alvasztaskdr2-20 oran, illetvegyors alvasztaskof-6 ran
keresztil, 30-38 °SH eléréséig alvasztjak. A kiveawfok elérésekor az alvadék majasan torik éseenyh

savokivalas is megfigyelhit

5. Alvadék-kidolgozas

Célja az alvadék viztartalmanak a termékre jeliedrzékre valé csokkentése. Aimelet ebsajtolasbdl,
utomelegitéstl és utosajtolasbdl all. Az alvadék kidolgozasanidg@meéletes munkat igényel, mert az
alvadék meglehésen porlékony. Vegyes alvasztasnal oltot is hasahkal

Az elésajtolaskoraz alvadékot az alvadék kiméletes felvagasat dithtszerkezettel vagjak fel,
apritjak, keverik, és szilkség esetén pihentetiknielet célja az alvadék gyors savoleadasanak
elésegitése. Az apritds soran a megszilardult alvaddre38 °SH-n) néhany perc pihentetés utan
kb. di6 nagysagu (2-3 cm) szemcsemgerégokre apritjak. Az apritas befejezése utan a say
részét le kell engedni. A tovabbi technologiai &otyat soran az un. alvadékporlas elkertilése
végett a vagoszerkezetre weEmezt helyeznek, vagy a vagoszerkezeteket lapatoserélik. A
felapritott alvadékrogoket keveréssel tartjak mebga. Ha az alvadékrogok nem szilardulnak
meg a rogos turd allaganak megfélehértekben, akkor a szilardulast rovid idejlepitéssel,
pihentetéssel kell &egiteni. A révid pihentetés utan az alvadékrogideeet meg kell keverni,
hogy azok ne tapadhassanak dssze.
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Az elésajtolasiaz utdbmelegités koveti. Célja az alvadékrogok tbvabugoritasa, savoleadasa. Az
utomelegitést alland6 keverés mellett, 2,5 peraenké°C intenzitassal végzik, lassu alvasztas
esetén 30-40 °C, gyorsitott alvasztas eseten 3€&4deréseig.

Az utosajtolasnakh savos alvadékot addig kell kavargatni, Ulepitamiig az alvadék kivant
szildrdsagat el nem érik. A lassu alvasztasédlétsnal az utdsajtolas elmaradhat.

6. Hiités és leeresztés

Célja a felapritott és kimelegitett alvadék tulspumlasanak, az esetleges szenéiyezikrobak
szaporodasanak gatlasa, az alvadék 6sszetapadadauityozasa, valamint a totmorédés szabalyozasa.
Az alvadékot 18-22 °C eléréséig 3-4 °C/perc intésgial, alvasztdé berendezésben (kadban, tankban)
htitik. Legcélszeibb, ha a titokézeg a kad vagy tank sajat savija, amelyet adeBreonalba épitett
lemezes Bcserébn 5 °C ala kitve kell cirkulaltatni. A fKitésre a savO leeresztése utan ivoviz is
hasznalhatd. Aitékamras visszaltés is megfelél biztonsagot ad. A korszZekulturak 6nmagunkban is
megakadalyozzak a tulsavanyodast.

A taré savo és alvadék elegyének leeresztésévagzb berendezédlgravitacios uton, vagy az alvadék
allomanyat megkimélszivattyaval kell megoldani.

7. Savoéelvalasztas

A rogos allomany kialakitdsanak sarkalatos pontgaedelvalasztas (csurgatas) modszere. Elvalasztas
kozben az alvadékot daként Gvatosan atmozgatjak, hogy a kelviragszdlomany ne sériljon. Az
elvalasztast addig folytatjak, mig a zsirfokozars#i szarazanyagtartalmat és savfokot elérik.

8. Toltés, csomagolas és tarolas

E mivelet soran vigyazni kell arra, hogy a rogos allagnae torjon és ne sériljon meg. A turot 6 °C
alatt, a mechanikai hatast kizar6 modon taroljéélk@sitésig.

3.7. A medgazdasagi termék vagy élelmiszer kulonleges tutediga (az 1216/2007/EK rendelet 3.
cikkének (3) bekezdése)

A jelleget adé tej alapanyag

A ,R6g0s turg” készitéséhez legfeljebb 7,2 °SHasttlehet felhasznalni. A vajkultarak kozubeyben

kell részesiteni az aromat terhddultiratdrzseket, ugyanis a ,R6g0s turd” izéndjessé tételében ez is
fontos szerepet jatszik. A ,R6g0s turd” készitézehe3.6 pontban felsoroltakon kivil mas anyagokat
nem lehet felhasznalni.

s Iy

A ,R6g0s turd” eballitasanak egyéni, hagyomanyos technolégiaja

Készitésének technoldgiaja élesen elvalik a talds Bajtétdl. A ,ROgoOs turd” készitésének techgida
abban tér el a krémtiré, a cottage cheese, a ewaté, illetve a tejszinsajtok készitésének maodjat
hogy a tej alapanyagbdl savas vagy vegyes alvasttiédszitett, majd kidolgozott alvadékbdl kiméete
modon, gravitacios uton, csurgatassal, azaz oripssst tavolitjak el a felesleges savd mennyiséget,
ugyelve mindvégig, az adagolas-csomagolas sorankiglakult morzsas, rogos, kelvirdgdzéilomany
megirzéseére.

Fizikai-kémiai jellem#Bk és érzékszervi tulajdonsagok
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A technoldgianak koszonkien kialakult, laza régokbe 6sszealld, kelviragrdédezte halmazokbol
all6 szerkezettel egyetlen mas friss sajt, illdébjeermék sem rendelkezik.

Az izesibanyagok nélkil készé) csak kis mértékben savanyu, sajatosan nedves océzsaiekos
allapotban forgalomba kekiutermék abban kilonbézik a piacra kérithas tipusu friss sajtoktél, hogy
azokat példaul dkezelt-gyurt médon, vagy mint sitemény-alapanyagmésen, tejszinesen készitik.

3.8. A medgazdasagi termék vagy élelmiszer hagyomanyos anagba (az 1216/2007/EK rendelet 3.
cikkének (4) bekezdése)

A ,R6g0s turd” a magyar konyha egyik alapélelmignek szamit. Szamos hagyomanyos étel csald ebb
a taréféleségll készithed el.

Magyarorszag egésze megféleleltételekkel rendelkezik a tefelszarvasmarha tenyésztéséhez és
tartasahoz (legeltetéshez), valamint az utélagéedelgozashoz, igy kulondsen a tarékészitésher aE
lehetiséget a lakossag kihasznélta és kihasznalja gydikag a honfoglaléas ota.

A tehéntard jelertiségét a taplalkozasban szdzadokon at a bojti éeéisitette. A tard orszagszerte
rendszeresen kerilt és kerll az asztalra nagyd=j@n.

A XVI. szazad jellegzetes étele volt a ,tarés étek”sarvari kbzpontl Nadasdy csalad XVI. szazadi
szamadasaiban is gyakran fordu el taro. A csalad adzésnél felhasznalt nyersanyagok mennyiségét
0sszesitve is rendszeresen fogyasztott turot (Hagygok Izek Régiok dijtemény, 624-629. oldal).

Egy 1578. januari adozasi jeliefeljegyzés mar arra is utal, hogy egyes falvalilakit voltak kotelesek
adni a hodito torokok szamara. Ekkor, pl. SzihakBrpint (1 pint kb. 1.4 liter) tarét adott a torddk.
Abony hasvétra egy fégtehenet és 16 pint tarét adott a hatvani torokikkAe Eger melletti Szdfiske
falubdl minden hazbdl 1 pint mézet és tarot kebetszolgaltatni. A tiszandnaiak 20, a Gtedvegiek 30,

a papiak 25, a tarkeveiek 1 pint turot adoztak. Bisla lakoi mar Pestre adoztak, tdbbek kozott 80 pi
értékben tarét kellett beszolgaltatniuk a megszaticokoknek. 1593-ban Szécsy Tamasnak hevesi
jobbagyok utan — tébbek kozott — turoval kelletbadia (Varga Laszlo, Tejipar, 1980).

Ezek az adodsszeirasok jol bizonyitjak a turékészjelenbségét. Bar kezdetleges eszkdzokkel, de
tulajdonképpen minden jobbagyi gazdasagban, aHolteloéntartas, a tejb— tdbbek kozott — tarét is
készitettek.

Hogy a turé alapélelmezési cikk volt évszazadokpmaz a Kresznerics Ferenc altal feljegyzett 3218
ben publikalt mondas is kifejezi: ,Fejér czipd ¢asoval hasznal éhes gyomornak” (Kresznerics, 1832.
274. és HIR gtjjtemény, 2002. 252.).

Toldi Szabo Laszlé azt irja, hogy ,a nyugoti (nytiparszagok lakosai a friss tehéntarét semmiféle
maédon sem hasznaljak olyan altalanossagban, miraigyarok Ok sajtot vagy ahhoz hasonlé élelmiszert
készitenek, mely a kilonbdorszagok és vidékek izlése szerint mas formajies$’ (Toldi Szabd L.,
Mezégazdasagi Szemle, 1887).

A tejtermékek védelmével méar a XIX. szazad végémialten foglalkozott a tdérvényalkoté magyar
Orszaggyilés. A tej és tejtermékek hamisitasa, valamint mibi@ottak forgalomba hozatala tilos volt
(1895. évi XLVI. torvénycikk).

A tehéntur6 Magyarorszagon Aaltaldban csak taréveldse alatt szerepelt a kereskedelemben. A
tehénturdt, illetve turdt kalon meéltatni €s ismarteMagyarorszagon alig volt szikséges — irja WsnHi
Richard — még az disvilaghaboru ditt. Altalanosan ismeretes, hogy élelmezésiinknélepeevan a
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taronak is, mely rendes piaci arucikk az orszagsegeruletén. (Windisch R., 1911., Magyar kiralyi
mezgazdasagi vegykisérleti allomas, Keszthely).

Kbzvetlenil az els vilhghdborl utdn a mégazdasagért és az élelmiszerekért dslehinisztérium a
27.100/1922. F. M. sz. rendeletében részleteselakiozptt a tehénturdval: ,Tehéntdré6 néven akar
kozvetlen fogyasztas, akar nyersanyagkeént turofpitasznalas céljara csak olyan romlatlan édegy va
tejsavas it tejterméket szabad forgalombahozni, amely tisejsavas erjedés utjan megsavanyodott
teljes vagy lefolozoétt tehéntdjblegfeljebb még allati vagy névényi olté hozzaadéd, megfeldl foka
felmelegités utjan készult.”

Tors Antal szerint ,tehéntard sok szaz és ezer mazamra nyers €s feldolgozott allapotban hagysa el
orszag teriiletét. Ertékes kiviteli cikk lett, amelgmcsak a term&l hanem az orszag vagyonat is
jelenbsen gyarapitotta. (...) Németorszag taréval valdtadia tekintetében Magyarorszagnak a légels
szerep jutott, mert a németek wWeégileg minden méas orszagbelivel szemben tobbresiliék és
becsilik a magyar tarét és jobban meg is fizetika @edig ennek az, hogy a magyar taré tisztan csak
sovany tejbl készil és nem tartalmazott magaban elkevervessadfehérjét, sem ir6bdél készult tarot”
(Tors A. 1925., Tejgazdasagi Szemle és Tejgazd&Sagivtar (Tejgazdasagi Szemle kiadasa)).

A taro6 rogos jellegére vonatkozo éltellelt torténelmi hivatkozas az élyvilaghaboru utani idszakbol
szarmazik. Eszerint ,mogyoronyi nagysagu alvadédkipaprozzuk fel tarét (...) a tard annal jobban all
el, minél morzsasabb” (Gratz O., A tej és tejtereigi94-296. oldal, 1925).

Tapintasra a tur60 szemcsés vagy morzsalékos aliggua Tejgazdasagi Szemle 1925-ben (Tors A.
1925., Tejgazdasagi Szemle és Tejgazdasagi KonfMeggazdasagi Szemle kiadasa)).

Belényesy (1958) szerint a csak Kozép-Eurépa tenilesmert ,ROgds tlrdbsi magyar tejtermék az
Uraltél nyugatra, amelyet évszazadokon keresztzildgikészitettek nyers tejb

Dr. Szakaly Sandor szerint Magyarorszagon ,,az égssrétermelés 80%-at teszi ki a rogos valtozat’ (D
Szakaly S. 1980., A rogos allomanyu étkezési tlmésiefi gyartasa, Magyar Tejgazdasagi Kutato
Intézet, Pécs).

A termék fontossagat jelzi, hogy a tur6 @segi paramétereinek leirasat korabban magyar sagbva
rogzitette (MSZ 12263:1986).

A hazi tarékészités technolbgidja szerint a tigzdiimények kdzott frissen fejt meleg nyers tejétzas
cserépkocsogokbe wzék, amelyben az rendszerint 24 oOra alatt széinéhsékleten megalvadt ugy, hogy
a felfolozés miatt felll egy 20-25% zsirtartalmvasayl tejszin (tejfol) gyt 6ssze, alul pedig egy
zsirszegény, az eredeti tej 1/3 zsirjat magabaligludttej maradt. A tejfol leszedése utan adtedjet
zomancos edényben felmelegitették (38-42 °C-ra)jd niszta vaszonruhaban csurgattdk a savo
eltavolitdsa végett. Ebben a ruhaban a taré gyatkdad egy morzsolhatoé tombben maradt.

3.9. A kilénleges tulajdonsag eli&nésére vonatkozd minimumkovetelmények és eljatasok
1216/2007/EK bizottsagi rendelet 4. cikke)

A termék sajatos jellegére tekintettel a ,rogosdtiellensrzése soran kilondsen a koveikezt kell
vizsgalni:

1. Az eballitashoz hasznalt aldbbi anyagok (tehéntej, itejsejsavbaktérium szintenyészet) specialis
minoségi jellem3sit, ezen belll:

— friss, max. 7,2 °SH-os tehéntej;

- legfeljebb 7,2 °SH plazmasavfoku tejszin;
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— O savanyito kéepessef36-40 °SH-o0s, savanyitdo és aromatetinejsavbaktériumokat egyarant
tartalmaz6 vajkultdra.

V4

A gyartaS| folyamat soran a 3 6 fejezetben fogkalt&kell betartani, kilonds figyelemmel az alabbgak
alvasztas: savfok (30-36 °SH) és alvasztas{4d20 ora);
— alvadék-kidolgozas: alvadék-szilardsag ellzése (legyen majas tapintasu, az alvadek falatol
kézzel hatarozottan elvalaszthat6, 32-38 °SH-0s);
— alvadékfites (18-22 °C eléréseéig, 3-4 °C/perc intenzitassal)
— savéelvalasztas (Ovatosan, préselés nélkili caasgalt azaz gravitaciés aton).

3. A késztermék mifsége:
- a fizikai és kémiai kdvetelményeknél (zsirfokozmarazanyag-tartalom, zsirtartalom, savfok) a
3.5 fejezetben foglaltakat kell betartani;
— az érzékszervi kovetelményeknél (ldjlsallomany, iz, illat) a 3.5 fejezetben foglaltakedll
figyelembe venni.

4. A termékleirasnak val6 megfelelést eltedi hatdésagok vagy szervek

4.1. Név és cim

- Név: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
- Cim: 1024 Budapest, Keleti Karoly u. 24.

- Telefonszam: +36-1-456-3012

- E-mail cim: etbi@nebih.gov.hu

| @ &llami |0 magén |

Tovabba Magyarorszag 19 megyei kormanyhivatalanekniészerlanc-biztonsagi és allategészségugyi
igazgatosagai  http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szakigazgatasi-sekfelelmiszerlanc-biztonsagi-es-
allategeszsequgyi-igazgatoy&s a jarasi hivatalok.

4.2. A hatésag vagy szerv meghatarozott feladatai

Az el6zé6 pontban megnevezett ell@mé hatdsdg feladata a termékleirdsban foglaltak stekeri
ellensrzése.

A Vidékfejlesztési Ertesit a Szerkessbizottsag kozreiikodésével a Vidékfejlesztési Minisztérium szerkieszt
A Szerkeszbizottsag elndke: Dr. Bottlik Gyula

A szerkesziség cime: Budapest V., Kossuth Lajos tér 11.

A Vidékfejlesztési Ertesithiteles tartalma elektronikus dokumentumként a
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-minisiten/ honlapon érhétel.

Felebs kiado: Dr. Bottlik Gyula




