KUM/3822-11/2011/Adm.

VALLALKOZASI SZERZODES

amely létrej6tt egyrészrol a

Magyar Koztirsasdg Kiiliigyminisztériuma (Székhelye: 1027 Budapest, Bem rakpart 47.,
Képviseletében eljar: Odor Blint helyettes dllamtitkér) mint Megrendel (a tovabbiakban:
Megrendeld),

masrészrol pedig a

Lazdr és Fiai Kft.(Székhelye: 2182 Domony-Domonyvolgy, Fenyé utca 47., Képviseli:
Dardzs Gyorgy igazgatéd, Adoszama: 10783933-2-13, Cégjegyzékszama: 13-09-081074)
mint Véllalkoz6 (a tovabbiakban: Villalkozé),

Megrendel6 és Vallalkozo a tovabbiakban egylittesen: Felek

koz6tt az alulirott napon és feltételek mellett:

Preambulum

Megrendeld ,,a 2011 elsé félévi magyar elnékséggel kapcsolatos catering szolgdltatds
nyujtasa” targyban hirdetmény nélkili targyalasos kozbeszerzési eljarast folytatott le,
amelynek eredményeként Vallalkoz6 nyertesként keriilt kihirdetésre. Felek rogzitik, hogy
kozottiik jelen Szerzddés az ajanlattételi felhivasban, a dokumentacidban, az eljards soran
feltett kérésekben és azokra adott valaszokban, a végleges ajanlatban és a targyalasi
jegyzOkonyvben foglalt tartalommal jon 1étre.

1. A szerzddés targya

Villalkozo kotelezettséget vallal arra, hogy a jelen Szerzddés keretei k6zott — Megrendeld
egyedi megrendelései alapjan — catering szolgaltatast biztosit a 2011. évi magyar EU-
elnokség keretében a Lazar Lovasparkban megrendezésre keriilo 8 db-60 % rendezvényekhez.
Villalkozé kijelenti, hogy kizardlagos joggal rendelkezik catering szolgéltatds nyhjtasara a
Lazar Lovasparkban. Megrendeld az egyedi megrendeléseit a jelen Szerzodésben és
mellékleteiben foglalt tartalommal juttatja el Vallalkozo részére.

2, Villalkozé kotelezettségei

2.1. A Villalkozé kételes a jelen Szerz6désben, és annak mellékleteiben foglaltak
szerzOdésszerli teljesitésére. A 2011. évi magyar EU-elnokség kiemelt jelentOséggel bir
Magyarorszag szdméra, amelyre figyelemmel Vallalkozé véllalja, hogy a jelen Szerz6désben
vallalt kotelezettségeit a lehet legmagasabb szinvonalon, mindségi alapanyagok, termékek és
az élelmiszerbiztonsag szempontjait messzemenden figyelembe vevd elkészitési folyamatok
utjan teljesiti.

2.2, Villalkozé teljes korlien helytdllni tartozik mindazokért a karokért, amelyeket a
rendezvények résztvevoi a felszolgalt ételek, italok vagy egyéb élelmiszerek nem megfelel
mindsége miatt a Megrendeldvel szemben érvényesitenek.

2.3. A Villalkoz6 a teljesitése soran koteles a Megrendeld altal meghatarozott targykorben és
személyekkel tdrténd egytittmiikodésre.

2.4. A Villalkoz6 vallalja, hogy jelen szerz6dés keretében megrendelt valamennyi
rendezvényhez a catering szolgaltatds ellatasa mellett téritésmentesen biztosit egy
lovasbemutatot.
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2.5. Villalkoz6 szavatolja, hogy jogosult a teljesités helyén catering szolgéltatast nyujtani és
kijelenti, hogy rendelkezik a szolgaltatas ellatasdhoz sziikséges hatdsagi engedélyekkel.
Villalkozé koteles a szolgaltatas teljesitésével kapcsolatos rendelkezéseket (pl. jogszabaly,
szabvany, helyi eldirasok, stb.) betartani. A rendelkezések megszegésével Osszefliggésben
Megrendel6t ért hatranyos kovetkezményekeért (pl. birsag) Vallalkozé koteles helytallni.

2.6. Vallalkoz6 vallalja, hogy a szerzddéses idOtartam alatt egyiittmiikddik a Koztarsasagi
Orezred és az Alkotmanyvédelmi Hivatal, illetve egyéb tarsszervek munkatérsaival.

2.7. Véllalkoz6 koteles a szerzddés teljesitése soran tudomasara jutott bizalmas
informacidkat, adatokat, tényeket, dokumentumokat megtartani, azokat sem sajat, sem pedig
harmadik személy nem hasznalhatja fel.

2.8. Vallalkozé véllalja, hogy a jelen Szerzddés mellékletét képezd felolvasdlapon és
adatbekérd lapokon szerepld szolgaltatasokat az ott megjelslt arakon biztositja.

2.9. A Villalkozé elfogadja, hogy az 1. pontban vallalt tevékenységért, a vallalkozo6i dijon
feliili 6sszegre semmilyen jogcimen nem tarthat igényt. A vallalkozéi dij magéaban foglalja az
egyedi megrendelés alapjan az egyes rendezvényekhez kapcsolddd ellatastipusok valamennyi
felmeriilé koltségét, az adot, a szallitas dijat, valamint a Vallalkozé butorainak hasznalati
koltségét.

2.10. Vallalkoz6 koteles mentesiteni Megrendel6t harmadik személy minden olyan igénye
alél, amely szabadalmak, védjegyek, szerz6i jogok, vagy mas szellemi alkotashoz fiiz6d6 jog
hasznélatabdl ered.

2.11. Villalkoz6 a teljesités soran koteles a jelen Szerzodés és Megrendeld utasitasai szerint
eljAmi, azonban az utasitas nem terjedhet ki a munka megszervezésére, és nem nehezitheti el
a szolgaltatas teljesitését.

3. Megrendeld jogai és kitelezettségei

3.1. Megrendeld koteles a megrendelés szerz6désszerii teljesitése esetén a szamlan szerepld
vallalkozoi dijat a jelen Szerz6dés 6. pontja szerint megfizetni. A vallalkozdi dij tartalmazza a
Szerz6dés hianytalan és megfeleld teljesitéséhez szilkséges valamennyi koltséget, a
Vallalkozot a vallalkozdi dijon feliil tovabbi dij, koltségtérités nem illeti meg.

3.2. Megrendeld eldleget nem biztosit a jelen szerz6dés szerinti szolgaltatasok elvégzéséhez.

3.3. Megrendel koteles a jelen Szerz6dés teljesitéséhez szilkséges informaciokat a feladat
ellatasahoz sziikséges id6zitéssel atadni.

4. Egyiittmiikddési kotelezettség

4.1. Villalkoz6 tudomésul veszi, hogy a teljesités soran — figyelemmel az EU-elndkségi
rendezvények kiemelt nemzetbiztonsagi és orszagképi jellegére — mindenben egyiittmiik6dik
a Megrendel6 altal az EU-elndkségi rendezvények lebonyolitisaba bevont személyekkel, és
szervezetekkel.

4.2. Megrendel6 4ltal az elnokségi rendezvények étkeztetések lebonyolitdsdba bevontak (a
tovabbiakban: k6zremiik6dok) a kévetkezok:

a) gasztronomiai szakértd;

b) borszakérto;

c) élelmiszer-higiénikusok.
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4.3. Villalkozé vallalja, hogy az egyes rendezvények lebonyolitisa soran a
Kiiliigyminisztérium gasztronémiai és borszakért6jével kozremiikddve kialakitott étel- és
italsorokat késziti el és szolgalja fel.

4.4. Amennyiben a kapott utasitasok nem egyértelmiiek, vagy ellentmonddak a Vallalkozé
szdmdra, ugy a Megrendel altal kijel6lt kapcsolattarto allasfoglalasa tekintendd irAnyadoénak.

4.5. Vallalkoz6 tudomasul veszi, hogy az EU-elnokségi rendezvényeken csak a Megrendeld
altal kijel6lt borokat, gyiimdlcsleveket és dsvanyvizeket szolgalhatja fel.

4.6. Az EU-elnokségi rendezvényekre a Vallalkoz6 — Megrendeld utasitisa és az altala
meghatarozott gyakorisag szerint — a Megrendeld &ltal rendelkezésére bocsatott, az EU-
elndkségi rendezvényeken felszolgalhatd borokat tartalmazoé rendelési listardl maga szerzi be
a szitkségesnek itélt és a Kiiliigyminisztérium &ltal jévahagyott bormennyiséget, a listaban
szereplo arakon. Az igy beszerzett borokat — rendezvényenként — a beszerzési aron sziikséges
tovabbszamlazni a Megrendel6 felé. A Megrendel6 az eldre leegyeztetett és jovahagyott
megrendelt mennyiség ellenértékét fizeti ki a Vallalkozé szamlaja alapjan, amelyhez
sziikséges a termeldk felé kiildott megrendelés maésolatat mellékelni. Az elndkségi
rendezvényeken felhasznalasra kerillé borok listaja jelen Szerzdédés 4. szdmu mellékletét
képezi.

4.7. Az egyes elndkségi rendezvényekre az asvanyvizek és a rostos gylimolcslevek elndkségi
beszerzés keretében keriilnek biztositdsra, a Megrendel6 kérésére a Vallalkozo
székhelyére/telephelyére. Az asvanyvizet, gyiimolcsleveket a Vallalkozdénak kifizetnie nem
kell, azok leszallitasra keriilnek Vallalkoz6 telephelyére.

4.8. Villalkoz6 kotelezettsége a Megrendeld altal kijelolt borokat a meghatarozott termeldktol
és az asvanyvizeket, valamint gytimdlcslevet a beszallitotol atvenni, kezelni, hiiteni, tarolni,
rendezvényhelyszinre szallitani €s felszolgalni kiilon dij felszamitasa nélkiil. Véllalkoz6 a fel
nem hasznalt borokrol, palinkdkrél, asvanyvizekr6l és gyilimoleslevekrdl koteles
nyilvantartast vezetni. Vallalkozé koteles tovabba a borokat, palinkat asvanyvizeket,
gylimoélcsleveket szakszerlien tarolni és Megrendeld utasitisa szerint felhasznalni, vagy a
Megrendel altal megjelSlt helyre leszéllitani. Megrendelé a Vallalkozé 4altal vezetett
nyilvantartast, a tdrolas médjat jogosult barmikor ellendrizni.

4.9. Villalkozé rendelkezésére 4ll6 rendezvénytermeit, éttermét szabad kapacitas
fiiggvényében Megrendeld részére rendelkezésre bocsatja téritésmentesen, azzal hogy az ott
ellatando catering tevékenységet Vallalkozo végzi.

4.10. Felek a teljesités elharithatatlan akadalyardl kotelesek egymast értesiteni. Amelyik fél a
teljesités elharithatatlan akadéalyar6l tudomast szerez, koteles err6l a masik felet
haladéktalanul értesiteni. Az értesités elmulasztasabdl eredé karért a mulaszté fél akkor is
felel, ha egyébként feleldsséggel nem tartozik.

5. Teljesités helye, ideje
5.1. A teljesités helye: Lazar Lovaspark (2182, Domonyvdlgy, Feny6 u. 47.)

5.2. A Megrendeld az egyes rendezvények tekintetében a teljesités pontos idejér6l a
megvaldsitandé teljesités elott 7 napon belill irasban értesiti Véllalkozét. Az eseti
megrendelés alairasira Megrendeld részérol az EU Elnokségi Rendezvényszervezési
Foosztéaly vezetdje jogosult.
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5.3. Megrendeld az egyes rendezvényekhez kapcsolddé részfeladatokhoz — pl. a diszétkeztetés
pontos kezdete — részletes litemtervet biztosit, amelyet a megrendelésben rogzit.

6. Villalkozéi dij, fizetési feltételek
6.1. Megrendelo eldleget nem fizet Vallalkozd részére.

6.2. Adott megrendeléshez kapcsoldddan a teljesités napja a teljesitési igazolas kiallitasa
napja. Megrendeld a teljesitési igazolast a Vallalkoz6 altal vallalt feladatok teljesitését
kovetden 15 napon beliil kételes kiallitani.

6.3. Vallalkoz6 a megrendelés alapjan teljesitett szolgéltatdisok Megrendelé altali
teljesitésigazolasat kévetden jogosult szamla benyijtasara.

6.4. A szamlahoz csatolni kell a megrendelés alapjaul szolgalé megrendelést (és — ha van — a
megrendelés modositasa) egy példanyat, valamint a Megrendel erre jogosult képviseldje
altal aldirt teljesitési igazolas masolatat. Megrendeld részérdl a teljesitésigazoléas aldiraséra az
EU Elnokségi Rendezvényszervezési FOosztaly vezetGje jogosult. A szamlat postai uton kell
megkiildeni Megrendel6 cimére.

6.5. A Vallalkozd legkésobb a teljesitési igazolas kiéllitdsa napjaig koteles nyilatkozni a
Megrendel6 felé arrdl, hogy a Vallalkozd, tovabba — ha ilyet igénybe vesz — alvallalkozdja,
illetve a Vallalkozé altal munkaviszonyban vagy egyéb foglalkoztatasi jogviszonyban nem
allé szakemberek egyenként mekkora Osszegre jogosult(ak) az ellenszolgaltatasbdl. A
Vallalkozé egyidejiileg kételes az alvallalkozdkat és a szakembereket felhivni a szamlaik
kiallitaséra.

6.6. A teljesitési igazolast kovetden a Vallalkozé azon dsszegre vonatkozdan jogosult szamlat
kiallitani és benyujtani Megrendeld felé, amely az altala a szerz6dés teljesitésébe bevont
alvallalkozdkat, illetve a Vallalkozéval munkaviszonyban vagy egyéb foglalkoztatasi
jogviszonyban nem allé szakembereket illeti meg. A Megrendelé a szamla befogadasatol
szamitott 15 napon beliil teljesiti a kifizetést a Vallalkoz6 OTP Bank Nyrt.-nél vezetett
11794008-2050190S szamu bankszamldjara.

6.7. A Vallalkoz6 kételes a vallalkozdi dij fennmaradé részére vonatkozé szamléja benydjtasa
elétt, vagy azzal egyidejlileg a Megrendeld részére benyujtani az alvéllalkozoi, illetve a
Vallalkozéval munkaviszonyban vagy egyéb foglalkoztatdsi jogviszonyban nem allo
szakemberek szamlai atutalasar6l szolé igazolasai masolatait, vagy — az Art. 36/A. § (3)
bekezdése szerinti esetben — az alvéllalkozé vagy a szakember koztartozast mutatd egyiittes
adodigazolasanak mésolatat.

6.8. A Villalkoz6 az ellenszolgaltatds fennmarad6 részére vonatkoz6 szamlajdhoz csatolni
kell a Megrendeld erre jogosult képviseldje altal alairt teljesitési igazolas masolatat.

6.9. Amennyiben a Vallalkoz6 nem nyujtja be a jelen Szerz6dés 6. pontjadban szerepld
igazolasokat, a Megrendeld az ellenszolgaltatds fennmarad6 részét Orzi az igazolas
benyujtasaig, vagy addig, amig a Vallalkozé hitelt érdeml$ irattal igazolja, hogy az
alvéllalkozd vagy szakember nem jogosult a Viéllalkozo 4ltal bejelentett 6sszegre.

6.10. Amennyiben a Vallalkoz6 éltal benytjtott szamla a Kbt. 305. § (3) bekezdés h) pontja
alkalmazasaval a jelen szerz6dés szerint Kkifizetheté6 — a Megrendeld6 a szamliat a
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kézhezvételétdl szamitott 15 napon beliil kiegyenliti a Véllalkoz6 OTP Bank Nyrt.-nél
vezetett 11794008-20501905 szamu bankszamléjéra.

6.11. Felek rogzitik, hogy Megrendelé a rendelkezésére all6 keretbdl jogosult a Magyar
Koztirsasdg mas minisztériuma szdmara az egyes minisztériumok szdmara rendelkezésre 4ll6
tarsfinanszirozasi keret 6sszege erejéig lehivast engedni. A lehivé minisztérium Megrendel6
jovahagyasa birtokéban a jelen szerzodés 1. sz. melléklete szerinti megrendelést kiildi meg
Villalkozé részére. Ebben az esetben a szamla kiallitdsa a lehivd minisztérium nevére és
cimére torténik.

6.12. Megrendel6 hataridon tili, késedelmes fizetése esetén Vallalkozé a Ptk.-ban (301/A. §
(2) bekezdése) meghatarozott mértéki késedelmi kamat fizetését kovetelheti.

6.13. A Megrendel§ felhivja a Vallalkoz6 figyelmét arra, hogy jelen szerz6dés eldzményeként
lefolytatott kozbeszerzési eljards kozvetlen megvaldsitasahoz kapcsolddéan megkotott
valamennyi szerz6dés esetében a vallalkozdnak alvéllalkozdjat (alvallalkozdit) tajékoztatnia
kell arrdl, hogy a kozottiik 1étrejott szerzodés és ennek teljesitése esetén a kifizetés az ad6zés
rendjérol szolé 2003. évi XCII. térvény (a tovabbiakban: Art.) 36/A. § rendelkezésének
hatalya ala esik.

6.14. Megrendel6 magéra nézve vallalja a kézbeszerzésekrdl sz616 2003. évi CXXIX. torvény
305.§ (6) bekezdésében foglaltakat.

7. Szerzodésszegés és annak jogkdvetkezményei

7.1. Viallalkozénak a szolgéltatids nyujtasat a szerzodésben foglaltak szerint kell teljesitenie.
Nem teljesités vagy nem szerzddésszeri teljesités esetén (kivéve vis maior) a Véllalkozdval
szemben az alabbi szankciok érvényesithetdk:

a) késedelmi, hibas teljesités vagy meghitsulasi kotbérigény érvényesitése;
b) a szerz6dés azonnali hatalyt felmondasa;
c) kartérités érvényesitése;

7.2. Késedelmi kotbér. Amennyiben a Vallalkozé a Megrendelésben meghatarozott, vagy a
Megrendelé altal kozolt és a Vallalkozo éltal visszaigazolt itemtervhez képest neki
felrohatéan késedelmesen teljesit, gy a Megrendel6 késedelmi kdotbérre jogosult. A
késedelmi kotbér mértéke a Megrendelés alapjan fizetendd vallalkozéi dij 20%-a.

7.3. Hibas teljesités esetén fizetend6 kotbér. Ha a Vallalkozo neki felréhatéan hibasan teljesit,
a Megrendeld ugyanolyan mértéki kotbért kovetelhet, mint a késedelem esetén arra az iddre,
mely a hibés teljesitéstdl a kifogastalan mindségben torténd teljesitésig eltelt.

7.4. Meghiusulasi kotbér: Vallalkozd nemteljesités esetén meghiusulasi kotbért koteles
fizetni, melynek mértéke a meghiasult Megrendelés ellenértékének 100 %-a.
Nemteljesitésnek kell tekinteni minden olyan esetet, amikor a teljesités az eredeti teljesitési
idépontot kévetd 30 perc elteltével sem all rendelkezésre, vagy hibas. Nemteljesitésnek kell
tekinteni tovabba a Megrendeld éltal kiemelt fontossaguként megjeldlt, igy kiillondsen a
diszétkeztetések vonatkozasaban minden olyan esetet, amikor a teljesités az eredeti teljesitési
idépontot kovetd 10 perc elteltével sem all rendelkezésre, vagy hibas.

7.5. A Megrendeldnek jogaban éll az esedékessé valt kotbért a véllalkozoi dijbol visszatartani
a Villalkoz6 egyidejii értesitése mellett.
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7.6. Megrendeld jogosult a szerzddést Vallalkozd sulyos szerzdédésszegése esetén azonnali
hatallyal felmondani, igy kiilondsen, ha a Vallalkozé egymas utdn hirom alkalommal
késedelmesen, hibasan vagy nem teljesiti a Megrendelést. Megrendel6 jogosult a szerzddést
azonnali hatéllyal felmondani, ha a Villalkoz6, vagy kodzremiikédéje esetében
nemzetbiztonsagi kockazat meriil fel.

7.7. A Megrendeld jogosult a kdtbéren feliili karat is érvényesiteni a Vallalkozoval szemben.

8. A szerzddés idétartama, modositdsa, megsziinése
8.1. Jelen szerz6dés hatarozott idore jon létre, alairasatdl 2011. julius 15.-ig hatalyos.

8.2. A szerz6dés mindennemii modositasa és kiegészitése irdsos forméaban, a Megrendeld és a
Vallalkoz6 (a tovabbiakban egyiitt: Felek) egyetértésével a kozbeszerzésekrol szo616 2003. évi
CXXIX. torvény 303. §-a szerinti esetben a Polgari Torvénykonyv rendelkezései alapjan
lehetséges.

9. Felek kapcsolattartasa
9.1. Vallalkozé részérdl kijelolt kapcsolattartdk és elérhetdségeik (telefon, email):

- Darazs Gyorgy igazgatd (06-30-3968002, lazarlovaspark@lazarlovaspark.hu)
- Fanyar-Aszédi Mariann értékesitési manager (06-30-6831213,
lazarlovaspark@l azarlovaspark.hu

9.2. Megrendeld részérol kijelolt kapcsolattartok és elérhetdségeik (telefon, email):

- Hézer Judit (06-1-458-1813, jhezer@mfa.gov.hu)
- Horvith Andrea (06-1-458-1015, horvatha@mfa.gov.hu)

9.3. Jelen szerz6désben el6irt minden, joghatast kivaltd értesitést, kérést, igényt (pl.:
felmondas etc.) irasban kell megtenni és az aldbbiak szerint kell k6z6ltnek tekintetni:
a) kézben és atvételi elismervény ellenében torténd atadas esetén az atadas idépontjaban;
b) ajanlott, tértivevényes kiildeményként, futarszolgélat 1itjan torténd kézbesités esetén a
kézbesités idépontjaban;
c) telefaxon, e-mail-en t6rténd tovabbitas esetén a telefax berendezés vagy elektronikus
levelezdrendszer altal megjeldlt sikeres elkiildés idépontjaban (activity vagy delivery

report).

9.4. A Felek megallapodnak, hogy kizardlag csak a fenti cimekre és e-mailekre igazoltan
eljuttatott értesitések bimak joghatéassal a Felek kozotti jogviszonyban.

10. Zaro rendelkezések

10.1. Jelen szerz6dés elvalaszthatatlan részét képezik az alabbi mellékletek:

1. sz.:Megrendel§ lap (minta)

2. sz.:Vallalkoz6 végleges kereskedelmi és szakmai ajanlata

3. sz.:Megrendel6 miiszaki leirasa

4. sz.:Elndkségi rendezvényeken felhasznalasra keriil6 borok és palinkak listaja

5. sz.:Beszedési megbizas teljesitésére sz0lo, a Megrendelé részér6l a pénzforgalmi
szolgaltatdjanak adott hozzéajarulasa, felhatalmazd nyilatkozata (a Kbt. 305. § (6)
bekezdése szerinti feltételek teljesiilésének esetére)

6. sz.:Meghatalmazas

28
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. #2011 els6 félévi magyar elnckséggel kapcsolatos catering szolgdltatds nydjidsa”

10.2. Felek a jelen Szerzddésbol eredd esetleges vitdikat elsGsorban békés iton rendezik.
Amennyiben ez nem vezetne eredményre, Felek a pertargyértéktol fliggen kikotik a Budai
Kozponti Keriileti Birdsag kizardlagos illetékességét.

10.3. Ha a jelen szerz6dés egyes részei kozott ellentmondds mutatkozik, vagy annak
barmelyik része félreérthetd, akkor Szerz6do6 felek kotelesek azt egyiittesen értelmezni. Vités
kérdések esetén a szerz6dés, annak mellékletei, a targyalasi jegyzokdnyv(ek), a Villalkozd
végleges kereskedelmi és szakmai ajanlata, az ajanlatkéré altal kibocsétott ajanlattételi
felhivas és dokumentécio tartalma az irdnyadd ebben az értelmezésbeli sorrendben.

10.4. A jelen Szerz6désben nem szabalyozott kérdésekben a Polgéri Torvénykonyvrol szolo
1959. évi 1V. térvény rendelkezései irdnyaddak.

A felek a jelen szerz8dést elolvastdk, és azt, mint akaratukkal mindenben megegyezdot
jovéhagyolag irjak ala.

Budapest, 2011. ,,..i}%5........... » 8

/&A/L,

A Magyar Koztirsasag Lazar és Fiay/Kft.
Kiiliigyminisztériuma Villalkgz6
Megrendelé Képviseletében:
Képviseletében: Darazs Gyorgy igazgato

Odor Balint helyettes 4llamtitkar

ZARADEK

Alulirott Robak Ferenc, az Eurdpai Uni6 Tanacsa 2011. elsé félévi magyar elnksége operativ
feladatainak el6készitéséért és lebonyolitdsaért felel6s kormanybiztosi mindségemben eljarva
kijelentem, hogy a ,, 2011 elsd félévi magyar elnékséggel kapcsolatos catering szolgadltatds
nyujtasa” targyn kozbeszerzési eljards eredménye alapjan létrejott jelen Szerzddés
rendelkezései — mind pénziigyi, mind szakmai vonatkozasaikban — teljes mértékben tikrozik
az altalam e targyban hozott dontést.

Budapest, 2011. majus ,,\\ »?

WO

Robak Ferenc
kormanybiztos
L—" &ﬁ \ Tl (ﬂk A g&(/’
szakmai ellenjegyzés: pénziigyi ellenjegyzés: jogi ellenjegyzés:
Manno Istvan Takécs Ivett dr. Lemék Ella
foosztalyvezetd foosztalyvezetd-helyettes féosztalyvezetd
2011. majus ,, Ll ” 2011. méjus,, & ” 2011. méjus,, {.”
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1. szamu melléklet:
Megrendelé lap (minta)
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w2011 elsé félévi magyar elnokséggel kapcsolatos catering szolgaltatas nydjtdsa”

MAGYAR KOZTARSASAG
KULUGYMINISZTERIUMA

1027 BUDAPEST, BEM RAKPART 47.

EU ELNOKSEGI RENDEZVENYSZERVEZESI FOOSZTALY

MEGRENDELO LAP

VALLALKOZO:

FAX: | TELEFON |
E-MAIL:
DATUM:
TARGY: Catering szolgéltatis megrendelése
MEGRENDELO:
TEL: | MOBIL |
E-MAIL.

OLDAL(AK):

A Magyar Koztarsasag Kiilligyminisztériuma, valamint Szolgaltaté kozott 1étrejott
KUM/3822-11/2011/Adm. iktatészdmu vallalkozasi szerzédésben régzitetteknek megfelelden
az alabbiakat rendeljiik meg:

Helyszin: Lazar Lovaspark
Datum: ...,
RendezvEny MevVe: ............ooeiuiiiiiiiiiitiiiiiriiieaneaaeaaaaens

Etkezés tipusok Idépont Ar /f6 (Ft) | Létszdm Osszesen (Ft)

Diszétkezés
Menl: .......ccooinnnens

Munkaétkezés
Ment: ................

All6fogadas
Menil: ................

Ultetett biiféétkezés
Menll: ...............cieee

Udvszlé ital
Tartalma: ..................c....

Osszesen:

Bekészités tipusok Id6pont Ar /f6 (Ft) Létszdm Osszesen (Ft)

Bekészités 1. (lditék)

Bekészités 2. (friss pressz6 kavé/tea)

Bekészités 3. (1dit6k, friss presszo
kavé/tea)

Bekészités 4. (iditdk, friss presszo6
kavé/tea, édes-sbs teasiitemény)

Bekészités 5. (iditdk, friss presszo
kavé/tea, nyitott szendvicsek)

Bekészités 6. (Uditok, friss presszo
kéavé/tea, nyitott szendvicsek, édes-
sés teasiitemény)

Osszesen:

Tl e 9|49
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., 2011 elsé félévi magyar elnokséggel kapcsolatos catering szolgditatds nyijtdsa”

Kivésziinet tipusok Idépont Ar /1B (Ft) Létszdm Osszesen (Ft)

Kavésziinet 1. (friss presszo kavé,
tea)

Kavésziinet 2. (0ditdk, friss presszé
kavé, tea)

Kavészunet 3. (1ditok, friss pressz6
kavé, tea, édes-sés teasiitemény
(min. 10 dkg/f8))

Kévészlnet 4. (uditok, friss presszé
kavé, tea, nyitott szendvicsek
(min.2 db))

Kévészlnet 5. (Uditok, friss presszo
kavé, tea, nyitott szendvicsek (min.
2 db), édes-s6s teasiitemény
(min.10 dkg))

Osszesen:

Fentebb jelzett arak tartalmaznak minden egyes, a szerzédésben is jelzett, vonatkozé
addt, koltséget, valamint szolgaltatast.

Hivatalos megrendelésiinket brutté 4ron, valamint a fent rdgzitetteknek megfelelden kérem
szamlazni Gsszhangban a Kbt. 305. § (3) bekezdésével és a hivatkozott szerz6dés 6. pontjaval!
Pénziigyi osztadlyunk munkajanak megkdnnyitése €s a szamla mielobbi kiegyenlitésének
érdekében kémiik, hogy a megfeleld részletességgel kiallitott szdmldhoz sziveskedjenek a
megrendelénket, valamint a Kbt. 305. § (3) bekezdés a) pontja szerinti nyilatkozatot
(alvéllalkozo hianyaban errdl sz616 nyilatkozatot) hozzéacsatolni!

A szamla végosszegét atutalasos szamlan sziveskedjen rogziteni, a Kiiliigyminisztérium a
kdzbeszerzésekrol szolo 2003. évi CXXIX. torvény 305. § (3) bekezdése szabdlyai alapjan
atutalassal egyenliti ki a szamla végisszegét.

Kiiliigyminisztérium szamlazasi cime: Kiliigyminisztérium, 1027 Budapest, Bem rkp. 47.
Kiiliigyminisztérium levelezési cim: Kiiliigyminisztérium, EU Elnokségi
Rendezvényszervezési Foosztaly 1027 Budapest, Bem rkp. 47.

Megrendel6 részérdl alaird

.
cv:

D P

Titulus: ..o

A megrendelést visszaigazolom:
Kelt: .o

...............................................

Villalkozé részérdl aldirés, pecsét
NEV: (i
Titulus: ..o

Tatd e
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2011 elsé félévi magyar elndkséggel kapesolatos catering szolgdltatds nydjtdsa”™

2. szamu melléklet:
Vallalkozé végleges kereskedelmi és szakmai ajanlata
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FELOLVASOLAP

1) Az ajdnlattevének a cégkivonatban szerepld neve: Laz4r és Fiai Kft

2) Az ajanlattevd cime: 2182 Domony-Domonyvilgy, Feny§ utca 47.

Az alibbi minta meniisorok 1 fre jutd bruttd dijainak meghatdrozaséndl 200 {6 részvételével
sziikséges kalkulalni! Az egy fBre juté dfjban minden felmeriild tételt szUkséges szerepeltetni,
igy a felszolgalasi dijat is!

"A" minta meniisor (ﬁltetett bitféétkezés)

Fogasok: %
Guly4s leves
Ujh4zi tytakhusleves
Paradicsom salita
N

Tejfd18s uborka saldta

Fejes saldta szalonnds tejftllel

Mangalica sonka alméval

Fiistdlt pisztring filé torméval

Magyaros sajttal

Virdsboros sziirkemarha pdrkdlt

Fogasfilé tejszines kapor szészban

G8doléi toltdtt csirkecomb

Toltott kdposzta

Pékné burgonya

Sztrapacska

Parolt z6ldségek

Vargabéles

Dobeos torta

Somléi galuska

Tatll e /8/
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Képvisel6 fink &
'Szénsavas {iditéitalok (2 dU/f), gyiimbleslevek (2 dVf8), 1 \
adag kdvé/tea

- N

1 fére juté brutté6 HUF dij: 8300

Tl -

LoV Ik

1342

"B'" minta meniisor (munkaétkezés)

Fogasok:

Fiistolt pisztrangfilé
zellersaldtdval

Egészben siilt borjakaraj
petrezselymes
burgonyapitrével, vargidnya
sz6sszal

Taros rétes vanflia fagylalttal

1 adag kdvé/tea

1 fére jut6 brutté HUF dij:

"C" minta meniisor (diszétkezés)

Fogssok:
Hideg libam4;j péstétom
z5ldsaldtdval

Deritett gulyis leves

Ropogés  kacsamell virdsboros
kédposztival, burgonya gombéccal

Gundel palacsinta

1 adag kdvé/tea

1 fére juté brutté HUF dij: 6800




"D" minta menfisor (Alléfogadis)

Fogasok:

Gulyis leves

Ujh4zi tyikhisleves

Paradicsom saldta

Tejfolds uborka saldta

Fejes saldta szalonnas tejfollel

Mangalica sonka alméval

Fiistblt pisztrang filé tormdval

Magyaros sajttil

Virisboros szfirkemarha prkdlt

Fogasfilé tejszines kapor sz6szban

G3&dilldi toltdtt csirkecomb

Toltbtt kiposzta

Pékné burgonya

Sztrapacska

Pirolt zdldségek

Vargabéles

Dobos torta

Somléi galuska

Képviseld fink

Szénsavas iiditéitalok (2 dV/fd), gylimdlcslevek (2 dV/f6), 1 \\
adag kdvé/tea &

1 fére juté brutté HUF dij:

6300

A Lazar Lovaspark minden EU-s rendezvényen téritésmentes lovasbemutat6t rendez a

vendégeknek.

Domonyvéigy, 2011. aprilis 19.

T e\l Lie-
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LAZAR ES F1AI KFT.

212 Domony-Domanyvilgy, Feayd u. 4.
Addazim: 10783933-2-13

Ly [



CATERING SZOLGALTATAS
ADATBEKERESI LAPOK

Az aldbbi adatok megadésa kotelezd, de ajanlatkérd felhivja a figyelmet, hogy azok nem
képezik a birdlat alapjat!

Szolgéltatd az alabbiakban felsorolt kavésziinet tipusokat biztositja Megrendeld részére az
alabb meghatérozott (Ft-ban kifejezett, vonatkoz6 adokat, felszolgélasi dijat és koltségeket

tartalmaz6) drakon:

) . Létszam 15-30 perces idGszak | 31-60 perces iddszak
Kivésziinet tipusok

(max) Ar /16 (F) Ar /6 (FY)

Kavészinet 1. 600 300 400
(friss pressz6 kavé, tea)
Kévésziinet 2, 600 500
(0ditdk,  gyiimdlcslevek,  frisg 700
presszé kavé, tea)
Kévészilnet 3. 600 700
(uditdk, gytimSlcslevek,  fris 900
pressz6  kavé, tea, édes-sé%
teastitemény(min. 10 dkg/f5))
Kévésziinet 4. J 600 1000 '
(uditbk, gytimdlcslevek, fris 1300
pressz0  kavé, tea, nyitott
szendvicsek(min.2 db))
Kévésziinet 5. 600 1200
(iditdk, gyumbdicslevek,  frisy
pressz6  kavé, tea,  nyitott 1500
szendvicsek (min. 2 db), édes-sés
teasitemény (min.10 dkg))
Egyéni  kédvészilnet tipus 1] 300 2000
Tartalma: kemencében siilt l4ngos,
killsnbzd  feltétekkel,  iditd, 2500
gyiimélcslé, kavé, tea
Egyéni  kéavészlinet tipus 2]
Tartalma:
Egyéni  kavésziinet tipus 3|
Tartalma:

*Asvanyviz koltségét ajanlattevd nem érvényesitheti, elnSkségi beszerzés keretében kerill
biztositésra, ajanlattevd feladata kizar6lag a tarolds, hiités, esetleges szallitas és a felszolgalas.

Szolgéltaté az aldbbiakban felsorolt bekészités tipusokat biztositia Megrendelé részére az
aldbb meghatarozott (Ft-ban kifejezett, vonatkozé addkat, felszolgdlasi dijat és koltségeket
tartalmazd) arakon. A minimdlisan elvart mennyiségek kerlltek feltfintetésre, az 4r
kialakitasanal viszont sziikséges bekalkuldlni egy frissitést is!

T e W
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Bekészités tipusok

Elvirt mennyiség

(egy fOre, egv
frissitéssel

Létszdm (max)

Ar /(6 (Ft)

Bekészités 1. Tartalma:
idft8k, gylmdlcslevek

2-2d!

600

280

Bekészités 2. Tartalma:
friss pressz6 kdvé/tea

1 adag

600

290

Bekészités 3. Tartalma:
ilditdk, gyllmdlcslevek
friss presszd kivé/tea

2-2dl

1 adag

600

700

Bekészités 4. Tartalma:
ilditk, gytimdlcslevek,

friss pressz6 kdvé/tea,

édes-3ds teaslitemény

2-2dl

1 adag

10 dkg

600

900

Bekészités 5. Tartalma:
uditdk, gyttmdlcslevek

friss pressz0 kavé/tea,

szendvicsek (nyitott)

2-2di

1 adag

2db

600

1000

Bekészités 6. Tartalma:
adftdk, gylimdlcslevek,
friss presszo kavé/tea,

szendvicsek (nyitott),
édes-sbs teasiitemény

2-2dl

| adag

2db

10 dkg

600

1200

Egyéni bekészités tipus 1. Tartalma, mennyisége:

Egyéni bekészités tipus 2. Tartalma, mennyisége:

Egyéni bekészités tipus 3. Tartalma, mennyisége:

»Asvanyviz koltségét ajanlatievé nem érvényesitheti, elndkségi beszerzés keretében kertil
biztositdsra, ajanlattev$ feladata kizar6lag a tdrolds, hiités, esetleges széllitas és a felszolgalas.

Meglevl eszkdzeim (étkészlet, evOeszkbzkészlet, poharak, csészék, teriték, damasztszalvétak,
stb.) meglétével az aldbbi mennyiségli vendégkdr kiszolgalasat tudom biztositani (Az itt
felsorolt eszk8z8k hasznalatdnak dra mind a megadott ellatéds 4raiban foglalt tételek):

16[43



Eszkiozok

Létszam max.

Megjegyzés

Fehér étkészlet (porcelan)

650 8

,Mindségi” (Zsolnay, stb.) 500 {6 Hutschenreuther — Germany — Hotel

étkészlet diszétkezésre 28 cm-es alaptanyér + a megfeleld kisebb
méretek teljes valasztéka

Kopasallé, fémszintl 650 f6 Teljes vélaszték

evbeszkbzkészlet

Eziist evBeszkzkészlet Nincs

diszétkezésre

Uvegpoharak 650 18 Spiegelau, fehér és vords boros kelyhek,
pélinkas poharak, vizespoharak, emblémézott
strdspoharak.

Kristalypoharak Nincs

diszétkezésre

Fehér kdvé/tea szett 500 6

(porcelan)

~Mindségi” (Zsolnay, stb.) Nincs

kavé/tea szett diszétkezésre

Damasztszalvéta (fehér) 650 fo Egyéb vélaszték: fehér selyem, ecrll selyem,
bord6 és kék selyem

Székhuzat masnival 350 £8 Fehér + masnik négy fajta szinben

diszétkezésre

Terit6k 650 18 Kékfestd, fehér damaszt, fehér selyem és ecril
selyem (teraszokra: kék kockas)

Korasztalok Nincs

Konydklok 500 8 20 db Rusztikus f4bol késziilt

Baféasztalok 650 13

Székek 650 f3 Csérdék stiluséhoz illeszkedBek

Aszialszém/elnevezés tartok | 500 8 Porceldn kézimunka

Gyertyatartdk 650 8 Gyertyatartd csak diszitésnek, tivegmécsesek
vannak 650 fére

Tatl v
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ADATBEKERESI LAP
. FEJEZET

Szolgéltaté az alabbiakban felsorolt idvézld ital tipusokat biziositja Megrendeld részére az
aldbb meghatdrozott (Fi-ban kifejezett, vonatkozd addkat, feiszolgdlasi dijat és kdltségeket

tartalmazd) arakon.

Az {idvdzlbitalok javarészt munkaétkezések alkalméaval keriilhetnek megrendelésre,

Ddvazid ital tipusok Létszém (max) Brutté Ar /f8 (Ft)
Udvézld ital tipus 1. 800 Az EU Elndkségi
Tartalma, mennyisége: P4linkdk beszerzési
Pélinka (4 cl/f8) dron 4 cl-re
kalkuldlt &sszege
kerfil
tovédbbszAmldzasra
Udvbzlé6 ital tipus 2. 800 Az EU ElnSkségi
Tartalma, mennyisége: Palinkék beszerzési
P4linka (4 cl/fB) aron 4  clre
Alkoholos és alkoholmentes koktél (1 ital/f8) kalkulalt  8sszege
keriil
tovabbszdmlazasra.
Plusz a koktél éra:
900
Udvézld ital tipus 3. 800 Az EU Elnokségi
Tartalma, mennyisége: Palinkdk beszerzési
Pélinka (4 cl/f8) dron 4 cl-re
Alkoholos és alkoholmentes kokté! (1 ital/f6) kalkulalt dsszege
Sés apréstitemény (5 dkg/f6) kertll
tovabbszdmléazasra.
Plusz a koktél és
stitemény éra: 1100
Udvéz16 ital tipus 4. 800 Az EU Elnokségi
Tartalma, mennyisége: Palinkdk beszerzési
Pélinka (4 cl/f5) dron 4 ¢l-re

Alkoholos ¢és alkoholmentes koktél (1 ital/f5)
Falatkdk (4 db/f5)

kalkulalt  &sszege
kertil
tovabbszamlézasra.

Plusz a koktél és
stitemény ara: 1400

Az &svanyviz, pélinka, pezsgh és bor felbontdsdért, valamint annak taroldsaért, hltéséért,
illetve felszolgéldsaért, esetleges szallftdsaért extra koltségeket a catering cég nem tud

érvényesiteni Killigyminisztérium felé!

Az aldbbiakban bemutathatja, hogy cége milyen munkaer$ kapacitdssal miiksdik.

Allandé alkalmazottaim szdma:

- konyhai kapacitas: 11 8

- felszolg4l6 kapacitds: 7 {8

Tatls Wiy
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Kérjiik, hogy az alabbi viszonylatban adja meg, hogy tipusonként hany f& felszolgild
bevonasét javasolja az alabbi mennyiségl vendégek részvétele esetén (mindenhol minimum
40 8 fovendéget feltételezve)!

Ellitas tipusok 100 féig 200 fdig 300 féig
Diszétkezés (dltetett, | 6 £ 12 £ 16 6
tiikodrfelszolgalas)

Alléfogadss 516 8 5 12 6
Biiféétkezés 518 8 16 12 18
Udvézl8 ital 4 16 6 6 8 6
Reggeli 416 7 16 10 18
Kavésziinet 4 18 6 16 8 3
Bekészités 215 416 618

Az alébbi virdgkompozicidk biztositdsanak arait tiintesse fel, amely minden vonatkoz6 adét,
koltséget, ezzel kapcsolatos szolgaltatas (szallitas, stb.) dijat magédban foglal.

Virdgkompozicié Ar (Ft., brutté, db) Megjegyzés
kény&klbre ill6 virdgd{sz (kb. 20 cm | 1.500 Ft A kénytkld  méretének
atméréja) megfelelden  10-15 cm

Atmérdijl

hossz4 asztali virdgdisz (ikebana) 4.500 Ft
(kb. 30-40 cm atmérdji)

hossz1 asztali virdgdisz (ikebana) 5.500 Ft
 (kb. 50-60 cm atmérsjti)
hosszi asztali viragdisz (ikebana) 7.500 Ft

(kb. 80-100 cm &tmérdji)
egyoldalas, magas viragkompozici6 | 8.500 Ft
(legalabb 50-60 cm magas és 40 cm
atméréji)

tSbboldala, magas viragkompozicié 12.500 Ft
(legaldbb 50-60 cm magas és 40 cm
atmérbdijt)

egyoldalas, magas virdgkompozicié 12.500 Ft
(legaldbb 70-80 cm magas és 50-60
cm 4tmér6jQ)

tobboldali, magas virdgkompozicié 15.500 Ft
(legal4bb 50-60 cm magas és 50-60
cm atmérdjii)

Egyéni javaslat 1.

Egyéni javaslat 2.

Egyéni javaslat 3.

(e U(L( 12
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2011 elsé félévi magyar einckséggel kapcsolatos catering szolgdltatds nydjtdsa”

3. szamu melléklet:
Megrendel6 miiszaki leirdsa
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12011 elsé félévi magyar elnokséggel kapcsolatos catering szolgaltatds nyjtdsa’

A 2011, EV ELSO FELEVI EU ELNOKSEG ALATT MAGYARORSZAGON RENDEZETT
ESEMENYEK IGENYET
CATERING SZOLGALTATASOK TERULETEN

A Magyar Ko6ztarsasag 2011. els6 félévében latja el az Eurdpai Unid soros elnokségi feladatait.
Elnokségi rendezvények hivatalosan 2011. januédr Ol. - jinius 30. kozétt keriilnek lebonyolitasra,
azonban 2011. jlliusdban is varhatéak a magyar eln6kségi munkihoz kapcsol6d6 események.

1) A fél éves periddus alatt kézel 250 rendezvény keriil lebonyolitasra, melyek 4 f6 csoportba
sorolhaté6ak:

A) éallam- és kormanyf6i csucstalalkozo

B) miniszteri szintii

C) vezetdi szintll

D) szakért6i szintli rendezvények

2) Egy-egy delegécib dsszetétele a kovetkezoképpen épiil fel:

- delegacidévezetok (4llam-, kormanyfok, valamint altaluk delegalt személyek 1. A) pont esetén,
miniszterek, valamint altaluk delegalt személyek 1. B) pont esetén, éallamtitkarok, felsd- és
kozépvezetdk, valamint altaluk delegalt személyek 1. C) pont esetén),

- delegéciétagok (Az 1. pontban felsorolt szinteknél delegaciotagok a delegicidvezetokon tul
meghivott személyek),

- biztonségi tisztek (Magyar, illetve kiilfoldi biztositdk, akik védett személyek esetében keriilnek
felkérésre. Az 1. A) pont esetén minden esetben, valamint az 1.B) pont esetén tobb esetben is
bevonasra keriilnek.),

- szervezOk, kozremilk3dok, liaison officerek, hosstesek (Magyarorszagi tarcak, intézmények részérol,
valamint kiilfoldi tarcék, intézmények részérdl az adott rendezvényt megszervezd egyének, akiknek
részvétele a rendezvényeken elengedhetetlen. Az 1. pont Gsszes alpontjdban felsorolt események
szervezésében részt vesznek.),

- tolmécsok (Az 1. pont Gsszes alpontjaban felsorolt események szervezésében részt vesznek.),

- sajté képviseldi (Magyar, illetve kiilfoldi részrol biztosan lesznek résztvevok az 1. A), valamint B)
pontban felsorolt szintii rendezvényeknél, illetve az 1. C ) és D) pont esetén csak néhany esetben
fordulnak eld),

- gépkocsivezetdk, valamint egyenruhas rendérok (Ezen személyeknek nem sziikséges, hogy szorosan
a delegacié mellett tartozkodjanak. Az 1. pontban felsoroltaknal minden esetben eléfordulnak).

- fizikai allomény (beszallitok, beszereldk, egyéb a rendezvényhelyszinen a fel- és levonuldsban
résztvevo személyek, akik 1. pontban felsoroltaknél minden esetben el6fordulnak).

3) Vendégkor felosztdsa (ellatas esetén ezeket a jelzOket fogjuk foként hasznélni) 2. pont alapjén:

e Vendég 1 (tovabbiakban V1): delegacidvezetdk, delegacidtagok — minden esetben eleginsabb,
elokelobb ételeket és felszolgalast igényelnek. Eléfordulhat, hogy Vla, illetve V1b jelzések
alkalmazasa, ez esetben a V1a a delegicidvezetdk, a V1b pedig delegaciotagokat takar.

s Vendég 2 (tovabbiakban V2): a rendezvény lebonyolitaséhoz nélkiilozhetetlen, igy a fdvendég
kozelségéhez kotott munkatérsak: biztonségi tisztek, tolmacsok, egyes delegicié tagok,
rendezvényszervezok, stb. — az esetek t6bbségében inkabb egyszeriibb és szerényebb kivitelii
ételek Osszedllitasét és felszolgalasat feltételezi.

e Vendég 3 (tovabbiakban V3): a rendezvény lebonyolitiséhoz fontos, de a févendég
kozelségéhez nem kot6tt munkatirsak: gépkocsivezetok, egyenruhds renddrok, sajtd
képviseldi, fizikai 4llomany, stb. — minden esetben inkabb egyszeriibb és szerényebb kivitelii
ételek Osszeallitasat és felszolgalasat feltételezi.

4) Rendezvényenként 4tlagosan 30-40 delegacid, és kb. 2-16 o varhaté delegacioként (minden, az 2)
pontban részletezett vendégcsoportot figyelembe véve).

Ellatas alatt a tovabbiakban az étkezés tipusokat, bekészités tipusokat, valamint kavésziinet tipusokat
ertjiik.
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Az 1), valamint a 2) pont alapjan az aldbbi létszamok meriilhetmek fel hozzivetblegesen ellatéas
szempontjabdl a Lazar Lovasparkban, mint rendezvényhelyszinen:
e Vezetbi szintli rendezvények esetén:

Osszesen 50-300 6 ellatasardl kell gondoskodni adott helyszinen.

e  Szakértdi szintli rendezvények esetén:
Osszesen 50-200 f6 ellatasardl kell gondoskodni adott helyszinen.

4) Egy-egy rendezvényen beliil az alabbi tipusi étkezések, illetve bekészités, valamint kdvésziinet
tipusok prezentalasara meriilhet fel az alabbi szinteknél:
o Udvozlb ital - Kormanyfdi, miniszteri, illetve vezetdi szintli rendezvények esetében. Ezen
tipusu étkezések V1 részére keriilnek felszolgalasra.
All6fogadas — V1, valamint V2 részére keriilhet kinl4sra.
Biiféétkezés — V1, V2 valamint V3 részére keriilhet kinélasra
Munkaétkezés — V1 részére keriilhet kinal4sra.
Kavésziinet - V1, V2 valamint V3 részére keriilhet kindlasra.
Bekészités - V1, V2 részére kenilhet kin4lasra.

5) Alabb részletezziik a fentebb ismertetett étkezés és bekészités, kavésziinet tipusokat:

A) Munkaétkezés, diszétkezés:

Ultetett, felszolgalt, tinyérszervizes étkezések. A felszolgalt menii- és italsorok a kovetkezd
fogasokbol allhatnak: aperitif (2-4 féle), eldétel+hozzailld bor és/vagy leves, féétel+hozz4illé bor,
desszert+hozz4ilI6 bor, kavé, valamint szénsavmentes viz folyamatos kinalasa.

Fontos, hogy az egyes fogasok egyszerti, kénnyen érthet és révid elnevezéseket kapjanak.

A szénsavmentes asvanyviz betoltése dekorativ, liveg anyagii palackokbo! térténjen.

Minden egyes megrendelés alkalmédval sziikség van vegetdridnus verzié elkészitésére is, amely
jellegében hasonlit az eredeti meniire és ugyanazokkal a borokkal felszolgélhaté. Valamint sziikség
van arra is, hogy a catering cég rugalmas legyen a tekintetben, ha elére nem deriil ki valamely
felszolgalt étkezésen résztvevd vendég allergiaja, étkezési megkdtése, Szolgéltatd helyszinen tudjon
felkinalni a vendég szimaira alternativ fogést, amelyhez szintén kinalhaté az adott fogés bora.

B) All6fogadas

Menii: salatdk, hideg- és meleg el6ételek, levesek (amennyiben kivitelezhetd), féételek, desszertek,
gyiimolcsok, killonb6zo alkoholos és alkoholmentes italok kindlasaval.

Bér az étkezés onkiszolgalé sziikséges tobb felszolgalé jelenléte. Altalaban konyoklok keriilnek
elhelyezésre, ahol tudnak étkezni a vendégek.

C) Biiféétkezés

Menii: salatdk, hideg- és meleg eloételek, levesek, foételek, desszertek, gytimolesdk, kiilonbozo
alkoholos és alkoholmentes italok kinalasaval kiegészitve.

Itt is sziikséges tobb felszolgald jelenléte.

D) Kavésziinetek

Legalabb az alabbi variaciokban és tartalommal:

Kavésziinet 1.: kisliveges dsvanyviz, kavé, tea.

Kéavésziinet 2.: kisiiveges asvanyviz, gylimolcslevek, iiditok, kavé, tea.

Kavésziinet 3.:kisiiveges dsvanyviz, gyiimolcslevek, tiditok, kavé, tea, édes-sés teasilitemény.
Kavésziinet 4.: kisiiveges asvanyviz, gyimolcslevek, iiditok, kavé, tea, szendvicsek.

Kavésziinet 5.: kisliveges asvanyviz, gyumolcslevek, uditdk, kavé, tea, szendvicsek, édes-sés
teasiitemény.
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A kévésziinet feltételezi az adott idészakban felkinalasra keriild termékekbdl korlatlan fogyasztast az
elore jelzett vendégek szdméra. Fontos, hogy a felkinalt kavésziinet folyamatosan frissitésre kertiiljon,
tehdt a vendégek a kdvészlinet alatt folyamatosan tudjanak fogyasztani a felkindlt italokbdl,
harapnival6kbél.

E) Bekészités

Altaliban megbeszélésekre, sajtokozpontba, varakozo, pihend helységekbe torténd bekészitések.
Legalabb az aldbbi variaciokban és tartalommal:

Bekészités 1.: kisiiveges asvanyviz

Bekészités 2: kisliveges asvanyviz, kavé, tea.

Bekészités 3.: kisiiveges dsvanyviz, gyiimolcslevek, iiditok, kavé, tea.

Bekészités 4.:kisiiveges asvanyviz, gyiimolcslevek, iiditdk, kavé, tea, édes-sds teasiitemény.
Bekészités 5.: kisiiveges dsvanyviz, gyiimoélcslevek, #ditok, kavé, tea, szendvicsek.

Bekészités 6.: kisiiveges asvanyviz, gyiimolcslevek, iiditok, kavé, tea, szendvicsek, édes-sds
teasiitemény.

A bekészités feltételezi az adott idoszakban felkinalasra keriild termékek bekészitését elbre jelzett
vendégek szdméra (az elore megallapodott mennyiségek alapjan). A bekészitések arait a tablazatban
feltlintetett mennyiségekkel kalkuldlva sziikséges megadni plusz egy frissitéssel szdmolva, ahol a
megbeszélés két része kozotti idoszakban keriil frissitésre a kinalat. A kavé, tea felszolgélasat a
bekészitések egyes tipusainal minden esetben talcarol torténd bekindlassal értjiik!

6) Tovabbi informacidk:

A miniszteri és vezetdi szintii étkezések és fogaddsok alkalmival részben vagy egészben, a
Kiiliigyminisztérium 4ltal felkért gasztronémiai szakérté és borszakérté szaktanicsaival és
egyiittmiikodésével sziikséges megalkotni az étel- és italsorokat a kividlasztott catering cég
kompetens személyeinek. Fontos, hogy a catering cég szoros egyiittmiikdésben 4lljon mind a
gasztronOmiai szakértdvel , mind pedig a borszakértvel.

Asvﬁnyviz és gyiimoélcslevek beszerzésrél a felkért cégeknek gondoskodniuk nem kell, azt
elndkségi beszerzés Kkeretében szillitidk az egyes rendezvényekre. A catering cégnek a
meghatarozott beszallité cégekkel szorosan egyiitt kell miikddnie, tovabba adott esetben az 4svanyviz
és a gyiimolcslevek tarolasa és elszéllitasa az ajanlattevd feladata.

Ajanlatkéré jelzi, hogy az étkezésekhez sziikséges borok és pélinkdk a Kiiliigyminisztérium altal
kijelolt termeléktdl szerezhetdk be. A beszerzést a catering cégnek kell bonyolitania, a kijelolt
termelékkel egyiittmiikodve. A Kiiliigyminisztérium utélag finanszirozza a gasztronémiai és
borszakértd bevondsival az egyes étkezésekre megallapitott bor(ok) beszerzését.

Az dsvanyviz, gyiimdlcslevek, palinka, pezsgd és bor felbontdsiért, valamint annak tdroldsaért,
hiitéséért, illetve felszolgilasaért extra koltségeket ajinlattevé nem szamfithat fel.

A rendezvények lebonyolitisa soran eléfordulhat, hogy a rendezvény keretében torténd
kulturdlis esemény lebonyolitisaiban a nyertes szolgiltaté egyiittmiikddni koteles az
ajanlatkérével.

Az ajinlattevé sajit rendezvény lebonyolitisira alkalmas helyszinét az Ajinlatkéré Kkiilon
igénye esetén rendelkezésre bocsatja rendezvény megszervezése cél jabol.

Az ételek, italok magyaros jellegiiek legyenek, minden egyes fogés tiikkr6zze a magyar gasztronémia
fzvilagat! Az ételek ne legyenek tilontil pikansak, csipdsek, valamint tejfolos, tejszines ételek, ne
tartalmazzanak szalkat, valamint apr6 csontokat sem. Az ételek felszolgalasat minden esetben gy kell
biztositani, hogy az kénnyen fogyaszthatd, ugyanakkor {zléses, dekorativ, mégis elegendé mennyiségii
adag legyen.

. \u;:. e e . I 4»{ 9

WU



2011 elsé félévi magyar elndkséggel kapcsolatos catering szolgdltatds nyijtdsa™

Az italok magyar cégektdl szarmaz6 termékek legyenek, amelyek az alkalomnak megfeleld
kiszerelésben alljanak rendelkezésre!

7) A rendezvényeken az 1. pontban ismertetett szinteknek megfeleléen az alabbi (5. pontban felsorolt)
ellatds tipusok meriilhetnek fel Atlagosan egy rendezvény alatt:

a) miniszteri szintli rendezvények: munkaétkezés, biiféétkezés, diszétkezés.

b) vezetdi szintli rendezvények: munkaétkezés, biiféétkezés, diszétkezés.

c) szakértdi szintli rendezvények: munkaétkezés, biiféétkezés, diszétkezés.

8) Az egyes rendezvények 1-3 naposak atlagosan.

9) A rendezvények az alabbi helyszinen keriilnek megvalésitasra:
e Lazar Lovaspark — miniszteri, vezetdi, szakértdi szint

A felolvasé lapot és az adatbekérdlapot minden esetben az adott részteljesités esetén megval6suléd
legmagasabb szintii rendezvénynek megfelelden (Id. fent) sziikséges bedrazni! Az itt megadott arak
mintameniire vonatkoznak. A szerzddés idGtartama alatt a tényleges teljesités és menii esetén a
nyertes ajanlattevd a mintameniire megajanlott artél (felolvasélap), valamint az adatbekérd lapon
megadott arakt6l nem térhet el felfelé, azokhoz kGtve van, negativ irdnyba (lefelé) bArmennyi eltérés
lehetséges.

10) A fentiekben meghatarozott vendégek ellatasa legtobb esetben a rendezvényhelyszin termeiben
kell, hogy megvalébsuljon.

11) Szolgéltatas dra

Az 4rak minden esetben tartalmazzak a l1étszamnak megfelelé mennyiségii étkészlet, evoeszkzkészlet,
valamint poharak, csészék, teritok, szalvétak, egyéb a talaldshoz és a felszolgalashoz sziikséges és
nélkiilozhetetlen eszk6z6k koltségeit.

Megrendeld nem fizet extra §sszeget sem a fentebb felsorolt eszk$z6k, sem dugépénz formajaban.
Minden egyes felkinalt étkezés, bekészités, kdvésziinet tipusnak tartalmaznia kell minden felmeriild
koltséget (nyersanyag, elkészités, energia, talalas, felszolgalas, tarolas, hiités, rakodas, terités (kasir),
buitorok, stb.), adét, jarulékot, Szolgéltat6 biitorainak hasznalati koltségét, stb.

12) Eszkozok elvardsai:

Az étkészlet minimum elvarasai: fehér porcelan 1, vagy ujszerii allapotban, egységes szinben, minta
és logék nélkiil. Az evéeszkdzkészlet kopasalld, fémszinii, egységes, elegans darabok legyenek.

A poharak a felszolgalt italnak megfeleld, egységes, elegans, minta és log6 nélkilli iveg termékek
legyenek. A csészék pedig szintén az étkészletnek megfelel, azzal egységes porceldn termékek, minta
és logok nélkiil.

Sziikséges bemutatni hany vendég kiszolgalasara képes a cég meglévo eszkdzei ltal killénbsdzo tipusu
étkezések alkalmaval.

13) Felszolgdlok dltozete, viselkedése, megjelenése:

Fontos, hogy megjelenésiikre nézve kifogastalan, dpolt, rendezett, fegyelmezett, az alkalomhoz ill6en
feloltozott felszolgalok tevékenykedjenek az egyes rendezvények eseményein.

Oltszetiik minden esetben sotét (legmegfeleldbb a fekete) alj (amennyiben hdlgyek is felszolgalnak,
szoknya viselése esetén, min. térdig érd legyen), fehér ing sotét csokornyakkenddvel (legmegfelelobb
a fekete), valamint sotét zak6val vagy mellénnyel kiegészitve (legmegfelelobb a fekete), tovabba sétét
cipd viselése.

Viselkedésiikre nézve udvarias, segitokész jellemii, rugalmas, gyors, preciz személyek legyenek.

KiilonGsen fontos, hogy a diszétkezéseken olyan személyek vegyenek részt, akik mar korabban is
tevékenykedtek ilyen eseményen, nem esnek panikba, nem kovetnek el hibat és készek a tobbiekkel
egylitt szinvonalasan megvaldsitani a felszolgalast révid id6 alatt akar tobb szAz 6 részére is!
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Fontos kovetelmény, hogy a megrendelt szolgéaltatds mindig frissitésre keriiljon, a vendégek Aaltal
hasznélt eszkozok, 4ltaluk keletkezett hulladék pedig rogton elpakolésra, eltiintetésre keriiljon a
vendégtérbdl (kiiléndsen fontos kavésziinet, biiféétkezés, all6fogadas esetén).

Sziikséges bemutatni hiny vendég kiszolgalasira képes a cég meglévd, valamint munkaerd
kolcsénzésen keresztiil igénybevett felszolgaléi altal kiilonb6z6 tipusu étkezések alkalmaval.

14) Asztalok diszitése

Ftkezések esetében eléfordulhat, hogy a felkért catering cégek altal biztositjuk az egyes étkezésekhez
szilkkséges diszitbelemeket, igy étkezések esetében az asztalokra alacsony virdgdiszeket (ikebana),
valamint all6fogadés, biif éétkezés esetén a biiféasztalokra ill6 viragtala(ka)t rendelni.

A megrendelt virdgdiszek az ellatéas aran felill keriilnek megrendelésre és kifizetésre!

A virdgok minden esetben elegéns, szolid, ugyanakkor modern virdgkompozicidk legyenek, amelyek
dltalaban alacsonyak (magas virdgok elhelyezését iiltetett étkezések esetében nem preferaljuk),
valamint az asztal méretéhez, a kéryezet szinvildgdhoz alkalmazkodnak, nem tul illatosak, és a
viragok porzéja is kivagasra keriil!

Legaldbb az alabbi kompoziciék 4rainak megadéasa sziikséges, amely minden vonatkoz6 adét,
koltséget foglaljon magiban:

- koényoklore ill6 virdgdisz (kb. 20 cm atmérdjl),

- hosszu asztali viragdisz (ikebana) (kb. 30-40 cm 4tméréjii),

- hosszu asztali viragdisz (ikebana) (kb. 50-60 cm 4dmérdji),

- hosszu asztali virdgdisz (ikebana) (kb. 80-100 cm atmér6jit),

- egyoldalas, magas virigkompozici6 (legalabb 50-60 cm magas és 40 cm atmérojii),

- tobboldaly, magas viragkompozicié (legalabb 50-60 cm magas és 40 cm 4tmérdjii),

- egyoldalas, magas virdgkompozici6 (legaldbb 70-80 cm magas és 50-60 cm

atmérdji),
- tobboldali, magas virdgkompozicié (legalabb 50-60 cm magas és 50-60 cm
atméroji).
Ajénlatkéré a megadott drakat nem birdlja, azok tajékoztaté jelleggel szerepeljenek az

ajanlatban!

A virdgdiszekkel kapcsolatban elvaras, hogy t6bb virdgot, mint z6ld diszitést tartalmazzanak, valamint
mindig valamilyen semleges (nem egyes nemzetek zaszlajihoz alkalmazkodd) szindsszeallitasban
késziiljenek (elsdsorban magyar éléviragok alkalmazésa javasolt). Mindig az adott rendezvényt
megel6zden a konkrét elvarasrol egyeztet Megrendeld Szolgaltatoval.

15) Egyéb informéciok:

e Felek a szerzddés teljesitése soran hatékonyan, szorosan egyiittmiikddnek és egymas érdekeit
messzemenden figyelembe veszik.

o Feleket a szerz6dés teljesitése soran kolcsonds értesitési és tajékoztatasi kotelezettség terheli.
Ezen kételezettség teljesitésekor lehetdleg az irasos format részesitik eldnyben. fgy kiilsndsen
fontos a vendégek kiilonbozd étkezési megkotéseit, allergidjat jelezni, viszont fontos, hogy
Szolgéltatd is érdekl6djon ezen informéciok feldl.

e Felek a megrendelélapon megjeldlt kapcsolattarté személyeken és megadott elérhetéségeken
keresztil biztositjak a folyamatos kapcsolatot.

e Felek a szerzddés teljesitése soran tudomasukra jutott és a masik Felet érinté minden titoknak
hogy a titokhoz illetéktelen harmadik személy ne férhessen hozza. A titoktartasi kételezettség
Feleket a szerzodés megsziinése utan is terheli.

e A rendezvény helyszinének biztositdsa — kivéve amennyiben felek irasban ezzel ellentétesen
dllapodtak meg - Megrendelé kotelezettsége. A helyszint Megrendelé kellé id6ben
modosithatja.
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e Szolgéltaté harmadik személy kdzremiikddését igénybe veheti, viszont Megrendeld kizdrdlag
Szolgaltatéval 4all szerzddéses (pénziigyi) viszonyban, valamint felé van tédjékoztatasi
kotelezettsége.

e Megrendeld a Szolgéaltatonak kiilon vallalkozési dijat nem fizet!

17) A szolgéltatds megrendelése

Megrendeld erre jogosult munkavéllaléja altal benyijtott megrendelés csak frasban torténhet (fax és e-
mail (alairt, beszkennelt) utjan) az erre a célra rendszeresitett megrendelé formuldn (szerzddés
melléklete).

A megrendeld egy példanyat a szdmla eredeti példanyaval egyiitt sziikséges megkiildeni Megrendel6
részére!

A megrendelés tArgyaban kotott szerz6dés modositasa, lemondésa is csak irasban lehetséges.

18) Lemondasi feltételek

A visszaigazolt megrendelés lemondésa kizardlag irasban torténhet.

A felek kotelesek haladéktalanul tijékoztatni egymast vis maior megtOrténtének esetén, amely
megakadalyozza a feleket szerzddéses kotelezettségei egy részének vagy egészének teljesitésében. Vis
maior esetének tekintend6k tobbek kozott az elemi csapas, foldrengés, arviz, allamhatalmi
cselekedetek, habori, természeti katasztrofak, tiz, sztrajk, Megrendel6tdl fiiggetlen okok és
koriilmények miatti meghitsulas, stb.

Vis maior fennélldsa esetén, amennyiben Megrendelé nem tudja igénybe venni a megrendelt
szolgaltatasokat, mentesiil a kotbérezési feltételek alol.

Amennyiben Szolgaltaté hibajabol hiisul meg a megrendelés, Megrendel fenntartja maganak a jogot
egy esetleges kartéritési per inditasara.

19) Szolgsltatdsok kiegyenlitése

Az EU Elnokség rendezvényei koltségeinek fizetése térténhet az alabbi szereplok altal:
- Kilhigyminisztérium,
- egyéb minisztérium, intézmény, szerv altal.

Fizetés technikai menete:

A/ Az igénybevett szolgaltatasok kifizetése a Megrendel6 irdsos megrendeldje alapjan, a szolgaltatas
igénybevételét kdvetden torténik.

Szolgéltato a szdmla egy eredeti példanyéat a megrendeld egy példanyaval egyiitt killdi meg postai iton
Megrendeld részére.

A szamla befogadasa csak akkor térténhet meg, amennyiben annak tartalma és végssszege
megegyezik megrendelé tartalmédval, illetve végdsszegével, tovabba amennyiben a szdmla a
térvényben eloirt kotelezd elemeket tartalmazza.

B/ Az igénybevett szolgaltatas kiegyenlitésére az alabbi médokon keriilhet sor:

- Megrendeld 4ltal a szolgéltatas igénybevételét kovetden, atutaldssal, a szdmla Megrendel6hoz
torténd megérkezését kovetden, a megérkezéstdl szamitva |5 munkanapos fizetési hataridével.

- Egy koztes szerv altal, amely esetben a megrendelést az adott rendezvény téméja szerint illetékes
minisztérium, intézmény fogja megtenni ezen keretszerzodésre (vagy az é&ltala, ugyanazon
feltételekkel megkotott keretszerzddésre) hivatkozva. Ez esetben a megrendeld eredeti példanyat az
eredeti szdmlaval egyiitt a megrendel6t kiildo szerv szamara kell megkiildeni.

Megrendeld eldleget nem fizet Szolgaltatd részére, sem eldrefizetés nem torténhet egyik esetben sem.

Jelenleg nem 4ll rendelkezésiinkre minden rendezvény esetében informacio a fizeté személyérol.

C/ Egyéb informaciék
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A Magyar Koztarsasdg Kiiligyminisztériuma (tovabbiakban KiiM) az altala fizetett vendégek utan
csak és kizardlag az eldzetesen a Megrendelében rogzitett tételek koltségét fizeti, extra kdltségek
felmeriilése esetén a KUM nem fizet.

20) Gasztronémiai szakértd instrukcidi catering cégek szamaira:

A rendezvények célja:

A korszerii magyar gasztrondmia, illetve a hazai borok bemutatasa.

Az orszag {zvilagat és nyersanyagait a mai kornak megfeleld technol6giai fogasokkal prezentalni.

Cél bemutatni Magyarorszag gasztrondmiai palettdjat, a régiok sajatossagait, nyersanyagait szem el6tt
tartva, kialakitani egy tijfajta szemléletet a magyar konyhardl.

Nyersanyagok: :

A nyersanyagok kivélasztasanél kizdrélag az orszigban is megtaldlhat6 nyersanyagokkal dolgozzunk.
Példéaul: olivaolaj helyett, tbkmag vagy szdldmagolajat hasznaljunk. Halakbdl is inkabb az édesvizi
halakat részesitsiik elényben. Nem rendelkeziink tengerrel, ezért kicsit idegennek tlinne, ha ez
étkezéseknél kiilonbozo tengeri halfajtak jelennének meg. Zoldségeknél is hazankban megtermelhetd
novényekre kell koncentralni.

Szezonalitas:
A szezonalitasnak is fontos szerepe van a meniik és biifék Gsszeéllitdsanal. Torekedjiink az adott
szezonra jellemzd nyersanyagok felhasznalaséra.

Regionalitas:
Borrégidkra lett felosztva az orszdg a miniszteri rendezvények tekintetében, ezért a régidk ételeinek
ujszerit megjelenftése is fontos lenne, hogy teret kapjon az étkezéseknél.

Etelek:

Az ételeknél térekedni kell az ,egyszeriiségre”. Ne legyenek tilbonyolitva az egyes fogasok.
Moédozatok helyett értelmezhetd, letisztult stilusra térekedjiink, amely magaba foglalja a modern
konyhamiivészet jegyeit. A sz6szok k&nnyliek, lagy strukturjiak legyenek. A hiisok szaftosak,
megfelelden hokezelt allapotiak legyenek. A z6ldségeknél oOrizziik meg a frissességiiket. Salatak
Osszeallitasanal is a koénnyii dresszingeket részesitsiik elényben. A sajttdlaknal a kézmiives sajtokat
hasznaljuk ne a nagyipari termékeket. A tényleges meniit a catering cég dolgozza ki, egyeztetve a
Kiiliilgyminiszérium gasztronémiai szakértdjével és sommelier-jével, a végleges megrendeléshez
minden esetben a Kiiliigyminisztérium jévéhagyisa kell. A menii sem mennyiségében, sem
mindségében nem képviselhet alacsonyabb szintet, mint a mintament.

Talalas:

Biiféknél: A hideg eldételeket rakhatjuk poharakba, fingerfood-os talkakba, kanalakba stb., a 1ényeg,
hogy konnyen tudjék a vendégek fogyasztani. A meleg ételeknél ligyeljiink a frissességre, a szészok,
martisok ne legyenek til siirliek, kénnyen folyo6 allaghakra készitsiik 6ket. A koreteket mindig kiilon
kell tilalni a hozza tartoz6 ételtdl. Az ételek készitésénél hasanaljuk, ha lehetdségiink van ra, az uj
konyhatechnoldgifkat, a megfeleld struktirak eléréséhez.

Tényérszerviz: Egyszerii, nem hivalkodo tilalasra térekedjiink, figyeljiink az adagok mennyiségére. A
tanyérok ne legyenek tilzsifolva, minden alkotérésznek szerepe legyen. A szészok konnyen foly6d
dllagiak legyenek, csak annyit adjunk, amennyit az étel megkivan. A hisok elkészitésénél az ij
technoldgiakat, berendezéseket — ha lehetségiink van ra — hasznéljuk, mert 14tvanyban is sokat hozza
tesz a talalasnal egy jOl elkészitett nyersanyag.

Einékseégi borok, palinkak:

Mellékletként csatoljuk az elndkségi borkivalasztas borlistait, amelyek az alabbiak:

- A borlista — all6fogaddsokhoz, biiféétkezésekhez felkinilandé borok,

- B borlista — munkaétkezésekhez felkinadland6 borok,

- C bor, illetve palinkalista — miniszteri diszétkezéseken felkinaland6 borok, palinkak.

I B § 27149
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A borokat, palinkakat a listdkon megjeldlt termeloktol szilkséges beszerezni. A beszerzésnél kizarolag
a rendezvényre elégséges bor, illetve palinka mennyiséget lehetséges beszerezni kedvezményes
elndkségi aron, amely 4rak tartalmazzdk a Szolgéltat altal megadott rendezvényhelyszinre torténd
széllitas koltségét is.

Az igy beszerzett italokat a beszerzési dron sziikséges tovabbszamlazni a Megrendeld felé. A
Kiiliigyminisztérium az el6re leegyeztetett és jovahagyott megrendelt mennyiség ellenértékét fizeti ki
a catering cég szamlaja alapjin, amelyhez szilkséges a termeldk felé kiildtt megrendelés masolatat
mellékelni. A borok felszolgélasaért, tarolasaért, és az ezzel kapcsolatban felmeriild esetleges plusz
koltségeket Kiiliigyminisztérium nem fizet!

A borokkal, palinkdkkal kapcsolatban felmeriilé barminemi koltséget Szolgaltaté Megrendel6 felé
érvényesiteni nem tud! A termeldkkel a Kiiligyminisztérium az arakat és a szallitast letirgyalta,
amelyet a nyertes ajanlattevo részére rendelkezésre bocsat. A beszallitas a termel6i fix drakon térténik,
amelynek szillitasi és egyéb fizetési feltételeirdl a nyertes ajanlattevonek és a konkrét bortermeldknek
kell egyeztetnie.

Asvanyviz:

Az egyes elnOkségi rendezvényekre az asvanyvizek elnOkségi beszerzés keretében keriilnek
biztosftasra, azaz minden egyes rendezvényre a Kékkiti Asvanyviz Zrt. széllitja ki a sziikséges
mennyiségii asvanyvizet (Theodora) a Megrendeld kérésére a catering cég székhelyére/telephelyére.
Az 4svanyvizet catering szolgaltatonak kifizetnie nem kell. Az ilyen italok felszolgélasaért, trolaséért,
hitéséért, vagy az azokkal kapcsolatban felmeriildé tovabbi esetleges plusz koltségeket
Kiiliigyminisztérium nem fizet!

A fentiek alapjan kérjiik az alabbi meniisorok bearazisat, 200 f6 vendéget és 1,5 Ords étkezési
idGtartamot feltételezve. Az idGtartam alatt a meniisor valamennyi fogasat sziikséges felszolgalni.

A meniisorok bedrazdsahoz segitségiil megadjuk az egyes fogdsok minimalis nyersanyagtartalmat 10
adag ételre kalkulalva.

"A" minta meniisor (Ultetett biiféétkezés)
D" minta meniisor (Alléfogadds) (a két minta meniisor megegvezik)

Guly4sleves:

60 dkg marhalabszar/-felsal

20 dkg véroshagyma

15 zoldpaprika

20 paradicsom

0,12 kg mangalicazsir

0.08 kg. édesnemes pirospaprika

25 dkg sarga- és fehérrépa vegyesen
30 dkg burgonya

1-2 csipet 6rolt koménymag

s0

Ujhézi tyikhisleves 2kg tyuk,

35 dkg sargarépa,

30 dkg fehérrépa,

25 dkg zeller,

15dkg voréshagyma,
2 gerezd fokhagyma,
10 dkg gomba,

1 db z6ldpaprika,

1 db paradicsom,

1 csok. petrezselyemzold,
10 dkg kelvirag,

10 dkg z6ldborso,

10 dkgfinommetélt,
egész bors,sé

T 28(49
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Paradicsom saldta:

2kg paradicsom

2dl tokmagolaj

3 dkg s6

20 dkg ijhagyma

1d] fehérborecet

1 csok. petrezselyem

Tejfolos uborka saldta:

1kg uborka

5dl tejfol

1,5 dl sz6lémagolaj
8dkg fokhagyma
3dkg sé

12dkg juhtird

1 csok. kapor

Fejes saldta szalonnds tejfdllel :

4 fej fejes salata
15dkg csaszarszalonna
5dl tejfol

1dl fehérborecet

8dkg méz

12 dkg lilahagyma

Mangalica sonka alm4val :

25dkg Mangalica sonka
12dkg alma

8dkg méz

2dl vorésbor

1dl sz6l6magolaj

1 csokor petrezselyem

Fiistolt pisztrdang filé tormédval :

1 kg fiist6lt pisztrangfilé
22 dkg torma

1 db citrom

0,5 csok. kapor

3 dl tejszin

25 dkg sajtkrém

Magyaros sajttdl :

60 dkg Biikki sajtok
0,25 csok. zsélya
20 dkg kirte

Vérdasboros sziirkemarhaporkolt :

2 kg labszér,

15 dkg zsir, vagy olaj,
40 dkg vords hagyma,
18 dkg fokhagyma,

6 dkg fiiszerpaprika
30dkg z6ldpaprika,
30dkg paradicsom,
kéménymag,

s0,

3-4 dl szaraz vordsbor.

Fogasfilé tejszines kapor sz6szban:

2kg fogas filé
25 dkg zeller
2 dl fehérbor
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4 dl tejszin

15 dkg gyokér

8 gr babérlevél

0,5 csokor kapor
20 dkg vaj

4 dkg s6

12 dkg péréhagyma
5dkg fokhagyma

Go6dolléi toltott csirkecomb :

2,40 kg csirkecomb
6 db zsemle

3 db tojas

35 dkg gomba

18 dkg husos fiist6lt szalonna
25 dkg voréshagyma
20 dkg z6ldborsd

30 dkg csirkem4j

4 dkg s6

8 gr drdlt bors
petrezselyem zo1d

1 dl olaj

Toltott kdposzta:

80 dkg savanyi kaposzta,
10 db savanyitott kaposztalevél,
25 dkg hagyma,

10 dkg fokhagyma,

15 dkg fiist6lt szalonna,

1 kg daralt sertéshuis,

6 dkg pirospaprika,

24 dkg rizs,

3 tojas,

8 gr 6rolt kdménymag,

8 gr széritott majoranna,
6 dl tejfol

Pékné burgonya :

2kg fott burgonya

40 dkg véréshagyma
25 dkg fiist6lt szalonna
6 dkg s6

Sztrapacska :

1 kg burgonya

- 2 tojés

- 45-50 dkg liszt

- 30 dkg juhttré/tird

- 20 dkg fiist6lt szalonna
- 4 dl tejfol

- 6 dkg s6

Pérolt zoldségek :

60 dkg brokkoli
40dkg sargarépa
35 dkg gomba
40 dkg cukkini
25 dkg vaj

6 dkg sé

Tl v
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| 12 dkg friss zsalya

Vargabéles : 1 kg tehéntiird

6 dl tejfol

5 tojas

20 dkg margarin
20 dkg cérmametélt
25 dkg porcukor
2.5 dkg vanilids cukor
10 dkg mazsola

1 citrom

1 csomag réteslap
3dkg zsir

Dobos torta: 12 tojas

2 3 dkg vaj

28 dkg porcukor,

12 dkg liszt

10 dkg reszelt étcsokoladé
2.5 dkg vanilids cukor

15 dkg kristalycukor,

0,5 db citrom

Somléi galuska: 8db tojas
25 dkg cukor
15 gr siitdpor
15 dkg kakad
15dkg darélt di6
I 1te),
25dkg cukor,
20 gr. vanilis cukor,
10 dkg mazsola
1 dl rum,
1 db citrom , narancs
4dl tejszin
Képviselé fank: 2.5 dkg liszt
22.5 dkg zsir
12 tojas
1 dkg porcukor
1dkg s6
25dkg cukor
20 dkg puding por
0,5 liter tejszin
1 liter tej

"A" minta meniisor (Ultetett biiféétkezés)
Fogssok:

R R A
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Gulyis leves

Ujhézi tytkhusleves
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Paradicsom saldta
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Tejfolos uborka saldta

Fejes salata szalonnas tejfollel

Mangalica sonka almdval
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Sztrapacska

Parolt zéldségek

Vargabéles

Dobeos torta

Somléi galuska

Képvisel6 fank
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1 fére juté brutté HUF dij:

B minta meniisor (munkaétkezés)

Fiistolt pisztrangfilé zellersaldtdval:

1 kg fiistolt pisztrangfilé
50dkg zeller

15 dkg torma

L dl sz6l8magolaj
25dkg sajtkrém

1dl tejszin

4 dkg s6

Egészben siilt borjikaraj petrezselymes
burgonyapiirével, vargdnya sz6sszal :

1,80kg borjukaraj
1,60 burgonya

35 dkg vaj

40 dkg varganya

20 dkg sargarépa
1kg borjucsont

20 dkg zeller

15 dkg voroshagyma
6 dkg fokhagyma
4dkg paradicsompiiré
0,8 lit. vorésbor
6dkg friss rozmaring
4 dkg friss kakukkfii
1 csok. petrezselyem
6 dkg s6

12 dkg ujhagyma

Turés rétes vanilia fagylalttal :

| 26 dkg finomliszt

Tt s
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12gr. s6

1 db tojas

0,2 1 olaj

A toltelékhez:

5 dkg mazsola

2 cl umaroma

15 dkg puha siitémargarin
15 dkg cukor

10 gr. vanilias cukor

0,5 citrom

5 tojas

50 dkg tir6

2 dl tejfol

12 dkg finomliszt

8 dkg kétszersiiltmorzsa
A tojasos tejhez:

3,5dltej

3 tojas

10 gr. vanilids cukor

10 dkg olvasztott siitbmargarin

"B" minta meniisor (munkaétkezés
»

Fogésok: b
Fiistolt pisztringfilé B3
zellersaldtdval o

Egészben siilt bor jikaraj ‘
petrezselymes burgonyapiirével, RRRiRii
varginya sz6sszal

Tiros rétes vanilia fagylalttal
1 adag kiivé/tea IR
1 fére juté brutté HUF dij:

St
AN
RN,
sty
SN

"C" minta meniisor (diszétkezés)

Hideg libamaj pastétom zildsaldtdval : 85 dkg libam4j

1dl Tokaji aszii / hArom puttonyos/
0,4 dl tej

2,5 dkg s6

8 gr fehérbors

12 dkg méz

2 fej salata

5 szelet tosztkenyér

1 dl fehérborecet

1dl sz6lémagolaj

Deritett gulyas leves : 50 dkg marhalabszar
4 dl olaj

6 dkg pirospaprika

1 dkg fiiszerkdmény
4 dkg fokhagyma

25 dkg burgonya

8 dkg gySkér

" 3349
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43

25 dkg voroshagyma
15 dkg paradicsom

20 dkg sargarépa

20 dkg zeller

14 dkg TV paprika

4 db tojasfehérje

8 dkg paradicsom piiré
0,04 dl paprika olaj

Ropogés

kacsamell vordsboros kaposztival,

burgonya gombéccal :

1.2 kg kacsamell

22 dkg sargarépa

15 dkg zeller

15 dkg voréshagyma
12 dkg fokhagyma

8 gr. babérlevél

10 dkg paradicsompiiré
6 dkg s6

4 dkg kakukkfi

90 dkg voroskaposzta
12 dkg méz

1 liter vorésbor

50 dkg szarnyas csont
80 dkg burgonya
15dkg liszt

1db tojés

12 dkg vaj

Gundel palacsinta :

Toltelék:

1.5 dl rum,

4 dkg mazsola,

2 dkg cukrozott narancshéj,
18 dkg dié,

1 dl tejszin,

12 dkg cukor,

fahé;

Mértés:

2.5 dl tej,

1 rid vanilia,
3 dkg cukor,
10 dkg csokoladé,
1.5 dl tejszin,
3 tojas sargdja,
10 dkg cukor,
5 dkg kakao,
1.5 dkg liszt

3 db tojis
15dkg liszt

3dl tej

"C" minta meniisor (diszétkezés)

T Ul -
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Fogasok:

Hideg libam4j pastétom zdldsaldtdval

Deritett gulyés leves

Ropogés kacsamell vordsboros
kdposztival, burgonya gombéccal

Gundel palacsinta

1 adag kdvé/tea

RO
AR vi Yt
-, ».l‘\ SO

1 fére jut6é brutt6 HUF dij:

"D" minta meniisor (Alléfogadés)
Fogdsok: \ ‘x' S

o

CRENAORN, K

\\, o u" o ,‘s b \3,2

N 4k
oy ok

LN

(,v-,‘\
Gulyis leves
) '.‘;/‘-:{
Ujhdzi tytkhtsleves
Paradicsom saldita SRR
R AR, \ t,«":‘k .‘;\‘,"i‘,‘:\“:

8 greny o A ',_:.;: N ‘.,u‘:.v:x o g

Tejfolos uborka salita R "?:-"-.a'f:;f“‘:?.;ﬁr'ir:» ?314“,“, SN

Fejes saldta szalonn4s tejfollel

Mangalica sonka almdval
Fiistolt pisztrang filé tormaval

Magyaros sajttél N
Vérosboros sziirkemarha porkalt g}} “ 3\&3‘
Fogasfilé tejszines kapor szészban AR \:;ﬂ 3
NN
Go6doll6i toltott csirkecomb \
Toltott kdposzta SRR
SR mggv* R
Pékné burgonya _.":,3;:‘:«:\7:%"2' R
Sztrapacska a':;i:‘;‘z,;x,‘,
\}; bt \n
Pérolt zéldségek
Vargabéles
Dabos torta
Somléi galuska
Képviseld faink
Szénsavas iiditéitalok (2 dI/fd), gyiimdlcslevek (2 dI/f6), 1 adag AR :’,N,,:,,,
kévé/tea D R

1 fére jut6 brutté HUF dij:
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CATERING SZOLGALTATAS
ADATBEKERESI LAPOK

Az alibbi adatokat megaddsa kitelezd, de ajanlatkérd felhivia a figyelmet, hogy azok nem
képezik a birdlat alap jit!

Szolgaltatd az alabbiakban felsorolt kidvésziinet tipusokat biztositja Megrendeld részére az alabb
meghatarozott (Ft-ban kifejezett, vonatkoz6 adokat, felszolgalasi dijat és kdltségeket tartalmazé)
arakon:

15-30 perces idészak | 31-60 perces idészak
Kidvésziinet tipusok Létszdm ,
(max) Ar /f6 (Ft) Ar /f6 (Ft)

Kévésziinet 1.

(friss presszo kavé, tea)
Kavésziinet 2.

(iiditok,  gyiimélcslevek,  friss
presszé kdvé, tea)

Kavésziinet 3.

(iditdk,  gyiiméleslevek, fris
pressz6  kavé, tea, édes-séz
teasiitemény(min. 10 dkg/f5))
Kavésziinet 4.

(iiditok,  gyiimolcslevek,  friss
pressz6  kavé, tea,  nyitott
szendvicsek(min.2 db))
Kavésziinet 5.

(iditék,  gyiimélcslevek,  fris
pressz6  kdvé, tea, nyito
szendvicsek (min. 2 db), édes-sé
teasiitemény (min.10 dkg))

Egyéni  ké&vésziinet tipus 1]
Tartalma:

Egyéni  kavésziinet tipus 2|
Tartalma:

Egyéni  kéavésziinet tipus 3.
Tartalma:

*Asvanyviz koltségét ajanlattevd nem érvényesitheti, elnSkségi beszerzés keretében keriil biztositasra,
ajanlattevo feladata kizdrélag a tarolas, hiités, esetleges szallitas és a felszolgalas.

Szolgéltat6 az aldbbiakban felsorolt bekészités tipusokat biztositia Megrendelé részére az alabb
meghatirozott (Ft-ban kifejezett, vonatkozé addkat, felszolgalasi dijat és koltségeket tartalmazd)
Arakon. A minimalisan elvirt mennyiségek keriiltek feltiintetésre, az ar kialakitdsanal viszont
sziikséges bekalkulalni egy frissitést is!
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Elvart mennyiség )
Bekészités tipusok (egy fére, egy | Létszdm (max) Ar /f6 (Ft)

frissitéssel)

Bekészités 1. Tartalma:
uditok, gytimoleslevek | 2-2 dl

Bekészités 2. Tartalma:

friss presszé kivé/tea 1 adag

Bekészités 3. Tartalma:

tiditok, gylimélcslevek 2-2dl

friss pressz6 kavé/tea | | adag
Bekészités 4. Tartalma:

iditdk, gytimoloslevek, | 229!

friss pressz6 kavé/tea, | 1 adag

édes-sos teasiitemény | 10 dkg
Bekészités 5. Tartalma:

iiditok, gyiimolcslevek 224

friss pressz6 kavé/tea, | 1 adag

szendvicsek (nyitott) | 2 db
Bekészités 6. Tartalma:

tiditdk, gylimdlcslevek, 2-2dl
friss presszé kavé/tea, | | 2928
szendvicsek (nyitott), 2db
édes-s6s teasiitemény | 10 dkg

Egyéni bekészités tipus 1. Tartalma, mennyisége:

Egyéni bekészités tipus 2. Tartalma, mennyisége:

Egyéni bekészités tipus 3. Tartalma, mennyisége:

*Asvéanyviz koltségét ajanlattevd nem érvényesitheti, elndkségi beszerzés keretében keriil biztositasra,
ajanlattevo feladata kizérolag a tarolas, hiités, esetleges szallitas és a felszolgalas.

Meglevd eszkozeim (étkészlet, evioeszkozkészlet, poharak, csészék, terit6k, damasztszalvétak, stb.)
meglétével az aldbbi mennyiségii vendégkor kiszolgalasat tudom biztositani (Az itt felsorolt eszkdzok
hasznalatanak 4ra mind a megadott ellatas 4raiban foglalt tételek):
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Eszkozok Létszdm max, Megjegyzés’

Fehér étkészlet (porcelén)

,Mindségi” (Zsolnay, stb.)
étkészlet diszétkezésre

Kopasall6, fémszinii
evdeszkdzkészlet

Eziist evdeszkdzkészlet
diszétkezésre

Uvegpoharak

Kristalypoharak diszétkezésre

Fehér kavé/tea szett (porcelan)

»Mindségi” (Zsolnay, stb.)
kivé/tea szett diszétkezésre

Damasztszalvéta (fehér)

Székhuzat masnival
diszétkezésre

Teritdk

Ko6rasztalok

Konyoklok

Biiféasztalok

Székek

Asztalszam/elnevezés tartdk

Gyertyatartok

i kérjiik felsorolni egyéb jellemz&ket (szin, méret, stb.}, tovabbi hasznos tudnivaldkat.

T e 38(49
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ADATBEKERESI LAP
II. FEJEZET

Szolgaltatd az aldbbiakban felsorolt iidvozl6 ital tipusokat biztositja Megrendeld részére az aldbb
meghatérozott (Ft-ban kifejezett, vonatkozé adodkat, felszolgélasi dijat és koltségeket tartalmazd)
arakon.

Az iidvozlditalok javarészt munkaétkezések alkalmaval keriilhetnek megrendelésre.

Udvizlé ital tipusok Létszdm (max) Brutt6 Ar /f6 (Ft)

Udvozlé ital tipus 1.
Tartalma, mennyisége:
Pilinka (4 cl/f6)

UdvézI8 ital tipus 2.

Tartalma, mennyisége:

Pélinka (4 cl/f6)

Alkoholos és alkoholmentes koktél (1 ital/f6)

Udvéz18 ital tipus 3.

Tartalma, mennyisége:

Palinka (4 cl/f6)

Alkoholos és alkoholmentes koktél (1 ital/fo)
Sés aprosiitemény (S dkg/fo)

Udvdz1é ital tipus 4.

Tartalma, mennyisége:

Palinka (4 cl/f6)

Alkoholos és alkoholmentes koktél (1 ital/f5)
Falatkak (4 db/fo)

Az asvanyviz, pélinka, pezsgd és bor felbontasaért, valamint annak tarolasiért, hiitéséért, illetve
felszolgdlasaért, esetleges szallitasaért extra koltségeket a catering cég nem tud érvényesiteni
Kiiliigyminisztérium felé!

Az alabbiakban bemutathatja, hogy cége milyen munkaerd kapacitassal miikodik.

Alland6 alkalmazottaim sz4ma:
- konyhai kapacitds: ................couee.

- felszolgalo kapacitas: ...........cocevennnnene

Tt e w 39 |4 9
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Kérjtik, hogy az alabbi viszonylatban adja meg, hogy tipusonként hany f6 felszolgélé bevonésat
Javasolja az aldbbi mennyiségii vendégek részvétele esetén (mindenhol minimum 40 8 fdvendéget
feltételezve)!

Ellatds tipusok 100 f6ig 200 foig 300 féig
Diszétkezés (lltetett,
tikkorfelszolgalas)

- Alléfogadas
Biiféétkezés
UdvozI§ ital
Reggeli
Kavésziinet
Bekészités

Az alabbi viragkompoziciok biztositdsanak arait tiintesse fel, amely minden vonatkoz6 adét, koltséget,
ezzel kapcsolatos szolgaltatds (szallitas, stb.) dijat magaban foglal.

Virdgkompozicié ‘Ar (Ft., brutté, db) Megjegyzés
konyoklore ill6 viragdisz (kb. 20 cm
Atmérojii)
hosszu asztali viragdisz (ikebana) (kb.
30-40 cm atmérdjl)
hosszu asztali viragdisz (ikebana) (kb.
50-60 cm atméroii)
hosszi asztali virdgdisz (ikebana) (kb.
80-100 cm atméroyii)
egyoldalas, magas virdgkompozicié
(legalabb 50-60 cm magas és 40 cm
atmérojii)
tobboldalu, magas virdgkompozicié
(legalabb 50-60 cm magas és 40 cm
Atméroji)
egyoldalas, magas virdgkompozicié
(legalabb 70-80 cm magas és 50-60 cm
atmérdji)
tobboldall, magas virdgkompozicié
(legalabb 50-60 cm magas és 50-60 cm
atmérdjii)

Egyéni javaslat 1.

Egyéni javaslat 2.

Egyéni javaslat 3.

T\ oy 40149
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4. szamu mellékiet:
Elndkségi rendezvényeken felhaszndlasra keriilé borok, pilinkak listdja

41149
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Megjegyzés: a borokat — rendezvényenként — a beszerzési dron sziikséges tovdbbszamldzni a Megrendel6 felé. A Megrendelf az elére leegyeztetett és jovdhagyott megrendeit

mennyiség ellenértékét fizeti ki a Vdllalkozé szamldja alapjdn, amelyhez sziikséges a termel6k felé kiilddtt megrendelés mdsolatat mellékelni. Vdllalkozo a fel nem haszndlt borokrdl,

dsvdnyvizekrél és gyiimélcslevekrél kételes nyilvdntartdst vezetni. Vdllalkozo kételes tovdbbd a borokat, dsvdnyvizeket, gytimélcsleveket szakszeriien tdrolni és Megrendel& utasitdsa

szerint felhaszndlni, vagy a Megrendel6 dltal megjelélt helyre leszdllitani. Megrendeld a Vidllalkozé dltal vezetett nyilvdntartdst, a tdrolds mddjdt jogosult bdrmikor ellenérizni.

Borvalogatas 2 2010. november 9.

Pezsgb vagy apero:

1{Hungaria Pezsg6pincészet

"A" kategéria

Hunaria ra " N

Buda pet

1173

o b

2|Béres Sz6lGbirtok és pincészet

Tokaji Holdeziist

Erdébénye

995

Széraz felsziraz, félédes és édes fehér borok

1 Rkusfal Pince Etyeki Chardonnay Etyek 2009 2000 6
2|Matias Pincészet Kéknyel(i Badacsony 2008 1740 6
3|Szent llona borhaz St. llona Olaszrizling Somlé-hegy 2007 1440 6
4|Patricius borhaz Muscat lunel Tokaj 2007 1187,5 6

bkat-bol 5 |Royal Tokaj Ats cuvée Tokaj 2008 1700 6

Voros szdraz borok

b kat-b6él 1 |Kovacs Nimréd Rapszody Eger 2008 2250 6
2]Szent Gaal Pincészet Kadarissiomo Szekszard 2008 1125 12
3|Sauska és Tarsa Sauska Cuvée 11 Villany 2007 3525 6
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Borvalogatds 2010. november
Pez2sgBk:
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"B" kategéria

1|Térley Fracois Rosé Etyek-Buda 2006 2082
2|Torley pezsgbpincészet Chardonnay Brut Budafok 2006 2124 6

Széraz fehér borok

Hilltop Neszmély

Nagypap-hegy harslevel{i

2000

1 Neszmély 2009 6
2|Szatmari Pincészet Vulcanus Badacsonytomaj 2006 3750 6
3|Pannonhalmi Apatsagi Pincészet Hemina Pannonhalma 2009 2295 6
4|Degenfeld Bt. Tokaji szamorodni Tarcal 1999 1800 6

Edes borok

1|Bujdoso Szlébirtok és pincészet

Aranyhid Balatonlelle 2007 2310 12
2|Royal Tokaj Acs Cuvee Méd 2006 1700 6
3|Andrassy Pincészet 6 p Tokaji Aszl Tokaj 2006 5000 6

Gal sz616birtok és pincészet

Gal kékfrankos rosé

Duna borrégié
Bodribor Kft. Faluhely Szekszard 2007 3900 6
Kovacs Nimrod Rapszody Eger 2008 2250 6
Heumann Evelyn Terra tartaro Villany 2007 4200 12
Demeter pincészet Merengé Cabernet franc Eger 2006 6990 6
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Eszak Pannon borrégi6:

udvozl6 ital

Fracois Rosé

Torley Etyek-Buda 6
eléételhez Maurus pincészet Maurus ezerj6 Mor 2007 1625 6
féételhez Etyeki Karia Etyeki Pinot noir Etyek-Buda 2006 3750 6
desszerthez Weninger pincészet Spern Steiner kékfrankos Sopron 2007 4362 6

Eszak-Magyarorszdgi borrégié

lidvozl6 ital Torley Chardonnay Brut Etyek-Buda 2006 2124 6
eléételhez Arvay Pecsar Furmint Tokaj 2009 4000 6
féételhez Thummerer Vilmos Vili papa cuvée Eger 2006 5810 6
desszerthez Szepsy Istvan Tokaji Cuvée Tokaj 2007 8500 6
tdvozlé ital Torley Chardonnay Brut Etyek-Buda 2006 2124 6
el6ételhez Gal Tibor Soli Deo Gléria Eger 2007 3380 6
féételhez Szbéke Matyas és Zoltan Peresi Cabernet Matra 2007 3750 12
desszerthez Disznékd Tokaiji Aszu 5 puttonyos Tokaj 2002 4125 6

Alféldi borrégié

' rman etvérek

| Kunsg |

Udvozlé ital Cserszegi fliszeres

el6ételhez Gal sz6lbbirtok és pincészet Gal Pinot noir rosé Szigetcsep 2010 1375 6v12
féételhez Frittmann testvérek Cabernet sauvignon és franc Kunsag 2007 3400 6
desszerthez Koch Jégbor Csongrad 2006 4000 6
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Balaton borrégié
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iidvozl6 ital Garamvari sz6l6birtok Vincent Prestige Brut Balatonboglar 2005 3125 6
el6ételhez Légli Otté Gesztenyés Rizling Balatonboglar 2007 4125 6
féételhez Gyoérgykovacs Nagy-Somié furmint Somlévasarhely 2008 2370 6
desszerthez Téth Sandor Aldoz6i Zenit Balaton Felvidék 2003 3500 12
udvoz16 ital Garamvari sz6l6birtok Vincent Prestige Brut Balatonboglar 2005 3125 6
elGételhez Szeremley Szlirkebarat Badacsony 2008 1300 6
féételhez Laposa Pincészet Somléi Juhfark cuvée Somlo 2009 2438 6
desszerthez Figula Szilénusz Balatonfiired 2007 2750 6

Dél- Pannénia borrégié

udvozlé ital Garamvari sz6l6birtok Vincent Prestige Brut Balatonboglar 6
elGételhez Malatinszky Csaba Noblesse Serena Villany 2009 2500 6
féételhez Gere Attila Kopar Villany 2007 4750 6
desszerthez Hars pincészet Szajki cirfandli Pécs 2007 3125 6
|b)menii

idvozlé ital Garamvari sz6lébirtok Vincent Prestige Brut Balatonboglar 2005 3125 6
el6ételhez Tiizké Birtok Tiizké fehér (Tramini) Tolna 2009 1500 6
féételhez Takler Pincészet Kékfrankos reserve Szekszard 2007 3250 12
desszerthez Tiffan Ede és Zsolt pincészet Elysium Villany 2007 7250 6







5. sz. melléklet

Beszedési meghizas teljesitésére sz6lo, a Megrendelé részérél a pénzforgalmi
szolgiltatéjanak adott hozzajirulidsa, felhatalmazé nyilatkozata (a Kbt. 305. § (6)
bekezdése szerinti feltételek teljesiilésének esetére)
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Kincstari tigyfél iktatoszama: .KUM/3822/2011/Adm
Felhatalmaz6 levél
Tisztelt
Magyar Allamkincstar

1054 Budapest, Hold u. 4.

Alulirott megbizom/megbizzuk Onoket az alabbi megjeldlt fizetési szamlank terhére az aldbb megnevezett
kedvezményezett altal benyijtott beszedési megbizas(ok) teljesitésére a kovetkezokben foglalt feltételekkel:

Fizetd fé) szamlatulajdonos megnevezése: Kiiliigyminisztérium Fejezeti kezelés
Felhatalmazassal érintett fizetési szamlajanak 10032000-01220108-50000005
pénzforgalmi jelz6szama: KTK:131

Kedvezményezett neve: Lézar és Fiai Kft.

2182 Domony-Domonyvalgy, Fenys utca 47.

Kedvezményezett fizetési szamlé4janak pénzforgalmi | OTP Bank Nyrt.
jelzészama: 11794008-20501905

A felhatalmazas idétartama: 2011. év 05. h6 08. naptdl 2011. év 07. hé 31. napig’,

b) a beszedési megbizashoz a kdvetkezs okirato(ka)t kell csatolni*:

az okiratok megnevezése: Megrendeld altal alairt teljesitési igazolas

Tovabbi feltételek*:

a) nemrkeridnek-meghatarozésra

x , 2 s

c) benyujtasi gyakorisdg: megrendelésenként (pl. napi, havi, évi)
d) fedezethidny esetén a sorba allftas id6tartama legfeljebb 35 nap

4 - ) .
g falhatnlmaa=zac aca a advezmanvazatd Aale ey At AdsAavn
g-Hetata: GE85-088 2 eavVe & & BSHE < g asavyg
e

Déatum: 2011. méjus 4.

L T o

Bizet6 fél szdmlatulajdonos al&irdsa a Kincstarnél bejelentett médon

A felhatalmazas kincstari nyilvantartdsi szima: AP1-32'F§Q‘/ 20..M.c.

..............................

A /\ i lr' -
Détum 2011 MAJ B [f'. ‘b"{nc“a\‘c‘“ A *';’; ,,\' .

.................................................

*3 nem kivant rész térlendd
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6. sz.: melléklet
Meghatalmazas
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Lazdr Lovaspark
La z ar 2182 Domonyvbigy, Fenyd u. 47.
ﬁ Tel: 06 28/576-510
Fax; 06 28/376-511

LW’ agéd,,idm E-mail: jazarlovospark @lpzarlovasparihu
A ,,mo(ﬂ"“f Web: wovw. lnzniloysapack.lu
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Megharalmazds

Alulirott Ldzdr Vilmosné mint a Ldzdr és Fial Kft (cim:2182 Domonyv8yy, Fenyd utca 47.
ad6szAn1: 10783933-2-13) gyvezetdje meghatalmazom Dardzs GySrgy lgazgatét (Anyja

neve:” © Sztll. idé:; m:

lakest) hogy & Kul,‘agyminisztérium szerz8déskdtésének ligyében eljdrjon.

Domeonyvéigy, 2011.05.03

———

Meghatalmazott

Tany 1.
D N gu( AL 1
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