Magyar Agrargazdasagi Minoség Dij 2011. évi nyertesei

Agardi Palinkafozde Kft.

Az évszazados tradicidkra épitd szakértelem, a legkorszeriibb technologia, valamint a minden
részletre kiterjedd gondoskodo figyelem otvozésével az Agardi Palinkafézde a valédi magyar
valasztékat kindlja, mely nemcsak a hazai fogyasztoknak szerez meglepetést, de a
Magyarorszagra latogatd kiilfoldiek szamara is paratlan gasztrondmiai €lményt nyujt. Az
Agardi gylimolcspalinkdk a kizardlag a magyar gyiimolesre jellemzd egyedi izvilag jegyeit
hordozzék.

A magyar palinka presztizsének megdvasa iranti elkotelezettséglinket az ilizem méretei is
tiikrozik. A manufakturalis keretek kozott, korlatozott mennyiségben késziilé Agardi palinkak
nem okozhatnak csalodést a termelési mutatok kedvéért. Az alapitaskor kitlizott célok a mai
napig meghatarozoak tevékenységiinkben: a Magyarorszagon termett kivaldo mindségi
alapanyagbol az évjaratnak megfeleléen a lehetd legjobb mindségii, technologiai hibaktol
mentes, egyedi végterméket készitsink, hogy népszertivé tegyiikk a kulturalt
palinkafogyasztast.

A mindség elsdsorban szandék kérdése, amit a fogyasztok tisztelete és a termék iranti aldzat
hataroz meg. Ugyancsak elengedhetetlen a technoldgia, a magas szintli szakértelem, és — a
palinka esetében kiilondsen - a nagy gondossaggal kivalasztott alapanyagok, a kivaldo magyar
gylimolcsok haszndlata.

Tovabbra is mindent megtesziink a palinka eredeti jO hirnevének visszaallitasért, annak
megOrzéséért valamint valdodi hungarikum rangra emeléséért. Hittiik és hissziik, hogy ezt a
célt csak az agazat szerepldivel szoros egyiittmiikodésben tudjuk megvalositani

Munkank eredményességét a fogyasztok és a szakma elismerése mellett szdmos hazai ¢és
nemzetkozi aranyérem, champion-dij, is tanusitja.

www.agardipalinka.hu

Miskolci Likorgyar Zrt.

A Miskolci Likdrgyér Zrt. 8sét 1916-ban alapitottdk meg a borsodi megyeszékhelyen, s ettdl
az idéponttol kezdve nem hianyozhatnak a cég altal palackozott tiizes és zamatos italok
egyetlen linnepre teritett asztalrdl sem.

Céglink eredetileg égetett szeszesitalokat gyart, de mar j6 néhany éve kiilon termékcsaladként
kezeli a kivald mindségli valodi palinkait. Az elegans palackokba toltott italok az abauji,
borsodi, gdmori és zempléni t4) legjellegzetesebb izeit hordozzak.

A Miskolci Likdrgyar Zrt.-nél 1999-ben kezdtiik el gyartani a Lillafiiredi 4svanyvizet, mely
magaban foglalja a Biikk hegység karsztvidékének dasvanyi anyagait és kristalytiszta
levegdjét.

A 2004-ben létrehozott Prekop Palinkaf6zdében célul tiiztik ki a hungaricumként elismert
kivald6 magyar palinka készitését és megismertetését a fogyasztokkal. A Prekop Palinkdk
elkészitése soran csak a legérettebb, legzamatosabb, kézzel valogatott gyiimolcsoket
dolgozzuk fel, a lehetd legmodernebb technologiai eszkozok segitségével. Ezek a prémium


http://www.agardipalinka.hu/

kategorias palinkdk exkluziv megjelenésiikkel és kivalé mindségiikkel egyre inkabb bovitik
az igényes palinkafogyasztok taborat.

Vallalatunk 2006-ban jelent meg a bio palinkakkal, melyek alapanyagait az Okologiailag
ellendrzott Aggteleki Nemzeti Park tertiletérol szallitjuk.

A Miskolci Likérgyar szamara fontos, hogy mindségi termékeket és szolgaltatast nyljtsunk a
fogyasztoinknak, ezért termék-eldallitasi és forgalmazasi tevékenységiinket a kiépitett
HACCP ¢és ISO 9001-2008 rendszer eldirdsainak szigoru betartasa mellett végezziik. Vevoink
igényeinek megfeleld termék és szolgaltatds nydjtasat a hatékony menedzsment rendszeriink
garantalja.

Villalatunk kozéppontjaban a vevd, a mindség iranti elkotelezettség, a szervezeti kivalosag
megvalositasanak célja all.

www.miskolcilikorgyarrt.hu

Tarnamenti-2000 Zrt.

A Tarnamenti-2000 Zrt. 2000. januar 11-én keriilt bejegyzésre. Gazdalkodasunk fo
tevékenysége a bio ndvénytermesztés €s a bio allattenyésztés. A megtermelt névények egy
részEét arundvényként hasznositjuk, a fennmaradé részbdl allattartadsunk szdmara biztositjuk a
szilkséges biotakarmanyt. Arunovényeinket nemcsak belfoldon, hanem kilfoldon is
értékesitjiik. Kiilfoldre exportalt ndvényeink NOP, BioSuisse, illetve a tavalyi évtdl Demeter
(legmagasabb foki bio) mindsitéssel keriilnek piacra. Az IFOAM iranyelveknek is
megfelellink, ami az 6kologiai gazdalkodas vilagszervezetének eldirdsrendszere.

Allattenyésztésiink bio tejelé szarvasmarha, bio mangalica és bio sziirkemarha tartasan alapul.
Allatainkat 2007. évben vontuk bio ellendrzés ald. A tej ez év decemberére, illetve a huséaért
tartott allatok is fokozatosan elérték a bio mindsitést.

Feldolgozott hus- és tejtermékeinket jelenleg bérfeldolgozas Gtjan allitjuk eld. Az eldallitott
termékekre a Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft. évente minimum egyszer atfogo ellendrzést
tart, mely soran megvizsgalja az lizem teljes gazdalkodasat és a feldolgozas menetét.

2009. ¢vben a fistolt parenyica sajtunk elnyerte az ,Ev Bioterméke 2009” dijat, valamint az
,Ev Bioterméke 2009” kozonségdijat. 2010-ben a bio mangalica vastagkolbdszunk és bio
mangalica parasztkolbaszunk elnyerte a Magyar Termék Nagydij kitiintetd cimet.

Allati termékeinket nem exportaljuk, a Pesthidegkuti Biopiacon, valamint a MOM Okopiacon
értékesitjik.

Az élelmiszerek biztonsagat egyrészt a HACCP higiéniai rendszer, a vegyszermentes
eldallitds, az emlitett 4 irdnyelvnek vald6 megfeleléshez sziikséges legszigorubb
kovetelményrendszer betartdsa, masrészt a mindezt ellenérzé Biokontroll Hungaria Nonprofit
Kft. szavatolja. Termékeink nyomonkovethetdsége biztositott a termelés legelsd fazisatol a
végso felhasznalasig.

A szervezet érdeke, hogy az emberek olyan mindségi szinvonalon éljenek, ami megfeleld
biztonsagérzettel is parosul. Szdmunkra nagyon fontos a szermaradvany-mentes, egészséges
taplalkozas. Célunk, a karos anyagok kizarasaval magas tapértékii élelmiszer eldallitasa.

www.tarnamenti.hu
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Tarpa Bio-Manufactura és Palinkafézde Kft.

A Tarpa Manufaktira Kft. alapitoinak elképzelése az volt, hogy hagyoményos receptek
alapjan, olyan gyartasi folyamatokat alakitsanak ki, mellyel a régiéra jellemz6 alapanyagok
/szilva, di6, meggy, akacméz/ felhasznalasaval kivalé mindségli, piacképes termékeket
allitsanak el6. A terv mara megvalosult. A forgalmazott gyiimélespalinkak és egyéb, bio
tanusitvannyal is rendelkez6 lekvarok, dié és méz felhasznalasaval késziilt termékek szama
jelenleg megkozeliti a harmincat. A termékcsalad, az eldallitasi helyrdl a Tarpa markanevet
kapta. Mikozben a Tarpa marka megtaldlhatd tobb EU-orszag prémium kategoériaju €s bio
iizleteinek polcain, a gyartasi folyamatok manufakturalis jellege a mai napig megmaradt.

Tarpa Erlelt Sorozat

= Elegans struktura

= Pératlan iz- és illatharmonia

= Az alkohol adta édes izérzet és a test tokéletes egyensulya
Tarpa O Pilinkasorozat

= Behizelgd illat

=  Komplex aroma

= Hosszl lecsengés
Bio sorozat (palinka és lekvar)

Az alapanyag eldallitasi folyamatat, a feldolgozas menetét mindenkor a Biokontroll Hungaria
ellendrzi és tanusitja.

www.tarpa.hu


http://www.tarpa.hu/

