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Kozlemények

Palyazati felhivas
a magyar Allamot megilleté haliszati jog hasznositasara
L.

A halaszatrol és horgaszatrol szold 1997. évi XLI. torvény 46. §-anak (3) bekezdése alapjan a
vidékfejlesztési miniszter megbizasabol a Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Mezdgazdasagi Szakigazgatasi

Hivatal, mint halészati hatésag palydzatot hirdet a Magyar Allamot megilletd haldszati joganak
hasznositasara.

A pélyaztatott vizteriilet:

. Hosszu t6 (Satoraljatjhely 0109/d hrsz)

. Nagy-t6 (Bodrogkeresztar 021 hrsz)

. Ongai I. kavicsbanya t6 (Onga 0196/13 hrsz)

. Kurityani II kavicsbanya t6 (Kurityan 0104/2 hrsz)

. Kistokaji t6 (Kistokaj 594 hrsz)

. Karcsa-ér (Karcsa 0161, Tiszacsermely 025 hrsz)

. Kis Bodrog-t6 (Sarazsadany 044/8, 044/9 hrsz)

. Szelesaknai 1. banyat6 (Sajokaza 0115/1 hrsz)

9. Ormosbanyai-t6 (Ormosbéanya 04/c, 04/g hrsz)

10. Malyi Déli kavicsbanyatd (Malyi 0112 hrsz)

11. Sajokeresztari banyatd (Sajokeresztir 076/12 hrsz)
12. Olaszliszka viztarozé (Olaszliszka 0140/8 hrsz)

13. Orvény t6 (Tiszatarjan 0135/33 hrsz)

14. Edelény 0355 sz. banyato (Edelény 0355 hrsz)

15. Tiszakarad Kenderaztat6 to (Tiszakarad 0276/5, 0276/6 hrsz)
16. Onod 0151 hrsz-1 banyaté (Onod 0151 hrsz)
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A palyazaton magan és jogi személyek vehetnek részt. A palydzat részletes kiirasat, térképi
anyagat, valamint jogszabalyi feltételrendszerét tartalmaz6 dokumentum 20 000 Ft dij ellenében atvehetd
a Borsod-Abatj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Foldmivelésiigyi Igazgatosdganak Vadaszati és
Halaszati Osztalyan (3525 Miskolc, Doczy u. 6. Tel.: 46/515-743. Ugyintéz6: Vargayné Spak Eva
halészati feliigyelo).

A palyazat benyujtasanak hatarideje: 2011. augusztus 31-ig.
II.
A halaszatrol és horgaszatrol szolo 1997. évi XLI. torvény 46. §-anak (3) bekezdése alapjan a

vidékfejlesztési miniszter megbizasabodl a Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Mezdgazdasagi Szakigazgatasi

Hivatal, mint halaszati hatosag palyazatot hirdet a Magyar Allamot megilletd haldszati joganak
hasznositasara.
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A pélyaztatott vizteriilet:

. Csobadi kavicsos to (Kiskinizs 021, 029/5 hrsz)
. Sajogalgoci kavicsbanya to (Sajogalgoc 016 hrsz)
. Malyi Déli II. kavicsbanyatd (Malyi 0105 hrsz)
. Mélyi téglagyari godor (Malyi 30/12, 30/16 hrsz)
. Borsodsziraki t6 (Borsodszirak 041/3 hrsz)
. Onodi II. banyat6 (Onod 09/4, 017, Muhi 027/11 hrsz)
. Sajoszentpéteri banyatavak I-1I-111 (Sajoszentpéter 043/1, 043/2, 043/3 hrsz)
. Hernddvécsei kavicsbanya t6(hernadvécse 0117/22, 0117/19, 0117/5 hrsz)
9. Sajoplispoki kavicsbanya-td (Sajoplispoki 029/4, Sajonémeti 024/2 hrsz)
10. Pogony puszta banyato (Héti to) (Hét 03/7 hrsz)
11. Putnoki I-1I tavak
12. Csorba-telepi egységes to (Miskolc 0816/1, 0830, 0834/2, 0835 hrsz)
13. Peres-kigyodséri csatorna (Priigy 096, 0115, 0148 hrsz)
14. Priigyi focsatorna (Priigy 181/2, 184, 194, 0189, 0195, 0198, 0200, 0142/1, 0142/2, Taktab4j
013, Tiszaladany 0122, 099, Tarcal 0340, 0350, 0393, 0402, 0418, 0324, Tokaj 0194, 0219 hrsz)
15. Tiszadobi fdcsatorna (Taktaszada 0155, Taktakenéz 098, 096, 084, 0100, Taktaharkany 056,
Priigy 065, 027, Tiszadob 0746, 0727 hrsz)
16. Mezdcsati belvizcesatorna, szlikségtarozo (Erzsébet-to) (Mezdcsat 0154/24 hrsz)
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A palyazaton magan és jogi személyek vehetnek részt. A palyazat részletes kiirasat, térképi
anyagat, valamint jogszabalyi feltételrendszerét tartalmaz6 dokumentum 20 000 Ft dij ellenében atvehetd
a Zala Megyei Kormanyhivatal Foldmiivelésiigyi Igazgatdsaganak Vadaszati és Halaszati Osztalyan (3525
Miskolc, Doczy u. 6. Tel.: 46/515-743. Ugyintéz6: Vargayné Spak Eva halaszati feliigyel6).

A palyazat benyujtasanak hatarideje: 2011. oktéber 1-t61 2012. januar 15-ig.
I11.

A halaszatrol és horgaszatrol szold 1997. évi XLI. torvény 46. §-anak (3) bekezdése alapjan a
vidékfejlesztési miniszter megbizasabol a Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Mezdgazdasagi Szakigazgatasi
Hivatal, mint halészati hatdsag palydzatot hirdet a Magyar Allamot megilletd haldszati joganak
hasznositasara.

A pélyaztatott vizteriilet:

Battonya 0130/8 hrsz anyaggddor

A palyazaton magéan és jogi személyek vehetnek részt. A palyazat részletes kiirasat, térképi
anyagat, valamint jogszabalyi feltételrendszerét tartalmaz6 dokumentum 20 000 Ft dij ellenében atvehetd
a Békés Megyei Kormanyhivatal Foldmiivelésiigyi Igazgatdsdganak Vadaszati és Halaszati Osztalyan
(5600 Békéscsaba, Szerdahelyi u. 2. Tel.: 66/540-240. Ugyintézé: Makarovné Demeter Edit.)

A péalyazat benytjtasanak hatarideje: 2011. szeptember 15-ig.

Iv.

A halészatrol és horgaszatrol szold 1997. évi XLI. torvény 46. §-anak (3) bekezdése alapjan a
vidékfejlesztési miniszter megbizasabol a Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Mezdgazdasagi Szakigazgatasi
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Hivatal, mint haldszati hatosag palyazatot hirdet a Magyar Allamot megilletd haldszati joganak
hasznositasara.

A palyaztatott vizteriilet:

Belsdsardi Gallos réti kavicsbanya-t6 (Belsdsard 08/2 hrsz)

A palyazaton magéan és jogi személyek vehetnek részt. A palyazat részletes kiirasat, térképi
anyagat, valamint jogszabalyi feltételrendszerét tartalmaz6 dokumentum 20 000 Ft dij ellenében atvehetd
a Zala Megyei Kormanyhivatal Foldmiivelésiigyi Igazgatdsaganak Vadaszati és Haldszati Osztalyan (8900
Zalaegerszeg, Bir6 Marton u. 38. Tel.: 92/550-410.)

A palyazat benyujtasdnak hatarideje: 2011. augusztus 31-ig.

Fajtaoltalmi Nonprofit kozleménye

A talalmanyok szabadalmi oltalmarol szold 1995. évi XXXIIL. torvény — az EU rendeleteinek
megfelelden — szabalyozza a ndvényfajta-oltalombol eredd (Farm Saved Seed - FSS) dijigényt:

»109/A.§ (1) A mezdgazdasagi termeld — a hibridek ¢€s szintetikus fajtdk kivételével — a jogosult
engedélye nélkiil sajat gazdasagaban szaporitds céljabol hasznosithatja a betakaritasbol szarmazo olyan
terményt, amelyhez a (2) bekezdésben meghatarozott novényfajokhoz tartozd, ndvényfajta-oltalom alatt
allo novényfajta vetdmagjanak vagy vetdgumadjanak (a tovabbiakban egylitt: vetdmag) sajat gazdasagaban
valo elvetésével jutott hozza. E hasznositasra tekintettel — a (4) bekezdésben meghatarozott kivétellel — a
jogosultat méltanyos 6sszegl dijazas illeti meg.”

A gazdalkodoi privilégium és a jogosulti dijigény eldzetes magalapozasara a Fajtaoltalmi
Nonprofit Kft. az alabbiakban kozzéteszi a megbizasi szerzOdéseibe foglalt, altala képviselt fajtak 1
hektarra esé jogdij kiszdmitasahoz sziikséges, megbizd 4ltal ajanlott vetdmagmennyiséget és
tomegegységre vetitett licenszdij-mérteket.

A visszavetett vetdmag (utantermesztett vetdgumo) utani ,,dijfizetési kotelezettség nem terheli azt
a mezogazdasagi termeldt, aki szantofoldi novénytermesztéssel 20 hektarnal — illetve burgonya esetében 1
hektarnal — kisebb teriileten foglalkozik™.

Novényfaj Legalacsonyabb szap.
1995. évi XXXIIL. tv. Ajanlott vetési foku fémzarolt
109/A. §-anak (2) Oltalmazott fajta mennyiség vetomag araba épitett
bekezdése szerinti kg/ha licenszdij 50%-a
megnevezése Ft/tonna + AFA
Tavaszi arpa KH Lédi 200 3100
Mauritia 200 3100
Pasadena 200 3100
Tocada 200 3100
Lucerna KM Maraton 20 30000
Oszi buza KG Magor 200 3750
KG Kunhalom 200 3750
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Novényfaj
1995. évi XXXIIL. tv.

Ajanlott vetési

Legalacsonyabb szap.
foku fémzarolt

109/A. §-anak (2) Oltalmazott fajta mennyiség vetomag araba épitett
bekezdése szerinti kg/ha licenszdij 50%-a
megnevezése Ft/tonna + AFA

Oszi arpa KG Puszta 200 3750

Oszi kaposztarepce | Adriana 5 340000
Asgard 3,5 500000
Aviso 362000
Brise 4 270000
Buzz 4 362000
Da Vinci 4 362000
Dante 3,5 500000
Forza 4,5 201750
Franky 4 362000
Freddy 4 362000
Henry 4 362000
Jimmy 4 362000
Labrador 4 362000
Ladoga 5 401200
Lenny 4 362000
Mohican 4 362000
Navajo 4 362000
Ontario 5 340000
Ovation 4 362000
Remy 4,5 317815
Rodeo 4.5 299065
Sammy 4 362000
Sherlock 4,5 336565
Talisman 4 362000
Tissot 3 362000
Tommy 4 362000
Viking 3,5 500000
Vision 4 362000

Oszi buza Adler 180 4500
Akteur 200 3000
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Novényfaj

1995. évi XXXIILI. tv.

Ajanlott vetési

Legalacsonyabb szap.
foku fémzarolt

109/A. §-anak (2) Oltalmazott fajta mennyiség vetomag araba épitett
bekezdése szerinti kg/ha licenszdij 50%-a
megnevezése Ft/tonna + AFA
Antonius 200 4350
Apache 160 3300
Aron 225 4000
Astardo 200 3000
Bagou 180 4500
Balaton 180 3310
Bill 180 4500
Bitop 200 3190
Brillant 225 4000
Brutus 180 3310
Capo 200 3000
Chevron 180 4500
Cornelius 200 4350
Dunai 180 3310
Element 200 3000
Euclide 160 3300
Eurofit 200 3000
Exotic 180 5075
Fabula 200 3000
Gallus 200 4350
Genius 180 7500
GK Ati 230 3250
GK Berény 250 3150
GK Békés 250 3350
GK Cisillag 250 3250
GK Csongrad 250 3150
GK Elet 250 3150
GK Fény 250 3150
GK Garaboly 250 3150
GK Goncol 250 3150
GK Hajnal 250 3150
GK Hattyu 250 3150
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Novényfaj

1995. évi XXXIILI. tv.

Ajanlott vetési

Legalacsonyabb szap.
foku fémzarolt

109/A. §-anak (2) Oltalmazott fajta mennyiség vetomag araba épitett
bekezdése szerinti kg/ha licenszdij 50%-a
megnevezése Ft/tonna + AFA
GK Hollo 250 3150
GK Hunyad 260 3150
GK Kalasz 250 3150
GK Kapos 250 3150
GK Koros 230 3250
GK Othalom 250 3150
GK Petur 250 3250
GK Piacos 250 3150
GK Rozi 250 3150
GK Tisza 250 3150
GK Verecke 260 3150
GK Vitorlés 250 3150
Graindor 200 3000
Iridium 180 5075
Isengrain 160 3300
Josef 180 3310
Karolinum 220 3300
Kontrast 225 4000
Ludwig 200 3000
Lukullus 200 4350
Lupus 200 4000
Manhattan 200 3000
Mulan 180 4500
Mv Apréd 250 3150
My Béres 250 3150
Mv Bodri 250 3150
Mv Csardas 250 3150
Mv Emese 250 3150
Mv Hombér 250 3000
My Karizma 250 3300
My Kikelet 250 3150
Mv Kolo 250 3300
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Novényfaj
1995. évi XXXIIL. tv.

Ajanlott vetési

Legalacsonyabb szap.
foku fémzarolt

109/A. §-anak (2) Oltalmazott fajta mennyiség vetomag araba épitett
bekezdése szerinti kg/ha licenszdij 50%-a
megnevezése Ft/tonna + AFA
Mv Kolompos 250 3150
Mv K6dmon 250 3300
Mv Laura 250 3150
Mv Lucia / Mv Lucilla 250 3150
Myv Magdaléna 250 3150
Myv Magvas 250 3150
Mv Mambo 250 3000
Myv Marsall 250 3000
Mv Mazurka 250 3750
Mv Meniiett 250 3150
My Palotés 250 3300
Myv Petrence 250 3150
Mv Regiment 250 3000
My Suba 250 3300
My Siiveges 250 3150
My Tallér 250 3150
Mv Toborzo 250 3150
Mv Toldi 250 3300
Myv Vekni 250 3150
Mv Verbunkos 250 3150
Mv Walzer 250 3150
Orvantis 160 3300
Pannonikus 200 4350
Quebon 180 4500
Rainer 200 4350
Rustic 180 5075
Saturnus 200 3190
Sixtus 200 3190
Soissons 160 3300
SW Kadrilj 225 4000
Timber 180 4500
Torrild 180 4500
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Novényfaj
1995. évi XXXIIL. tv.

Ajanlott vetési

Legalacsonyabb szap.
foku fémzarolt

109/A. §-anak (2) Oltalmazott fajta mennyiség vetomag araba épitett
bekezdése szerinti kg/ha licenszdij 50%-a
megnevezése Ft/tonna + AFA
Vulkanus 200 4350
Oszi arpa Angora 200 3000
Boreale 250 3500
Botond 220 3000
Carola 180 4500
Casanova 200 3300
Fridericus 200 3000
GK Judy 220 3150
GK Rezi 220 3150
GK Stramm 220 3150
Graciosa 200 3300
Hanzi 200 3000
KH Agria 220 3000
KH Antdlia 220 3000
KH Center 220 3000
KH Hernad 220 3000
KH Kincsem 220 3000
KH Korso 220 3000
KH Malko 220 3000
KH Tas 220 3000
KH Turul 220 3000
KH Viktor 220 3000
KWS Meridian 200 3000
Laverda 180 4500
Metaxa 180 4500
Reni 180 4500
Scarpia 180 4500
Siberia 225 3500
Tiffany 200 3000
Vanessa 200 3000
Violetta 200 3000
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Novényfaj Legalacsonyabb szap.
1995. évi XXXIIL. tv. Ajanlott vetési foku fémzarolt
109/A. §-anak (2) Oltalmazott fajta mennyiség vetomag araba épitett
bekezdése szerinti kg/ha licenszdij 50%-a
megnevezése Ft/tonna + AFA
Oszi durumbuza Duroflavus 200 6925
Elsadur 200 6925
GK Bétadur 250 3250
GK Selyemdur 250 3250
Lunadur 200 6925
Lupidur 200 6925
Windur 200 6925
Oszi tritikalé Borwo 200 3000
GK Rege 220 3150
GK Szemes 220 3250
Hungaro 200 3000
Kitaro 200 3150
Korpus 180 4500
Lamberto 200 3150
Leontino 200 3125
Polego 160 3310
SW Talentro 200 3000
TC Lupus 180 4500
Triticon 180 4500
Tulus 180 4500
Oszi rozs Amilo 160 3125
Dankowskie Diament 160 3125
Dukato 150 6500
Ryefood 200 3000
Oszi zab GK Impala 220 3350
Mv Hopehely 180 3300
Tonkolybuza Franckenkorn 180 9000
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A Magyar Elelmiszerkonyv Titkarsaganak kozleménye
a 2010. évi liszt jellegmintakrol

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-61 szami, Malomipari termékek iranyelvének felhatalmazasa
alapjan a Magyar Gabonafeldolgozok, Takarmanygyartok és Kereskedok Szovetsége szervezésében
elkésziiltek és a Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsag Malomipari Termékek Szakbizottsaganak elndke altal
jovahagyasra keriiltek a 2010. évi termésti buzabdl és rozsbol készitett alabbi tipusu liszt és dara
jellegmintak:

BL 55; BL 80; BL 112; BFF 55; TL 50; AD; RL 60; RL 90.
A jellegmintak érvénybe 1épésének idépontja: 2011. februar 1.
A jellegmintak érvényesek az 0j jellegmintdk kibocsatasaig.

A jellegmintakat forgalmazza:
Virag Géza vallalkozo
2225 Ul16, Liszt Ferenc u. 2.
Tel/Fax: 29/322-305
gevirag@freestart.hu

MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)
2-61 szamu iranyelv
Malomipari termékek
3. kiadas, 2007.
Modositott kiadas

1.§

1. Ezen irdnyelv az élelmiszerekrdl sz6l6 2003. évi LXXXII torvény 17. § (2) bekezdésének b) pontja
alapjan a malomipari termékekre vonatkozo ajanlott irdnyelveket tartalmazza. Célja a gazdasag
szereploinek segitése azzal, hogy leirja e termékekkel kapcsolatban kialakult magyar szokasokat és az
ezekbdl kovetkezo fogyasztoi elvarasokat.

2. Az iranyelv a buzadrlemények, a rozsérlemények, a kukoricadérlemények, a hantolt rizsek és a hantolt
borsok leirdsait tartalmazza.

3. Nem targya az iranyelvnek a hozzaadott vitaminokat, asvanyi anyagokat és egyéb taplalkozasi és
fiziologiai hatdsu anyagokat, tovabba egyéb gabona lisztjét keverékként tartalmazod buzadrlemény,
rozsérlemény, kukoricadrlemény.

4. A fogyasztok valosaghti tdjékoztatasa érdekében — az élelmiszerekrdl szold 2003. évi LXXXII torvény
10. § (2) bekezdése, valamint az élelmiszerek jeldlésérdl szold 19/2004. (II. 28.) FVM-ESZCSM-GKM
egyiittes rendelete 6. § (2) bekezdése alapjan — ezen iranyelvben szerepld megnevezések nem
hasznalhatok olyan termékre, amely az iranyelvnek a megnevezéshez tartozo leirdsatol eltér.
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2.§

Fogalommeghatarozasok

1.

[98)

@

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

Anyarozs (babafog, varjukorom, Claviceps purpurea): a tomlésgombak osztalydhoz tartozo,

elsésorban rozson ¢l6 gombafaj, illetve a gomba atteleld alakja, szklerdciuma.

A szklerocium 1-3 cm hosszl, lildsvords szindl, gorbiilt képz6ddmény, amely a kaldszban a szem

helyén keletkezik. Mar kis mennyiségben (0,2 tomegszazalék felett) mérgezést okoz. Gydgyaszati

alapanyag.

Aproé tormelék: a meghatarozott méretek kozotti tormelékszemek.

Csiszolt szem: az a rizsszem, amelynek eziisthartyajat és csirgjat eltavolitottak.

Csokkent értékii magvak: azok a magvak, amelyek az adott termények esetében élelmezési,

takarmanyozasi vagy ipari célra korlatozottan hasznalhatok fel.

Darabos tormelék: a meghatdrozott lyukméretli rostan fennmarado, fél vagy annal kisebb mag. Rizs

esetén a rostan atesett meghatarozott méretii szemek is idetartoznak.

Eléhantolt rizs (cargo): a héjtalan (pelyva nélkiili), az ezilisthartyaban 1évo rizs.

Elszinez6dott mag: a mag jellemzd szinétdl eltérd szinli mag.

Az a hantolt rizsszem, amelynek magallomanya (romléas vagy egyéb karosodas kovetkeztében) sargas,

barnas, voroses szinelvaltozast mutat.

Az a szaraz bors6 szem, amely magfeliiletének negyed- vagy annal nagyobb részén az alapszintdl

eltér6 szindi.

Esésszam: a gabonaliszt vagy a teljes drlemény vizes szuszpenzidjanak forrasban levd vizfiirdében, a

jelen levd alfa-amildzok hatasara bekovetkezd keményitelfolyosodas mértékét (intenzitasat) kifejezo

mindségi jellemzdje.

Eretlen mag: az a mag, amelyben a természetes Gsszetevok felépitése nem fejezédott be, szine a mag

beérési allapotanal korabbi szakasznak megfeleld, a mag jellegétdl fliggden zoldes vagy voroses,

illetve a mag természetes szinénél vilagosabb.

Farinograf (Valorigraf): dinamikus elven miik6dd, reoldgiai mérOmiiszer, a buzaliszt jellegzetes

stitéipari tulajdonsagainak meghatarozasara.

Fényezés: a csiszolt rizs feliiletének bevonésa talkum és gliikozszirup adagolasaval, lassi forgasu

fényezddobokban.

Gipszes rizsszem: az a hantolt rizsszem, az aprd tormelék kivételével, amely a szem egész

allomanydaban lisztes elszinezddést mutat, nem attetszd, nem liveges.

Hantolas: a rizs és a bors6 héjanak és magbelsdrészének szétvalasztasa kiillonbozd hantologépekkel,

lehetéleg minimalis liszt- és tormelékképzodés mellett. Az igy kapott magbelsébdl tovabbi

feliiletkezeld és finomito eljarasokkal emberi fogyasztasra alkalmas héntolt terméket allitanak eld.

Idegen szag: minden olyan szag, amely a termény vagy a termék természetes szagatdl eltér, ezek

— erjedt szag: a szénhidratok alkoholos erjedésekor keletkezd szagelvaltozas;

— savanyl szag: a terményben végbemend savas (tejsavas, ecetsavas, vajsavas) erjedés
kovetkeztében fellépd szagelvaltozas;

— fiilledt szag: a penészgombak anyagcseretermékei altal okozott enyhe szag;

— dohos szag: a flilledt szagnal erdsebb, jellegzetes, kellemetlen szag;

— avas szag: a terményben (termékben) 1€évo zsiradékok oxidativ valtozasanak kovetkeztében eldallt
szagelvaltozas;

— egyéb idegen szag: pl. vegyszerszennyezés, asvanyiolaj-szennyezés, mas magvaktol atvett
(pl. somkoro) idegen szag.

Idegen szerves anyag: minden, a termékben eléforduld, annak jellegétdl, Osszetételétol idegen,

nagyitas nélkiil szemmel lathato szerves anyag, anyagrész, maradvany.

Jellegminta: orszagos szervezés keretében eldallitott, a szemmel érzékelhetd tulajdonsagok

megitélésére szolgald, dsszehasonlito lisztminta (buza és rozs). Eldallitasat és forgalmazasat a Magyar

Gabonafeldolgozok, Takarmanygyartok és Keresked6k Szovetsége szervezi. A jellegmintakat a
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17.

18.

19.

20.
21.
22.
23.
24.

25.
26.

27.

28.

29.
30.

31.
32.

33.

Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsag érintett szakbizottsagainak tagjaibol allé bizottsag birdlja el, és a
Malomipari Termékek Szakbizottsaganak elnoke hagyja jova.

Kartevdvel fert6zott termény: az a termény vagy termék, amely a gyartds soran vagy a raktarozas
alatt €16 vagy elhalt kartevd barmely fejlddési alakjat vagy anyagcseretermékét tartalmazza.
Kondicionalas: Orlés elotti elokészités, a termény nedvességtartalmanak a technoldgidhoz illeszkedd
értéken valo tartasa.

Lisztes szem: az a szem, amelynek szerkezete laza, a magbelsd szemcséi kozott levegd van. Ideszamit
az 1/4 részben vagy anndl kevésbé liveges bluzamag. A durumbuza lisztes, ha az iivegesség nem
100%-0s. A hantolatlan rizsszem akkor lisztes, ha a torési feliiletének tobb, mint 50%-a lisztes; a
hantolt rizs akkor, ha a fehér lisztes szinezddés a szem teljes torési feliiletére kiterjed.

Lisztmentes rizs: az a hantolt rizs, amely a 0,63 mm nyilasa szitdn ateso részt nem tartalmazza.
Magbelso (endospermium): a gabonafélék héj alatti szovete, amely tartalék tdpanyagokat tartalmaz.
Mérgezé magvak: az egészségre karos, természetes kémiai anyagokat (pl. alkaloidokat) tartalmazo
gyommagvak.

Nedves sikér: a buzaliszt 2%-0s NaCl-oldattal készitett té€sztajabol, meghatarozott feltételek kozotti
kimosas utdn visszamaradt, foként gliadinbol és gluteninbdl allo, képlékeny, rugalmas anyag.

Orlés: az a tisztito, aprité és osztalyozé malomipari miiveletsorozat, amelynek célja a gabonaszem két
{6 alkotdjanak, a héjnak és a magbelsdnek a lehetd legtokéletesebb szétvalasztasa.

Peremsériilt borso: a gépi uton végzett felezés kovetkeztében megsériilt, kicsorbult peremi borso.
Savfok: a kenyérgabonabol eldallitott 10 g liszt vizes szuszpenzidjaban 1évé szabad zsirsavak
k6z6mbdsitéséhez sziikséges 0,1 mol/l-es NaOH-oldat térfogata, cm’-ben.

Sargapigment-tartalom: a durumbtza teljes Orleményébdl, dardjabol extrahdlt sarga szinanyagok
spektrofotometridsan meghatarozott mennyisége, mg-ban kifejezve, a kg-ban megadott szarazanyagra
vonatkoztatva, az el6irt modon vizsgalva.

Siitoipari érték: a buzaliszt mindségére jellemzo, farinograffal vagy valorigraffal meghatarozott
mindségi értékszam, illetve értékcsoport.

Torésmagassag: a tort rizsszem hosszanti irdnyban mérhetd magassaga.

Tort szem: ¢lelmezési magvak esetében azok a magvak, amelyeknek magbelsdje mechanikai hatas
kovetkeztében szabadda valt.

Uszbgspéra: a Tilletia és Ustilago gombafajok sporai.

Voros csikos rizsszem: az a hantolt rizsszem, amelyen a barnasvoros eziisthartyacsik a csiszolas utan
hosszanti irdnyban a szem hosszanak felénél nagyobb részben megmaradt.

Voros eziisthartyaju rizsszem: az rizsszem, amelynek eziisthartyaja voros, vordsesbarna, de a szem
belsd allomanya nem szinezddott el.
3.8
Buzaérlemények

A buzadrlemények meghatirozasa, csoportositisa

A buzabol malmi uton eléallitott, alabbi drlemények:

1.

Buzafinomliszt BL 55

Azonosité szam: ME 2-61/1/1

Finomszemcsés drlemény, a buzamagbelsére (endospermiumra) jellemz6 szinti, héjrészt gyakorlatilag
nem tartalmaz.

Buzakenyérliszt, fehér BL 80

Azonosité szam: ME 2-61/1/2

Finomszemcsés 6rlemény, szine a buzamagbelsd és a héj arnyalatatol fiigg, a tipusnak megfeleld
mértékll finomszemcsés héjrészt tartalmaz.
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3.

10.

11.

Buzakenyérliszt, félfehér BL 112

Azonosito szdém: ME 2-61/1/3

Finomszemcsés Orlemény, szine, vilagossaga a buzamagbelsd arnyalatatol, a jelen 1évd héjrész
mennyiségétdl, tovabba a bliza alapszinétdl fligg.

Etkezési biizadara

Azonositd szam: ME 2-61/1/4

A buza magbelsdjének nagy szemcsés drleménye, fehéres krémszinii, kismértékben a daraszemcsére
tapadd héjat is tartalmazhat.

Buzarétesliszt BFF 55

Azonosito szam: ME 2-61/1/5

A buza magbelsdjére jellemz6 arnyalati, meghatarozott szemcseméret-osszetételi, un. ,,fogos”
Orlemény, a tipusra jellemz6, megengedett mennyiségli finomszemcsés frakcio és héjrész eléfordulasa
mellett.

Tésztaipari buzaliszt TL 50

Azonositd szém: ME 2-61/1/6

A buza magbelsdjére jellemz6 arnyalatl, meghatérozott szemcseméret-Osszetételll, a buzaréteslisztnél
kissé ,,fogdsabb” drlemény, a tipusra jellemzd, megengedett mennyiségli finomszemcsés frakcid és
héjrész eldforduldsa mellett.

Graham-buzaliszt

Azonositd szam: ME 2-61/1/7

A buzara jellemzd szinli, megkozelitden teljes kidrlésii, széles szemcseméret-tartomanyban tartalmaz
lisztet, tovabba nagyobb szemcseméretli héjrészeket; a gabonaszem Osszes alkotorészét tartalmazza
(beleértve a csirat és a korpat is). A malmi el6készités soran csak a kiilsd, szennyezett, vékony
héjréteget tavolitjak el.

Teljes kiorlésii buzaliszt

Azonositasi szam: ME 2-61/1/8

A buzara jellemzd szinli, megkozelitden teljes kidrlésti finomszemcsés drlemény, ami a gabonaszem
Osszes alkotorészét tartalmazza (beleértve a csirat és a korpat is). A malmi eldkészités soran csak a
kiils6, szennyezett, vékony héjréteget tavolitjak el.

A Graham-buzaliszttdl szemcseméretben tér el.

Etkezési buzakorpa

Azonosito szam: ME 2-61/1/9

Az étkezési buza terméshéjat, aleuronrétegét €s a csira egy részét tartalmazza, a lisztnél nagyobb,
meghatarozott szemcseméret-eloszlas mellett.

Tésztaipari durumbuzadara

Azonosité szém: ME 2-61/1/10

A durumbuza magbelsdjére jellemz0, sargas alapszinll, nagy szemcsés 6rlemény. A durumbuzara
ugyancsak jellemzd vilagos héjrészeket a tipusra megengedett mértékig tartalmazhatja.
Durumbnuzaliszt, sima

Azonosité szam: ME 2-61/1/11

A durumbuza magbelsdjére jellemz0, sargas alapszinii, finomszemcsés érlemény, csekély mértéki, a
lisztszemcsékkel azonos méretii vilagos héjrészt is tartalmazhat.

Felhasznalt 6sszetevok

A blizaérlemények gyartasahoz a vonatkozé eléirasoknak (torvény, rendelet, ME I. kotet), nemzeti szintii
ajanlasoknak (ME II. kotet, szabvany), ezek hianyaban a szokasos kereskedelmi kovetelményeknek és az
étkezési célnak megfeleld mindségli kozonséges buza (Triticum aestivum) és durumbiza (Triticum durum)
szemtermését hasznaljak fel.
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Eloallitasi folyamat

Buzadrleményeket szakszerlien tarolt ¢s megfelelden eldkészitett (tisztitott, kondiciondlt és pihentetett)
blzabol malmi Orlési eljarassal allitanak eld. Eltérd eldkészitést és Orlést alkalmaznak a kozonséges és a
durumbuza feldolgozésa soran.

Az Orlési folyamat célja altalaban a magbelsd és a héjrész kiilonvalasztasa, ehhez az apritd és osztalyozo
miiveleteket meghatarozott sorrendben alkalmazzak. A kiilonb6z6 hamuji és szemcseméretli
Orleménytipusokat az Orlés soran keletkez6 frakciok megfeleld aranyu keverésével allitjak eld.

A nagyobb héjtartalmu drlemények (Graham-buzaliszt, teljes kidrlésti buzaliszt) és az étkezési buzakorpa
gyartasakor nagyobb tisztitd hatast eredményezd technoldgiat alkalmaznak.

A buzadrlemények (lisztek és dara) szinének, vildgossaganak és korpazottsagdnak megitélésére a gyartasi
folyamat soran az adott tipus jellegmintéja szolgal.

Minéségi jellemzok

Kiils6 megjelenés

A buzadrlemények a tipusnak megfeleld szinliek, szemcseméretliek €s korpazottsaguak. A kozonséges

buza (Triticum aestivum) 6rleményeire a magbelsd fehéres, krémalapszine jellemzd. A kozonséges és a

durumbuza lisztjei és darai kozotti jellegzetes kiilonbség az, hogy a durumbuza érleményei egyenletesen

sargas alapszintiek.

Az étkezési buzakorpa héjrészecskékbdl all, a héjhoz tapado lisztszemcséket tartalmaz.

Erzékszervi tulajdonsagok

A buzadrlemények szaga ¢és ize a termékre jellemzd, minden kedvezdtlen, idegen szagtol és iztdl mentes.

A termék csomoOmentes, nem Osszetapado. A buza teljes Orleménye (Graham-buzaliszt, teljes kidrlési

buzaliszt) és az étkezési buzakorpa szine a kiindulé buzara jellemzo.

Fizikai és kémiai tulajdonsagok

A kovetkezd tablazat €s az alabbiak szerint:

— A buzadrlemények esésszama legalabb 200 s (méasodperc).

— Az étkezési buzakorpa keményitdtartalma legfeljebb 18,0% (m/m), szarazanyag-tartalomra szamitva.

— A tésztaipari durumbuzadara sargapigment-tartalma legalabb 5,0 mg/kg, szarazanyag-tartalomra
szamitva.
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Tisztasagi kovetelmények

A buzadrleményekben mérgezd gyommagvak Orleménye, valamint allati kartevék és maradvanyaik ne
forduljanak eld.

A nem gabona eredetli, az eldzdéekben felsoroltakhoz nem tartozd Gsszes idegen anyag megengedett
legnagyobb mennyiségét az alabbi tablazat tartalmazza.

Egyéb buzadrlemény
Osszes idegen anyag Etkezési < 1,12 %* >1,12%
buzakorpa hamuju** hamuju**
Idegen, nem mérgezd 0,5 0,8 1.0
magorlemény legfeljebb, % (m/m)
Homoktartalom, legfeljebb, % 0,1 0,03 0,05
(m/m)
Uszogspora-tartalom, legfeljebb, 0,1 0,05 0,1
% (m/m)
Idegen szerves anyag, legfeljebb, 0,2 — —
% (m/m)

* Idetartoznak a durumbuza orleményei is.
** A hamut szarazanyag-tartalomra kell szamitani.

Jelolés

A hatélyos jogszabalyokban eldirtak szerint.

A buzadrlemény megnevezése ezen paragrafus 1. bekezdésének 1-11. pontjdban meghatarozott (az adott
drleményre megfeleld) név. Az azonosité szam nem része a megnevezésnek.

Az iranyelv ezen modositasa miatt nem megfelelo jelolésii buzadrlemény csomagoloanyagok 2008.
junius 1-jéig hasznalhatok fel és az addig eléallitott termékek ezen idépontot kovetéen is
forgalomba hozhatoak.

4.§

Rozsoérlemények

A rozsorlemények meghatarozasa, csoportositasa
Rozsbol malmi Uton eldallitott drlemények. Az egyes — aldbbiakban felsorolt - csoportok kozott a
magbelso és a héjrész aranyatol, a korpazottsag mértékétdl fiiggd szinbeli, arnyalati kiilonbségek vannak.

1. Fehér rozsliszt (rozslang) RL 60
Azonositd szam: ME 2-61/2/1

2. Vilagos rozsliszt RL 90
Azonosité szam: ME 2-61/2/2

3. Sotét rozsliszt RL 125
Azonositd szam: ME 2-61/2/3

4. Teljes kiorlésii rozsliszt
Azonosité szam: ME 2-61/2/4
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Felhasznalt 6sszetevok

A rozsérlemények gyartasahoz a vonatkozé eléirasoknak (torvény, rendelet, ME I. kotet), nemzeti szintii
ajanlasoknak (ME II. kotet, szabvany), ezek hianyéban a szokasos kereskedelmi kovetelményeknek és az
étkezési célnak megfeleld mindségili rozs (Secale cereale L.) szemtermését hasznaljak fel.

Eléallitasi folyamat

Rozsdrleményeket szakszerlien tarolt és megfeleléen eldkészitett (tisztitott, kondicionalt) rozsbol malmi
Orlési eljarassal allitanak eld. Kiilonosen fontos az esetlegesen eloforduld anyarozs tisztitassal végzett
eltavolitasa. Az Orlési folyamat célja altalaban a magbelsd és a héjrész kiilonvalasztasa, ehhez az aprit6 és
osztalyozd miiveleteket meghatarozott sorrendben alkalmazzak. A kiilonb6z6 hamuju liszttipusokat az
Orlés folyaman keletkezd frakciok meghatarozott aranya keverésével allitjak eld. A rozsérlemények
szinének, vildgossdganak ¢€s korpazottsaganak megitélésére a gyartasi folyamat soran az adott tipus
jellegmintdja szolgal.

Minoéségi jellemzok
Kiils6 megjelenés
A rozsbérlemények szinét, arnyalatit a magbelsd szine és a rozshéjbol eredd korparészecskék
szemcsemérete €s eléforduldsi aranya hatarozza meg. A kozel azonos hamuji buzaliszthez képest a
rozsliszt altalaban szilirkés arnyalatd. A kisebb méretli lisztszemcsék miatt a rozsliszt — a buzaliszthez
hasonlitva — konnyebben dsszetapad.
Erzékszervi tulajdonsagok
Szaga ¢és ize a termékre jellemz0, minden kedvezdtlen, idegen iztdl €s szagtol mentes.
Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Az alabbi tablazat szerint.

Teljes kiorlésli rozsliszt
Mindségi jellemzo RL-60 | RL-90 | RL-125
Hamu, % (m/m) legfeljeb | 0,66- 0,99- legalabb
szdrazanyag-tartalomra szamitva b 0,65 0,98 1,35 1,36
Savfok, legfeljebb 3,0 4,0 5,0 5,0
250 um-en atesé rész, % (m/m) 100 100 100 legfeljebb
60
Szemcsemeret 2000 wm-en ates6 rész, % (m/m) - - - 100
400 um-en ateso rész, % (m/m) - - - legfeljebb
90
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
Esésszam, s 130-300

Tisztasagi kovetelmények

A rozsOrlemény ne tartalmazzon mérgezd gyommagodrleményt, allati kartevoket €s maradvanyait.

A megengedett szennyezOanyag-tartalom a kdvetkezo:
Idegen, nem mérgezé magdrlemény, legfeljebb

Homoktartalom, legfeljebb
Uszogspora-tartalom, legfeljebb
Anyarozstartalom, legfeljebb

Jelolés
A hatalyos jogszabalyokban eldirtak szerint.

A rozsérlemény megnevezése ezen paragrafus I. bekezdésének 1-4. pontjaban meghatarozott (az adott

1,0% (m/m)

0,05% (m/m)
0,05% (m/m)

0,1% (m/m)

Orleményre megfeleld) név. Az azonositd szdm nem része a megnevezésnek.
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Az iranyelv ezen modositasa miatt nem megfelel6 jelolésii rozsérlemény csomagoléanyagok 2008.
junius 1-jéig hasznalhatok fel és az addig eléallitott termékek ezen idopontot kovetden is
forgalomba hozhatéak.

5.8

Hantolt rizsek

A hantolt rizsek meghatarozasa, csoportositasa

A hantolt rizsek a pelyvas maghéj eltavolitdsa és a barnds eziisthartya kiilonboz6 mértékii, fokozatos
csiszolasa, a mag esetleges fényezése utan kapott félkész termékekbdl végzett osztalyozassal eldallitott
termékek. Ebbe a termékcsoportba tartozik a kizardlag hantolt, Gin. barna rizs is.

Nem targya az irdnyelvnek a hdkezeléssel (el6fozés, feltaras stb.) gyartott rizs.

A késztermékek a csiszolas mértéke és a tortszem-tartalom mennyisége, valamint jellegiik alapjan
megkiilonboztetve az alabbiak.

1. ,,A” mindéségi rizs
Azonositdé szam: ME 2-61/3/1

2. ,,B” mindségii rizs
Azonositdé szam: ME 2-61/3/2

3. Barna rizs ,
Azonositd szam: ME 2-61/3/3

Felhasznalt osszetevok

A hantolt rizsek gyartdsdhoz a vonatkozé elirasoknak (torvény, rendelet, ME L kotet), nemzeti szintii
ajanlasoknak (ME II. kotet, szabvany), ezek hianyéban a szokasos kereskedelmi kovetelményeknek és az
étkezési célnak megfeleld mindségl rizstajtak (Oryza sativa L.) szemtermését hasznaljak fel.

Eléallitasi folyamat

A kiindul6 nyersanyag szakszeriien tarolt és megfelelden elkészitett (tisztitott és szemméret, valamint
szemforma szerint osztalyozott) hantolatlan rizs. A pelyvas héj eltavolitasat hantolassal végzik. A hantolt
szemekrol (cargo) fokozatos csiszolassal tavolitjak el az ezilisthartyat és a rizscsirat. A csiszolas kozben
keletkezd csiszolat és tort szem kiilonvalasztasara folyamatos osztalyozast végeznek. Az osztalyozas
soran kertil kivalasztasra — a technologiai folyamatban keletkezd — darabos és az aprd tormelékrizs.

Az eziisthartya eltavolitasat kiillonbozé mértékli csiszolassal végzik, az eldallitandd késztermék
mindségeének fliggvényében. A tetszetds szemformaju, livegesen attetszo, legnagyobb csiszolasi fokozatu
¢s minimalis tortszem-tartalmu rizst fényezhetik.

Barna rizs eldallitasara csak hantolast és osztalyozast végeznek, az eziisthartyat nem tavolitjak el.

Minéségi jellemzok

1. Kiils6 megjelenés

A hantolt rizs — a kiindulé nyersanyagtol fliggden — lehet hosszt, kdzepes és rovid szemil. A rizsszem
lehet iiveges, attetsz6, valamint részben vagy teljesen lisztes szerkezetli. A csiszolas mértékétol, a fajtatol
¢és a termOhelytdl fliggden a csiszolt rizs szine a vildgossziirkéstdl (vordses arnyalat is eléfordulhat) a
teljesen fehérként hato, livegesen attetszOig valtozhat. Eléfordulhatnak sargas, barnas, voroses arnyalata
¢s z0ld szinli csiszolt, tovabba gipszes rizsszemek is.
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A termékben a tort szem — darabos €s apr6 tormelék — mennyiségi ardnya hatdrozza meg a gyartmany
mindségi besorolasat. A késztermék lisztfinomsagu rizsszemcséket nem tartalmaz.

A 2,4 mm-es, kerek lyuku rostan atesett, félnél nagyobb vagy egész szem nem szamit tormeléknek.
Darabos térmeléknek mindsiil a 2,4 mm-es, kerek lyuka rostdn fennmarado, iiveges, lisztmentes tormelék,
amely az egész szem felének megfeleld méretli vagy annal kisebb. A 2,4 mm-es kerek lyuka rostan
atesett, az egész szem felének megfeleld vagy annal kisebb olyan tort szem, amelynek torésmagassaga 2,4
mm-nél nagyobb, a darabos tormelékhez tartozik.

Apro térmeléknek mindsil a 2,4 mm-es kerek lyukd rostdn atesd lisztmentes tormelék, amelynek
torésmagassaga 2,4 mm vagy annal kisebb.

2. KErzékszervi tulajdonsiagok
A hantolt rizs szine, szaga, ize a termékre jellemz0, minden kedvezdtlen, idegen szagtdl és izt6] mentes.

3. Fizikai és kémiai tulajdonsagok
Az alabbi tablazat szerint.

Mindségi jellemzd »A” ,,B” Barna
mindségl mindségli

rizs rizs rizs
Tisztasag, legalabb, % (m/m) 99,8 99,7 99,7
Keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,2 0,3 0,3
— ezen beliil szervetlen keverék 0,1 0,2 0,2
Elszinez6dott szem, legfeljebb, % 0,5 1,5 -
(m/m)
Gipszes szem, legfeljebb, % (m/m) 2,0 5,0 —
Csiszolt szem, legfeljebb, % (m/m) - - 3,0
Tort szem, legfeljebb, % (m/m) — — 3,0
Darabos tormelék, legfeljebb, % (m/m) 9,0 15,0 —
Apro tormelék, legfeljebb, % (m/m) 1,5 5,0 —
Voros eziisthartyas szem,” legfeljebb, — — 5,0
% (m/m)
Voros csikos szem, legfeljebb, % (m/m) 5,0 5,0 —
Eretlen z6ld szem, legfeljebb, % — — 5,0
(m/m)
Nedvességtartalom, legfeljebb, % 15,0
(m/m)

4. Tisztasagi kovetelmények
A hantolt rizsek ne tartalmazzanak mérgezé gyommagvakat vagy azok toredékeit, valamint allati
kartevOket és maradvanyait.

Jelolés

A hatalyos jogszabalyokban el6irtak szerint.

A hantolt rizsek megnevezése ezen paragrafus I. bekezdésének 1-3. pontjaban meghatarozott (az adott
rizsre megfeleld) név. Az azonositd szam nem része a megnevezésnek.

W Az apré tormelék terhére a darabos térmelék tobb is lehet.
@ 4z éretlen z6ld szem és a voris eziisthdrtyds szem egymds terhére legfeljebb 10%-ig meg van engedve.
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6. §
Kukoricaérlemények

A kukoricadrlemények meghatarozasa, csoportositasa
Elelmezési célra kivalasztott, megteleld tisztasag kukoricabdl malmi uton eldallitott, kiilonbozo
szemcsemeéretll, alabbi drlemények.

1. Kukoricaliszt
Azonositdo szam: ME 2-61/4/1

2. Kukoricadara )
Azonositd szam: ME 2-61/4/2

3. Kukorica-kasadara
Azonositd szam: ME 2-61/4/3

Felhasznalt 6sszetevok

A kukoricadérlemények gyartdsdhoz a vonatkozo eldirdsoknak (térvény, rendelet, ME 1. kétet), nemzeti
szintii ajanlasoknak (ME II. kétet, szabvany), ezek hianyéban a szokasos kereskedelmi kovetelményeknek
¢s az étkezési célnak megfelel6 mindségili kukorica (Zea mais L.) és hibridjeinek szemtermését hasznaljak
fel.

Eléallitasi folyamat

Az ¢élelmezési célu kukoricadrlemények gyartdsdhoz csak szakszerlien betakaritott, szaritott és tarolt
kukoricat hasznalnak fel. A kukorica lehetdleg repedésmentes és liveges, acélos szerkezetli legyen. Egyéb
gabonamagvakat nem tartalmaz.

A kukoricafeldolgozas miveletei: tisztitds, kondicionalds, hamozas, eldapritds, csirakivonas, apritas,
osztalyozas, daratisztitds meghatdrozott sorrendben alkalmazva.

A héj és a magbelsorészek elvalasztasat szemcsenagysag ¢€s slirliség szerinti osztalyozassal végzik.
Fontos, hogy az apritds soran a csira ne sériiljon, és kivalasztasa minél eredményesebb legyen.

A kukoricadrleményeket osztalyozassal meghatarozott szemcseméretii frakciokbol allitjak elo.

Minéségi jellemzok

1. Kiils6 megjelenés

A kukoricadrlemények szemcsemérete a megnevezésnek megfeleld, egymastol jol elkiiloniilé és igy
szemreveételezéssel 1s jol megkiilonboztethetd legyen. A kukoricadrlemények szine a gyartashoz
felhasznalt kukorica sarga magbelsdjére jellemzd. A finomszemcsés kukoricaliszt vilagosabb, a nagy
szemcses dara, illetve kasadara sotétebb arnyalati. Az érlemények a kukorica hdsériilésére utald barna
szemcséktol, valamint csirarészektdl, tovabba héjrészektdl gyakorlatilag mentesek.

2. Erzékszervi tulajdonsagok
Szaga ¢és ize a termékre jellemz6, minden kedvezotlen, idegen izt6l és szagtdl mentes.



1. szdm VIDEKFEJLESZTESI ERTESITO 22

3. Fizikai és kémiai tulajdonsagok
Az alabbi tablazat szerint.

Mindségi jellemz6 Liszt Dara Késadara
Nedvességtartalom, legfeljebb, % 14,0 14,0 14,0
(m/m)

Nyerszsir-tartalom, legfeljebb, % 2.3 2,0 2,0

(m/m) szarazanyag-tartalomra

szamitva

Savfok, legfeljebb 5,0 5,0 5,0

Szemcseméret szerinti eloszlas 400 um-en 1250 um-en 100% 3000 um-en
100% essen at, | essen at, 400 um- 100% essen at,

315 um-en en legfeljebb 10% 1000 pum-en
legalabb 80% essen at. legfeljebb 5%
essen at. essen at.

4. Tisztasagi kovetelmények
A kukoricadrlemény ne tartalmazzon mas gabondk Orleményét, gyommagorleményt, allati kartevoket és
maradvanyait.

Jelolés

A hatalyos jogszabalyokban el6irtak szerint.

A kukoricaérlemények megnevezése ezen paragrafus 1. bekezdésének 1-3. pontjaban meghatéarozott (az
adott drleményre megfeleld) név az ,.¢lelmezési célra” szavakkal kiegészitve. Az azonosité szdm nem
része a megnevezésnek.

7.8

Hantolt borsok

A hantolt borsok meghatarozasa, csoportositasa

A hantolt borsok az étkezési célra termesztett, megfelelden eldkészitett sarga- és zoldborsobol hantolassal
¢s azt kovetd osztalyozassal eldallitott, félgdmb alakd, sima feliiletli, egyenletesen fényezett, aldbbi
termékek.

1. Hantolt feles sargaborso
Azonosito szam: ME 2-61/5/1

2. Hantolt feles zﬁldbprsé
Azonositd szam: ME 2-61/5/2

Felhasznalt 6sszetevok

A héntolt borsok gyartasahoz a vonatkozo eldirasoknak (térvény, rendelet, ME 1. kétet), nemzeti szintii
ajanlasoknak (ME II. kotet, szabvany), ezek hianyaban a szokasos kereskedelmi kovetelményeknek és az
étkezési célnak megfeleld mindségli sarga- és/vagy zoldborso (Pisum sativum, L.) fajtainak termését
hasznaljak fel.

Eléallitasi folyamat

A szakszerlien tarolt bors6t hantolas elott tisztitjak, osztalyozzak. A hantolast megel6zden héjszivositd
kondicionalast alkalmaznak. A héj, a tort szem és a csiszolasi hulladék elvalasztasat kovetden géz
hozzaadasaval alakitjak ki a borsé egyenletes, fényes feliiletét.
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A készterméket nagysag szerint osztalyozzak.
Minéségi jellemzok

1. Kiils6 megjelenés

A hantolt borso6 sarga vagy z06ld szind, feliilete egyenletesen fényes, karcmentes. A megengedettnél tobb
hantolatlan, mas szinii €s peremsériilt szemet, tovabba borsdlisztet és héjrészt nem tartalmaz.

A termékben a darabos €s apro tormelék a tablazatban meghatarozott mértékben fordulhat eld.

Darabos tormelék: a 4,5 mm-es kerek lyuku rostan atesd, de a 3 mm-es kerek lyuku rostdn fennmaradé
tormelékborso.

Apro tormelék: a 3 mm-es kerek lyuku rostan atesd héj és korpamentes tormelékborso.

Mas szinli borso: a sargaborsoban eléforduld zoldborsdszemek, illetve a zdldborsoban eldéforduld
sargaborsoszemek. A legfeljebb fele részben elszinezddott szemek azonos szintinek tekintendok.

2. KErzékszervi tulajdonsiagok
Szaga, ize a termékre jellemzd, minden kedvezdbtlen, idegen iztdl és szagtol mentes.

3. Fizikai és kémiai tulajdonsagok
Az alabbi tablazat szerint.

Mindségi jellemzo Feles Feles z6ldborso
sargaborso
Tisztasag, legalabb, % (m/m) 99,7 99,7
Keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,3 0,3
Ezen beliil
— szervetlen keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,1 0,1
— szerves keverék, (a szerves keverék a szervetlen 0,2 0,2

terhére tobb is lehet) legfeljebb, % (m/m)
Hibas és csokkent értékii hantolt borso, legfeljebb,

% (m/m) 5,0 5,0
— zsizsikszurt

— hantolatlan 1,0 1,0
— ragott, azott, foltos, barnult szem egyiitt 2,0 2,0
Mas szinli borsd, legfeljebb, % (m/m) 2,0 5,0
Tormelékborso, legfeljebb, % (m/m)

— darabos tormelék 4,0 4,0
— apr6 tormelék 1,0 1,0
5,0 mm-nél nagyobb méret, legalabb, % (m/m) 90,0 80,0

Nedvességtartalom, legfeljebb 15,0

4. Tisztasagi kovetelmények
A hantolt borso6 ne tartalmazzon mérgez6 gyommagvakat vagy azok toredékeit, valamint allati kartevoket
¢s maradvanyait.

Jelolés

A hatalyos jogszabalyokban eldirtak szerint.

A hantolt borsé megnevezése ezen paragrafus I. bekezdésének 1-2. pontjdban meghatarozott (az adott
borsora megfeleld) név. Az azonositd szam nem része a megnevezésnek
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Magyar Elelmiszerkonyv
(Codex Alimentarius Hungaricus)
2-101 szamu iranyelv
Megkiilonbozteté minéségi jeloléssel ellatott egyes feldolgozott gyiimolcstermékek
1. kiadas 2010.

I.

1. Ezen iranyelv az élelmiszerlancrol és hatdsagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLVI. torvény 66. §
(1) alapjan a megkiilonbozteté mindségi jeloléssel ellatott (a tovabbiakban kiilonleges mindségii)
lekvarokra és gylimdlcsszorpokre vonatkozd kdvetelményeket tartalmazza.

Célja, hogy segitse a gazdasag szerepldit azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatban
kialakult magyar szokéasokat ¢és az ezekbdl kovetkezd fogyasztoi elvarasokat.

2. A kiilonleges mindségre utalo megkiilonboztetd jelolés csak az ezen iranyelvnek megfeleld
lekvarféléknél és gylimolesszorpoknél alkalmazhato.

3. Ez az iranyelv a Vidékfejlesztési Ertesitoben torténé kozzététel iddpontjatol alkalmazhato.

4. Az iranyelvnek nem megfeleld, megkiilonboztetd mindségi jeldléssel ellatott csomagoldanyagok
2011. december 31-ig hasznalhatok fel, és az addig eldallitott termékek mindség megdrzési idejiik
lejartaig forgalmazhatok.

II.
Kiilonleges mindségii lekvarok

1. Termékmeghatarozas

A kiilonleges mindségli lekvarok olyan készitmények, amelyeket egy vagy tobbféle friss vagy tartositott
gyiimolcsbdl édesitve vagy édesités nélkiil a kivant striségiire foznek. A termékben a gyiimolcs darabos
¢s/vagy attort (passzirozott) formaban van jelen. A termékre jellemzd a magas gylimolcs- és alacsony
hozzéaadott cukor tartalom.

A kiilonleges mindségli szilvalekvar kizardlag szilvabol, cukor hozzaadasa nélkiil keményre f6zott, de
kenhetd, sotét szinli készitmény, amely héjdarabokat részben tartalmazhat.

A kiilonleges mindségii lekvarok tartositasat a hokezelés és a beslirités egyiittes hatdsa biztositja.

2. Felhasznalhato osszetevok

2.1. Gylimolcs
Felhasznéalhato valamennyi, a lekvarfélék eldallitdsara alkalmas gyilimolcsféle megfelelden eldkészitett

(pulp, piiré) ehetd része. Az elokészitett gylimolcs lehet friss, fagyasztott vagy aszeptikusan tartositott.
Gytimolcs pulp illetve gylimolcspiiré meg kell megfeleljen a Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-2001/113.
szamu eldiras D rész 1. 2.,3. pontjadban meghatarozottaknak.

Részben vagy egészben tartdsitdszerrel tartositott Osszetevoket a termékhez felhasznalni tilos.

2.2. Edesitd anyagok

Félfehér kristalycukor (ME 1-3-2001/111 eldirasa szerint)

Kristalycukor (ME 1-3-2001/111 el8irasa szerint)

Finomitott kristalycukor (ME 1-3-2001/111 el&irasa szerint)

Gliikoz-fruktoz szorp, fruktéz-gliikoz szorp (ME 1-3-2001/111 eléirasa szerint)
Méz (ME 1-3-2001/110 eldirasa szerint)
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Sz616-, csicsoka- vagy almasiiritmény (tartositoszer nélkiil, csak az eredeti gyiimoles dsszetevokkel)
Fruktézszirup
Gytimdlesbdl kivont cukor

A kiilonleges mindségii lekvarok édesitésére édesitdszer nem hasznalhato

2.3. Egyéb anyagok

Savassag beallitdshoz csak citromlé vagy citromlé sliritmény hasznalhato
Szeszes italok, bor ¢s likorbor,

Dio6félék, mogyord, mandula,

Aromads novények, fliszerek

Citrush¢j

Vanilia és vanilia-kivonat

Ivoviz csak a pektin felolddsahoz sziikséges mennyiségben hasznalhaté

2.4. Adalékanyagok
Csak gylimolcspektin hasznalhaté [max. 0,5% (m/m)-ban]
Szilvalekvarhoz gyiimolcspektin sem hasznalhato.

3. Minéségi jellemzok

3.1. Gyilimolcstartalom

Gylimolcestartalom alatt az egységnyi mennyiségli termék gyartdsdhoz kozvetleniil felhasznalt és
megfelelden eldkészitett, szennyezOanyagok és nem megfeleld részek eltavolitasa utdni gyiimolcs
mennyiséget kell érteni, amelynek vizoldhato szarazanyagtartalma megegyezik legaldbb az ME 1-3-
2001/112 eldiras ,,F” részében meghatarozott, az adott gylimdlcsre vonatkozo Brix értékkel.

a) 100 g késztermékhez felhasznalt elokészitett gylimolcs mennyisége:
Altalanos: legalabb 60 g
Citrusgylimolcsok esetében: legalabb50 g

b) A kétféle gyiimolesbdl késziilt lekvarfélék esetében a megnevezésben az elsd helyen feltlintetett
gylimdlcs ardnya az dsszes gylimdlcstartalom 50-75% (m/m)-a kozott legyen.

c) A harom- vagy a tobbféle gylimolesbdl késziilt lekvarfélék esetén a legnagyobb mennyiségben hasznalt
gyimolcs aranya ne haladja meg az 0Osszes gylimoles tartalom 50% (m/m)-at, €s a legkisebb
mennyiségben hasznalt gylimolcs pedig érje el a 10% (m/m)-ot.

3.2. Hozzaadott édesitd anyag tartalom

Altalanos: gyartmanylap szerint

Szilvalekvar nem tartalmazhat hozzaadott édesité anyagot

Kiilonleges lekvarokhoz — a szilvalekvar kivételével — édesités céljabol felhasznalhatéak a 2.2. pontban
meghatarozott gylimoélessliritmények, de annak mennyisége a gylimdlcstartalomra szamitva a
megnevezeésben feltlintetett gylimolcs mennyiségének legfeljebb 10% (m/m)-a lehet.

A megnevezésben feltiintetett gyiimdlcs aranya azonban nem csokkenthetd, és a gylimolcstartalomnak
meg kell felelnie az 3.1.a) pontban el6irtaknak..
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3.3. Fizikai-kémiai jellemzok

| Vizben-oldhat6 szarazanyag tartalom
Altalénos (kivéve a Legalabb 25 ref%

hozzaadott édesitd anyag .

nélkiil késziilt kiilonleges

mindségii lekvarok)

Szilvalekvar Legalabb 55 ret%

| Homoktartalom Legteljebb 0,1 % (m/m)

3.4. Erzékszervi jellemz8k

Természetes, a felhasznalt gylimdlcsre vagy gylimolesokre illetve izesitésre jellemzd szindl, izl
harmonikus, idegen iztdl és illattol mentes.

A termék allomanya kenhetd vagy darabosan szakado.

4. Csomagolas

Kiilonleges mindségti lekvarfélek a végsd fogyasztd szamdra csak a termékvédelmet megfeleléen
biztositd6 modon, elérecsomagoltan, liveg, cserép vagy porceldn, az élelmiszerbiztonsagi eldirasokat
kielégitd csomagolasban hozhatok forgalomba.

S. Jelolés
Az ¢élelmiszerek jelolésére vonatkozo kiilon jogszabaly szerint a kdvetkezdk figyelembe vételével.

5.1. Megnevezés
Lekvar

- A termék megnevezését ki kell egésziteni a felhasznalt gytimoles vagy gylimolesok nevével és
a ,.kiilonleges mindségli” vagy ,,prémium” jelzével.

- A megnevezéshez kapcsolodoan fel kell tiintetni a jelleget 1ényegesen meghatarozo, izesitést
vagy fliszerezést, ha van ilyen.

- A megnevezésben egyféle gylimolesot lehet feltiintetni akkor, ha a termékben mas gyiimolcs
csak édesitésre szolgal legfeljebb a 3.2. pontban meghatarozott mennyiségben.

- Az egy- vagy kétféle gyiimolesbol készilt lekvarfélék megnevezésében feltiintethetd a
felhasznalt gyltimdlcs fajtajanak a neve is (pl. ,,meggylekvar cigdnymeggybdl” stb.).

- Harom- vagy tobbféle gylimolcsbdl késziilt termék esetében a ,,vegyes gyiimolcs™ szavakat
kell feltiintetni vagy fel kell sorolni a felhasznalt gyiimolcsok nevét a felhasznalt mennyiségek
csokkend sorrendjében.

- A termék megnevezése kiegészithetd a mézre valo utalassal, amennyiben az édesitd anyagként
kizarolag mézet hasznalnak. Egyéb esetben csak .,....... ral és mézzel” vagy ,,mézzel és
...... ral” kifejezés hasznalhatd, jelolve a méz melletti édesitd anyagot a felhasznalas
mennyiségének megfeleld sorrenddel.

5.2. Egyéb jeldlés

- A gylmolcstartalomra utalni kell a ,,100 g termék ....g gyiimdlcs felhasznalasaval késziilt”
szoveggel. A gylimoélcs sz6 helyett megadhat6 a gylimolesfaj vagy fajtak neve.

- Ajeldlésnek tartalmaznia kell: ,,Osszes cukortartalom ...... g/100 g”, ahol a
késztermékben 20 °C-on, refraktométerrel, £/ 13 ref.% pontossaggal meghatarozott érteket kell
feltiintetni. A cukortartalmat azonban nem sziikséges feltiintetni abban az esetben, ha a
Magyar Elelmiszerkonyvnek az élelmiszerek tapérték jelolésérdl szold 1-1-90/496 szami
eldirasa szerinti tapértékjeldlésben ez szerepel.

- A termék jellegétol fliggden meg kell adni a termék felbontdsa utan tarolasi koriilményeket és
a javasolt felhasznalési id6t, amiben lehet hivatkozni a tartositoszer hidnyara.
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Példak:

= Kiilonleges mindségli szilvalekvar, 100g termék 350g szilva felhasznéalasaval késziilt.
Osszes cukortartalom: 55g/100g

* Prémium szeder lekvar, 100g termék 80g szeder felhasznéldsaval késziilt,
almasiiritménnyel és cukorral édesitve. Osszes cukortartalom: 25g/100g.
Tartositdszert nem tartalmaz, felbontas utan hiitve tarolando

* Prémium fahéjas alma-barack lekvar, 100 g termék 80 g gytimdles (alma: 60g barack: 20g)
felhasznalasaval késziilt. Osszes cukortartalom: 35g/100g. Felbontas utan hiitve tarolja.

I11.
Kiilonleges mindségii gyiimolcsszorpok

1. Termékmeghatarozas

A kiilonleges mindségl gylimdlcsszorpok olyan készitmények, amelyeket
gyimolcslébol/gytimblesvelobdl, stiritett gyiimoleslébdl/gytimblesveldbol vagy ezek keverékébdl édesitd
anyagok hozzaadasaval allitanak el ¢s ami vizzel torténd higitas utan keriil fogyasztasra. A termékre
jellemzd a magas gylimolcs- és alacsony hozzaadott cukor tartalom.

A kiilonleges mindségii gyliimdlesszorpok tartositasara kizarolag hokezelés alkalmazhato.

2. Felhasznalhato osszetevok

2.1. Gylimolcs
Az ME 1-3/2001/112 eldirasnak megfeleld gyiimdlcslé, illetve a gylimdleslé gyartasdhoz felhasznalhato

gylimolesnyersanyagok.

2.2. Edesitd anyagok

Félfehér kristalycukor (ME 1-3-2001/111 eldirasa szerint)

Kristalycukor (ME 1-3-2001/111 el8irsa szerint)

Finomitott kristalycukor (ME 1-3-2001/111 el&irasa szerint)

Gliikoz-fruktoz szorp, fruktoz-gliikoz szorp (ME 1-3-2001/111 eléirasa szerint)
Méz (ME 1-3-2001/110 eldirasa szerint)

Fruktozszirup

Gyilimolcsbdl kivont cukor

A kiilonleges mindseégli gylimolesszorpok édesitésére édesitdszer nem hasznalhatd

2.3. Egyéb anyagok

Piros gylimolesok vagy cékla leve vagy stiritménye a kovetkezd gyiimolcsokbdl késziilt szorpok
szinezéshez: szamdca, malna, piros ribizli, csipkebogyo

Savassag beallitashoz csak citromlé vagy citromlé stiritmény hasznalhato

Ivoviz

Aromaként csak sajat aroma visszap6tlasa megengedett

Vanilia és vanilia kivonat

Etkezési s6

2.4. Adalékanyagok
Nem hasznalhat6
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3. Minéségi jellemzok

3.1. Gylimolestartalom

Gyilimolcstartalom alatt az egységnyi mennyiségli termék gyartdsahoz kozvetlenlil felhasznalt és
megfelelden elokészitett, szennyezdanyagok és nem megfeleld részek eltavolitdsa utani gylimoélcs
mennyiséget kell érteni, amelynek vizoldhato szarazanyagtartalma megegyezik legalabb az ME 1-3-
2001/112 eléiras ,,F” részében meghatarozott, az adott gyiimdlcsre vonatkozo Brix értékkel.

a) A kiilonleges mindségti gyiimdlcsszorp készitéséhez felhasznalt eldkészitett gyliimdlcs mennyisége:
Altalanos: legalabb 50% (m/m)
Citrusgylimolcs szorp esetében legaldbb 35% (m/m)

b) Az egyféle gylimolcsbdl késziild kiilonleges szorpok esetében mas gylimolcs is hozzaadhatd 1€ vagy
stiritmény formajaban a szin javitdsa céljabol, de annak mennyisége gyiimolcstartalomra szamitva a
megnevezésben feltiintetett gylimoles mennyiségének legfeljebb 10% (m/m)-a lehet. Citrus
gyimolcsszorp esetében ez a 10% (m/m) csak mas citrusgytimolcs féleség lehet .

A megnevezésben feltiintetett gyiimdlcs aranya azonban nem csokkenthetd, és a gylimolcstartalomnak
meg kell felelnie az a) pontban eldirtaknak.

c) A két vagy tobbféle gyiimdlesbdl késziilt gylimolcsszorpok esetében a megnevezésben illetve az
Osszetevok kozott elsd helyen feltiintetett gylimdlcs ardnya az dsszes gyiimdlcsfelhasznélas legalabb 50%

(m/m)-a legyen, a legkevesebb mennyiségben hasznalt gyiimolcs arany pedig a 10% (m/m)-ot érje el.

3.2. Fizikai-kémiai jellemzok

Vizben-oldhat6 szarazanyag tartalom | Legalabb 35 ref%

Osszes savtartalom (citromsavban

A 0
Kifejezve) Legalébb 1,0% (m/m)

3.3. Erzékszervi jellemzék
Természetes, ¢lénk, a felhasznalt gyiimolcsre vagy gylimolesokre illetve izesitésre jellemzd szinti, a
felhasznalasi utmutaté szerint elkészitett ital ize harmonikus, idegen iztdl €s illatto]l mentes.

4. Csomagolas

Kiilonleges mindségli gylimdlcsszorpok a végsd fogyasztd szamara csak a termékvédelmet megfelelden
biztositd modon, elérecsomagoltan, az élelmiszerbiztonsagi eldirasokat kielégitd liveg csomagolasban
hozhatok forgalomba.

5. Jelolés
Az élelmiszerek jeldlésére vonatkoz6 kiilon jogszabaly szerint a kdvetkezdk figyelembe vételével.

5.1. Megnevezés

- Az egy- vagy kétféle gyiimolcsbol késziilt termék megnevezését a gylimoles(0k) nevébdl és a
szorp szobol kell képezni. Feltiintethetd a felhasznalt gyiimolcs fajtidjanak a neve is (pl.
,meggyszorp ciganymeggybol” stb.). A 3.1. b) pont alkalmazasa esetén a terméket nem kell
vegyes gylimolcsszorpként megnevezni, de a ,,...1ével szinezve” kifejezést a megnevezéshez
kapcsoldodoan fel kell tiintetni.

- Harom vagy tobb gyilimolcsbdl késziilt termék neve ,vegyes gylimolcsszorp”, vagy a
gylimolcsok Osszetételi aranyoknak megfeleld sorrendil felsorolasabol és a szorp szobol all.

- A termék megnevezését ki kell egésziteni a ,kiilonleges mindségli” vagy ,,prémium” jelzdvel.
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- A termék megnevezése kiegészithetd a mézre valo utaldssal, amennyiben az édesitd anyagként
kizaroélag mézet hasznalnak. Egyéb esetben csak ,,....... ral és mézzel” vagy ,,mézzel ¢€s
...... ral” kifejezés hasznalhato, jelolve a méz melletti édesitd anyagot a felhasznalas
mennyiségének megfeleld sorrenddel.

5.2. Eevéb jelolés

- A gyiimdlcstartalomra utalni kell a ,,Gyiimdlcstartalom .....%” szoveggel. A gyiimdles sz6
helyett megadhat6 a gyiimolcsfaj vagy fajtak neve.
- A jeldlésnek tartalmaznia kell: ,,Osszes cukortartalom ...... g/100 g”, ahol a
késztermékben 20 °C-on, refraktométerrel, +3 ref.% pontossaggal meghatarozott értéket kell
feltiintetni. A cukortartalmat azonban nem sziikséges feltiintetni abban az esetben, ha a
Magyar Elelmiszerkonyvnek az élelmiszerek tapérték jelolésérdl szold 1-1-90/496 szami
eldirdsa szerinti tapértékjeldlésben ez szerepel.
- Meg kell adni a javasolt higitasi aranyt
- A termék jellegétdl fiiggden meg kell adni a termék felbontdsa utani tarolasi koriilményeket és
a javasolt felhasznalasi 1d6t, amiben lehet hivatkozni a tartositoszer hidnyara.
- Példa:
»  Mézes malnaszorp, Gyiimdlestartalom: 60%, Osszes cukortartalom: 45g/100g.
Javasolt higitas: 1:7
» Szeder szorp mézzel és cukorral, Gyiimolcstartalom: 50%, Osszes cukortartalom:
60g/100g. Javasolt higitas: 1:5
»  Milna szorp, céklalével szinezve, Gyiimolcstartalom: 60%, Osszes cukortartalom:
50g/100g. Javasolt higitas: 1:5. Tartositoszert nem tartalmaz, felbontas utan hiitve
tarlolni.

Iv.

A kiilonleges mindéségii lekvarfélék és gyiimolcsszorpok

Jo Eljarasi Gyakorlata

Az eldallitonak rendelkezni kell a nyersanyag (gyiimdlcs, pulp, piiré, 1¢) mindségére vonatkozo leirdssal
(gyorsan mérhetd paraméterek, szin, allomany, iz, idegen anyag tartalom, hibas gyiimdlcs, visszautasitasi
kritériumok stb.), a gyartas koriilményeinek megfeleld, a mindség ellendrzésére vonatkozd rendszerrel
vagy azok adott koriilmények kozott értelmezhetd elemeivel.

)
2)

3)

4)

5)

6)

7)

Az eldallitonak meg kell hataroznia a gyiimélcs és a tobbi felhasznalasra keriilé Osszetevo
ellendrzésének gyakorisagat és jellemzait.

Az eldallitonak dokumentdlnia kell azt, hogy milyen szallitotol, milyen mennyiségben, mikor
vasarolt/kapott gyiimdlcs alapanyagot (friss gylimoélcs, pulp/piiré/1€ (tartdsitasi mod).

Az eldallitonak folyamatosan dokumentalnia kell a feldolgozési folyamatat. Meg kell hatarozni az
onellendrzési pontokat és az ellendrzés gyakorisagat (fézetdsszedllitds, gyiimoles refrakcid, slirités
refrakcid, cukor hozzdadasa utani paraméterek, hdmérséklet — idé paraméterek stb.)

Az eldallitobnak az altala forgalomba hozott lekvarokrdl, gylimolesszorpokrdl vizsgalatokkal
alatamasztva dokumentélnia sziikséges ezen iranyelvnek II. és II1. fejezetének vald megfelelést.

Az eldallito altal vezetett belsé nyomonkovetési rendszer alapjan visszakereshetd kell legyen az az
¢lelmiszer vallalkozo, amelytél a kiilonleges jelzovel ellatott késztermék gylimolcsosszetevoit
beszerezte.

Az eldallito altal végzett vagy végeztetett ellendrzéseket €s annak megallapitasait dokumentalni kell.
A dokumentaciot a hatosagi ellendrzés szdmara hozzaférheté modon, a mindség-megdrzési 1do
végéig, de legalabb két évig meg kell rizni.

A feldolgozonak folyamatosan dokumentalni kell azt, hogy melyik kereskedének, milyen
mennyiségben mikor, milyen kiilonleges lekvart, gylimolcsszorpot szallitott.
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Magyar Elelmiszerkonyv
(Codex Alimentarius Hungaricus)
2-33 szamu iranyelv
Tartositott élelmiszerek
modositas

Magyar Elelmiszerkonyv (Codex Alimentarius Hungaricus) Tartositott élelmiszerekrél sz616 2-33
szdmu iranyelve 2. szamu mellékletének a Gyorsfagyasztott gesztenyekészitmények fejezete helyébe a
kovetkezd rendelkeés 1¢ép:

,Gyorsfagyasztott gesztenyekészitmények
Azonositéo szam: ME 2-33/2/19

1. A termék meghatarozasa
Fott, héjtalanitott, attoréssel a sziklevelektdl s a maghéjrészektdl elkiilonitett egynemiisitett gesztenyébdl
eléallitott termék.

2. A gyorsfagyasztott gesztenyekészitmények csoportositasa

2.1. Gyorsfagyasztott gesztenyemassza

Azonositd szém: ME 2-33/2/19-1

Gyorsfagyasztassal tartositott, fott, héjtalanitott, attdréssel a sziklevelektdl s a maghéjrészektdl
elkiilonitett egynemtsitett gesztenye, amely semmilyen egyéb anyagot nem tartalmaz.

2.2.  Gyorsfagyasztott gesztenyepiiré

Azonosité szam: ME 2-33/2/19-2

Gyorsfagyasztassal tartositott gesztenyemasszanak, cukornak ¢€s a megengedett izesitbanyagoknak
homogén, gyorsfagyasztott elegye.

2.3. Gyorfagyasztott gesztenyepiiré édesitoszerrel

Azonositd szém: ME 2-33/2/19-3

Gyorsfagyasztassal tartdsitott gesztenyemasszanak, édesitdszernek és a megengedett izesitdanyagoknak
homogén, gyorsfagyasztott elegye.

3. Felhasznalhato osszetevok

Elsédleges osszetevok:

Szelidgesztenye [ Castanea sativa, Mill. (C. vesca, C. vulgaris valamint fajtavaltozatainak magtermeése)]
Gesztenyekészitmények eldallitasahoz kizarolag ép, egészséges, emberi fogyasztasra alkalmas, ndvényi
és allati kartevoktol mentes termés hasznalhato fel.

Egyéb osszetevok (kizarolag a 2.2. pont szerinti termékben)

Cukor (csak a 2.2 szerinti termékhez)

Edesitdszer (a 152/2009 (X1.12.) FVM rendelet 2. melléklete szerint) a hozzaadott cukor nélkiili
termékekhez (csak a 2.3 szerinti termékhez)

[zesité anyagok (pl. vanilia, szeszesital)

Aromak
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4. Eloallitasi folyamat

A gesztenyét valogatjiak, mossak, megfézik, majd héjtalanitjak. Attorik, és terméktél fiiggden cukor,
édesitdszer, fiiszer- és aromaanyagok hozzaaddsa mellett, illetve gesztenyemassza esetén azok nélkiil
egynemdsitik, csomagoljak, gyorsfagyasztjak, -18°C alatti homérsékleten taroljak.

5. Minéségi jellemzok

5.1. Erzékszervi jellemzok felengedett allapotban, szobahémérsékleten

Szin: a friss gesztenyemasszara jellemzd, vildgosdrapp szin

Allag: homogén allomanyu, képlékeny massza, csomoktdl mentes

Ilat: gesztenyére, illetve a felhasznalt anyagokra jellemzd, tiszta, jol felismerhet6 illat, minden
idegen illattol mentes.

iz: jellegzetes gesztenye iz. Gesztenyepiiré esetében a felhasznalt anyagok ize kellemesen

¢rzédik €s harmonikusan illeszkedik a gesztenye izéhez. Minden idegen izt6] mentes.

5.2. Kémiai-fizikai jellemz6k

Gesztenyemassza | Gesztenyepiiré | Gesztenyepiiré
¢édesitdszerrel

Viztartalom % (m/m), legfeljebb 65,0 45,0 65,00
Cukortartalom % (m/m), legfeljebb -- 32,0 --
Hozzéadott cukortartalom % (m/m), legfeljebb 0 28,0 0
Savfok, legfeljebb 4,0
Hamutartalom % (m/m) 0,5-0,9 0,5-0,8 0,5-0,9
Zsirtartalom % (m/m) 1,1-1,8 0,9-1,8 1,1-1,8
Fehérjetartalom % (m/m) 2,0-2,9 1,7-2,5 2,0-2,9
Homoktartalom % (m/m), legfeljebb 0,02
Hé¢jtartalom pontszama, legfeljebb 15
2 mm-es lyukbdségli rostan fennmarado 0,5
héjrész % (m/m), legfeljebb

6. Jelolés

Megnevezés

Gyorsfagyasztott gesztenyemassza
Gyorsfagyasztott gesztenyepliré
Gyorsfagyasztott gesztenyepiiré édesitdszerrel

Az iranyelvnek nem megfelel6 jeloléssel ellatott csomagoloanyagok 2011. december 31-ig hasznalhatok
fel, és az addig eldallitott termékek mindség megdrzési idejiik lejartaig forgalmazhatok.”

Kozlemény
a mezogazdasagi termékek és az élelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzéinek
oltalmara iranyulo eljarasban benyujtott kérelem megjelentetésérol

A VM Elelmiszer-feldolgozasi Foosztilya a mezégazdasagi termékek és az élelmiszerek,
valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzdinek oltalmara irdnyuld eljarasrol és a termékek ellendrzésérdl
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sz616 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet 5. §-anak (1) bekezdésében kapott felhatalmazas alapjan, a
termékek foldrajzi arujelzdinek unids oltalmara iranyuld eljarasban benytjtott kérelmet az alabbiakban
megjelenteti.

L.
Kérelmezo csoportosulas bemutatasa
Délalfoldi Kertészek Szovetkezete (DélKerTESZ)

Cim: H-6600 Szentes, Szarvasi ut 3/b
Tel/fax: +36/63-400-181
E-mail: tex@delkertesz.hu

1, Elézmények, alapok:

Szentes ¢s kornyéke régota hires zoldségkertészetérdl. Az 1970-es évekig szabadfoldon korai és intenziv
ontozott szabadfoldi termelés folyt a térségben. A 70-es években a szabadfoldi termelést felvaltotta a
geotermikus energiara alapozott iiveghazi és folias zoldséghajtatds. A 70-es évek végén felépiilt és az dta
is Europa olyan legnagyobb Osszefiiggd tiveghaztelepe, mely kizardlag termalvizzel flitétt Szentesen
talalhato.

1975-ben a Dél-alféldi regio gazdasagai megalakitottak - holland mintara - a Korai Zoldségtermelési
Rendszert. E rendszer az Arpad Zoldségtermeld Szovetkezet (2000-t61 Arpad — Agrar Zrt.) irdnyitasaval
mukodott a Dél-alfoldi Kertészek Szovetkezetének a megalakulasaig.

2, A Délalfoldi kertészek Szovetkezetének létrehozasa és miikodése:

A DéIKerTESZ 2002. november 7-én alakult meg 236 taggal. F6 célja, hogy a Szentes és kornyezd
telepiilései egyéni termeldinek, csaladi €s tarsas vallalkozasainak biztos jovedelmet teremtsen, valamint
megorizze az évtizedes termelési hagyomanyokat, beépitve a termesztés technoldgidkba, értékesitésbe a
kor kovetelményeit. Ehhez biztositia a TESZ a termelSk részére a szaktanacsadast, logisztikat az
arukezeléshez, biztos értékesitést a tagok altal megtermelt arualapra. A 2004 aprilisiban végleges TESZ
elismerést kapott Szovetkezetnek jelenleg (2009. december 31. allapot szerint) 575 f6 tagja van, melybdl
489 6 végez termelést. A termelést végzokbol 19 jogi személyiségli tarsas vallalkozo a tobbi természetes
személy (kistermeld, egyéni vallalkoz6). A meghatarozott foldrajzi teriileten -a DélkerTESZ tagjai koziil-
425 16 végez liveghazban, folidban paprikatermelést 64 ha-on és 2.776.779 eFt értékben.

A Szovetkezet megalakuldsa ota végez szaktanacsadast a termeldk korében, valamint biztositja a termék
teljes nyomonkovethetOségét. A paprikat termeld tagok 80%-a Globalgap mindségbiztositassal
rendelkezik. A tagok 4ltal termelt arualap (paprikafélék, paradicsom) 70%-a integralt-biologiai
novényvédelemmel keriil eldallitasra. A megtermelt arualap 70-75%-a belfoldi piacokon (elsésorban
aruhazlancok), 25-30%-a exportra keriil értékesitésre. Export piac teriiletében legfontosabb célorszagok
Németorszag, Csehorszag, Szlovakia, Ausztria.

A Szovetkezet megalakulasakor célul tlzte ki, hogy a termékeknél megkdvetelt mindségi
kovetelményekbdl nem enged. A fogyasztokat nyomonkdvetett, mindségbiztositott (HACCP, Globalgap),
lehetdség szerint minél kevesebb kémiai ndvényvédd szer felhaszndldsaval (integralt-biologiai
novényvédelem) eldallitott termékkel latja el. A tolteni vald fehérpaprika (TV paprika) 2004 ota
rendelkezik a Kivaldé Magyar Elelmiszer védjeggyel, 2007-ben pedig a friss fogyasztasu étkezési
paprikaért Magyar Termék Nagydijban részesiilt a Szovetkezet. 2008-ban a Szovetkezet tevékenységét a
foldmiivelésiigyi és vidékfejlesztési miniszter, a Magyar Agrargazdasagi Mindség Dijjal ismerte el.
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A ,SZENTESI PAPRIKA” szamos nemzetkdzi ¢és hazai kidllitdssokon szerepelt és részesiilt
elismerésben, amit az alabbi kiemelt dijazasok is mutatnak:

- 2003. Rostock Vilagkiallitas, Nagy aranyérem (2. melléklet)

- 2004-2005-2006. Szigetszentmiklos, Hortus Hungaricus, Nagydij (3. melléklet)

- 2007. Debrecen, Hortico kiallitas, Termékdij (4. melléklet)

A DéIKerTESZ gondoskodik arrél, hogy az EU és hazai rendeletekben eldirt élelmiszerbiztonsagi és
nyomonkovethetdségi kritériumoknak, kiemelten pedig a foldrajziarujelzd oltalomnak megfeleld, magas
mindségl, a foldrajzi kornyezet hagyomanyos tulajdonsagait hordozo friss fogyasztasu, étkezési paprika
keriiljon folyamatosan a hazai és nemzetko6zi piacokra.

A DéIKerTESZ tagsag feltételei:

A DélKerTESZ megalakulasa 6ta folyamatos bdviilésen ment keresztiil. Szorgalmazza féleg olyan tagok
belépését, akik elsdsorban a ,,Szentesi kistérség” teriiletén termelnek, valamint elfogadjdk a Szovetkezet
alapszabalyéaban leirtakat.

A DéIKerTESZ tag vallalasai a ,.Szentesi paprika” OFJ termesztése soran:

- Uveghéazban vagy félidban végez paprikatermesztést;

- Tolteni valo (TV), Hegyes erds, Képia vagy Paradicsom alakt paprika tipust termel,

- A DéIKerTESZ éltal kiadott komplex technologiat alkalmazza;

- A novényvédelem soran, csak a DélKerTESZ altal elirt novényvéds szereket alkalmazza a
termesztés folyaman;

- Lehetdvé teszi, hogy a létrehozott Belsd Ellendrzési Bizottsag termelését rendszeresen ellendrizze,
az ellendrzés soran a megkovetelt nyilvantartdsokba (permetezési napld, termesztési naplo stb.)
betekintsen;

- A teljes nyomonkdvethetéség érdekében a DéIKerTESZ altal adott termeléi kodokat minden
csomagolési egységen feltiinteti.

I1.

Termeékleiras a ,,Szentesi paprika” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés (OFJ) foldrajzi arujelzo
bejegyzés iranti kérelméhez

1. A TERMEK ELNEVEZESE
e Szentesi paprika
2. A TERMEK LEIiRASA

A paprika (Capsicum annuum L.) az egyik legfontosabb ¢és legértékesebb friss fogyasztasu
z0ldségnoveény, amelyet a fogyasztoi igényeknek megfelelden minden évszakban biztositani sziikséges a
piac résztvevOinek. Ennek megfelelden a szabadfoldi és hajtatott technologidk soran kiilonbozo
fajtatipusok ¢€s fajtak termesztésére kertil sor, amelyeknek kore egyrészt a nemesitési munka, masrészt a
kutatas-fejlesztés eredményeként idérél-iddre valtozik.

A szentesi paprika fajtdk a kiilonleges mindségiikkel, alakjukkal, sziniikkel és iziikkel valtak a
tajtermesztési korzet, a foldrajzi teriilet meghatarozo6 zoldségnovényévé.

A ,SZENTESI PAPRIKA” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés (OFJ) hasznalatara a kovetkezdkben
felsorolt fajtatipusok és fajtak jogosultak (1-4. melléklet).
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Paprika fajtatipusok
Fehér toltenivalé (TV) paprika (Capsicum annuum L. var. grossum)

A tajkorzetben a fehér toltenivald paprika korai hajtatasa honosodott meg. Ma mar tobbféle technologiat
alkalmaznak a termeldk a hajtatd berendezés tipusa €s az iiltetési id0szak szerint. Igy a fajtakkal szemben
tamasztott kovetelmények is kiilonbozdek.

A fehér ,,Szentesi paprika” éretten sikamlds tapintdsu, bére kisimult, csuszos; roppanva torik, begytrt
tompa végl és vastag hust ( 1. melléklet). Feliilete sima, fényes szine sargasfehér (csontfehér). Alakja
ktipos, hossza 60-120 mm, vallszélessége 40-70 mm; tobbnyire harom-négy rekeszes; husvastagsaga 4-7
mm, allaga tomor, héja vékony; intenziv paprika illata, zamatos, csipmentes.

A fehér tolteni valod ,,Szentesi paprika” bioaktiv anyagokban gazdag, legfontosabb a C-vitamin
(aszkorbinsav) tartalma, atlagos mennyisége 120 mg/100 g, fajtatol, a termesztés koriilményeitdl fiiggden.
Jelentés a flavonoid tartalma, amib6dl a kvercetin (vildgossarga szinanyag) az egyik legaktivabb
antioxidans. Egyéb vitamin, mint a tiamin (B1), riboflavin (B2), niacin (PP faktor), pantoténsav, piridoxin
(B6), biotin, folsav valamint asvanyi anyag, mint kalium, kalcium, magnézium és foszfor és a
mikroelemek koziil a réz, cink, mangan, krom, kobalt, nikkel forras.

Termesztett f6 fajtak: Ho, Cibere, Century, Hurricane, Bronson, Emese, Kurca, Creta.

Hegyes erds paprika (Capsicum annuum L. var. longum)

A hegyes er6s ,,Szentesi paprika” feliilete fényes, sima vagy enyhén hulldmos; formaja hosszl, hegyes
(2.melléklet). Szine vilagos-, kdzép- vagy so6tétzold, hossza 150-250 mm, vallszélessége 20-50 mm;
tobbnyire kettd-hdrom rekeszes, husvastagsaga 3-4 mm, allaga tomor, héja vékony. A termés intenziv
paprika illata, csipds. Annak ellenére, hogy intenziven csipds, kellemes zamat —¢s izhatdsa van.

A hegyes erds ,,Szentesi paprika” C-vitamin (aszkorbinsav) tartalma jelentds, atlagos mennyisége 120
mg/100 g, fajtatol, a termesztés koriilményeitdl fliggéen. A csipdsséget add kapszaicin 1000 mg /100 g
feletti mértékben van jelen, de mennyisége a fajtatol €s a termesztés koriilményeitdl is fiigg.

Termesztett {6 fajtak: Daras, Popey, Rush, Sarah.

Kapia paprika (Capsicum annuum L. var. grossum)

A kapia csoportba ,,Szentesi paprika” alakja kipos, kissé lapitott; feliilete sima, fényes, szine szedésre
¢retten barsonyos, sotétpiros (3. melléklet). Hossza 60-120 mm , vallszélessége 40-70 mm; jellegzetesen
kettd- vagy harom rekeszes. Hlsvastagsaga 4-7 mm, allaga tomor, héja kozepesen vastag. A termés
intenziv édes izii, 6rolt paprika illatd, csipmentes.

A képia ,,Szentesi paprika” termés nagyon gazdag bioaktiv anyagokban, C-vitamin (aszkorbinsav)
tartalma biologiai érettségben elérheti a 300 mg/100 g mennyiséget. A-provitaminokban (karotinoidok -
karotin, lutein, xantofil, stb.) is gazdag.

Termesztett fajta: Karpia (T 112).

Paradicsomalaku paprika (Capsicum annuum L. var. grossum)

A paradicsomalakt ,,Szentesi paprika” alakja igen jellegzetes: lapitott gomb, feliilete sima, fényes, szine
szedésre éretten mély-piros (4. melléklet).

Atméréje 60-120 mm, hossza 40-60 mm, harom- vagy négy rekeszre tagolt, husvastagsaga 5-7 mm,
allaga tomor, héja vékony, intenziv paprika illatd, csipmentes.
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A paradicsomalaka ,,Szentesi paprika” ize kiemelkedéen édes, zamatos, C-vitamin (aszkorbinsav)
tartalma kiemelkedden magas, 150-350 mg/100 g is lehet fajtatol és a termesztés koriilményeitdl fliggden.
Vizben és zsirban 0ldodo antioxidans kapacitasa egyik legnagyobb az étkezési paprika tipusok kozott.
Termesztett fajtak: Pritavit, Kabala, Bihar.

3. A FOLDRAJZI TERULET MEGHATAROZASA

Az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzésti (OFJ) ,,SZENTESI PAPRIKA” termesztésének teriilete Csongrad
megyében, a ,,Szentesi kistérségben” — 0sszefiiggo teriiletet alkotva — helyezkedik el.

A Szentesi paprika termesztése a kovetkezd telepiilések kozigazgatasi hatarain belil torténik:
Derekegyhaza, Fabiansebestyén, Felgy6, Mindszent, Nagymagocs, Nagytoke, Szegvar és Szentes.

Az foldrajzi teriilet Csongrad megyei elhelyezkedését a csatolt 5. melléklet szemlélteti.
4. A FOLDRAJZI TERULETROL VALO SZARMAZAS IGAZOLASA
A mindségi és mennyiségi atvétel az aktualis vevoi igények szerint torténik.

A termdhely azonositasa érdekében a termeldi csoportosulds (DélKerTESZ) tagjairdl és beszallitd
termeldirdl listat vezet, melyben azonositja a termeldk/tagokhoz tartoz6 termoéhelyeket. Minden beszallito
termeloi kodot kap, mellyel végigkisérhetd a termék ¢élete a DélIKerTESZ kapuin kiviil és beliil.

A DélKerTész tagok esetében az aru jelolésére, nyomonkovetésére vonalkédos cimke, az un.
sarzsszam hasznalatos, amely 20 karakteres.

Az els6 hét szamjegy a kozponti telephelyet, a masodik hét szdmjegy az aru fajtajat és mindségét jeldli, az
utolso hat szamjegy a termeldi telephely azonositoja.

Az arukiadas bizonylata a szdmitogépes szallitolevél.
Az aruva készités céljabol kitarolt termékekrdl feljegyzést kell készitenie az illetékes raktarosnak, amely
tartalmazza:

— atermék megnevezését,

— akitarolt csomagolasi egységek darabszamat,

— ha mérlegelve volt, akkor a tomeggét,

— atermeldi kédot,

— akitérolas idOpontjat.

A kitarolasi feljegyzéshez csatolni kell a terméket kisérd feljegyzéseket (Permetezési napld kivonata,
¢és/vagy mas termeldi nyilatkozat).

5. A TERMEK ELOALLITASI MODJA

A ,SZENTESI PAPRIKA-OFJ” komplex termesztés-technologidjanak kiemelten fontos része a
folyamatosan miikods, ugynevezett tobb 1épcsés ,,MONITORING-ELOREJELZO RENDSZER”
kialakitasa, miikddtetése és gyakorlati hasznositasa, nevezetesen:

— a meteorologiai, kiemelten a hdmérsékleti- és fényviszonyok folyamatos megfigyelése,

— a paprika novény fejlddési (fenoldgiai) viszonyainak vizsgalata,

— a karositok tomegviszonyainak és fert6zés-dinamikajanak nyomonkovetése,

— a karos (vegyi, fizikai, szermaradék, stb.) anyagok nyomonkovetése, sziikség szerint

laboratériumi vizsgalata.

crer

is talalhatok. Ezt elsésorban az egyes fajtatipusok fényhidny érzékenysége (iiltetési id0), gazdasagos
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termelési lehetdség, valamint a termesztd berendezés (liveghdz, folia) technikai szintje, a termesztés
technologia szinvonala hataroz meg. Lényeges kiilonbség van akkor, ha a termesztés talajon vagy talaj
nélkiili termesztésben torténik (féleg tdpanyag utdnpotlas)

Toltenivalo paprika talajon hajtatott termesztéstechnologiaja

Termesztési idoszakok:

Idoszak Vetés kezdete | Palantanevelés | Ultetési idészak | Szedéskezdet
az idészakban ideje (hét)

Igen korai szeptember eleje | 10-14-12 nov. kozepe - | januar-
jan. kozepe

Korai oktober kozepe | 12-11 jan. kozepe - | marcius-
marc. kozepe

Enyhén fiitott januar eleje 11-10 marc. kozepe - | majus-
maj. kdzepe

Hideg hajtatas februar eleje 10-9 apr. kozepe - | junius-
majus vége

Nyari folias aprilis eleje 8 Jjunius-julius augusztus-

szeptember-
Oszi termesztés | junius kozepe 8 aug. kozepe oktober

Tenyészteriilet: ikersoros elrendezésben, 4-5 t6/m” kétszaras, 5-7 t6/m” egyszaras termesztésnél.

Talajmiivelés, alaptrdgyazds: A hajtatott novények érzékenyek a talajok szerkezetére, ezért a talajok
helyes megvalasztasa mellett nagyon fontos a helyes talajmiivelés. Talajforgatds soran a talajrétegeket
megcseréljiik, a felsd, bomlatlan szervesanyagban gazdag réteget leforgatjuk, a talajkolloidokban és
lemosodott tdpanyagokban gazdagabb réteget a felszinre hozzuk. A forgatas mélysége hajtatasban 25-30
cm. Talajlazitas soran a talajrészecskék helyzetének olyan megvaltoztatasat értjlik, amelynek sordn a talaj
térfogata megnovekszik, ezéltal levegdzottsége jelentdés mértékben javul.

A talajos termesztésben alkalmazhatok szerves- ¢és mitragyak. Szerves tragyazas esetén annak
szerkezetjavitd hatdsa mellet tdpanyagtartalma is jelentds. Sajnos egyre kevesebb a kertészek szadmara
elérhetd jO mindségli istallotragya. A miutragyakat talajvizsgalatra alapozott szaktanacs alapjan kell
kijuttatni a talajba. Laboratoriumi talajvizsgalattal megitélhetd a talaj tdpanyagtartalma, az erre épiild
szaktanacs alapjan bedllithatd a novények fejlodéséhez sziikséges tapanyagszint és tapelem ardnyok.
Alaptragyazasnal szilard mfitragyakat juttatunk a talajba, melyekkel gazdasagosan érhetd el a kivant
tapanyagszint.

Ultetés: tdzeg-tapkockasban nevelt palanta kiiiltetése javasolt a termesztési iddszaknak megfeleléen.

Téamrendszer készitése: A terméseredmény és a minds€g javitasa érdekébe alkalmazhatdé megoldas,
ltetést kovetd iddszakban a ndvényeket felkotik vagy kordonos tdmrendszer mellet nevelik.

Novényapolasi munkak: metszés, tekerés.

Metszést felkotozott allomanyban, a ndvény alakitasara, iranyitasara és a termdéegyensuly beallitdsara
végzik 7-10 naponként, a kordonos allomanyokat metszés nélkiil nevelik. Tekerés, a ndvény hajtasainak
rogzitése a tamrendszerhez felkotéses technoldgianal 7-10 naponként.

Ontdzés, tdpanyagutinpodtlds: a ndvény fejletségéhez és a termesztési idészakhoz igazitott dsszetételil,

crer

ontdzés hasznalatos. Vizmennyiség kiszamitasa: paprika vizigénye 0,3-6 l/m*/nap. Altalaban
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alkalmanként 30-40 mm csapadékot juttatunk ki esdztetve, csepegtetés esetén gyakoribb, kisebb
vizadagokkal torténd ontdzésrdl van szo.

Klimaszabalyozds: A paprika melegigényes novény, fejlddése szempontjabol jo fényviszony, optimalis
hémeérsékleten, 70-80% kortili paratartalom és magas CO,-koncentracid sziikséges.

Novényvédelem: A novényvédelmet a DélKerTESZ altal évente kiadott novényvédelmi technolégia
szerint kell végezni. Csak a technoldgidban leirt hatdanyagokat, dozisokat szabad hasznalni, valamint a
munkaegészségiigyi varakozasi idét (M.V.I) és az élelmezés-egészségiigyi varakozasi id6t (E.V.I) be kell
tartani, torekedni kell a vegyszertakarékos, integralt novényvédelem elterjesztésére. Fobb korokozok,
kartevOk: virusbetegségek, lisztharmat, sziirkepenész, fehérpenész, fonalférgek, tripszek, tiveghazi
molytetl, levéltetvek, takacsatka, gyapottok, bagolylepke. A talajfertitlenités - talajos termesztésnél — a
fonalférgek ellen hangsulyos feladat. A lombvédelmet a kaliforniai virdgtripsz elleni védekezésre kell
épiteni.

Szedés, aruva készités, tarolas: A termések kézzel torténd betakaritdsa gazdasagi érettség allapotaban 7-14
naponként, amikor a termések elérik a fajtara jellemzd méretet, feliiletiik sima, tapintdsuk kemény. A
leszedett terméseket mindség, alak és méret szerint eldvalogatjdk. A paprika 7-10 °C-on, 80 %
paratartalom mellet tarolhato.

Az édllomany felszamoldsa: A termesztés végén a novények, ndvényi részek eltavolitasa a ndvényhéazbal,
a termesztOberendezés kitakaritasa és ferttlenitése.

Tolteni valé paprika talaj nélkiili hajtatas termesztéstechnologiaja

Termesztdberendezések, termesztési iddszakok: A tala nélkiili  termesztés futott
termesztOberendezésekben, liveghdzakban és folidkban torténik

Idészak Vetés Ultetési idoszak | Szedéskezdet Befejezés

Hossztkulturds | szept. 1-okt. 15. | szept. ~ 30-okt. | dec. 15-jan. 15. | aug.15-szept.

korai 30. 15.
Hossztkulturds | okt. 15-nov. 30. | jan. 1.- febr. 15. | febr.  15-marc. | okt. 15-nov. 30.
hagyomanyos 15.

Kétszeri okt. 15-nov.-15. | jan. 1.-jan. 30. febr. 15-marc.1. | jul. 30.
iltetéses jul. 1-ul. 15. aug. 1.-15. szept. 30-okt. 30 | dec. 30-jan. 15.

Tenyészteriilet: ikersoros elrendezésben, 3-3,5 né')vény/rnz, 2 szalra vezetve.

A termesztOberendezés el6készitése, liltetés: A termesztOberendezés talajanak takardsa fehér szinii
foliaval, flités €és OntdozOrendszer Osszeszerelése, termesztOtablak behordédsa, szétrakasa, lltetOhelyek
kivagésa a tablakon, ontozbtiiskék beszlrasa a tablakba, a tablak feltdltése tapoldattal.

A palantdk iltetése nyolc leveles kortdl, de legkésobb a villa utdni eldgazasok 10 cm-es koraig. A
palantakat az iiltetdlyukakra helyezziik és egyedi Ont6zdegységgel latjuk el. Az iiltetést kovetden a
termesztotabldk csomagoldsan a drénviz elfolydsanak biztositdsa érdekébe nyilast készitiink. Ultetést
kovetd idszakban a ndvények megtamasztasara zsinorbol tamrendszer készitése.

Novényapolasi munkak: metszés, tekerés.
Metszés, a novény alakitasa, irdnyitasa és a termdéegyensuly beallitasara szolgal 10-14 naponként.
Tekerés: ndvény hajtasainak rogzitése a tamrendszerhez 10- 14 naponként.
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Termésszabalyozas: a nem megfeleld alaku, sériilt termések eltdvolitdsa néhany cm-es allapotban, 7-10
naponként.

Ontbzés, tapoldatozds: A novény fejlettségéhez és a termesztési iddszakhoz igazitott Osszetételd,

s

J6 mindségl, alacsony soOtartalma ( Natrium, Kalium, Hidrokarbonat, Klor, stb.) ontdozdévizek
hasznalhatok fel.

A kijuttatott tapoldat mennyiségét a besugarzas, a fiités szintje és a ndvénymagassag (kora, fejlettsége)
hatérozza meg leginkabb, 1 J/cm” besugarzasra altalaban 2 ml/m? tapoldatot kell kijuttatni.

A klimaszabalyozas, a novényvédelem, a szedés, aruva készités, tarolas és az allomanyfelszamolas 1épési
megegyeznek a Tolteni valo paprika talajon hajtatott termesztéstechnologiajanal leirtakkal.

Hegyes eros paprika talajon hajtatott termesztéstechnologiaja

Termesztési idoszakok:

Idoszak Vetés kezdete | Palantanevelés | Ultetési idészak | Szedéskezdet
az idészakban ideje (hét)

Igen korai szeptember eleje | 10-14-12 nov. kozepe — | januar-
jan. kézepe

Korai oktober kozepe | 12-11 jan. kozepe - | marcius-
marc. kozepe

Enyhén fiitott janudr eleje 11-10 marc. kozepe - | majus-
m4j. kdzepe

Hideg hajtatas februar eleje 10-9 apr. kdzepe-m4j. | junius-
vége

Nyari folias aprilis eleje 8 Jjunius-julius augusztus-

szeptember-
Oszi termesztés | junius kozepe 8 aug. kozepe oktober

Tenyészteriilet: ikersoros elrendezésben, 5-6 t6/m” kétszaras, 6-8 t6/m” egyszaras termesztésnél.

A tovabbi technologiai 1épések (talajmiivelés, alaptragyazas; iiltetés; tdmrendszer készités; novényapolasi
munkak; ontdzés, tdpanyagutanpotlas; klimaszabalyozas; novényvédelem; szedés, aravakészités, tarolas;
allomanyfelszamolas) megegyeznek a Tolteni vald paprika talajon hajtatott termesztéstechnologiajanal
leirtakkal.

Hegyes erds paprika talaj nélkiili hajtatas termesztéstechnologiaja

Termesztdberendezések, termesztési idészakok: A talaj nélkiili termesztés eredményes megvaldsitasa
flittt termesztdberendezésekben, liveghazakban és folidkban torténik.

Idészak Vetés Ultetési idoszak | Szedéskezdet Befejezés
Hosszukultaras | szept. 15-okt.15. | okt. 15-nov.20. | dec. 15-febr.1. aug.15-szept.
korai 15.
Hosszukulturds | okt. 15-nov. 30. | jan. 1.- febr. 15. | febr.  15-marc. | okt. 15-nov. 30.
hagyomanyos 15.

Kétszeri okt. 15-nov.-15. | jan. 1.-jan. 30. febr. 15-marc.1. | jal. 30.
iiltetéses jul. 1-jal. 15. aug. 1.-15. szept.  30-okt. | dec. 30-jan. 15.
30.
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Tenyészteriilet: ikersoros elrendezésben, 3-3,5 névény/mz, 2 szalra vezetve.
A termesztéstechnologia tovabbi lépései megegyeznek a Tolteni vald paprika talaj nélkiili hajtatas

crer

Kapia paprika talajon hajtatott termesztéstechnologiaja

Termesztési idoszakok :

Idoszak Vetés kezdete | Palantanevelés | Ultetési idészak | Szedéskezdet
az idészakban ideje (hét)
Hideg hajtatas februar eleje 10-9 aprilis kozepe - | junius-
majus vége
Nyari folias aprilis eleje 8 Junius-julius augusztus-
szeptember-

Tenyészteriilet: ikersoros elrendezésben, 4-5 t6/m? kétszaras, 5-7 t6/m” egyszaras termesztésnél.

A talajmiivelés, alaptragydzas, lltetés; a tamrendszer készités; a novényadpoldsi munkék technologiai

crer

s

6ntdzés hasznalatos. Vizmennyiség kiszamitasa: paprika vizigénye 0,3-6 1/m*nap. Altaldban
alkalmanként 30-40 mm csapadékot juttatunk ki esdztetve, csepegtetés esetén gyakoribb, kisebb
vizadagokkal torténd oOntozeésr6l van szo6. Téapoldatozas soran a bogyok kifejlddése utdn magasabb
kaliumszint kijuttatasa javasolt az egyenletes érés elérése érdekében.

Klimaszabalyozés: Az iddjarasi viszonyoknak megfeleléen szelldztetéssel és a berendezés arnyékolasaval
probaljuk a novények kornyezeti igényeit kielégiteni.

Novényvédelem: Lasd: Tolteni vald paprika talajon hajtatott termesztéstechnoldgiaja .

Szedés, aruva készités: A termések kézzel torténd betakaritdsa gazdasagi érettség allapotaban torténik,
amikor a termések elérik a fajtara jellemzé méretet, feliiletiik sima, tapintasuk kemény, vagy a fajtara
jellemzd szin elérése esetén, a biologiai érettségben, 7-14 naponként. A leszedett terméseket mindség,
alak és méret szerint el6valogatjak. A paprika 7-10 °C-on, 80 % paratartalom mellet tarolhato.

Az allomany felszadmolésa:. Lasd: Tolteni valo paprika talajon hajtatott termesztéstechnologiaja.

Paradicsompaprika talajon hajtatott termesztéstechnologiaja

Termesztési iddszakok :

Idészak Vetés kezdete | Palantanevelés | Ultetési idoszak | Szedéskezdet
az idészakban ideje (hét)
Hideg hajtatas februar eleje 10-9 apr. kozepe - | junius-
majus vége
Nyari folias aprilis eleje 8 Jjunius-julius augusztus-
szeptember-

Tenyészteriilet: ikersoros elrendezésben, 4-5 t6/m” kétszaras, 5-7 t6/m” egyszéaras termesztésnél.
A termesztéstechnoldgia tovabbi 1épései megegyeznek a Kapia paprika talajon hajtatott

crer
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A ,,Szentesi paprika” OFJ-temékek csomagolasi egységei

A ,,SZENTESI PAPRIKA” osztalyozasa, csomagolasa és cimkézése a termelénél vagy a DélKerTESZ
telephelyén torténik. Darabos kiszerelésben talca, kosar, polietilén zacsko (3, 5, 20, 30, 40, 50, 60, 80 db.)
vagy tomegre kiszerelve: kosar, rachel halé (0,35, 0,5, 0,7, 1, 2 kg) vagy karton: M10, M20, M30
gongyolegben (2,5, 10, 12, 14 kg). Az egyes fajtatipusokndl a csomagoldsi egységek tipusa a
kereskedelmi igények szerint folyamatosan valtozhat.

Az egyes fajtatipusokra, ezen beliil a fajtdkra jellemzd mindség és homogenitas, tovabba a ,,.SZENTESI
PAPRIKA” OF]J jellegzetes iz, — illat-és zamatanyagainak, allaganak, sériilésmentességének megdrzése
érdekében, valamint a termékek nyomonkdvethetdségének biztositdsara a csomagolasnak a meghatarozott
foldrajzi teriileten beliil kell torténnie.

6. A TERMEK ES A FOLDRAJZI KORNYEZET KAPCSOLATA
6.1. A foldrajzi teriiletnek a kapcsolat szempontjabol relevans adatai

A mindségi paprikatermesztést befolyasold tényezdk, kiemelten a hdmérsékleti- és fényviszonyok,
valamint a talajtani és vizrajzi adottsagok igen kedvezd koriilményeket teremtettek a Szentesi
tajtermesztési korzetben az ontdzéses paprikatermesztés kialakuldsdnak, amely a XIX. szdzad masodik
felében a térségbe betelepedd Un. bolgarkertészek (specidlis kistizemi modszerekkel, melegagyi
hajtatassal és 6ntozéssel zoldséget termeld kertész) uttéréd munkaja révén indult atjara.

A Szentesi tajtermesztési korzet Magyarorszag délkeleti részén, az Alfold egyik legmélyebb (78,5-85,0 m
tszf.) medencerészében foglal helyet. Domborzati szempontbdl igen kiilonleges helyet foglal el a tertilet,
mert itt huzddnak az orszag legmélyebb fekvési teriiletei; a terep harom oldalrdl, a szomszédos megyék
felol a Tisza volgye fele lejt. Ez az adottsag a belvizek kialakuldsdban és levezetésében idéz eld sajatos
koriilményeket. A teriilet egy része mélyartéri teriilet, aminek biztonsagat a Tisza, a Maros és a Harmas-
Koros arvédelmi rendszerének kiépitését kovetden sikeriilt megteremteni. A térség vizrajzi rendszerének
legfontosabb folyovize a Tisza, amely egyben az egész természetfoldrajzi arculat meghatarozodja is. A
térséget jellemzd felszini vizek sokasdgabol addédoan az itt uralkodd talajtipus a karbonatos és
szolonyeces réti csernozjom talaj. Meghatarozo a ,,réti csernozjom talajtipus”, valtozoéan eléfordulnak
még ,.tipikus réti talajok”, ,,réti szolonyec talajok™ és ,,0ntés réti talajok”, valamint egy-egy foltban
,mészlepedékes csernozjom” és a Tisza folyd mentén ,,rétlap talaj” (6. és 7. melléklet). A termdteriilet
talaja jo fizikai allapotu, morzsas szerkezetii, konnyen felmelegedd, gyengén lugos kémhatasu, j6 viz- €s
tapanyag-gazdalkodast, j6 humusztartalmu és vastag termorétegii.

A ,,Szentesi paprika” termesztése soran a termés beltartalmi értékét kialakitd éghajlati tényezdk koziil
egyrészt a fény €s a napsiitéses Orak szama, masrészt a homérséklet ¢s a besugarzott héosszeg a
meghataroz6. A Szentesi tdjtermesztési korzetben elsdsorban a kontinentalis éghajlati jellegzetességek
uralkodnak. A napfénytartam egyenletesen oszlik meg a térség teriiletén. A napsiitéses oOrak évi
kozépérteke 2050 ora. A termdteriilet az évi kozéphdmérséklet alakulasat figyelembe véve az orszag
legmelegebb teriiletei kozé tartozik. Az évi kozéphdmérséklet +10-11°C, a tenyésziddszak hodsszege
pedig 3200-3300°C, ami a melegigényes paprikatermesztés szempontjabol igen kedvezo.

Az évi csapadékmennyiség vonatkozasaban viszont ez az orszag legcsapadék-szegényebb tertilete, 500-
550 mm éves atlagos csapadékkal (8. melléklet). A csapadék éven beliili eloszlasara jellemz6, hogy 40 %-
a téli félévben, 60 %-a pedig a nyari félévben hullik le. A vizigényes paprikatermesztést tehat csak a
kedvez6 vizrajzi adottsagok kovetkeztében kialakult — és a bolgarkertészek altal bevezetett — dntdzéses
termesztés tette lehetové.
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6.2. A termék kiilonleges minéségére, hirnevére vagy egyéb jellemzéjére vonatkozo adatok
(amelyek a foldrajzi szarmazasnak tulajdonithatoak)

A meghatarozott foldrajzi teriiletrdl szarmazo6 ,,Szentesi paprika” fobb fogyasztasi-¢élvezeti értékei €s
jellemzdi dsszefoglaloan: a rendkiviil zamatos, fiiszeres, édes illetve csipds iz; az intenziv paprika illat,
illetve Orolt fiiszerpaprikara emlékeztetd illat; a vékony héj. A bogyok husvastagsaga 3-7 mm, ami a
dontden friss fogyasztas sordn is lehetdvé teszi az iz-és zamatanyagok ¢lvezetes feltarodasat.

A fehér ,,Szentesi paprika”: éretten sikamlds tapintasu, bdre kisimult, csiiszds, roppanva torik, begytrt
tompa végli, és vastag husu. Frissen hato paprika illata és zamatossaga, igen jellegzetes, amely a
fogyasztok népies megfogalmazasaban ugy hangzik: ” a Szentesi paprikanak ize van”.

A hegyes erds ,,Szentesi paprika” héja fényes, sima vagy enyhén hulldmos; forméja hegyes, hosszu;
haséanak allaga tomor. Annak ellenére, hogy intenziven csipds, kellemes zamat- és izhatdsa van.

A képia csoportba tartozd ,,Szentesi paprika’alakja kupos, kissé lapitott; hiisdnak allaga tomor; héja
kozépvastag. Feliilete sima fényes és a foldrajzi kornyezet hatasara (fény, hd) kialakuld barsonyos,
sOtétpiros szine igen vonzo.

A paradicsomalaku ,,Szentesi paprika’alakja igen jellegzetes: lapitott gomb; héja a husvastagsag ellenére
is igen vékony, termésfeliilete sima; szine szedésre éretten mélypiros.

6.3. A foldrajzi teriilet és a termék adatai kozti okozati osszefiiggés leirasa

A foldrajzi teriilettel vald kapcsolat a termék régota fennalld, a meghatarozott teriilethez kotddo jo
hirnevén és a ,,Szentesi paprika” termesztésével foglalkoz6 mezdgazdasagi termeldk csaladrol csaladra
orokl6do helyi szakértelmén alapul.

A ,,Szentesi paprika” hirneve

A Szentesi tajtermesztési korzet ontozéses paprikatermesztése a XIX. szdzad mésodik felében a térségbe
betelepedd un. bolgarkertészek Uttor6é munkdja révén alakult ki. Az ennek révén elhiresiilt ,,Szentesi
paprika” azota is folyamatosan termesztésben van. A termék hirneve napjainkban is jelentds, amit az is
bizonyit, hogy 2006-ban Debrecenben, a kertészeti szakkiallitassal egybekdtott Farmer Expon — ahol 300
hazai és kiilfoldi cég képviseltette magat — fodijat kapott. 2007-ben pedig a Magyar Termék Nagydij-at
nyerte el a friss fogyasztast étkezési paprika.

Szamos torténelmi adat bizonyitja a ,,Szentesi paprika” hirneve ¢és a tertilet kozott évszazadok ota fennallo
kapcsolatot. Az étkezési paprika magyarorszagi megjelenése a bolgarkertészek Szegvar Usztatd majornal
1875-76 telén tortént letelepedésétdl szamithatd. Az 1895-6s nagy mezdgazdasagi Osszeirds szerint az
orszag Osszes paprikatermésének 92,74%-a délkeleti orszagrészben, Szentes kornyékén dsszpontosult. A
kertészek a mai Csongrad megye teriiletének humuszban gazdag, kdnnyen felmelegedd réti csernozjom és
Ontéstalajait vették bérbe ¢és lehetdleg enyhe lejtésti teriiletet valasztottak. Korai termesztéshez
eldcsiraztatott magokat és melegagyakat hasznaltak. A palantaneveld 4gyakban is koztestermesztést
végeztek, pl. a paprika mellett uborka palantat neveltek, ami a paprika kiiiltetése utan helyben maradt. A
kipalantazott novényeket kis foldlabdaval iiltették ki. Jelentds és rendszeres ontdzést honositottak meg:
felmelegedd allovizet vagy sekély, lassimozgasu folydvizet hasznaltak ontdzésre. A viznyerésre és
elvezetésre egyediilallo modszeriik volt. Szentes kornyékén ebben az iddszakban az un. lancvodros
kereket hasznaltak, ami alkalmazkodott a valtozo vizszinthez. Haromféle ontdzést, a fakasztot, a nevel6t
¢és az érlelét alkalmaztak, egy vegetdcios iddszakban, egyszerre 40-50 mm vizet juttattak ki 10-12
alkalommal.

A bolgarkertészek bevandorlasa az 1940-es évek végéig tartott. Tobbségiik csak idénymunkat vallalt, a
téli honapokra visszatértek sziiléfoldjiikre, néhanyan azonban 0j hazara leltek. 1938-ban mar kilenc
letelepedett bolgar csaladnak és tizenkét magyar embernek volt Ontozéses zoldségtermeld



1. szdm VIDEKFEJLESZTESI ERTESITO 42

bolgarkertészete. Koziiliik kiemelkedd volt id. Sipos Laszlo, aki az eredeti ,,Kalinkoi fehér” négyerii
paprikat termelte, amibdl elterjedt a szentesi tajban a ,,Szentesi fehér” paprika.

Helyi szakértelem

A Szentesi tajtermesztési korzetben igen kedvezd a talajfelszin hdgazdalkodéasa. Mivel a talaj, amelyen a
»Szentesi paprika” termesztése torténik, tobb hdt nyel el, mint ami a hajnali idészakban a kisugarzassal
tavozik, a talaj €s a felette 1€v6 levegd hokészlete gyarapszik, ami a hdmérséklet emelkedését vonja maga
utan. A harmonikus hdészolgaltatas révén megvaldosuld kiegyenlitett mikroklima és a bolgarkertészek altal
bevezetett Ontdzéses termesztés egyiitt hozzajarul ahhoz, hogy a hdé-€és vizigényes ,,Szentesi paprika”
rendkiviil zamatos legyen.

A természeti tényezOkhoz tarsul a helyi gazddk munkdja és a hajtatdsos termesztésben alkalmazott
gyakorlati tapasztalatok (hdszabalyozés, szellOztetés, arnyékolas, ndvényapolas) csaladban torténd
atorokitése. Az igy felhalmozott szaktudas ellensulyozni tudja az utobbi évtizedekben kialakuld
sz¢lsOséges 1dojards kovetkeztében fellépd kedvezdtlen hatdsokat, biztositva és lehetdség szerint
megorizve a ,,Szentesi paprika” izét, szinét, zamatat, és az egyes fajtatipusokra jellemzd tetszetOs
formajat.

A bolgarkertészek altal bevezetett technoldgia ugyanis a mintegy 150 éve tartdé termesztés soran a kor
kovetelményeinek megfelelden valtozott. A paprikatermesztéshez nélkiilozhetetlen tényezdk a termesztés
folyaman atértekelddtek, ujak jottek. A kezdetektél az 1960-as évekig a termesztés legfontosabb
tényezdinek a jo talajadottsagok, az 6ntdzés lehetdsége (Tisza, Kords és az ontdzdcsatorna rendszerek), a
napfényes orak szama (korai termesztés lehetdsége), valamint a kora tavaszi felmelegedés szamitottak. A
kovetkez6 korszak az 1960-as évek végétdl a 1980-as évek végéig tartott. A korai felmelegedést, a téli-
tavaszi honapokban a magas napfényes Ordk szamat optimalisan kihasznalva, foliahdzas termesztésre
kezdték el hasznositani a paprikatermesztok. Az 1960-1980-as években a térségben feltart geotermikus
energia hatasara a ,,Szentesi paprika” termesztése a szabadfoldrél bekeriilt iiveghdzakba, foliakba.
Szabadfoldi termesztés a kornyékben csak Mindszent korzetében maradt meg. A technologiavaltas
hatdsara 10j, intenziv fajtdk keriiltek a termesztésbe, melyek a téli, tavaszi iddszakban is biztonsagosan,
gazdasagosan termeszthetdk. A paprikat a fiitott és flitésnélkiili hajtaté hazakban jelenleg mintegy 350
hektaron termesztik a Szentesi T4jkorzetben. Jelenleg kozel 50 termalkut vizét hasznaljak mezdgazdasagi
célokra, liveghdz ¢és folia flitésére (9. melléklet).

7. ELLENORZO HATOSAGOK/SZERVEK

e Mezbgazdasagi Szakigazgatasi Hivatal Kozpont
Novény- és Talajvédelmi Igazgatosag
Cim: 1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.
Tel.: 36/1/309-1000
E-mail: nti@nti.ontsz.hu
e Csongrad Megyei Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Hivatal
Novény- és Talajvédelmi Igazgatosag
Cim: 6801 Hodmezdvasarhely, Pf. 99.
Tel: +36/62/535-740; FAX: +36/62/246-036
E-mail: ntsz@csongrad.ontsz.hu

8. EGYEDI CIMKEZESI ELOIRASOK

e A ,SZENTESI PAPRIKA”. sz60sszetétel feltiintetése a csomagolason.
e A ,Szentesi paprika” nyomonkovetésére hasznalatos vonalkddos cimke feltiintetése.
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9. KOZOSSEGI ES NEMZETI RENDELKEZESEK ALTAL ELOIRT KOVETELMENYEK

10. ELLENORZESI RENDSZER

A termék Iényeges tulajdonsdgainak ¢és  eldallitasi moddjanak  ellendrzésére  vonatkozo

minimumkovetelmények €s eljarasok az alabbi tdblazatban keriiltek 6sszefoglalasra:

Lényeges tulajdonsag
és/vagy eloallitasi mod

Minimumkovetelmények

Az ellenérzés
modja/modszere,
gyakorisaga

Palatanevelés

sajat palantanevelés

szaporitoanyag kéarositomentes, egészséges a paladnta neveld cég kisérd
vasarolt palanta dokumentumainak ellendrzése
szaporitdanyag kéarositomentes, egészséges - szamlaval igazolt fémzarolt

vetOmag ellendrzése
- ndvényegészségiigyi,
vizualis vizsgalatok elvégzése

Termesztés

talajos termesztésnél

tapanyagutanpotlas

tapanyagutanpotlas kiadott receptek alapjan torténd - tapanyagutanpotlasi
talajnélkiili tapanyagutanpotlas feljegyzések ellendrzése
termesztésben - folyamatos
tapanyagutanpotlas kiadott receptek alapjan torténd | - tdpanyagutanpotlasi

feljegyzések ellendrzése
- folyamatos

novényvédelem

DéIKerTESZ altal kiadott
ndvényvédelmi technologia
betartasa

- teriiletlatogatasok, helyszini
ellendrzés évente 2 x

- permetezési naplo
feliilvizsgalata

- termékminta vétele
szuroproba szerint
szermaradék vizsgalatra

- permetezési naplok
ellendrzése

szedés, aruelokészités

nyomonkdvethetdség biztositasa

kiadott termel 61 koédok

ellen6rzése

Aruvakészités

aruatvétel varakozasi 1d6(k) betartasa permetezési naplok és termeldi
kodok ellendrzése
csomagolas nyomonkovethetdség biztositasa | gyartasi naplo ellendrzése

atmeneti tarolas

7 — 10 °C-on val6 tarolas

hiitési naplé ellenérzése

Paprika fajta: FEHER TOLTENIVALO (TV) PAPRIKA

MELLEKLETEK
1.
2. Paprika fajta: HEGYES EROS PAPRIKA
3. Paprika fajta: KAPIA PAPRIKA
4.

Paprika fajta: PARADICSOMALAKU PAPRIKA
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5. SZENTESI PAPRIKA ,oltalom alatt all6 foldrajzi arujelzé6 (OFJ) kozigazgatasi teriileti
elhelyezkedése Csongrad megyében (Szentes, 2010)

6. Magyarorszag talajai (MEM NAK) — Csongrad megye:
SZENTESI PAPRIKA ,oltalom alatt all6 foldrajzi arujelz6 (OFJ) kozigazgatasi tertileti
elhelyezkedése (Szentes, 2010)

7. Magyarorszag talajai (MEM NAK) — orszagos:

SZENTESI PAPRIKA ,oltalom alatt all6 foldrajzi érujelz6 (OFJ) kozigazgatasi teriileti

elhelyezkedése (Szentes, 2010)

Magyarorszag: évi csapadékmennyiség, évi kozéphdmérséklet

9. Termalkutak foldrajzi elhelyezkedése és hdmérséklete
(ARPAD-AGRAR ZRT., Szentes: ,,Geotermia a XXI. szazadban”)

o
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EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,SZENTESI PAPRIKA”

EK-szam:
OFJ (X)OEM ()

1. Elnevezés:
»Szentesi paprika”
2. Tagallam vagy Harmadik orszag:
Magyarorszag
3. A mezdgazdasagi termék vagy élelmiszer leirasa:
3.1. A termék tipusa:
1.6. osztaly: Zoldség-, gylimolcs- és gabonafélek, frissen vagy feldolgozva
3.2. A termék elirasa, amelyre az 1. pontban taldlhato elnevezés vonatkozik:
A ,,Szentesi paprika” oltalom alatt al16 foldrajzi jelzés a Capsicum annuum felsorolt fajtatipusainak és
fajtainak hajtatasban termesztett terméseit jeloli.

A kereskedelmi forgalomba hozatalkor a ,,Szentesi paprika” termékeknek Osszességében épnek,
egészségesnek kell lennie, az egyes fajtatipusoknal pedig az alabbi jellemzokkel kell rendelkeznie.
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Fehér toltenivalé (TV) paprika (Capsicum annuum L. var. grossum)

A fehér ,,Szentesi paprika” éretten sikamlds tapintast, bore kisimult, cstiszos; roppanva torik, begytirt
tompa végli és vastag hust. Feliilete sima, fényes szine sargasfehér (csontfehér). Alakja kapos, hossza
60-120 mm, vallszélessége 40-70 mm; tobbnyire harom-négy rekeszes; husvastagsaga 4-7 mm, allaga
tomor, héja vékony; intenziv paprika illatl, zamatos, csipmentes

Termesztett fajtak: Ho, Cibere, Century, Hurricane, Bronson, Emese, Kurca, Creta.

Hegyes erds paprika (Capsicum annuum L. var. longum)

A hegyes erds ,,Szentesi paprika” feliilete fényes, sima vagy enyhén hulldmos; formaja hosszu,
hegyes. Szine vilagos-, kozép- vagy sotétzold, hossza 150-250 mm, vallszélessége 20-50 mm;
tobbnyire kettd-harom rekeszes, husvastagsaga 3-4 mm, allaga tomor, héja vékony. A termés intenziv
paprika illatd, csipds. Annak ellenére, hogy intenziven csipds, kellemes zamat —¢s izhatdsa van.
Termesztett fajtak: Daras, Popey, Rush, Sarah.

Kapia paprika (Capsicum annuum L. var. grossum)

A képia csoportba ,,Szentesi paprika” alakja kupos, kissé lapitott; feliilete sima, fényes, szine
szedésre éretten barsonyos, sotétpiros. Hossza 60-120 mm , vallszélessége 40-70 mm; jellegzetesen
kettd- vagy harom rekeszes. Husvastagsaga 4-7 mm, allaga tomor, héja kdzepesen vastag. A termeés
intenziv édes iz{i, 6rolt paprika illata, csipmentes.

Termesztett fajta: Karpia (T 112).

Paradicsomalaku paprika (Capsicum annuum L. var. grossum)

A paradicsomalaku ,,Szentesi paprika” alakja igen jellegzetes: lapitott gdmb, feliilete sima, fényes,
szine szedésre éretten mély-piros . Atméréje 60-120 mm, hossza 40-60 mm, harom- vagy négy
rekeszre tagolt, husvastagsdga 5-7 mm, dallaga tomor, héja vékony, intenziv paprika illatd,
csipmentes.

Termesztett fajtak: Pritavit, Kabala, Bihar.

3.3. Nyersanyagok (csak feldolgozott termékek esetén):

3.4. Takarmany (kizarolag allati eredetii termékek esetén):

3.5. Az eléallitas azon miiveletei, amelyeket a meghatarozott teriileten kell elvégezni

A ,,Szentesi paprika” termesztési folyamatanak minden szakaszat a 4. pontban meghatarozott
teriileten kell elvégezni, igy:

— a paprika palantak eldallitasat és nevelését,

— az egyes fajtatipusok, fajtak integralt-bioldgiai termesztését, ezen beliil;
e atermesztési id6szak megvalasztasat,

a tenyészteriilet kialakitasat,

a talajmiivelést, alaptragyazast,

az lltetést,

a tamrendszer készitését,
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a ndvényapolasi munkakat (fitotechnika),

az Ontozést €s tapanyagutanpotlast,

a klimaszabalyozast,

a kornyezetkimél6 integralt novényvédelmi eljarasok alkalmazasat,

— a szedést, az aruva készitést, az elotarolast-tarolast,

— a paprika-allomanyok felszdmolasat, a termesztéberendezések kialakitasat, fertdtlenitését,

3.6. A szeletelésre, dardlasra, csomagolasra stb. vonatkozo egyedi szabalyok

A ,,Szentesi paprika” osztalyozédsa, csomagolasa és cimkézése a termeldnél vagy a termeldi
csoportosulas (DélKerTESZ) telephelyén, a meghatarozott foldrajzi teriileten beliil torténik.

Darabos kiszerelésben: talca, kosar, polietilén zacsko (3, 5, 20, 30, 40, 50, 60, 80 db paprika/egység);
tomegre kiszerelve: kosar, rachel halo (0,35, 0,5, 0,7, 1, 2 kg paprika/egység) vagy karton: M10,
M20, M30 gongyolegben (2,5, 10, 12, 14 kg paprika/egység). Az egyes fajtatipusoknal a csomagolasi
egységek tipusa a kereskedelmi igények szerint folyamatosan véltozhat.

Az egyes fajtatipusokra, ezen belil a fajtdkra jellemzé mindség és homogenitds, tovabba a
»SZENTESI PAPRIKA” OFJ jellegzetes iz, — 1illat-és zamatanyagainak, allaganak,
sériilésmentességének megdérzése érdekében, valamint a termékek nyomonkovethetdségének
biztositasara a csomagolasnak a meghatarozott foldrajzi teriileten beliil kell torténnie.

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok

e A, Szentesi paprika” sz60sszetétel feltiintetése a csomagoldson.
e A ,Szentesi paprika” nyomonkovetésére hasznalatos vonalkddos cimke feltiintetése.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatarozasa

Az oltalom alatt 4llo f6ldrajzi jelzésti (OFJ) ,,Szentesi paprika” termesztésének teriilete Csongrad
megyében, a ,,Szentesi kistérségben” — dsszefliggo teriiletet alkotva — helyezkedik el.

A ,,Szentesi paprika” termesztése a kovetkezd telepiilések kozigazgatasi hatdrain beliil torténik:
Derekegyhaza, Fabiansebestyén, Felgy6, Mindszent, Nagymagocs, Nagytoke, Szegvar és
Szentes.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
5.1. A foldrajzi teriilet sajatossagai

A mindségi paprikatermesztést befolyasold tényezdk, kiemelten a hdmérsékleti- és fényviszonyok,
valamint a talajtani és vizrajzi adottsagok igen kedvezd koriilményeket teremtettek a Szentesi
tajtermesztési korzetben megvaldsult ontdzéses paprikatermesztés kialakulasanak, amely a XIX.
szdazad masodik felében a térségbe betelepedd un. bolgarkertészek (specidlis kistizemi modszerekkel,
melegagyi hajtatassal és ontozéssel zoldséget termeld kertész) uttéré munkaja révén indult utjara

A Szentesi tajtermesztési korzet Magyarorszag délkeleti részén, az Alfold egyik legmélyebb
medencerészében taldlhato. Domborzati szempontbdl igen kiilonleges helyet foglal el a teriilet, mert
itt huzodnak az orszag legmélyebb fekvésii teriiletei; a terep harom oldalrol, a szomszédos megyék
feldl a Tisza volgye felé lejt. A térség vizrajzi rendszerének legfontosabb folydvize a Tisza, amely
egyben az egész természetfoldrajzi arculat meghatarozoja is. A térséget jellemzd felszini vizek
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5.2

5.3.

sokasagabol adodoan az itt uralkodo talajtipus a karbonatos és szolonyeces réti csernozjom talaj. A
termoteriilet talaja jo fizikai allapoti, morzsas szerkezetli, konnyen felmelegedd, gyengén lugos
kémhatasu, jo viz- és tdpanyag-gazdalkodasu, j6 humusztartalmu és vastag termdrétegii.

A ,,Szentesi paprika” termesztése soran a termés beltartalmi értékét kialakitd éghajlati tényezok koziil
egyrészt a fény €s a napsiitéses Oorak szdma, masrészt a hdmérséklet és a besugarzott hdosszeg a
meghatdroz6. A Szentesi tdjtermesztési korzetben els6sorban a kontinentalis éghajlati
jellegzetességek uralkodnak. A napfénytartam egyenletesen oszlik meg a térség teriiletén. A
napsiitéses orak évi kozépértéke 2050 ora. A termdteriilet az évi kozéphdmérséklet alakulasat
figyelembe véve az orszag legmelegebb teriiletei kozé tartozik. Az évi kozéphdmeérseklet +10-11°C,
a tenyésziddszak hdosszege pedig 3200-3300°C, ami a melegigényes paprikatermesztés
szempontjabol igen kedvezd.

Az ¢évi csapadékmennyiség vonatkozasaban viszont ez az orszag legcsapadék-szegényebb teriilete,
500-550 mm éves atlagos csapadékkal. A csapadék éven beliili eloszlasara jellemzd, hogy 40 %-a téli
félévben, 60 %-a pedig a nyari félévben hullik le. A vizigényes paprikatermesztést tehat csak a
kedvezd vizrajzi adottsdgok kovetkeztében kialakult — és a bolgarkertészek altal bevezetett —
ontozéses termesztés tette lehetove.

A termék sajatossagai:

A foldrajzi teriiletrdl szarmazo ,,Szentesi paprika” fOobb fogyasztasi-¢élvezeti értékei €s jellemzdi: a
rendkiviil zamatos, fliszeres, édes illetve csipds iz; az intenziv paprika illat, illetve O6rolt
fiszerpaprikara emlékeztetd illat; a vékony héj. A bogyok huisvastagsaga 3-7 mm, ami a dontden friss
fogyasztas soran is lehetdvé teszi az iz-és zamatanyagok élvezetes feltarodasat.

A fehér ,,Szentesi paprika”: éretten sikamlds tapintast, bdre kisimult, csuszos, roppanva torik,
begylirt tompa végli, és vastag husu. Frissen hatdé paprika illata és zamatossaga, igen jellegzetes,
amely a fogyasztok népies megfogalmazasaban ugy hangzik: > a Szentesi paprikanak ize van”.

A hegyes erds ,,Szentesi paprika” héja fényes, sima vagy enyhén hullamos; formaja hegyes, hosszu;
haséanak allaga tomor. Annak ellenére, hogy intenziven csipds, kellemes zamat- és izhatdsa van.

A kapia csoportba tartozo ,,Szentesi paprika”alakja kupos, kissé lapitott; husanak allaga tomor; héja
kozépvastag. Feliilete sima fényes és a foldrajzi kornyezet hatasara (fény, ho) kialakuld barsonyos,
sOtétpiros szine igen vonzo.

A paradicsomalaku ,,Szentesi paprika”alakja igen jellegzetes: lapitott gdmb; héja a husvastagsag
ellenére is igen vékony, termésfeliilete sima; szine szedésre éretten mélypiros.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzoi kozotti vagy (OFJ esetében)
a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcesolat:

A f0ldrajzi teriilettel vald kapcsolat a termék régdta fennalld jo hirnevén és a ,,Szentesi paprika”
termesztésével foglalkoz6 mezdgazdasagi termeldk csaladrol csalddra 6roklédd helyi szakértelmén
alapul.

A ,,Szentesi paprika” hirneve

A Szentesi tajtermesztési korzet ontdzéses paprikatermesztése a XIX. szdzad masodik felében a
térségbe betelepedd Un. bolgarkertészek uttoré munkaja révén alakult ki. Az ennek révén elhiresiilt
»Szentesi paprika” azota is folyamatosan termesztésben van. A termék hirneve napjainkban is
jelentds, amit az is bizonyit, hogy 2006-ban Debrecenben, a kertészeti szakkiallitassal egybekotott
Farmer Expon — ahol 300 hazai és kiilfoldi cég képviseltette magat — fodijat kapott. 2007-ben pedig a
Magyar Termék Nagydij-at nyerte el a friss fogyasztasu étkezési paprika.
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Szamos torténelmi adat bizonyitja a ,,Szentesi paprika” hirneve és a teriilet kozott évszazadok ota
fennalld kapcsolatot. Az étkezési paprika magyarorszdgi megjelenése a bolgarkertészek Szegvar
Usztaté majornal 1875-76 telén tortént letelepedésétdl szamithatd. Az 1895-6s nagy mezdgazdasagi
Osszeirds szerint az orszag Osszes paprikatermésének 92,74%-a délkeleti orszagrészben, Szentes
kornyékén 0Osszpontosult. A kertészek a mai Csongrdd megye teriiletének humuszban gazdag,
konnyen felmelegedd réti csernozjom és Ontéstalajait vették bérbe és lehetdleg enyhe lejtésii tertiletet
valasztottak. Korai termesztéshez eldcsiraztatott magokat ¢és melegagyakat hasznaltak. A
palantaneveld agyakban is koztestermesztést végeztek, pl. a paprika mellett uborka palantat neveltek,
ami a paprika kitiltetése utan helyben maradt. A kipalantazott novényeket kis foldlabdaval iiltették ki.
Jelentds ¢€s rendszeres Ontozést honositottak meg: felmelegedd allovizet vagy sekély, lassumozgast
folyovizet hasznaltak ontdzésre. A viznyerésre €s elvezetésre egyediilalldé modszeriik volt. Szentes
kornyékén ebben az iddszakban az Gn. lancvodros kereket hasznaltak, ami alkalmazkodott a valtozo
vizszinthez.

Helyi szakértelem

A Szentesi t4jtermesztési korzetben igen kedvezd a talajfelszin hdgazdalkodasa. Mivel a talaj,
amelyen a ,,Szentesi paprika” termesztése torténik, tobb hot nyel el, mint ami a hajnali idészakban a
kisugarzassal tavozik, a talaj és a felette 1évé levegd hokészlete gyarapszik, ami a homérséklet
emelkedését vonja maga utan. A harmonikus hdszolgaltatas révén megvalosuld kiegyenlitett
mikroklima és a bolgarkertészek altal bevezetett ontézéses termesztés egyiitt hozzajarul ahhoz, hogy
a hé-és vizigényes ,,Szentesi paprika” rendkiviil zamatos legyen.

A természeti tényezOkhoz tarsul a helyi gazddk munkédja és a hajtatadsos termesztésben alkalmazott
gyakorlati tapasztalatok (hdszabalyozas, szelldztetés, arnyé€kolas, novényapolas) csaldadban torténd
atorokitése. Az igy felhalmozott szaktudas ellenstlyozni tudja az utébbi évtizedekben kialakulo
sz¢lsOséges 1ddjaras kovetkeztében fellépd kedvezdtlen hatasokat, biztositva és lehetdség szerint
megodrizve a ,,Szentesi paprika” izét, szinét, zamatat, és az egyes fajtatipusokra jellemz6 tetszetds
formajat.

A bolgarkertészek altal bevezetett technologia ugyanis a mintegy 150 éve tartd termesztés soran a kor
kovetelményeinek megfelelden valtozott. A paprikatermesztéshez nélkiilozhetetlen tényezdk a
termesztés folyaman atértékelddtek, 1) termesztési modszerek jelentek meg. A kezdetektdl az 1960-
as évekig a termesztés legfontosabb tényezdinek a jo talajadottsagok, az 6ntdzés lehetdsége (Tisza,
Kords és az ontézOcsatorna rendszerek), a napfényes orak szama (korai termesztés lehetdsége),
valamint a kora tavaszi felmelegedés szamitottak. A kovetkezd korszak az 1960-as évek végétdl a
1980-as évek végéig tartott. A korai felmelegedést, a téli-tavaszi honapokban a magas napfényes 6rak
szamat optimalisan kihasznalva, foliahdzas termesztésre kezdték el hasznositani a paprikatermesztok.
Az 1960-1980-as években a térségben feltart geotermikus energia hatasara a ,,Szentesi paprika”
termesztése a szabadfoldrél bekeriilt liveghazakba, folidkba, ahol a talaj nélkiili termesztés van
elterjedében.

Hivatkozas a termékleiras kozzétételére
(az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http://www.vm.gov.hu/

A jogos érdekiiket igazolo és Magyarorszag teriiletén székhellyel vagy lakohellyel rendelkezd természetes
vagy jogi személyek a kérelemben foglaltakkal kapcsolatos kifogasaikat annak a Vidékfejlesztési
Ertesitében torténé megjelenését koveté két honapon beliil irasban nytjthatjak be a Vidékfejlesztési
Minisztérium Elelmiszer-feldolgozasi Fdosztalyara (1860 Budapest). A termékleiras mellékletei
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ugyancsak a VM Elelmiszer-feldolgozasi Féosztalyan tekintheték meg (Budapest, V. Kossuth Lajos tér
11., 374 szoba, Zobor Eniké/Bartha Dénes, tel: 301-4419/301-3508, fax: 301-4808), eldzetes idépont-
egyeztetés alapjan.

A géntechnologiai hatosag kozleménye engedély tervezeteinek tarsadalmi konzultacio érdekében
torténo kozzétételérol

A Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Hivatal Allatgyogyaszati Termékek Igazgatosaga (tovabbiakban:
MgSzH ATI) (1107 Budapest, Szallas u. 8.) tigyében a Gyogyszerészeti és Egészségiigyi MinGség- és
Szervezetfejlesztési Intézet (tovabbiakban: egészségligyi szakhatosag) OGY1/21442-4/2011. ligyszamu
szakhatosagi allasfoglaldsat, a Géntechnoldgiai Eljarasokat Véleményezd Bizottsag (tovabbiakban:
Bizottsag) SF/161-10/2011. {gyiratszamu véleményét, valamint a Vidékfejlesztési Minisztérium
Mezdgazdasagi Fdosztaly SF/161-6/2011. {gyiratszamu szakmai véleményét is figyelembe véve
meghoztam a kdvetkezd

hatarozatot.

A MgSzH ATI részére a kérelemben foglaltak szerint CP7 E2alf genetikailag médositott vakcina
virussal végezendd 2. biztonsagi elszigetelési osztalyba sorolt zart rendszerben végzett géntechnologiai
tevékenység végzését engedélyezem.

Az egészségligyl szakhatdsdg a géntechnoldgiai tevékenység engedélyezéséhez eldirasok nélkiil
hozzéjarult.

A MgSzH ATI a géntechnoldgiai tevékenység engedélyeztetésért fizetendd igazgatasi szolgaltatasi
dijfizetés alol az illetékekrdl szold 1990. évi XCIIL. torvény 5.§ (1)-(3) bekezdésére, valamint a
géntechnoldgiai tevékenység engedélyezéséért fizetendd igazgatasi szolgaltatasi dijakrol sz6l6 138/2004.
(IX.23.) FVM rendelet 7.§ b) pontja alapjan mentesiilt. Az eljaras soran egyéb eljarasi koltség nem meriilt
fel.

Hatarozatom a kozléssel jogerds, ellene kozigazgatasi uton jogorvoslatnak helye nincs. A hatarozat
birosagi feliilvizsgalatat — jogszabalysértésre hivatkozassal — a kozlést6l szamitott 30 napon beliil
keresettel lehet kérni a Fovarosi Birdsagtol. A keresetlevelet a Févarosi Birdsagnak kell cimezni, de
hatosagomnal kell harom példanyban benytjtani vagy ajanlott kiilldeményként postara adni.

Indokolas

A MgSzH ATI 2011. aprilis 19. napjan zart rendszerti felhasznalasra vonatkozd engedélykérelmet
nyujtott be a Vidékfejlesztési Minisztérium (tovabbiakban: VM) géntechnologiai hatdsaga részére
CP7_E2alf genetikailag modositott vakcina virussal végezendd 2. biztonsagi elszigetelési osztalyba sorolt
zart rendszerben torténd géntechnologiai tevékenység végzésének engedélyezésére, a kérelemben,
valamint a mellékelt dokumentécioban foglaltak betartasaval.

Az engedély iranti kérelmet a géntechnologiai tevékenységrél szolo 1998. évi XXVII. torvény
(tovabbiakban: Gtv.) 8.§ (1) bekezdése alapjan megvizsgalva megallapitottam, hogy a kérelem nem tesz
eleget a vonatkozo jogszabalyi eldirasoknak, ezért 2011. aprilis 27. napjan SF/161-1/2011. ligyiratszamon
hianypotlasi felhivast bocsatottam ki. A hidnypdtlasi felhivasban a géntechnologiai tevékenységre
vonatkoz6 nyilvantartas és adatszolgaltatds rendjérdl, valamint a géntechnologiai tevékenység sziikséges
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engedély iranti tevékenységhez sziikséges engedély iranti kérelemhez csatolandd dokumentéciorol szolod
82/2003. FVM rendeletben foglaltaknak megfeleld informacidk kiegészitését kértem.

A MgSzH ATI a kért kiegészitések hataridén beliil torténd benytjtasaval maradéktalanul eleget tett a
hianypotlasi felhivasban foglaltaknak, azaz a géntechnologiai tevékenység sziikséges engedély irdnti
tevékenységhez szilikséges engedély iranti kérelemhez csatolandé dokumentaciordl szold 82/2003. FVM
rendeletben foglaltaknak megfeleld informéciok kiegészitését nyujtotta be.

Az engedélyezési iranti dokumentéaciokat bizottsagi véleményezés céljabol a Bizottsag részére, valamint
szakhatosagi allasfoglalas cé€ljabol az egészségligyl szakhatosag részére SF/161-5/2011. {ligyiratszamu
levelében 2011. majus 18. napjan megkiildtem.

A Bizottsag 2011. majus 26. napjan megtartott {ilésén a kérelmet megtargyalta és véleményében tovabbi
informaciok bekérését javasolta, a hulladék kezelés ¢és a megsemmisités modjardl. Tovabba
kockazatértékelés pontositasat, kiegészitését kérte.

Targyi ligyben az egészségligyi szakhatosag OGY1/21442-4/2011. iigyiratszdmua 2011. junius 22. napjan
érkezett allasfoglalasaban a kérelemben jelolt géntechnologiai tevékenység engedélyezéséhez eldirasok
nélkil hozzdjarult. Szakhatdsagi allasfoglaldsdban kijelentette, hogy a ,,CP7-E2alf vakcinalasi
vizsgélatokat a beadvany szerint olyan biztonsagos eljarasokkal és kornyezetben végzik, hogy humén
egészségiigyi és kornyezeti szempontbol a CP7_E2alf GMO veszélytelen”, amely alapjan megallapitotta,
hogy ,,a CP7_E2alf virus zart rendszer(i felhasznalasa az emberre és az emberi kornyezetre kockazatot
nem jelent. A Kérelmezd 4ltal bemutatott koriilmények a 2. osztalyt elszigetelési szint kovetelményeinek
megfelelnek.”

A Bizottsag véleménye alapjan a tényallas tisztazasa céljabol 2011. jalius 7. napjan kiegészitést kértem a
kérelmez6tol.

A hatésagi felhivasban foglaltaknak a MgSzH ATI a kért dokumentum kiegészitések benyujtasaval
maradéktalanul eleget tett, amelyekben kiegészitette kockazatértékelését, valamint tovabbi kiegészitd
informéciokat nyujtott be a Bizottsag altal javasoltaknak megfelelden.

Mindezek alapjan a rendelkez6 részben foglaltak szerint dontottem.

A Magyar Koztarsasag minisztériumainak felsorolasar6l szolo 2010. évi XLII. torvény 2. § (1)
bekezdésének d) pontja alapjan a kérnyezetvédelmi €s viziigyi miniszter altalanos jogutodja 2010. majus
29. napjatol a vidékfejlesztési miniszter. Tekintettel arra, hogy az eldzdek szerint az eljard hatosag és az
allasfoglalast add szakhatdsagi személyében Osszeolvadt, igy az nem mindsiil més hatosagnak, ezért a
kozigazgatasi hatdsagi eljards és szolgaltatds altalanos szabdlyairol szolo 2004. évi CXL. torvény (a
tovabbiakban: Ket.) 44. § (1) bekezdése szerinti kdrnyezetvédelmi szakhatosagi allasfoglalas kiadasara
nincs mod.

Az lgyintézési hataridé a Gtv. 9. § (1) bekezdése alapjan 90 nap. Az ligyintézési hataridébe a
hianypotlasra illetve a tényallas tisztazashoz sziikséges adatok kozlésére iranyuld felhivastol az annak
teljesitéséig terjedd 1d6, a szakhatosagi eljards iddtartama, valamint a tarsadalmi konzulticio
lefolytatasanak idétartalma a Ket. 33. § (3) bekezdésének c) és d) pontja és a Gtv. 9.§ (5) bekezdése
alapjan nem szamit bele.

Hatarozatomat a Gtv. 3. §, 4. § (1) bekezdésének b) pontja, 8. § (1) bekezdése, 8/A. § (1)-(2)-(3)
bekezdése, 9.§ (1)-(6) bekezdése, 10.§ (1)-(2) bekezdése, a géntechnologiai tevékenység engedélyezési
eljarasi rendjérdl, valamint az eljards soran az Eurdpai Bizottsaggal vald kapcsolattartasrol szold
132/2004. (IV. 29.) Korm. rendelet 1. § (1) bekezdése b) pontja, (3) bekezdése, 2.§-a, a géntechnologiai
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tevékenységre vonatkozd nyilvantartds és adatszolgaltatds rendjérél, valamint a géntechnoldgiai
tevékenységhez sziikséges engedé€ly iranti kérelemhez csatolandd dokumentaciorol szolo 82/2003. (VI
16.) FVM rendelet 1.§ - 2.§-a, a human-egészségiigy, human gyogyszergyartas teriiletén, ¢s az emberi
testtel kozvetleniil érintkezd vegyi anyagok esetében géntechnologiai tevékenység végzését engedélyezd
géntechnoldgiai hatosag, valamint a mezdgazdasag ¢és az élelmiszeripar teriiletén, illetve egyéb ipari céla
felhasznalas esetében géntechnoldgiai tevékenység végzését engedélyezd eljarasban kozremiitkodo
géntechnoldgiai szakhatdsag kijelolésérdl szolo 14/2008. (IV. 17.) EiM rendelet 1. § (1) bekezdése, a
kornyezetvédelmi, természetvédelmi, viziigyli hatdsagi és igazgatasi feladatokat ellatd szervek
kijelolésérdl szolo 347/2006. (XII. 23.) Korm. rendelet 29. §-a, valamint a Ket. 71. § (1) bekezdése és 72.
§ (1) bekezdése alapjan tovabba a kozponti allamigazgatéasi szervekrdl valamint a Kormany tagjai és az
allamtitkarok jogallasardl szolo 2010. évi XLIIL torvény 5. § (3) bekezdése és a Magyar Koztarsasag
minisztériumainak felsorolasarol szolo 2010. évi XLIL torvény 2. § (1) bekezdésének b) pontja alapjan
hoztam meg.

A jelen hatarozat elleni fellebbezés lehetdségét a Ket. 100. § (1) bekezdés d) pontja zarja ki, a dontés
birosagi eljaras keretében torténd feliilvizsgalatanak lehetdségét a Ket. 100. § (2), tovabba 109. § (2)
bekezdése biztositja. A Févarosi Birosag illetékessége a polgari perrendtartasrol szolo 1952. évi 1L
torvény 326. § (7) bekezdésén alapul.

A géntechnologidaval modositott szervezetre és a kérelemmel kapcsolatos hatasvizsgalatokra, illetve
géntechnoldgiai vizsgalatokra vonatkozo adatok

A génallomany forrasai, a hasznalt recipiens, donor, illetve sziild0 mikroorganizmusok, a hasznalt
gazda-vektor rendszer:

Recipiens: szarvasmarha virusos hasmenésének virusa
Donor: klasszikus sertéspestis virusa

A munka jellege:
CP7_E2alf GMO vakcina virust tartalmazo vakcinaval végzett hatékonysagi vizsgalat zart koriilmények
kozott.

Zart rendszeri felhasznalas osztalyba sorolasa: II. osztaly

A munka célja: )
A Mezo6gazdasagi Szakigazgatasi Hivatal Allatgydgyaszati Termékek Igazgatosaga a CP7 E2alf GMO
vakcina virussal sertés immunizaldsi, zart rendszerli vizsgalatokat tervez. A CP7_E2alf GMO virus
vakcinaval tervezett vizsgalatok beleilleszkednek egy nemzetkozi fejlesztésbe, amelynek {6 célja:

e aklasszikus sertéspestis virusa (CSFV) elleni védekezés megvalositasa vaddisznokban,

e hatékony és artalmatlan vakcina kifejlesztése,

e megfeleld differencidl diagnosztikum kifejlesztése.

A médositasokba bevont génallomanyok tervezett funkcioi:

Klasszikus sertéspestis elleni immunvalasz, védettség kialakitasa vaddisznokban.

Szajon at adhaté marker vakcina kifejlesztése, amely a betegség elleni védekezésben megfeleléen
hatékony és immunogén, de lehetévé teszi a vakcinazott allatok elkiilonitését a természetesen fert6zott
egyedektol.
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Géntechnologiai- és hatasvizsgalatra vonatkozo adatok:
A CP7_E2alf virus zart rendszer(i felhaszndldsa az emberre és az emberi kornyezetre kockazatot nem
jelent. Kornyezeti- és humantoxikologiai kockazat nem ismert.

Kockazateértékelés dsszefoglalasa

A CP7-E2alf vakcinalasi vizsgalatokat a beadvany szerint olyan biztonsagos eljarasokkal és kornyezetben
végzik, hogy human egészségiigyi és kornyezeti szempontbol a CP7_E2alf GMO veszélytelen.

Az alkalmazott eljarasok kornyezeti €¢s human kockazati jellemzdk alapjan a kdvetkezok:

- A kisérleteket az elszigetelési eldirdsoknak/szabalyoknak megfelelden a kiilsé kornyezettdl elszigetelt
allathazban és laboratériumban végzik.

- A vizsgalati tér csak zsilip rendszereken keresztiil kozlekedik a kiils6 kornyezettel.

- A hiitd, fiit6, szelldzo6 berendezés automatikusan vezérelt és megfeleld szlirdkkel van ellatva. - Negativ
belsé nyomas is biztositja, hogy a kiilsé kornyezet felé nincs 1égaramlas.

- A szennyviz artalmatlanitott formaban hagyja el a l1étesitményt.

- A mikrobiologiai szennyezések eltavolitasat (virus, baktérium, gomba) az épiileten beliil telepitett
autoklavokkal, vegyszeres fertdtlenitéssel és 1égsterilizalassal biztositjak.

- A telephelyen a ragcsalok elleni védekezést szerzddés alapjan szakmai Kft. végzi.

- A miiszaki lizemeltetést szerzodés alapjan szakmai vallalkoz6 biztositja.

- A személy-, allat-, anyagforgalom rendjét miiveleti eljaras szabalyozza.

- Az allattartast, allatok kezelését, fertdtlenitést, takaritast stb. miiveleti eljarasok szabalyozzak.

- Az 4llati tetemeket szakosodott cég zart rendszerben szallitja €s artalmatlanitja (elégetéssel)

- A dolgozok tovabbképzését, munkavédelmét (véddoltozet), éves orvosi vizsgalatat biztositjak.

A vidékfejlesztési miniszter kozleménye
az erdészeti szakszemélyzet, a minisztérium, valamint az erdészeti hatosag szervezetében
erdészeti hatosagi vagy erdészeti igazgatasi munkakort ellato koztisztviselok egyenruhazatat
meghatarozo viseletelemek részletes leirasarol, minimalis miiszaki tartalmarol

Az erdészeti szakszemélyzet és a jogosult erdészeti szakszemélyzet nyilvantartdsba vételének és
nyilvantartasbol valo torlésének, tovabbképzésének, szolgalati tevékenységének részletes szabalyairdl,
valamint az erdészeti hatosagi és igazgatdsi feladatokat elldtd személyek szolgalati tevékenységének
egyes szabalyairdl sz6l6 71/2010. (V. 13.) FVM rendelet (a tovabbiakban R.) 10. §-a alapjan az alabbi
kozleményt adom ki.

1. Terepi szolgadlati egyenruha
1.1 Téli viseletelemek

1.1.1 Terepi téli kabat

Bélelt, derék ala érd, téli terepi viseletre alkalmas vizlepergetd vagy viztaszitd anyagbol késziil.
Allégalléros, 5/8 huzodzarral zar6do, elol két sima rejtett mellzsebbel, alul két gombolhaté, patentos vagy
huzoézarral ellatott zsebfedds zsebbel, amely lehet kétfunkcids, oldalrél is hasznalhat6. Ujja ejtett valla,
allithato kézeldvel. Kapucnival rendelkezd kivitel esetén a kapucni levehetd vagy gallérba rejthetd.
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1.1.2. Polér dzseki

Lehajthat6 allogalléros, eleje huzdzarral zarodik. Elején a két also zseb huzozarral zarodik. Bal oldalan
mellzseb megengedett, ami egyben belsé zseb is lehet. Ujja allithatd kézeldvel zarodik. Vallan vallerdsitd
ratét, jobb vagy bal elejének felsé részén téglalap alaku ratét megengedett. A ratétek szine a dzseki
alapszinénél sotétebb szindrnyalatll, vagy azzal megegyez0 lehet.

1.1.3. Téli nadrag

Téli terepi viseletre alkalmas anyagbol késziil, hosszl szart, két svéd zsebbel valamint két farzsebbel és
mindkét oldalan egy oldalzsebbel ellatott. Jobb oldali oldalzseb helyett térzseb megengedett. A farzsebek
¢s az oldalzsebek patentos, gombolhatd vagy htizézaras zsebfeddvel ellatottak. A derékpanton Gvbujtatdk
vannak, eleje huzo6zarral zarodik.

1.1.4. Téli sapka
T¢li terepi viseletre alkalmas bélelt sapka, silddel és rogzithetd vagy lehajthato fiilvéddvel.

1.1.5. Téli ing
Gombolassal zarodo, fekvdgalléros, ravarrott, patentos vagy legombolhatd egy vagy két zsebbel,
vallpant nélkiil, hosszl ujju kivitelben.

1.2. Nydri és Oszi-tavaszi viseletelemek

1.2.1. Nyari- Oszi-tavaszi nadrag

Nyéri és Oszi-tavaszi viseletre alkalmas anyagbol késziil. Formai kialakitdsa a téli nadragéval
megegyez0, de attol eltérden az oldalzseb nélkiili kivitel is megengedett vagy allithatd szarvégi, térden
tulérd térdnadrag is lehet.

1.2.2. Oszi-tavaszi mellény

A bélelt 6szi-tavaszi mellény eleje huzozarral zarddik. Elején kettd vagy négy zsebes megoldast. Az
als6 zsebek lehetnek kétfunkcidsak, oldalrdl is haszndlhatéoak. Vallan vallerdsitd ratét, jobb vagy bal
elejének felsd részén téglalap alaka ratét megengedett. A ratétek szine a mellény alapszinénél sotétebb
szinarnyalatu, vagy azzal megegyezd lehet.

1.2.3. Dzseki

Deré¢k ala érd, kétoldalt allithatd vagy gumirozott, elol huzoézarral zarodo, allithato kézeldvel. kettd
vagy négy zsebbel, hlizozarral, vagy patentos, gombolhat6 zsebfeddvel ellatott. Az alsé zsebek lehetnek
kétfunkcidsak, oldalrol is hasznalhatoak.

1.2.4. Ing, vagy polo

Az ing formai kialakitasa a téli ingével megegyez0, de attol eltéréen rovid ujju kivitel is megengedett.
A po6lo6 rovid ujja, kerek nyakkivagast vagy galléros kivitelli. Galléros valtozatanak nyakkivagasa harom
gombbal zarodik.

1.2.5. Nyari- Oszi-tavaszi sapka
A sapka sildes, béleletlen, hatul boségszabalyozo panttal.

2. Irodai szolgalati egyenruha
2.1 Ferfi viseletelemek
2.1.1. Oltony

Allégalléros, az elején harom vagy 6t gombbal zarodik, baloldalan egy zsebfedd nélkiili bevagott felsd
¢s két zsebfeddvel ellatott, vagy zsebfedd nélkiili bevagott oldalzsebbel, enyhén karcsusitott, egyenes-
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sima szabasu hattal. A zsebek paszpdlozasa, illetve az allogallér lehet a zakod szoveténél vilagosabb vagy
sOtétebb szindrnyalatu is. A bevarrott ujj alja hasitékos, harom gombbal diszitett. A zakd szdvetével
szinben harmonizald béléssel és gombokkal ellatott. A pantalld hagyomanyos fazont, felhajto nélkiili,
egy bdség hajtassal, két svéd zsebbel és egy farzsebbel ellatott. A zakohoz tartoz6 mellény eleje ,,V”
kivagasu, két zsebléces zsebbel késziil. A hatan két oldalt szoritopanttal allithato a bdsége.

2.1.4. Irodai ing
Fekvogalléros, baloldalan egy ravarrott zsebbel, vallpant nélkiil, hossz vagy rovid ujja kivitelben.

2.2. Noi viseletelemek

2.2.1. Kosztim

A blézer az elején harom vagy 6t gombbal zar6do, karcsusitott, all6 vagy fekvdgallérral kialakitott, egy
zsebfedd nélkiili bevagott felso €s két also bevagott zsebfeddvel ellatott vagy anélkiili zsebbel. A zsebek
paszpolozasa, illetve a gallér a blézer szovetével harmonizald vildgosabb vagy sotétebb szinarnyalatl is
lehet. A bevarrott ujj alja hasitékos harom gombbal diszitett. A blézer szovetével szinben harmonizald
béléssel és gombokkal ellatott. A szoknya térdet takaro, derékpantba fogott, egyenes vonalu, bélelt aljjal,
hatul kisméreti 1épéshasitékkal. A nadragkosztim hagyomanyos szabdsvonala, felhajté nélkiili, egy
bdség hajtassal.

2.2.2.Bluz

Fekvdgalléros, gombolassal zar6do, enyhén karcsusitott, zseb nélkiil vagy baloldalan egy zsebbel,
hosszu vagy rovid ujja kivitelben. A hosszl ujja bluz bevarrott ujjanak alja kézel6pantba befogott, a rovid
ujju bluz hajtokas ujjal késziil.

3. Tovabbi viseletelemek

3.1. Kalap
Hagyomanyos karimaval ellatott erdész vagy vadaszkalap.

3.2. Nyakkend6
Az egyenruhdval harmonizald hagyomanyos kivitell, erdész vagy vadasz motivummal himzett, vagy az
alapszin megtartasa mellett mas szini mintazattal anyagéban diszitett kivitel megengedett.

3.3. Sal

Egyenruhdval harmonizalé hagyomanyos kivitelli, polar vagy mikroszalas anyaghoz hasonlo
szigetelOképességli kivitelben. Erdész vagy vadasz motivummal himzett, vagy az alapszin megtartasa
mellett més szinli mintazattal anyagaban diszitett kivitel megengedett.

3.4. Pulover

A kotott puldver kerek nyakkivagast, vallan vallerdsitd ratét, jobb vagy bal elejének felsd részén
téglalap alaka ratét megengedett. A ratétek szine a puldver alapszinénél sotétebb szindrnyalatu, vagy
azzal megegyez0 lehet.

3.5.F¢élcipd
Flzo6s, viztaszitd, vagy vizalld réteget tartalmazod felsérésszel, csuszdsmentességet biztosito
talpkiképzéssel rendelkezik.

3.5. Szolgalati oldaltaska, vagy hatizsdk

Terepi hasznalatra alkalmas, cordura vagy ahhoz hasonld erds anyagbol, boérbdl késziilt, tarolo
zsebekkel és kényelmes haszndlatot biztosité megfeleld szélességli és allithatd hossziusagu vallhevederrel
késziil.
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4. Vedoruhazat

4.1. EsOruhazat
Vizall6 bevonattal és vizalld ragasztott varratokkal rendelkezd egy vagy kétrészes kivitelii. Nem 1élegzd,
illetve 1égateresztd anyagbol késziil kétrészes kivitel esetén, légateresztd halos béléssel, illetve
szell6zOnyilasokkal ellatott. Kiilsd részén figyelemfelhivé reflektorcsikok hasznéalata megengedett.

4.2. Gumicsizma
Terepi hasznalatra alkalmas anyagbdl, allithatd szarboségli kivitelben, megfeleld tapadasu és
iitkozéscsillapitasu talpkiképzéssel késziil.

4.3. Kamasli

Terepi hasznalatra alkalmas nedvesség ellen megfeleld szigeteloképességli anyagbol késziil.
Tépdzarral, vagy huzozarral zarddik, bakancshoz feliil fém fiillel, illetve alul allithatd hosszisagl panttal
rogzitheto.

4.4. Vizhatlan bakancs
Teéli terepi viseletre is alkalmas fliz0s, viztaszitd vagy vizallo réteget tartalmazo, bokat védd
felsOrésszel, megteleld tapadasu és litkdzéscsillapitast talpkiképzéssel.

5. Az R. 12. § (7) bekezdése-a alapjan a kozlemény szerinti ) egyenruhat a R. 10. § (1) bekezdése
szerinti személyek 2011. junius 30. napjatol jogosultak viselni.

Budapest, 2011. méarcius 10.

Dr. Fazekas Sandor s. k.
vidékfejlesztési miniszter

Elveszett bélyegzo

A Vidékfejlesztési Minisztérium ,,Vidékfejlesztési Minisztérium Helyettes Allamtitkar 4.” felirata
korbélyegzdje 2010. december 6-an elveszett, hasznalata ettdl a neptdl érvénytelen. Iratokon torténd
felhasznalasaért a Vidékfejlesztési Minisztérium nem vallal semmiféle felelsséget.

A Vidékfejlesztési Ertesitot a Szerkesztébizottsag kozremiikodésével a Vidékfejlesztési Minisztérium szerkeszti.
A Szerkesztobizottsag elndke: Dr. Kis Norbert, a VM Jogi Féosztalyanak vezetdje.

A szerkesztéség cime: Budapest V., Kossuth Lajos tér 11.

A Vidékfejlesztési Ertesité hiteles tartalma elektronikus dokumentumként a
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-miniszterium/ honlapon érhetd el.

Felelds kiado: Dr. Kis Norbert




