2011-ben Pro Turismo Díjban részesül Dr. Budai Zoltán, a Student Lines Kft., illetve a Budai és Barta Kft. ügyvezetője.
Bár pályája egész más irányban indult, már közel két évtizede a hazai turizmus szolgálatában áll. 

2001-ben, az Operatív Bizottság társelnökeként részt vett a nagy sikerrel megvalósult franciaországi Magyar Kulturális Évad szervezésében és előkészítésében. 
2000 és 2002 között a gazdasági tárca helyettes államtitkáraként, majd a Turisztikai Államtitkárság hivatalvezetőjeként stratégiai lépéseket tett a turizmus területén, a Széchenyi Terv Turizmusfejlesztési Program irányításával hosszútávon ható fejlesztéseket indított útjára.

Az ifjúsági turizmus területén 1994-ben alapított, saját tulajdonú utazási irodájával több ezer diákot utaztatott, a Kárpát-medencei diákutaztatásban is jelentős szerepet vállalt.

Az utóbbi évek során számos magyar város és megye turizmusfejlesztési és marketingstratégiáját dolgozta ki, kollégáival együtt megalkotta a 2015-ig szóló Kulturális turizmus fejlesztési stratégiát. Szerepet vállalt a hazai TDM rendszer kialakításában, turisztikai beruházások, fejlesztések koordinálásában. 

A Magyar Szemmel című útikönyvsorozat kiadójaként a világban fellelhető kulturális és történelmi magyar emlékek felkutatásában és az ezzel kapcsolatos ismeretterjesztésben egyedülálló érdemeket szerzett.

2011-ben Pro Turismo Díjban részesül Dr. Cseri Miklós, a szentendrei Szabadtéri Néprajzi Múzeum igazgatója.
Irányítása alatt a Skanzen folyamatosan bővült, mára a magyar népi építészet teljes vertikumát a nagyközönség elé tárja. A múzeum látogatóinak száma a hét hónapig tartó nyitvatartási szezon alatt évi 200 ezer fő fölé emelkedett, ezzel a leglátogatottabb múzeumi intézmények közé került.

A szabadtéri múzeum az iskolai csoportoknak is kedvelt úti céljává vált, évente mintegy 50 ezer diák keresi fel a múzeumot, amely komplex oktatási és szórakozási programokat biztosít számukra. A Skanzen közismert lett a hazai és nemzetközi turizmusban: számos utazási iroda, szervező cég és szálloda partnere. A 2003-ban átadott modern, európai színvonalú központi épületben lévő 200 fős konferenciaterem, és a múzeum által nyújtott programok a konferenciaturizmusban is jelentős tényezővé emelték az intézményt. 
A skanzen igazgatója több mint egy évtizede oktat is, meghívott előadóként tanít a pécsi, a debreceni és a budapesti egyetemek néprajzi tanszékein, valamint a Kodolányi János Főiskolán, ahol kulturális turizmus témában tart előadásokat. Számos hazai és nemzetközi tudományos szervezet vezető tisztségviselője, meghatározó személyisége, így többek között az Európai Szabadtéri Múzeumok Szövetségének elnöke. 

2011-ben Pro Turismo Díjban részesül Gedeon Zsolt, a jakabszállási Gedeon Tanya Panzió tulajdonosa.
Az általa üzemeltetett Gedeon Tanya 30 hektáros birtokon, hamisítatlan pusztai környezetben fekvő szállás és programhely, amely közel negyed évszázada tartja és ápolja a pusztai gazdálkodási hagyományokat.

A kialakított koncepció a kezdetektől a személyes vendéglátás, az igényes falusi turizmus megvalósítása volt. 

A Tanyának önálló termékei is vannak, amelyeket saját gazdaság állít elő. Ilyen például a szürkemarha szalámi, vagy a homoki fehér spárga. A helyben megtermelt ételek széles kínálatával az egészséges életmód népszerűsítését is küldetésének tekinti.

A szakember nem csupán a Tanyát vezeti, de a hazai szakemberképzés és utánpótlás terén is tevékenykedik: mind falusi turizmust, mind lovastúra-vezetést és programszervezést örömmel és szakértelemmel oktat.
A Kiskunsági Nemzeti Parkkal közösen egy régen kiszáradt szikes tómeder rekonstrukciós projektjében is vezető szerepet visz.

2011-ben Pro Turismo Díjban részesül Hoffmann Henrik, a siófoki Residence Hotel igazgatója.
Igazi vendéglátós családban nőtt fel. Tudatosan készült a turisztikai pályára, tanulmányait is ez irányban folytatta. Szorgalma, vendégszeretete és világot látottsága példaértékű a balatoni régióban. Nem csak saját vállalkozásuk sikere, hanem az összefogás, a közös munka és közös gondolkodás szükségessége vezérli munkája során.

1996-ban végzett Bécsben a Webster University-n közgazdászként, azóta dolgozik a családi vállalkozásban.
A közért való tenni akarását jelzi, hogy 2002 és 2006 között Balatonföldváron önkormányzati képviselő volt, ahol hamar felfigyeltek éleslátására, dinamizmusára.
2003-tól igazgatója a siófoki Residence Balaton Szállodának. Megmutatta, hogy minőségi szolgáltatásokkal, kreativitással és sok munkával a Balatonon is eredményesen működhet egy négycsillagos hotel egész évi nyitva tartással. 

2006-ban a Magyar Szállodaszövetség az év szállodásának választotta. Szintén 2006-ban Siófok város Pro Turismo díjban részesítette.

2007 óta a Siófoki Fürdőegylet Turisztikai egyesület elnöke, az idei évtől pedig a Balatoni Regionális TDM Szövetség elnöke.

2010-től a Residence Ózon Mátraháza igazgatói posztját is betölti.

2011-ben Pro Turismo Díjban részesül Katz Péter, a sárvári és a büki Danubius Health Spa Resort igazgatója.

Tanulmányai és egész szakmai pályája a turizmushoz, ezen belül is a szállodaiparhoz kötődik.

A vendéglátóipari szakközépiskola elvégzését követően a Kereskedelmi és Vendéglátóipari főiskolán szerzett felsőfokú szakmai végzettséget. 

Végigjárta a szállodai szakma teljes ranglétráját, a portástól a front office menedzseren át egészen az igazgatói posztig.

Pályáját a budapesti Grand Hotel Royalban kezdte felszolgálóként, majd portásként. 1985-től – néhány éves megszakítással, amikor is Bécsben szerzett szakmai ismereteket – majd 20 évig a Radisson SAS Béke Hotelben dolgozott különböző pozíciókban.

2004 és 2007 között a Hotel Stadion igazgatója, azóta pedig a sárvári és a büki Danubius Health Spa Resort igazgatója.

Az őt jól ismerők szerint megértette, hogy az iparágban egyedül ma már nem lehet sikereket elérni. Hitvallása, hogy a régió szolgáltatói „csak együtt tudják Nyugat-Magyarországot eladni”.

Aktív tagja a frissen alapított sárvári marketingegyesületnek is. 

2011-ben Pro Turismo Díjban részesül Konkoly György, az egri Fehérszarvas Étterem tulajdonosa.
1969-ben tanulóként kezdte vendéglátós pályafutását. Szorgalmának, elhivatottságának és szakmai tudásának elismeréseként 1978-ban üzletvezetőnek nevezték ki az akkor még a Hungár Hotels által működtetett egri Park Hotelben.

1981-től vezetője a Fehérszarvas Vadásztanya pinceétteremnek, amelyet 1996 óta tulajdonosként üzemeltet. Kiváló szakmai irányítása alatt a Vadásztanya nemzetközi színvonalú, az országhatárokon átnyúló hírnevet szerzett étteremmé fejlődött. Munkájának színvonalát jelzi, hogy évek óta több kiemelkedő jelentőségű gasztronómiai és vendéglátó esemény rendezője, házigazdája. Az étterem vendégei között világhírű hazai és nemzetközi sportvezetőket, közéleti személyiségeket, művészeket találunk.

Áldozatos munkája elismeréseként több hazai és nemzetközi címet, díjat, szakmai elismerést kapott. Étterme többször szerepelt a legjobb hazai vendéglátóhelyek toplistáján.

2011-ben Pro Turismo Díjban részesül Ledényi Attila, az EDGE Communications vezetője és az Art Market Budapest vásár igazgatója.

Az izgalmas kulturális eseményként létrejött Art Market Budapest kortárs képzőművészeti vásár a tavalyi ígéretes kísérlet után 2011 októberében már mint nemzetközi művészeti seregszemle, Közép- és Kelet-Európa kortárs képzőművészeti vására tette Budapestet néhány napra a régió művészeti központjává és Európa egyik fontos művészeti helyszínévé, kulturális turisztikai célponttá.

Az Art Market Budapest létrehozása és felfutása mögött álló, közgazdasági és kommunikációs diplomákkal rendelkező szakember több mint egy évtizede vállalta fel, hogy a hazai képzőművészeti és gazdasági élet, valamint a művészet és a közönség között szorosabbá teszi a kapcsolatot. Ennek érdekében kommunikációs kampányokat, kiállításokat szervez, a hazai műgyűjtésről szóló magazinokat ad ki, megalapította a Műgyűjtők Klubját és a Műgyűjtők Díját, és számos alkalommal támogatóként, mecénásként is szerepet vállal a hazai művészet és kultúra itthoni és nemzetközi népszerűsítésében.

Budapesthez fűződő viszonya, erős kötődése és az a meggyőződés irányítja a munkáját, hogy Budapest képes és alkalmas arra, hogy Európa egyik kulturális fővárosává váljon, és hogy a világ egyik művészeti találkozóhelyeként fogadja be a Keletről és Nyugatról ideérkezőket.

2011-ben Pro Turismo Díjban részesül Pataki János Venesz-díjas, aranykoszorús cukrászmester, mester cukrász.

1973-tól az érdi Pataki Cukrászda tulajdonosa és vezetője. 2007 óta a Magyar Cukrász Iparosok Országos Ipartestületének, valamint a Cukrászok és Fagylaltkészítők Nemzetközi Szövetségének elnöke.

A Magyar Nemzeti Gasztronómiai Szövetség cukrász mesterbizottság tagja. A Pest Megyei Kereskedelmi és Iparkamara cukrász mestervizsga bizottságának elnöke.
Irányítása alatt új lendületet vett a cukrász szakma érdekképviselete mind gazdasági, mind társadalmi téren, ami a mai rendkívül gyorsan változó jogi és gazdasági környezetben kiemelkedően fontos.

Vállalkozóként és cukrászmesterként a kiváló minőségű cukrásztermékek készítése mellett óriási hangsúlyt fektet az innovációra, a nemzetközi cukrásztrendek honosítására a szakma fejlődése érdekében.

A szakképzés színvonalának javítása érdekében jelenleg is részt vesz a képzési struktúra átalakításáért dolgozó bizottság munkájában, amellett, hogy az elmúlt évtizedek alatt számos tanulót oktatott a szakma fortélyaira.

Nevéhez fűződik az augusztus 20-i nemzeti ünnephez kapcsolódó „Magyarország Tortája” akció elindítása, mely idén már ötödik éve zajlik nagy sikerrel.
2011-ben Pro Turismo Díjban részesül Török István János, a Magyar Nemzeti Gasztronómiai Szövetség alelnöke.

Felszolgálóként kezdte a szakmát, majd később dolgozott a Pilvax Étteremben, a régi Intercontinentalban, a Margitszigeti Szállodáknál, vezette a Mátyáspince Éttermet, megmérettette magát Németországban, Belgiumban, ahol a szakmai tapasztalatai bővültek, gyarapodtak. Munkahelyein szavahihető, nagy munkabírású, kitűnő szakembernek tartották, aki mindig arra törekedett, hogy szakmáját a legmagasabb fokon művelje. 
Részt vett a Vendéglátás Szakmai Trendek kialakításában, alapítója volt a Mester Kurzus továbbképzéseknek, a modern kori Pincér Ismeretek iskolai tankönyv társszerzője, és országosan több verseny zsűri elnöke, tagja. 
Több mint 20 éve tagja, és éttermi alelnöke a Magyar Nemzeti Gasztronómiai Szövetségnek. A szövetség berkein belül megalapította a Schnitta Sámuel Hagyományőrző Társaságot, melyet napjainkban is sikerrel visz. 
Az utánpótlás nevelést mindig szívügyének tekintette, a mai napig – immáron nyugdíjasként is – oktat, óraadó tanára a Dobos C. József Vendéglátó Szakközépiskolának, Szakmunkásképző Intézetének
10. Idei utolsó díjazottunk a magyar gasztronómia egyik országosan ismert képviselője, a Bock Bisztro társtulajdonosa és séfje, Bíró Lajos, aki jelenleg külföldön tartózkodik, ezért a díjat egy későbbi időpontban fogja átvenni.

